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English

safety

Read these instructions carefully and retain
for future reference.

The blades and cutting discs are very sharp,
handle with care. Always hold by the
finger grip at the top, away from the
cutting edge, both when handling
and cleaning.

Always remove the knife blade before pouring
contents from the bowl.

Keep hands and utensils out of the bowl
whilst the kitchen machine is connected to
the power supply.

Never use your fingers to push food down
the feed tube. Only use the pushers supplied
with the attachment.

Switch off and unplug:

O before fitting or removing parts

O after use

O before cleaning

Never remove the lid from the attachment
until the blade or cutting disc has completely
stopped.

When using the slicing, grating or julienne
disc, don’t let the bowl fill up as far as the
cutting disc: empty it regularly.

When using the knife blade do not fill above
the Max level marked on the bowl.

Do not touch moving parts.

Do not use excessive force to push food
down the feed tube - you could damage the
attachment.



Don't chop ice cubes or other hard foods,
such as spices, they may damage the
attachment.

Don’t use the knife blade to mix heavy
loads such as bread dough otherwise you
may damage your attachment or machine.
Use the dough hook in the kitchen
machine.

Never blend hot ingredients in the
bowl, allow to cool to room
temperature before processing.
Don’t blend liquid ingredients as they may
leak from around the lid. A blender is
available for this purpose.

Do not use the lid to operate the food
processor, always use the on/off or speed
control.

Misuse of your food processor attachment
can result in injury.

Should excessive vibration occur when
using this attachment, either reduce the
speed or stop the machine and remove the
contents.

Never use a damaged attachment. Get it
checked or repaired. See ‘service and
customer care’.

Refer to your main kitchen machine
instruction book for additional safety
warnings.



This appliance conforms to EC
directive 2004/108/EC on
Electromagnetic Compatibility and
EC regulation no. 1935/2004 of
27/10/2004 on materials intended
for contact with food.

before using your Kenwood
attachment

Remove all packaging including the
plastic blade covers from the knife
blade. Take care the blades
are very sharp. These covers
should be discarded as they are to
protect the blade during
manufacture and transit only.

Wash the parts see ‘cleaning’
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pushers: large and small
feed tube

attachment lid

finger grip

knife blade

attachment bowl
connector

cutting discs

1 extra fine grating disc
2 fine grating disc

3 coarse grating disc
4 thin slicing disc

5 thick slicing disc

6 julienne disc

knife blade
Use on speed 2 to 5

Use the knife blade to chop raw
and cooked meat, cooked eggs,
vegetables, nuts, patés and dips
and to also make crumbs from
bread and biscuits. It can also be
used to make shortcrust pastry
and crumble toppings.

maximum capacities
pastry (flour weight) 400g
meat 500g

Never exceed the ‘max’ level
marked on the bowl.

to use the knife blade

1 Place the kitchen machine on the
work surface with the speed
control facing the front.

2 Lift off the high speed outlet cover
(1}

3 Place the connector onto the outlet
with the triangle ¥ facing towards
you and turn clockwise until it
locks into position.

4 Place the bowl onto the connector
with the handle at the back of the
kitchen machine then turn
clockwise to lock in place.

5 Place the knife blade in the
attachment bowl. Turn and push
down if necessary to locate.
Handle the knife blade with
care - the blades are
extremely sharp. Hold by the
finger grip.

6 Cut the food up and place into the
bowl ensuring it is evenly
distributed.

7 Fit the lid onto the bowl by placing
the feed tube behind the handle
then push down and turn
clockwise to lock in place. The lid
can be fitted in four different
positions.

® If you experience difficulty in
fitting the lid, remove the
attachment and switch on
the kitchen machine briefly.
Refit the attachment.

8 Fit the pushers.

9 Switch on and select a suitable
speed. Process until the desired
result has been achieved.

10 Switch off and unplug.

11 Remove the attachment from the
outlet by turning anti-clockwise
and lifting off. Dismantle the
attachment. (To remove the bowl
from the connector, hold the base
of the connector and turn the bowl
anti-clockwise and lift off @. If you
experience difficulty in removing
the connector from the bowl, refit
the bowl and connector to the
outlet. Turn the assembly anti-
clockwise until it reaches a stop,
then turn the bowl further to unlock
from the connector @.)



hints

Cut food up before placing into the
bowl. Meat, bread, vegetables and
other foods of a similar texture
should be cut into cubes
approximately 2cm/% in. Biscuits
should be broken into pieces and
added down the feed tube whilst
the machine is operating.

If you want to blend soups, drain
the ingredients and add the solids
to the bowl. Process and then add
back to the liquid.

When making pastry, use firm fat
cut into 2cm/% in cubes from the
fridge. Mix with the flour until
breadcrumb stage is reached.
Gradually add sufficient water
down the feed tube to form a
dough. Switch off as soon as the
ingredients are combined.

Take care not to over process
when using the knife blade.

Use the K-beater in the mixing
bowl to mix cakes - you will get
better results.

cutting discs

Use speed 1 to 2 for most
operations.

If more power is required increase
to speed 3.

Use the slicing/grating discs to
slice or grate fruit, vegetables and
cheese and the julienne disc to cut
vegetables e.g. potatoes and
carrots.

important - Don't let the bow! fill
up as far as the cutting disc:
empty it regularly.

The range of discs listed below are
included in pack and can be
identified by the numbers marked
on each disc as follows:-

Disc No 1 - extra fine grating. For
parmesan cheese and potato for
German potato dumplings.

Disc No 2 - fine grating. For
cheese, chocolate, nuts and firm
fruit or vegetables.

Disc No 3 - coarse grating. For
cheese and firm fruit or vegetables.
Disc No 4 - thin slice. For cheese
and firm fruit or vegetables.

Disc No 5 - thick slice. For
cheese and firm fruit or vegetables
Disc No 6 - julienne. Cuts
potatoes for French Fries and
ingredients for casseroles, salads
and dips (e.g. carrot, apple and
pear.)

to use the cutting discs

1 Place the kitchen machine on the
work surface with the speed
control facing the front.

2 Lift off the high speed outlet cover
(1}

3 Place the connector onto the outlet
with the triangle ¥ facing towards
you and turn clockwise until it
locks into position.

4 Place the bowl onto the connector
with the handle at the back of the
kitchen machine then turn
clockwise to lock in place.

5 Select the desired cutting disc and
place onto the connector drive - it
will only fit one way. The number
marked on the disc should be
facing uppermost. Handle the
cutting discs with care -
they are extremely sharp.
Hold the disc by the finger
grip.

6 Fit the lid onto the bowl by placing
the feed tube behind the handle
then push down and turn
clockwise to lock in place. The lid
can be fitted in four different
positions.

©® If you experience difficulty in
fitting the lid, remove the
attachment and switch on
the kitchen machine briefly.
Refit the attachment.

7 Choose which feed tube you want
to use. The pusher contains a
smaller feed tube for processing
individual items or thin ingredients.
to use the small feed tube

® First put the large pusher inside the
feed tube @.
to use the large feed tube

® Use both pushers together @.

8 Put the food into the feed tube.



9 Switch on and push down evenly
with the pusher - never put your
fingers in the feed tube.

® At the completion of the
processing operation, raising and
lowering the pusher several times
may help to reduce the amount of
food left on the cutting disc.

10 Switch off and unplug.

11 Remove the attachment from the
outlet by turning anti-clockwise
and lifting off. Dismantle the
attachment.

(To remove the bowl from the
connector, hold the base of the
connector and turn the bowl anti-
clockwise and lift off @. If you
experience difficulty in removing
the connector from the bowl, refit
the bowl and connector to the
outlet. Turn the assembly anti-
clockwise until it reaches a stop,
then turn the bowl further to unlock
from the connector @.)

hints

® Use fresh ingredients.

® Don't cut food up too small. Fill the
width of the large feed tube fairly
full. This prevents the food from
slipping sideways during
processing. Alternatively, use the
small feed tube.

® \When using the julienne disc, place
thin ingredients horizontally.

® \When slicing or grating: food
placed upright comes out shorter
than food placed horizontally.

® After using a cutting disc there will
always be a small amount of waste
on the disc or in the food.

cleaning

® Always switch off and unplug
before removing the attachment
from the kitchen machine.

® Dismantle the attachment fully
before cleaning.

® Never immerse the connector in
water, wipe over with a damp
cloth.

® \Wash remaining parts in hot soapy
water, then dry thoroughly. Take
care as the blades and cutting
discs are sharp. Alternatively wash
in the dishwasher (top rack only).
DO NOT DISHWASH THE
CONNECTOR.

service and customer
care

UK only
If you need help with:

® using your attachment

® servicing or repairs (in or out of
guarantee)

@ call Kenwood customer care on
023 9239 2333.

® spares and attachments
@ call 0844 557 3653.
other countries
® Contact the shop where you
bought your attachment.

® Designed and engineered by
Kenwood in the UK.
® Made in China.



Nederlands

Vouw de voorpagina a.u.b. uit voordat u begint te lezen. Op deze
manier zijn de afbeeldingen zichtbaar

veiligheid

® | ees deze instructies zorgvuldig door en
bewaar ze voor toekomstig gebruik.

® De messen en snijschijven zijn erg scherp;
ga er dus voorzichtig mee om. Houd ze
bij het hanteren en schoonmaken
altijd bovenaan bij de vingergreep
en weg van het snijviak, vast.

e \erwijder altijd eerst het mesblad voordat u
de inhoud uit de kom giet.

e Houd uw handen en keukengereedschap
uit de kom, wanneer de keukenmachine
op het lichtnet is aangesloten.

e Gebruik nooit uw vingers om voedsel in de
invoerkoker te duwen. Gebruik altijd de
bijgeleverde stamper.

® /et het apparaat uit en trek de stekker uit
het stopcontact:

O alvorens onderdelen aan te brengen of
te verwijderen

O na gebruik

O voor het schoonmaken

e Haal het deksel pas van het hulpstuk
wanneer het mes of de snijschijf volledig
stilstaat.

e Bij gebruik van de snij-/ rasp- of
julienneschijf mag u de kom niet tot het
niveau van de snijschijf vullen: leeg de kom
regelmatig.

e Bij gebruik van het mes, vult u de kom
nooit meer dan het vulniveau dat op de
kom wordt aangegeven.

e Raak de bewegende delen niet aan.



Gebruik geen overmatige kracht om de
voedingsmiddelen door de vulopening te
duwen — het hulpstuk kan dan beschadigd
raken.

Gebruik het mesblad niet om ijsblokjes of
andere harde voedingsmiddelen,
bijvoorbeeld kruiden, fijn te hakken; dit kan
het hulpstuk beschadigen.

Gebruik niet het mes om een zware massa
zoals brooddeeg te mengen; dit kan het
hulpstuk of de machine beschadigen.
Gebruik de deeghaak in de
keukenmachine.

Meng nooit hete ingrediénten in de
kom; laat ze tot kamertemperatuur
afkoelen voordat u ze verwerkt.
Mix geen vloeibare ingrediénten; deze
kunnen rond het deksel weglekken. Voor
dit doel is een blender verkrijgbaar.

U dient de keukenmachine niet met het
deksel, maar met de aan/uit-of
snelheidstoets te bedienen.

Misbruik van uw foodprocessor kan tot
letsel leiden.

Als bij gebruik van dit hulpstuk de machine
overmatig gaat trillen, verminder dan de
snelheid of stop de machine en verwijder
de inhoud.

Gebruik nooit een beschadigd hulpstuk.
Laat het nakijken of repareren. Zie
onderhoud en klantenservice.

Raadpleeg de gebruiksaanwijzing voor het
keukenapparaat voor aanvullende
veiligheidswaarschuwingen.



® Dit apparaat voldoet aan de EC-
richtlijn 2004/108/EC betreffende
de elektromagnetische
compatibiliteit en EC-bepaling
1935/2004 van 27/10/2004

betreffende materialen die bestemd

zijn voor contact met voedsel.

vo6r u het Kenwood-
hulpstuk gaat gebruiken

® \/erwijder al het
verpakkingsmateriaal, waaronder
de plastic beschermers van het
mesblad. Pas op, de bladen
zijn zeer scherp. Deze
beschermers kunnen worden
weggeworpen, aangezien ze
uitsluitend bestemd zijn om het
mesblad gedurende fabricage en
vervoer te beschermen.

® \Was de onderdelen af, zie
‘reinigen’

legenda

stampers: groot en klein
vulschacht

deksel

vingergreep

mesblad

kom

koppelstuk
snijschijven

1 extra fijne raspschijf
2 fijne raspschijf

3 grove raspschijf

4 dunne snijschijf

5 dikke snijschijf

6 julienneschijf
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mesblad
Te gebruiken bij snelheid
2 tot5

Gebruik het mesblad om rauw en
gekookt vlees, gekookte eieren,
groenten, noten, paté en dips fijn
te hakken en ook om brood en
koekjes te verkruimelen. Het kan
ook worden gebruikt voor het
maken van zandgebakdeeg en
kruimelige bovenlagen.

maximumcapaciteit

® gebaksdeeg (gewicht van het
bloem) 400 g

® viees 500 g

® Overschrijd het op de kom
aangegeven maximumniveau niet.

gebruik van het
mesblad

1 Plaats de keukenmachine op het
werkopperviak met de
snelheidsknop naar voren gericht.

2 Neem de afdekking van het
aansluitpunt voor hoge snelheid @.

3 Plaats het koppelstuk zo op het
aansluitpunt dat de driehoek ¥
naar u gericht is en draai naar
rechts tot het op zijn plaats
vastklikt.

4 Zet de kom op het koppelstuk met
de handgreep aan de achterkant
van de keukenmachine; draai hem
vervolgens naar rechts om hem te
vergrendelen.

5 Zet het mes in de kom. Draai het
mes zo nodig en duw het naar
beneden. Ga voorzichtig met
het mes om - het is erg
scherp. Houd het bij de
vingergreep vast.

6 Snijd het voedsel in stukken en leg

ze in de kom; zorg dat het voedsel

gelijkmatig verdeeld is.

Zet het deksel op de kom door de

vulopening achter de handgreep te

plaatsen; om het deksel te
vergrendelen, duwt u het naar
beneden en draait hem naar
rechts. De deksel kan op vier
verschillende manieren op de kom
gezet worden.

® Als u problemen hebt om de

deksel op de kom te passen,

verwijdert u het hulpstuk en
zet de keukenmachine korte
tijd aan. Zet het hulpstuk

weer op de keukenmachine.

Breng de stampers aan.

Schakel het apparaat aan en

selecteer een geschikte snelheid.

Verwerk de ingrediénten tot het

gewenste resultaat is bereikt.

-~
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10 Zet het apparaat uit en haal de

stekker uit het stopcontact.

11 Verwijder het hulpstuk van het

aansluitpunt door het naar links te
draaien en op te tillen. Haal het
hulpstuk uit elkaar. (Om de kom
van het koppelstuk te verwijderen,
houdt u de basis van het
koppelstuk vast, draait de kom
naar links en tilt hem op @. Als u
problemen hebt bij het verwijderen
van het koppelstuk van de kom,
zet u de kom en het koppelstuk
weer op het aansluitpunt. Draai het
geheel naar links tot u niet verder
kan; draai de kom vervolgens
verder om hem van het koppelstuk
te ontgrendelen @.)

tips

Snijd het voedsel in stukken
alvorens het in de kom te plaatsen.
Vlees, brood, groenten en andere
voedingsmiddelen met een
vergelijkbare textuur moeten in
blokjes van ongeveer 2 x 2cm
worden gesneden. Koekjes
moeten in stukken worden
gebroken en via de vulschacht
worden toegevoegd terwijl de
machine loopt.

Als u soep wilt mengen, de vaste
ingrediénten uitzeven en in de kom
plaatsen. Na verwerking voegt u ze
weer toe aan het vioeibare deel.
Bij het maken van gebaksdeeg
gebruikt u vast vet uit de koelkast
dat u in blokjes van 2 x 2 cm
snijdt. Vermeng met het bloem
totdat het deeg kruimelig wordt.
Voeg via de vulschacht geleidelijk
voldoende water toe om het deeg
te vormen. Schakel het apparaat
zodra de ingrediénten vermengd
zijn.

Zorg dat u bij gebruik van het
mesblad het voedsel niet te lang
verwerkt.

Gebruik de K-Kklutser in de
mengkom om cakemixen te
maken; dit geeft betere resultaten.
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snijschijven

Gebruik snelheid 1 en 2 voor
de meeste activiteiten.

Als meer vermogen nodig is,
verhoogt u de snelheid tot

snelheid 3.

Gebruik de snij-/raspschijf om fruit,
groenten en kaas te snijden of te
raspen en de julienneschijf om
groenten, zoals aardappels en
wortelen.

belangrijk - laat de kom niet tot
het niveau van de snijschijf vullen:
leeg de kom regelmatig.

De schijven die hieronder worden
beschreven, bevinden zich in de
verpakking en kunnen aan de hand
van de nummers op iedere schijf
als volgt worden geidentificeerd:

Schijf 1 — extra fijn raspen. Om
Parmezaanse kaas en aardappelen
te raspen voor Duitse knoedels.
Schijf 2 - fijn snipperen. Voor
kaas, chocola, noten en stevig fruit
of stevige groenten.

Schijf 3 - grof snipperen. Voor
kaas en stevig fruit of stevige
groenten.

Schijf 4 — dunne plakken. Voor
kaas en stevig fruit of stevige
groenten.

Schijf 5 — dikke plakken. Voor
kaas en stevig fruit of stevige
groenten

Schijf 6 - julienne. Snijdt
aardappelen voor frietjies en
ingrediénten voor ovenschotels en
dipsauzen (bijv. wortel, appel en
peer).

de schijven gebruiken

1 Plaats de keukenmachine op het

werkopperviak met de
snelheidsknop naar voren gericht.
Neem de afdekking van het
aansluitpunt voor hoge snelheid @.
Plaats het koppelstuk zo op het
aansluitpunt dat de driehoek ¥
naar u gericht is en draai naar
rechts tot het op zijn plaats
vastklikt.



Zet de kom op het koppelstuk met
de handgreep aan de achterkant
van de keukenmachine; draai hem
vervolgens naar rechts om hem te
vergrendelen.

Selecteer de gewenste snijschijf en
zet hem op de drijfas van het
koppelstuk— hij past slechts op één
manier. Het cijffer op de schijf moet
naar boven wijzen. Ga
voorzichtig met de
snijschijven om, ze zijn erg
scherp. Houd de schijf bij de
vingergreep vast.

Zet het deksel op de kom door de
vulopening achter de handgreep te
plaatsen; om het deksel te
vergrendelen, duwt u het naar
beneden en draait hem naar
rechts. De deksel kan op vier
verschillende manieren op de kom
gezet worden.

Als u problemen hebt om de
deksel op de kom te passen,
verwijdert u het hulpstuk en
zet de keukenmachine korte
tijd aan. Zet het hulpstuk
weer op de keukenmachine.
Beslis welke vulschacht u wilt
gebruiken. De stamper bevat een
kleinere vulschacht voor het
verwerken van afzonderlijke
stukken of dunne ingrediénten.
gebruik van de kleine
vulschacht @

Zet eerst de grote stamper in de
vulschacht.

gebruik van de grote
vulschacht

Gebruik beide stampers tezamen
(5}

Voeg de voedselingrediénten toe
via de vulschacht.

Schakel het apparaat in en duw de
duwer gelijkmatig naar beneden —
u mag nooit uw vingers in de
vulopening steken.

Nadat u klaar bent met de
verwerking van het voedsel, kunt u
de hoeveelheid voedsel op de
snijschijf verminderen door de
duwer een paar keer op en neer te
bewegen.
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10 Zet het apparaat uit en haal de

stekker uit het stopcontact.

11 Verwijder het hulpstuk van het

aansluitpunt door het naar links te
draaien en op te tillen. Haal het
hulpstuk uit elkaar. (Om de kom
van het koppelstuk te verwijderen,
houdt u de basis van het
koppelstuk vast, draait de kom
naar links en tilt hem op @. Als u
problemen hebt bij het verwijderen
van het koppelstuk van de kom,
zet u de kom en het koppelstuk
weer op het aansluitpunt. Draai het
geheel zo ver mogelijk naar links;
draai de kom vervolgens verder om
hem van het koppelstuk te
ontgrendelen @.)

tips

® Gebruik verse ingrediénten.

® Snijd het voedsel niet te fiin. Vul de
grote vulschacht over de hele
breedte. Dit voorkomt dat voedsel
tijdens de verwerking opzij glipt.
U kunt ook de kleine vulopening
gebruiken.

® Bij gebruik van de frietschijf, plaatst
u dunne ingrediénten horizontaal in
de vulopening.

® Bij gebruik van de snij- of
raspschijf: voedsel dat rechtop in
de vulopening wordt gezet komt er
korter uit dan als het er horizontaal
in wordt gedaan.

® Na gebruik van de snijschijf blijft er
altijd een kleine hoeveelheid
voedsel op de schijf of in de kom
achter.

reinigen

® Schakel het apparaat altijd uit en
haal de stekker uit het stopcontact
voor u het hulpstuk uit de
keukenmachine verwijdert.

® Haal het hulpstuk volledig uit elkaar
voor u het reinigt.

® Dompel het koppelstuk nooit in

water onder. Veeg het met een
vochtige doek af.



® \Was alle andere onderdelen in heet
zeepsop en droog ze daarna
zorgvuldig af. Wees voorzichtig:
het mes en de snijschijven zijn
scherp. U kunt deze onderdelen
ook in de afwasmachine wassen
(op het bovenrek). REINIG HET
KOPPELSTUK NIET IN DE
AFWASMACHINE.

onderhoud en
klantenservice

Als u hulp nodig hebt met:

® uw hulpstuk gebruiken

onderhoud en reparatie

® kunt u contact opnemen met de
winkel waar u het apparaat
gekocht hebt.

® Ontworpen en ontwikkeld door
Kenwood in het VK.
® \/ervaardigd in China.

12



Francais

Avant de lire, veuillez déplier la premiére page contenant les
illustrations

securité
® |isez et conservez soigneusement ces

instructions pour pouvoir vous y réferer
ultérieurement.
Les lames et les disques de coupe sont
tres tranchants. Manipulez-les avec soin.
Toujours tenir par Pemplacement
prévu, la petite poignée en haut,
loin de la partie coupante, lors des
manipulation ou du nettoyage.
Retirez toujours la lame avant de verser le
contenu du bol.
Conservez les mains et tout ustensile hors
du bol lorsque le robot patissier multifonction
est branché sur 'alimentation électrique.
N’utilisez jamais vos doigts pour pousser la
nourriture dans le tube d’alimentation. Utilisez
toujours le poussoir fourni.
Eteignez et débranchez I'appareil :
O avant I'assemblage ou le retrait
d’accessoires
O apres chaque utilisation
O avant le nettoyage
Ne jamais retirer le couvercle de
I'accessoire avant que la lame ou le disque
de coupe se soient complétement arrétés.
Lorsque vous utilisez le disque pour faire
des juliennes, le disque a découper ou le
disque a raper, ne laissez pas le bol se
remplir au-dessus du disque a découper :
videz-le regulierement.
Lorsque vous utilisez la lame couteau, ne
dépassez pas le repere max. indiqué sur le
bol.

13



Ne pas toucher les parties en mouvement.
Ne pas utiliser une force excessive pour
pousser les ingrédients dans le tube
d’alimentation — vous pourriez
endommager I'accessoire.

Ne hachez pas les glacons ou autres
aliments durs, tels que les épices, ils
risqueraient d’endommager I'accessoire.
N’utilisez pas la lame couteau pour
mélanger des masses lourdes comme la
pate a pain ou vous risqueriez
d’endommager I'accessoire ou le robot.
Utilisez pour cela le pétrin sur le robot.

Ne mixez jamais les ingrédients
chauds dans le bol, laissez-les
refroidir a température ambiante
avant de continuer.

Ne mélangez pas d’ingrédients liquides car
ils pourraient couler autour du couvercle.
Un blender est prévu a cet effet.

Ne pas utiliser le couvercle pour faire
fonctionner le robot culinaire, toujours
utiliser les boutons on/off ou le contréle de
vitesse.

Une mauvaise utilisation de votre robot de
cuisine peut provoquer des blessures.

En cas de vibration excessive lors de
I'utilisation de cet accessoire, réduisez la
vitesse ou arrétez I'appareil et retirez-en le
contenu.

Ne jamais utiliser un accessoire
endommageé. Faites-le réviser ou réparer.
Voir la rubrique ‘service apres-vente’.

Référez-vous au guide d’utilisation de votre
robot patissier multifonction pour obtenir
des avertissements de sécurite
supplémentaires.
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® Cet appareil est conforme a la
directive 2004/108/CE de la CE
sur la compatibilité
électromagnétique, et au reglement
1935/2004 de la CE du
27/10/2004 sur les matériaux
destinés au contact alimentaire.

avant d’utiliser votre
accessoire Kenwood
Retirez tous les emballages, y
compris les housses en plastique
protégeant la lame.
Particulierement
tranchantes, les lames
doivent étre maniées avec
précaution. Ces housses doivent
étre jetées car elles servent
uniguement a protéger la lame
pendant le processus de
fabrication et de transport.
® | avez les différents éléments de
I’appareil : voir ‘nettoyage’

légende

poussoirs : grand et petit
tube d’alimentation

couvercle de I'accessoire
petite poignée

lame

bol de I'accessoire

raccord

disques de coupe

1 disque a raper extra fin

2 disque a raper finement

3 disque a raper épais

4 disque a découper finement
5 disque a découper épais

6 disque pour faire des juliennes

lame
Utilisez la vitesse 2 a 5

Utilisez la lame pour hacher la
viande crue et cuite, les ceufs durs,
légumes, noix, noisettes, patés et
mousses de hors d’ceuvre, ainsi
que pour émietter le pain et les
biscuits. Elle peut également étre
employée pour la préparation
d’une pate brisée et d’'une pate de
crumble.

15

capacités maximales
® patisserie (poids en farine) 400 g
® viande 500 g
® N'allez jamais au-dela du niveau "
max " indiqué sur le bol.

utilisation de la lame

1 Placez le robot patissier sur le plan
de travail, la commande de vitesse
présentée face contre vous.

2 Retirez le cache protégeant la
sortie vitesse rapide en le
soulevant @.

3 Placez le raccord sur la sortie en
orientant le triangle ¥ vers vous et
en tournant dans le sens des
aiguilles d’'une montre, jusqu’a ce
qu'il s’enclenche dans la bonne
position.

4 Placez le bol sur le raccord avec la
poignée positionnée a I'arriere du
robot, puis tournez dans le sens
des aiguilles d'une montre pour le
verrouiller en place.

5 Insérez la lame couteau sur le bol

de l'accessoire. Tournez-la et

appuyez dessus si nécessaire pour
la mettre en place. Manipulez la
lame couteau avec
précaution - les lames sont
extrémement tranchantes.

Tenez la lame par la partie

prévue a cet effet.

Coupez les aliments et placez-les

dans le bol, en vous-assurant

qu’ils sont uniformément répartis.

Installez le couvercle sur le bol en

insérant le tube d'alimentation

derriere la poignée, et appuyez
dessus et tournez dans le sens
des aiguilles d'une montre pour le
mettre en place. Le couvercle peut
étre installé dans quatre positions
différentes.

Si vous rencontrez des

difficultés pour installer le

couvercle, retirez

PPaccessoire et allumez le

robot quelques instants.

Replacez ’accessoire.

8 Mettez les poussoirs en place.



9 Mettez I'appareil en marche et
appliquez la vitesse appropriée.
Laissez fonctionner jusqu'a obtenir
le résultat souhaité.

10 Eteignez et débranchez I'appareil.

11 Retirez I'accessoire du la sortie en
le tournant dans le sens contraire
des aiguilles d'une montre et en le
soulevant. Démontez
completement I'accessoire. (Pour
retirer le bol du raccord, saisissez
la base du raccord et tournez le
bol dans le sens contraire des
aiguilles d'une montre et soulevez-
le @. Si vous rencontrez des
difficultés au moment de retirer le
raccord du bol, remettez en place
les deux éléments sur la sortie.
Tournez I'ensemble dans le sens
contraire des aiguilles d'une
montre jusqu'a arriver sur une
butée, puis tournez un peu plus le
bol pour le désenclencher du
raccord @.)

conseils

® Coupez les aliments avant de les
placer dans le bol. La viande, le
pain, les légumes et autres
aliments de consistance similaire
doivent étre coupés en dés
d’environ 2 cm. Les biscuits
doivent étre cassés en morceaux
et déversés dans le tube
d’alimentation pendant que
I’appareil est en marche.

® Si vous souhaitez préparer des
soupes onctueuses, égouttez les
ingrédients solides et placez-les
dans le bol. Réduisez-les en purée,
puis reversez-les dans le liquide.

® | ors de la préparation de

patisseries, utilisez des matieres
grasses de consistance ferme
coupées en dés de 2 cm apres
avoir été sorties du réfrigérateur.
Mélangez-les a la farine jusqu’a
obtention d’une consistance
sableuse. Ajoutez progressivement
par le tube d’alimentation une
quantité suffisante d’eau pour
obtenir une pate. Eteignez dés que
les ingrédients sont mélangés.
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® \feillez a ne pas trop prolonger le
temps d’action lors de I'utilisation
de la lame.

Utilisez le batteur en K dans le bol
de mélange pour la préparation de
gateaux ; vous obtiendrez ainsi de
meilleurs résultats.

disques de coupe

utilisez la vitesse 1 a 2 pour
la plupart des opérations.
S'il vous faut plus de puissance,
passez a la vitesse 3.

Utilisez le disque a émincer ou
raper pour découper ou raper des
fruits, des légumes ou du fromage
et le disque a julienne pour couper
des légumes, comme les pommes
de terre et des carottes.

Important - ne laissez pas le bol
se remplir jusqu'a atteindre le
niveau du disque de coupe : videz-
le régulierement.

Les différents disques listés ci-
dessous sont fournis avec
I'appareil et sont identifiés par les
numeéros indiqués sur le disque lui-
méme comme suit :-

Disque n° 1 - disque a raper
extra fin. Pour le fromage
parmesan et les pommes de terre,
pour la préparation de boulettes de
pommes de terre.

Disque n° 2 - pour raper
finement. Pour raper les fromages,
le chocolat, les noix et les fruits ou
légumes de consistance ferme.
Disque n° 3 - pour raper épais.
Pour raper les fromages et les
fruits ou légumes de consistance
ferme.

Disque n° 4 - pour découper
finement. Pour raper les fromages
et les fruits ou légumes de
consistance ferme.

Disque n° 5 - pour découper
épais. Pour les fromages et les
fruits ou légumes de consistance
ferme.



Disque n° 6 - pour faire des
juliennes. Coupe les pommes de
terre pour faire des fines frites et
des ingrédients pour la préparation
de plats mijotés, salades et
batonnets (par ex. carotte, pomme
et poire).

utilisation des disques
de coupe

1 Placez le robot patissier sur le plan
de travail, la commande de vitesse
présentée face contre vous.

2 Retirez le cache protégeant la
sortie vitesse rapide en le
soulevant @.

3 Placez le raccord sur la sortie en
orientant le triangle ¥ vers vous et
en tournant dans le sens des
aiguilles d’une montre, jusqu’a ce
qu’il s’enclenche dans la bonne
position.

4 Placez le bol sur le raccord avec la
poignée positionnée a l'arriere du
robot patissier, puis tournez dans
le sens des aiguilles d'une montre
pour le verrouiller en place.

5 Choisissez le disque de coupe
souhaité et placez-le sur I'axe
d'entrainement du raccord - il ne
peut étre inséré que d'une seule
facon. Le numéro indiqué sur le
disque doit étre tourné face vers le
haut. Manipulez les disques
de coupe avec précaution -
ils sont extrémement
tranchants. Tenez les
disques par leur poignée
centrale.

6 Installez le couvercle sur le bol en
insérant le tube d'alimentation
derriére la poignée, et appuyez
dessus et tournez dans le sens
des aiguilles d'une montre pour le
mettre en place. Le couvercle peut
étre installé dans quatre positions
différentes.

® Si vous rencontrez des
difficultés pour installer le
couvercle, retirez
Paccessoire et allumez le
robot patissier quelques
instants. Replacez
Paccessoire.
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7 Choisissez le tube d’alimentation
que vous souhaitez employer. Le
poussoir contient un tube
d’alimentation de plus petite taille
pour la préparation d’ingrédients
fins ou a I'unité.
utilisation du tube
d’alimentation de petite
taille

® Placez tout d’abord le grand
poussoir dans le tube
d’alimentation @.
utilisation du tube
d’alimentation de grande
taille

® Utilisez les deux poussoirs
ensemble @.

8 Placez les aliments dans le tube
d’alimentation.

9 Mettez I'appareil en marche et
enfoncez de maniere réguliere a
|'aide du poussoir. Ne mettez
jamais les doigts dans le
tube d'alimentation.

® Ala fin du processus de mixage,
lever et abaisser le poussoir a
plusieurs reprises peut aider a
réduire la quantité d’aliments
attachés au disque de coupe.

10 Eteignez et débranchez I'appareil.

11 Retirez I'accessoire du la sortie en
le tournant dans le sens contraire
des aiguilles d'une montre et en le
soulevant. Démontez I'accessoire.
(Pour retirer le bol du raccord,
tenez la base du raccord et
tournez le bol dans le sens inverse
des aiguilles d'une montre, et
soulevez-le @. Si vous rencontrez
des difficultés pour retirer le
raccord du bol, remettez les deux
éléments en place.

Tournez I'ensemble dans le sens
contraire des aiguilles d'une
montre jusqu'a buter sur un stop,
puis tournez un peu plus le bol
pour le déverrouiller du raccord

o)



conseils

® Utilisez des ingrédients frais.

® Ne coupez pas les aliments en dés
de trop petite taille. Essayez de
remplir au mieux la largeur du tube
d’alimentation de grande taille, afin
d’éviter que les aliments ne
s’affaissent d’un coté pendant la
préparation.
Alternativement, vous pouvez
utiliser le poussoir de petite taille.

® | ors de |'utilisation du disque a
faire des juliennes, placez les
ingrédients fins horizontalement.

® Pour émincer ou raper : les
aliments placés verticalement
ressortent plus courts que ceux
placés horizontalement.

® Apres I'utilisation d’un disque de
coupe, il reste toujours une faible
quantité de déchet sur le disque
ou dans les aliments.

nettoyage

® Eteignez toujours I'appareil et
débranchez-le avant de retirer
I’accessoire du robot patissier.

® Démontez complétement
I’accessoire avant de le nettoyer.

® N'immergez jamais le raccord dans
I’eau. Essuyez-le avec un chiffon
humide.

® | avez tous les éléments dans de
I'eau chaude savonneuse et
séchez-les soigneusement. Faites
attention, les lames et les disques
de coupe sont tranchants. Vous
pouvez également les laver au
lave-vaisselle (panier supérieur
uniguement). NE PASSEZ PAS
LE RACCORD AU LAVE-
VAISSELLE.
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service apres-vente

Si vous avez besoin d’aide
concernant :

I'utilisation de votre accessoire
I’entretien ou les réparations
contactez le magasin ou vous avez
acheté votre appareil.

Congu et développé par Kenwood
au Royaume-Uni.
Fabriqué en Chine.



Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen
auseinanderfalten

Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgféltig durch

und bewahren Sie diese zur spateren

Benutzung auf.

Vorsicht - die Messer und

Schneidscheiben sind sehr scharf. Bei

Gebrauch und Reinigung immer

oben am Fingergriff, weg von den

Klingen, anfassen.

Vor dem Ausschutten des Inhalts aus der

Schussel Messer immer erst entfernen.

Hande und Utensilien nicht in die Schiussel

halten, wahrend die Kichenmaschine an

den Netzstrom angeschlossen ist.

DriUcken Sie niemals Lebensmittel mit den

Fingern in den Einflllschacht. Verwenden Sie

stets den/die mitgelieferten Stopfer.

Schalten Sie das Gerat aus bzw. ziehen

Sie den Netzstecker:

o vor dem Anbringen bzw. Entfernen von
Teilen

o nach dem Gebrauch

© vor der Reinigung

Den Deckel des Aufsatzes erst abnehmen,

wenn das Messer oder die Schneidscheibe

komplett zum Stillstand gekommen ist.

Bei Verwendung der Schneid-/Reib- oder

Schnitzelscheibe das Schnittgut nicht bis

zur Scheibe ansteigen lassen: Die Schissel

regelmasig leeren.

Bei Verwendung des Messers die Schissel

nicht Uber die Markierung ,Max“ hinaus

beflllen.

Keine sich bewegenden Teile berthren.
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Schnittgut nicht mit zu viel Kraftaufwand
durch den Fllschacht schieben — der
Aufsatz konnte beschadigt werden.

Keine EiswUrfel oder andere harte
Nahrungsmittel, wie z.B. Gewlrze, hacken;
sie konnten den Vorsatz beschadigen.
Schweres Fullgut wie Brotteig nicht mit
dem Messer mischen, da dies lhren
Aufsatz oder Inre Maschine beschadigen
konnte. Dazu den zur Kichenmaschine
gehdrigen Knethaken verwenden.
Niemals heiBBe Zutaten in der
Schiissel verarbeiten, immer erst
auf Raumtemperatur abkiihlen
lassen.

Kein flussiges Fullgut verarbeiten, da es
unter dem Deckel hervortreten kdnnte.
Verwenden Sie daflr stattdessen einen
Mixer. Sie kbnnen jedoch zum PuUrieren von
Suppen o. a. die FlUussigkeit abgieBen, das
feste Fullgut verarbeiten und dann wieder
zu der Flussigkeit geben.

Zum Betreiben der Klichenmaschine
niemals den Deckel verwenden, sondern
stets den Betriebs-/Geschwindigkeitsschalter.
UnsachgemaBer Gebrauch lhres Food
Processor-Aufsatzes kann zu Verletzungen
fGhren.

Wenn im Gebrauch dieses Vorsatzes
extrem starke Vibrationen auftreten,
Geschwindigkeit reduzieren oder Maschine
anhalten und Inhalt entfernen.

Niemals einen beschadigten Aufsatz
benutzen. Lassen Sie ihn Uberprifen oder
reparieren: Siehe ,Service und
Kundendienst®.

Beachten Sie weitere Sicherheitshinweise
in der die Bedienungsanleitung lhrer

KUchenmaschine.
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Dieses Gerat entspricht der
europaischen EMV-Richtlinie
2004/108/EG sowie der EG-
Verordnung Nr. 1935/2004 vom
27.10.2004 Uber Materialien und
Gegenstande, die dazu bestimmt
sind, mit Lebensmitteln in
Bertihrung zu kommen.

Vor Gebrauch lhres Kenwood
Aufsatzes

Entfernen Sie die gesamte
Verpackung, einschlieBlich
Messerabdeckungen aus Plastik,
vom Messer. Vorsicht: die
Messer sind sehr scharf.
Diese Abdeckungen kénnen
weggeworfen werden, denn sie
dienen lediglich als Messerschutz
wahrend der Herstellung und beim
Transport.

Waschen Sie die Teile (siehe
‘Reinigen’).

SchlUssel

Schieber: groB und klein
EinfUllrohr

Vorsatzdeckel

Fingergriff

Messer

Vorsatzschussel
Verbindungssttick
Schneidscheiben

1 Reibscheibe, extrafein
2 Reibscheibe, fein

3 Reibscheibe, grob

4 Schneidscheibe, dinne
Scheiben

5 Schneidscheibe, dicke
Scheiben

6 Schnitzelscheibe

CISICICICICICIC)

Messer
Geschwindigkeitsstufen 2
bis 5 verwenden

Messer zum Hacken von rohem
und gekochtem Fleisch, gekochten
Eiern, GemuUse, NUussen, Patés und
Dips sowie zum Reiben von Brot
und Keksen verwenden. Es kann
auch zum Zubereiten von
MUrbeteig und Streuseln
verwendet werden.
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Maximales
Fassungsvermdégen

® Teig (Mehlgewicht) 400 g

® Fleisch 500 g

® Niemals die ,Max"-Markierung auf
der Schussel Uberschreiten.

Verwendung des
Messers

1 Stellen Sie die Kiichenmaschine so
auf die Arbeitsflache, dass der
Geschwindigkeitsregler nach vorne
weist.

2 Nehmen Sie den Deckel des
Hochgeschwindigkeits-
Anschlusses @ ab.

3 Verbindungssttick auf den
Anschluss aufbringen, so dass das
Dreieck ¥ zu lhnen zeigt und im
Uhrzeigersinn drehen, bis es
einrastet.

4 Setzen Sie die Schissel mit nach
hinten weisendem Giriff auf das
Verbindungsstuick der
Kuchenmaschine und drehen Sie
sie im Uhrzeigersinn, bis sie
einrastet.

5 Setzen Sie das Messer in die

Schussel ein. Das Messer

gegebenenfalls drehen und nach

unten dricken, damit es fest sitzt.

Gehen Sie vorsichtig mit

dem Messer um - die

Klingen sind sehr scharf.

Halten Sie es stets am

Fingergriff fest.

Zerkleinern Sie die Nahrungsmittel

grob und geben Sie diese,

gleichmaBig verteilt, in die

Schissel.

Setzen Sie den Deckel so auf die

Schussel, dass der Einflllschacht

hinter dem Giriff sitzt. Drlicken Sie

ihn nach unten und drehen Sie ihn

im Uhrzeigersinn, bis er einrastet.

Der Deckel kann in vier Positionen

angebracht werden.

Sollten Sie Schwierigkeiten

beim Anbringen des Deckels

haben, den Aufsatz
abnehmen, die

Kiichenmaschine kurz

einschalten und dann den

Aufsatz wieder anbringen.



8 Bringen Sie die Schieber an.

9 Schalten Sie das Gerat ein, wahlen
Sie eine geeignete Geschwindigkeit
und verarbeiten Sie so lange, bis
Sie das gewiinschte Ergebnis
erzielt haben.

10 Schalten Sie das Gerét aus und
ziehen Sie den Stecker.

11 Nehmen Sie den Aufsatz vom
Anschluss ab, indem Sie ihn gegen
den Uhrzeigersinn drehen und
dann abheben. Nehmen Sie den
Aufsatz auseinander. (Zum
Abnehmen der Schissel vom
Verbindungsstiick dieses unten
festhalten, die Schissel gegen den
Uhrzeigersinn drehen und dann
abheben @. Wenn sich Schissel
und Verbindungsstlck nicht
trennen lassen, beide erneut auf
den Anschluss setzen. Die ganze
Einheit so weit es geht gegen den
Uhrzeigersinn drehen. Daraufhin
nur noch die Schissel weiter
drehen, um sie vom
Verbindungssttick zu entriegeln @.)

Tipps

® Schneiden Sie die zu
bearbeitenden Zutaten klein, bevor
Sie sie in die Schissel flillen.
Fleisch, Brot, GemUse und andere
Lebensmittel &hnlicher Struktur
sollten in ca. 2 cm groBe Wiirfel
geschnitten werden. Kekse sollten
in Stlicke gebrochen und bei
laufender Maschine durch das
EinfUllrohr eingeflllt werden.

® \enn Sie Suppen purieren wollen,
gieBen Sie die Zutaten ab und
flllen die festen Bestandteile in die
Schussel. Purieren Sie die
Bestandteile und vermischen Sie
sie anschlieBend wieder mit der
Flussigkeit.

® \Wenn Sie Teig zubereiten wollen,
verwenden Sie festes Fett aus dem
Kihlschrank und schneiden es in
2 cm groBe Wurfel. Mischen Sie
die Fettwdirfel mit dem Mehl, bis
sich Streusel bilden. Geben Sie
nach und nach so viel Wasser
durch das Einflullrohr zu, bis ein
Teig entsteht. Ausschalten, sobald
die Zutaten vermischt sind.
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® Achten Sie darauf, die Zutaten bei

Verwendung des Messers nicht zu
lange zu verarbeiten.

Verwenden Sie den K-
Schneebesen in der Mixerschiissel
fur Kuchenteige — damit erzielen
Sie bessere Ergebnisse.

Scheidscheiben

Fiir die meisten Vorgange
Geschwindigkeitsstufen 1
bis 2 verwenden.

Falls mehr Leistung erforderlich ist,
auf Stufe 3 erhdhen.

Verwenden Sie die Schneid-
/Reibscheibe zum Schneiden oder
Reiben von Obst, GemUse und
Kése und die Schnitzelscheibe
zum Raspeln von GemUse wie
Kartoffeln und Karotten.

Wichtig - Darauf achten, dass
das Fullgut in der Schussel nicht
bis zur Schneidscheibe reicht: Die
Schissel regelmaBig leeren.

Die unten aufgefiihrten Scheiben
gehdren zum Lieferumfang und
kénnen anhand der jeweiligen
Nummern wie folgt identifiziert
werden:

Scheibe Nr. 1 - extrafeine Reibe.
Zum Raspeln von Parmesankase
und Kartoffeln fir KartoffelkloBe.
Scheibe Nr. 2 - feine Reibe. Flr
Kase, Schokolade, Nusse und
festes Obst oder GemUse.
Scheibe Nr. 3 - grobe Reibe. Fir
Kase und festes Obst oder
Gemdise.

Scheibe Nr. 4 - dinne
Scheiben. Fir Kése und festes
Obst oder Gemdse.

Scheibe Nr. 5 - dicke Scheiben.
FUr Kase und festes Obst oder
Gemdise.

Scheibe Nr. 6 - Schnitzelscheibe
(Julienne). Zum Schneiden von
Kartoffeln fir Pommes frites und
von Zutaten fUr Eintopfe, Salate
und Dips (wie Karotten, /—\pfel und
Birnen).



Verwendung der
Schneidscheiben

1 Stellen Sie die Kiichenmaschine so
auf die Arbeitsflache, dass der
Geschwindigkeitsregler nach vorne
weist.

2 Nehmen Sie den Deckel des
Hochgeschwindigkeits-
Anschlusses @ ab.

3 Verbindungsstick auf den
Anschluss aufbringen, so dass das
Dreieck ¥ zu Ihnen zeigt und im
Uhrzeigersinn drehen, bis es
einrastet.

4 Setzen Sie die Schissel mit nach
hinten weisendem Giriff auf das
Verbindungsstick der
Kuchenmaschine und drehen Sie
sie im Uhrzeigersinn, bis sie
einrastet.

5 Wahlen Sie die gewiinschte

Schneidscheibe und setzen Sie sie

auf das Verbindungsstiick - die

Scheibe passt nur, wenn die

Nummer auf der Scheibe nach

oben weist. Gehen Sie

vorsichtig mit den

Scheidscheiben um, sie sind

extrem scharf. Halten Sie die

Scheiben stets am

Fingergriff fest.

Setzen Sie den Deckel so auf die

Schussel, dass der Einflllschacht

hinter dem Griff sitzt. Drlicken Sie

ihn nach unten und drehen Sie ihn

im Uhrzeigersinn, bis er einrastet.

Der Deckel kann in vier Positionen

angebracht werden.

Sollten Sie Schwierigkeiten

beim Anbringen des Deckels

haben, den Aufsatz
abnehmen, die

Kiichenmaschine kurz

einschalten und dann den

Aufsatz wieder anbringen.

Wahlen Sie das gewlnschte

Einflllrohr aus. Der Schieber

enthalt ein kleineres Einfullrohr flr

die Verarbeitung einzelner Zutaten
oder flUr dinne Zutaten.
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Verwendung des kleinen

Einfiillrohrs

Stecken Sie zuerst den gro3en

Schieber in das Einflllrohr @.

Verwendung des groBen

Einfiillrohrs

Verwenden Sie beide Schieber

zusammen @.

Legen Sie die Zutaten in das

Einflllrohr.

9 Schalten Sie die Maschine ein und

drlicken Sie das Fllgut

gleichmaBig mit dem Schieber
nach unten. Stecken Sie
niemals die Finger in den

Fiillschacht.

Nach der Verarbeitung den

Schieber mehrmals auf und ab

bewegen, um Reststlicke auf der

Schneidscheibe zu reduzieren.

10 Schalten Sie die Maschine aus und
ziehen Sie den Stecker.

11 Nehmen Sie den Aufsatz vom
Anschluss ab, indem Sie ihn gegen
den Uhrzeigersinn drehen und
dann abheben. Nehmen Sie den
Aufsatz auseinander. (Zum
Abnehmen der Schiissel vom
Verbindungsstuick dieses unten
festhalten, die Schissel gegen den
Uhrzeigersinn drehen und dann
abheben @. Wenn sich Schussel
und Verbindungsstuck nicht
trennen lassen, beide erneut auf
den Anschluss setzen. Die ganze
Einheit so weit es geht gegen den
Uhrzeigersinn drehen. Daraufhin
nur noch die Schissel weiter
drehen, um sie vom
Verbindungssttick zu entriegeln @.)

8

Tipps

Verwenden Sie frische Zutaten.
Schneiden Sie die Zutaten nicht zu
klein. Fullen Sie das groBe
Einflllrohr Uber seine Breite fast
vollstandig. Dies verhindert, dass
Zutaten beim Verarbeiten an der
Seite entlang gleiten kdnnen.
Ansonsten den kleinen Fullschacht
benutzen.

Bei Verwendung der
Schnitzelscheibe dinne Zutaten
horizontal einfUhren.



® Beim Schneiden oder Reiben:
Aufrecht stehende Zutaten sind
nach dem Schneiden/Reiben
klrzer als horizontal liegende
Zutaten.

® Bei Verwendung einer
Schneidscheibe bleiben immer
kleine Reste auf der Scheibe oder
unter den Zutaten zurtick.

Reinigen

® Die Kichenmaschine immer
abschalten und den Netzstecker
ziehen, bevor Sie das Zusatzgerat
von der Maschine nehmen.

® Das Zusatzgerat vor dem Reinigen
komplett auseinandernehmen.

® \erbindungsstick niemals in
Wasser tauchen, nur mit feuchtem
Tuch abwischen.

® Alle Teile mit heiBem Wasser und
Spulmittel abwaschen und
grundlich abtrocknen. Vorsicht!
Messer und Scheiben sind sehr
scharf. Die Teile lassen sich auch in
der Spulmaschine reinigen (nur
oberes Fach). NICHT DAS
VERBINDUNGSSTUCK IN DIE
SPULMASCHINE GEBEN.

Kundendienst und
Service

FUr Hilfe hinsichtlich:

® Verwendung lhres Aufsatzes

® \Wartung oder Reparatur

® setzen Sie sich bitte mit Ihrem
Héandler in Verbindung, bei dem Sie
das Gerat gekauft haben.

® Cestaltet und entwickelt von
Kenwood GB.
® Hergestellt in China.
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Italiano

Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina,

al cui interno troverete le illustrazioni

sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni
e conservarle come futuro riferimento.
Le lame e i dischi di taglio sono moto
affilati, maneggiarli con cura. Impugnare
sempre dalla presa per le dita in
alto, lontano dal filo di taglio, sia
durante l'utilizzo che per la pulizia.
Estrarre sempre la lama prima di versare gli
alimenti dalla vaschetta.
Non inserire le mani o altri utensili nel
recipiente dell'apparecchio se prima non si
e tolta la spina dalla presa di corrente.
Non usare mai le dita per spingere gli
alimenti nel tubo di riempimento. Servirsi
sempre dell’apposito accessorio
(pressatore).
Spegnere I'apparecchio e staccare la
spina:
o prima di inserire 0 rimuovere parti
accessorie
o dopo 'uso
O prima della pulizia
Non rimuovere mai il coperchio
dall’accessorio fino a quando la lama o il
disco di taglio non si € completamente
fermato.
Durante I'utilizzo del disco per
affettare/grattugiare o tagliare a
bastoncino, non lasciare che il recipiente si
riempia fino all’altezza del disco: svuotare
regolarmente.
Se si utilizza la lama, non riempire il
recipiente oltre I'indicatore di livello
massimo.
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Mai toccare le parti in movimento.

Non applicare troppa forza per spingere |l
cibo nel tubo introduttore — potreste
danneggiare I'accessorio.

Non lavorare cubetti di ghiaccio o altri
alimenti di consistenza troppo elevata
come le spezie, che altrimenti potrebbero
danneggiare I'accessorio.

Non usare la lama a coltello
dell’apparecchio per lavorare miscele molto
dense, come impasti per il pane, altrimenti
si rischia di danneggiare I'accessorio 0
I'apparecchio. Utilizzare invece il braccio
impastatore.

Mai lavorare ingredienti caldi nel
recipiente, lasciare che si siano
raffreddati a temperatura
ambiente.

Non frullare ingredienti liquidi, poiché il
coperchio potrebbe perdere. Utilizzare
invece un frullatore.

Non usare il coperchio per far funzionare
I'apparecchio, usare sempre il tasto on/off
o il controllo della velocita.

Un utilizzo scorretto dell'apparecchio pud
provocare serie lesioni fisiche.

In caso di eccessiva vibrazione durante
I'uso dell’accessorio, ridurre la velocita
oppure fermare I'apparecchio e svuotarlo.
Mai usare un accessorio danneggiato.
Farlo controllare o riparare. Si rimanda alla
sezione ‘manutenzione e assistenza
tecnica’.

Per le avvertenze supplementari di
sicurezza, consultare le istruzioni per il
robot da cucina principale.

26



Questo apparecchio & conforme
alla direttiva 2004/108/CE sulla
Compeatibilita Elettromagnetica, ed
al regolamento (EC) No.
1935/2004 del 27/10/2004 sui
materiali in contatto con alimenti.

prima di utilizzare la vostra
le attrezzature Kenwood
Togliere tutto il materiale di
imballaggio, comprese le protezioni
in plastica dalla lama. Fare
attenzione: le lame sono
molto affilate. Gettare le
protezioni, in quanto sono studiate
unicamente per proteggere la lama
in fase di produzione e durante il
trasporto.

Lavare i componenti — vedere alla
voce ‘pulizia’.

legenda

®o

@0PO®®

spingitori: grande e piccolo
tubo introduttore

coperchio dell’accessorio
presa per le dita

lama

vaschetta dell’accessorio
connettore

dischi di taglio

1 disco per sminuzzare

2 disco per grattugiare

3 disco per grattugiare grosso
4 disco per affettare fine

5 disco per affettare spesso
6 disco per tagliare a bastoncino

lama
utilizzare a velocitada2 a5

Usare la lama per tagliare carni
crude e cotte, uova sode, verdure,
frutta secca, pate e salse, e inoltre
per pangrattato e biscotti
sbriciolati. E anche possibile usare
la lama per fare la pasta frolla e per
sbriciolare guarnizioni e
condimenti.

capacita massime

impasto (peso della farina) 400g
carni 500g

Non superare mai il livello ‘max’
indicato sul recipiente.
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per usare la lama

1

Collocare I'apparecchio sul piano
di lavoro, con il controllo della
velocita rivolto in avanti.

Sollevare e togliere il coperchio
dall’attacco ad alta velocita @.
Inserire il connettore sull’attacco,
tenendo il triangolo ¥ rivolto verso
di voi, quindi ruotarlo in senso
orario fino a bloccarlo in posizione.
Collocare il recipiente sul
connettore con la maniglia sul retro
dell'apparecchio, poi ruotare in
senso orario per fissare.

Collocare la lama nel recipiente
accessorio. Ruotare e spingere
verso il basso, se necessario, per
fissarla. Maneggiare la lama
con estrema cura - le lame
sono particolarmente
affilate. Impugnare dalla
maniglia.

Tagliare gli ingredienti a pezzetti e
versarli nel recipiente, distribuendoli
in modo uniforme.

Montare il coperchio sul recipiente
collocando il tubo introduttore
dietro la maniglia, poi spingere
verso il basso e ruotare in senso
orario per fissare. Il coperchio pud
essere montato in quattro posizioni
diverse.

In caso di difficolta nel
chiudere il coperchio,
togliere I’accessorio e
accendere per qualche
istante I'apparecchio. Ora
installare nuovamente
PPaccessorio.

Installare gli spingitori.

Accendere e selezionare la velocita
desiderata. Spegnere una volta
ottenuto il risultato desiderato.

10 Spegnere e staccare la spina.
11 Rimuovere I'accessorio dall'attacco

ruotandolo in senso antiorario e
sollevandolo. Smontare
I’accessorio. (Per rimuovere il
recipiente dal connettore, tenere
ferma la base del connettore,
ruotare il recipiente in senso
antiorario e sollevare @. In caso di
difficolta nel rimuovere il connettore
dal recipiente, rimontare il



recipiente e il connettore
sull'attacco. Ruotare I'insieme in
senso antiorario fino a quando si
ferma, poi ruotare ulteriormente il
recipiente per staccarlo dal
connettore @.)

consigli

Tagliare gli ingredienti prima di
versarli nella vaschetta. Nel caso di
carni, pane, verdure e altri cibi di
consistenza simile, tagliarli a
cubetti di 2 cm circa. Spezzettare i
biscotti e aggiungerli nel tubo
introduttore con I'apparecchio gia
in funzione.

Per fare i passati di verdura,
scolare gli ingredienti e aggiungere
prima gli ingredienti solidi nella
vaschetta. Lavorarli e poi
aggiungerli nuovamente al brodo.
Per gli impasti, usare burro o
margarina duri, dal frigorifero, a
cubetti di 2 cm. Miscelare insieme
alla farina fino ad avere una
consistenza sbriciolata. Ora versare
gradualmente nel tubo introduttore
acqua sufficiente per formare un
impasto. Spegnere I'apparecchio
una volta che gli ingredienti sono
stati lavorati.

Fare attenzione a non lavorare
eccessivamente gli ingredienti
quando si usa la lama.

Usare la frusta a K all’interno della
vaschetta per miscelare I'impasto
per le torte. Cosi facendo, infatti,
otterrete risultati migliori.

dischi di taglio

Utilizzare le velocita 1 e 2
per la maggior parte delle
operazioni.

In caso sia necessaria maggiore
potenza, passare alla velocita 3.

Usare i dischi per affettare/
sminuzzare per frutta, verdura e
formaggio; usare il disco per
tagliare a bastoncino per le
verdure, ad es. patate e carote.
importante - Non lasciare che il
recipiente si riempia fino al livello
del disco di taglio: svuotare
regolarmente.
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| dischi sotto elencati sono inclusi
nella confezione e possono essere
identificati come segue dai numeri
che si trovano sopra ogni disco:-

Disco N° 1 — sminuzzare.
Grattugia parmigiano e patate, per
fare gli gnocchi alla tedesca.
Disco N° 2 - disco per
sminuzzare. Per formaggio,
cioccolata, frutta secca e frutta o
verdura dura.

Disco N° 3 - disco per
sminuzzare grosso. Per formaggio
e frutta o verdura dura.

Disco N° 4 - disco per
sminuzzare fine. Per formaggio e
frutta o verdura dura.

Disco N° 5 - disco per affettare
spesso. Per formaggio e frutta o
verdura dura

Disco N° 6 - bastoncino. Taglia le
patate a bastoncino per friggerle e
gli ingredienti per spezzatini,
insalate e pinzimonio (ad es.
carote, mele e pere.)

per usare i dischi

Collocare I'apparecchio sul piano
di lavoro con il controllo della
velocita rivolto in avanti.

Sollevare e togliere il coperchio

dall’attacco ad alta velocita @.

Inserire il connettore sull’attacco,

tenendo il triangolo ¥ rivolto verso

di voi, quindi ruotarlo in senso

orario fino a bloccarlo in posizione.

Collocare il recipiente sul

connettore con la maniglia sul retro

dell'apparecchio, poi ruotare in
senso orario per fissare.

5 Selezionare il disco di taglio
appropriato e collocarlo
sull’attacco del connettore — si puo
montare solo in un senso. |l
numero indicato sul disco deve
essere rivolto verso I'alto.
Maneggiare con cura i dischi
di taglio, poiché sono
estremamente taglienti.
Impugnare i dischi dalla
maniglia.



6 Montare il coperchio sul recipiente
collocando il tubo introduttore
dietro la maniglia, poi spingere
verso il basso e ruotare in senso
orario per fissare. Il coperchio pud
essere montato in quattro posizioni
diverse.

® In caso di difficolta nel
chiudere il coperchio,
togliere I’accessorio e
accendere per qualche
istante I'apparecchio. Ora
installare nuovamente
Paccessorio.

7 Scegliere il tubo introduttore da
usare. Lo spingitore contiene un
tubo piu piccolo, per lavorare cibi
singoli o ingredienti sottili.
per usare il tubo introduttore
piccolo

® Prima inserire lo spingitore grande
nel tubo introduttore €.
per usare il tubo grande

® Usare insieme entrambi gli
spingitori @.

8 Mettere gli ingredienti nel tubo
introduttore.

9 Accendere e spingere verso il
basso in modo uniforme con lo
spingitore — non inserire mai le
dita nel tubo introduttore.

® Alla fine dell’operazione, per ridurre
la quantita di cibo che rimane sul
disco, puo essere utile alzare e
abbassare piu volte lo spingitore.

10 Spegnere e staccare la spina.

11 Rimuovere I'accessorio dall'attacco
ruotandolo in senso antiorario e
sollevandolo. Smontare
I’accessorio. (Per rimuovere il
recipiente dal connettore, tenere
ferma la base del connettore,
ruotare il recipiente in senso
antiorario e sollevare @. In caso di
difficolta nel rimuovere il connettore
dal recipiente, rimontare il
recipiente e il connettore
sull'attacco. Ruotare 'insieme in
senso antiorario fino a quando si
ferma, poi ruotare ulteriormente il
recipiente per staccarlo dal
connettore @.)
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consigli

Usare ingredienti freschi.

Non tagliare gli ingredienti a
pezzetti troppo piccoli. Riempire
quasi del tutto il tubo introduttore
grande: in questo modo si
impedisce che gli ingredienti
scivolino ai lati durante la
lavorazione.

Oppure, utilizzare il piccolo tubo
introduttore.

Quando si utilizza un disco per
tagliare a bastoncino, tenere
orizzontali gli ingredienti sottili.
Quando si affetta o si grattugia, gli
ingredienti inseriti in verticale
saranno piu corti di quelli inseriti in
orizzontale.

Dopo aver usato un disco di taglio,
nel piatto oppure negli alimenti
lavorati si noteranno sempre dei
residui.

pulizia

Spegnere sempre I'apparecchio e
disinserire la spina dalla presa
elettrica prima di staccare
I’accessorio dal robot da cucina.
Smontare completamente
I’accessorio prima di pulirlo.

Non immergere mai il connettore in
acqua: pulirlo passandolo con un
panno inumidito.

Lavare i restanti componenti in
acqua saponata calda e asciugare
a fondo. Fare molta attenzione: le
lame e i dischi di taglio sono affilati.
Oppure, lavare in lavastoviglie (solo
nel cestello superiore). NON
LAVARE IL CONNETTORE IN
LAVASTOVIGLIE.



manutenzione e
assistenza tecnica

Se si ha bisogno di assistenza
riguardo:

® come utilizzare le attrezzature

manutenzione o riparazioni

® Contattare il negozio dove si &
acquistato le attrezzature.

® Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.
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Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as
ilustracdes

seguranca

Leia atentamente estas instrugoes e
guarde-as para consulta futura.

As laminas e os discos estado muito
afiados, manipule com cuidado. Segure
sempre pela pega afastando-se do
gume, quando manusear e quando
limpar.

Retire sempre as laminas antes de vazar o
conteudo da taca.

Mantenha as maos e utensilios longe da
taca enquanto a maquina de cozinha
estiver ligada a corrente eléctrica.

Nao utilize os dedos para empurrar 0s
alimentos no tubo de alimentacao. Utilize
sempre o(s) calcador(es) fornecido(s).
Desligue o aparelho e retire a ficha do
cabo de alimentacéo da tomada de
parede:

O antes de instalar ou retirar as pecas

O apods a utilizacéo

O antes das operacdes de limpeza
Nunca retire a tampa do acessorio
enquanto as laminas ou o disco de corte
nao estiverem completamente parados.
Quando utilizar o disco de fatiar/ralar ou
cortar em juliana, nao deixe encher a taca
até chegar aos discos: esvazie-a
regularmente.

Quando utilizar as laminas ndo exceda a
capacidade maxima (max.) marcada na
taca.

N&o toque em acessorios que estejam a
mover-se.
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N&o empurre 0s alimentos pelo tubo de
alimentacao, com demasiada forca — pois
pode estragar o acessorio.

Nao pique cubos de gelo ou outros
alimentos duros, tais como especiarias,
pois poderao danificar o acessorio.

Nao utilize o dispositivo de lamina para
misturar ingredientes pesados como
massa para pao, uma vez que pode
danificar o seu acessorio ou a maquina.
Use o batedor de gancho na maquina de
cozinha.

Nunca misture ingredientes
quentes na taca, deixe-os arrefecer
até a temperatura ambiente antes
de os processar.

Nao misture ingredientes liquidos uma vez
que podem verter pela tampa. Temos
disponivel uma misturadora para esse
efeito.

Nao utilize a tampa para operar o
processador, utilize sempre os botdes de
controlo ON/OFF.

O uso inapropriado do seu processador de
alimentos pode resultar em ferimentos.
Se ocorrer vibragéo excessiva ao utilizar
este acessorio, reduza a velocidade ou
pare a maquina e retire o conteudo.
Nunca utilize um acessorio danificado.
Mande-o examinar ou reparar. Ver
“assisténcia técnica e servicos ao cliente”.

Consulte o livro de instrucdes do seu
aparelho principal de cozinha para mais
informacdes sobre avisos de seguranca.
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® Este aparelho esta em
conformidade com a directiva
2004/108/EC da CEE sobre
Compatibilidade Electromagnética
e o regulamento da CEE n°.
1935/2004 de 27/10/2004 sobre

materiais concebidos para estarem

em contacto com alimentos.

antes de utilizar o seu
acessorio Kenwood
Desembale completamente o
aparelho, incluindo as protecgoes
plasticas das laminas. Tenha
cuidado pois as laminas sao
muito afiadas. As proteccoes
devem ser descartadas pois
servem apenas para proteger as
laminas durante o fabrico e em
transito.
® | ave as pegas: consulte a seccao
“limpeza”.

O
oy
Q
<
)

empurradores: grande e
pequeno

tubo de alimentagao
tampa do acessorio

pega

laminas

taga do acessorio
conector

discos de corte

1 disco de ralar extra fino
2 disco de ralar fino

3 disco de ralar grosso

4 disco de fatiar fino

5 disco de fatiar grosso
6 disco de cortar em juliana

@0PO®®e O

laminas
Use na velocidade 2 a 5

Utilize as laminas para cortar carne

crua ou cozida, ovos cozidos,
legumes, nozes, améndoas, patés
e dips e também para ralar pao e
bolachas. Podem também ser
utilizadas para preparar massa
amanteigada e coberturas para
crumbles.

capacidades maximas
massa (peso da farinha) 400g
carne 500g

Nunca exceda a capacidade
“méx.” marcada na taga.

utilizacado das laminas

1

Coloque a maquina de cozinha na
bancada de trabalho com o botéo
de velocidade virado para a frente.
Levante a tampa da entrada de
alta velocidade @.

Cologue o conector na saida com
o triangulo ¥ voltado para si e
rode no sentido dos ponteiros do
relégio até que fique bloqueado
nessa posicao.

Cologue a taga no conector com a
pega virada para a parte de tras
da maquina de cozinha e depois
rode no sentido dos ponteiros do
relégio até prender.

Coloque a unidade de lamina no
acessorio da taca. Rode e
empurre para baixo se necessario
para prender. Manipule a
lamina de corte com muito
cuidado - esta esta
extremamente afiada.
Segure pela pega.

Corte os alimentos em pedagos e
coloque-os na taca verificando que
0S mesmos se encontram
distribuidos de modo uniforme.
Coloque a tampa na
taca,.colocando o tubo de
alimentagao por tras da pega,
empurre para baixo e depois rode
na direcgéo dos ponteiros do
relégio até prender. A tampa pode
ser colocada em quarto posicoes
diferentes.

Se tem dificuldade em
levantar a tampa, retire o
acessorio e ligue
brevemente a maquina de
cozinha. Volte a colocar o
acessorio

Instale os empurradores.

Ligue e seleccione uma
velocidade. Processe até atingir o
resultado desejado.

10 Desligue e retire da corrente
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11 Remova o acessorio da entrada

girando-o para o lado contrario
dos ponteiros do relégio e
levantando-o. Desmonte o
acessorio. (Para remover a taga do
accionador, segure a base do
accionador e rode a taga no
sentido contrario dos ponteiros do
relodgio e levante-a @. Se tiver
dificuldades em remover o
conector da taga, recoloque a taca
e 0 conector na entrada. Rode o
conjunto na direcgao contraria a
dos ponteiros do reldgio até parar,
depois rode a taga ainda mais
para desprender do accionador
o)

sugestoes

Corte os alimentos aos bocados
antes de os colocar na taga.
Carne, péo, legumes e outros
alimentos de textura semelhante
devem ser cortados em cubos de
aproximadamente 2 cm. As
bolachas devem ser cortadas em
bocados e adicionadas pelo tubo
de alimentagdo com a maquina em
funcionamento.

Se desejar preparar sopas, escorra
0 liquido da sopa e adicione os
ingredientes solidos a taga.
Processe e depois adicione de
novo a mistura ao liquido.

Ao fazer massa de tartes, utilize
gordura refrigerada de consisténcia
firme, cortada em cubos de 2 cm.
Misture com a farinha até a mistura
ficar parecida a pao ralado.
Gradualmente, adicione agua pelo
tubo de alimentagéo para formar a
massa. Desligue logo que os
ingredientes estiverem misturados.
Tenha o cuidado de ndo processar
excessivamente ao utilizar as
laminas.

Utilizar o batedor em K na taca
misturadora para preparar bolos
pois assim obtera melhores
resultados.
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Discos de cote

Utilize a velocidade 1 a 2
para a maioria das
operacoes.

Se precisar de mais poténcia
aumente para a velocidade 3.

Use o disco de fatiar/ralar para
fatiar ou ralar frutos, vegetais e
queijo e o disco de cortar em
juliana para cortar vegetais, como
por ex. batatas e cenouras.
importante - Nao deixe encher
a taca até chegar aos discos:
esvazie-a regularmente.

O tipo de utilizagdo dos discos
listados em baixo, incluidos na
embalagem, pode ser identificado
pelo respectivo nimero escrito em
cada disco da seguinte forma:

Disco n° 1 - ralar extra fino. Para
queijo parmesao e batatas para
pratos variados.

Disco n° 2 - ralar fino. Para
queijo, chocolate, nozes e frutos
ou vegetais firmes.

Disco n° 3 - ralar grosso. Para
queijo e frutos ou vegetais firmes.
Disco n° 4 — fatiar fino. Para
queijo e frutos ou vegetais firmes.
Disco n° 5 — fatiar grosso. Para
queijo e frutos ou vegetais firmes.
Disco n° 6 — cortar em juliana.
Corta batatas para fritar estilo
juliana francesas (palitos) e
ingredientes para ensopados,
saladas e patés (cenouras, maca e
péras).

para usar os discos

1 Coloque a méaquina de cozinha na

bancada de trabalho com o botéo
de velocidade virado para a frente.
Levante a tampa da entrada de
alta velocidade @.

Cologue o conector na saida com
o triangulo ¥ voltado para si e
rode no sentido dos ponteiros do
relégio até que figue bloqueado
nessa posicao.

Cologue a taga no conector com a
pega virada para a parte de tras
da maquina de cozinha e depois
rode no sentido dos ponteiros do
relégio até prender.



5 Seleccione o disco desejado e

cologue-o no eixo accionador — s6

encaixa numa posi¢éo. O nimero
escrito no disco deve estar virado

para cima. Manipule os discos

com muito cuidado - estes

estao extremamente afiados.

Segure o disco pela pega.

6 Coloque a tampa na
taga,.colocando o tubo de
alimentacéo por tras da pega,
empurre para baixo e depois rode
na direcgao dos ponteiros do
reldgio até prender. A tampa pode
ser colocada em quarto posigoes
diferentes.

® Se tem dificuldade em
levantar a tampa, retire o
acessorio e ligue
brevemente a maquina de
cozinha. Volte a colocar o
acessoério

7 Escolha o tubo de alimentacao
que deseja utilizar. O empurrador
contém um tubo de alimentagao
mais pequeno para processar
artigos individuais ou ingredientes
delgados.
utilizacdo do tubo de
alimentacao pequeno

® Comece por introduzir o
empurrador grande no tubo de
alimentacéo @.
utilizacado do tubo de
alimentacao grande

® Utilize ambos os empurradores
conjuntamente @.

8 Introduza os alimentos no tubo de
alimentagao.

9 Ligue e empurre com o
empurrador - nunca introduza
os seus dedos no tubo de
alimentacao.

® No fim da utilizag&o, levante e
baixe o empurrador varias vezes
para ajudar a reduzir a quantidade
de alimentos nos discos.

10 Desligue e retire da corrente
eléctrica:

11 Remova o acessorio da entrada
girando-o para o lado contrario
dos ponteiros do relégio e
levantando-o. Desmonte o

acessorio. (Para remover a taga do

conector, segure a base do

conector e rode a taga no sentido
contrério dos ponteiros do reldgio
e levante-a @. Se tiver dificuldades
em remover o conector da taga,
recoloque a taga e o conector na
entrada. Rode o conjunto na
direc¢édo contraria a dos ponteiros
do relégio até parar, depois rode a
taca ainda mais para desprender
do conector @.)

sugestoes

® Utilize ingredientes frescos.

® Nao corte os alimentos em
bocados demasiado pequenos.
Encha razoavelmente bem a toda
a largura o tubo de alimentacao
grande. Isto impede os alimentos
de deslizarem para os lados
durante o processamento.
Em alternativa utilize o tubo de
alimentagdo mais pequeno.

® Quando utilizar o disco cortar em
juliana, coloque os alimentos na
horizontal.

® Quando fatiar ou ralar: os
alimentos colocados verticalmente
saem mais pequenos que 0s
alimentos colocados na horizontal.

® Depois de utilizar um disco, existira
sempre uma pequena perda de
alimentos que ficardo no disco ou
nos alimentos processados.

limpeza

® Desligue sempre e retire 0 cabo
eléctrico da tomada antes de
retirar o acessorio da maquina de
cozinha.

® Desmonte totalmente o acessoério
antes de o lavar.

® Nunca submersa o conector em
agua, limpe-o com um pano
humido.

® | ave as pegas em agua quente
com sab&o e seque
cuidadosamente. Tenha cuidado
porque as laminas e os discos
estéo muito afiados. Em alternativa
pode lavar na maquina lava-loica
(apenas na cesta de cima). NAO
LAVE O EIXO ACCIONADOR.



assisténcia e cuidados
do cliente

Caso necessite de assisténcia
para:

® tilizar o seu acessorio

assisténcia ou reparacoes

® Contacte o estabelecimento onde
adquiriu o electrodomeéstico.

® Concebido e projectado no Reino
Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.
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Espaiiol

Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las
ilustraciones

seguridad

Lea estas instrucciones atentamente y

guardelas para poder utilizarlas en el

futuro.

Las cuchillas y los discos de corte estan

muy afilados, manéjelos con cuidado.

Sosténgalos siempre por el asa en

la parte superior, lejos del borde

cortante, tanto durante el uso

como en las operaciones de

limpieza.

Extraiga siempre la cuchilla antes de verter

el contenido del bol.

Mantenga las manos y los utensilios

alejados del bol mientras el robot de

cocina esté conectado a la toma de

corriente.

Nunca utilice los dedos para empujar los

alimentos en el tubo de entrada. Utilice

siempre el embutidor que se suministra

con el aparato.

Apague y desconecte el aparato:

O antes de montar o desmontar cualquier
componente

O después del uso

O antes de limpiarlo

Nunca quite la tapa del accesorio hasta

que la cuchilla o el disco de corte se haya

parado totalmente.

Cuando utilice el disco rebanador, rallador

O para cortar al estilo juliana, no deje que

el bol se llene hasta la altura del disco de

corte: vacielo periddicamente.
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Cuando utilice la cuchilla, no llene por
encima del nivel Max marcado en el bol.
No toque las partes moviles.

No haga una fuerza excesiva para empujar
los alimentos por el tubo de entrada ya
que podria dafar el accesorio.

No pique cubitos de hielo u otros
alimentos duros, tales como especias,
pueden danar el accesorio.

No utilice la cuchilla para mezclar cargas
pesadas, tales como masa de pan, ya que
podria dafar su accesorio o el aparato.
Utilice el gancho de amasar en el robot de
cocina.

Nunca mezcle ingredientes
calientes en el bol, deje que se
enfrien a temperatura ambiente
antes de procesarlos.

No mezcle ingredientes liquidos ya que
pueden salirse alrededor de la tapa. Hay
una mezcladora disponible para este
proposito.

No utilice la tapa para hacer funcionar el
procesador de alimentos; utilice siempre el
control de encendido/apagado o de
velocidad.

El uso incorrecto del accesorio de su
procesador de alimentos puede producir
lesiones.

Si se produjeran vibraciones excesivas al
utilizar este accesorio, reduzca la velocidad
O pare el aparato y extraiga el contenido.
Nunca utilice un accesorio danado. Para
solicitar que lo revisen o lo reparen:
consulte “servicio técnico y atencion al
cliente”.
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Consulte el libro principal de instrucciones
del electrodomeéstico al que se acopla el
accesorio para obtener mas informacion
sobre las advertencias respecto a la

seguridad.

® Este dispositivo cumple con la
Directiva 2004/108/CE sobre
Compatibilidad Electromagnética, y
con el reglamento (CE) n°
1935/2004, de 27 de octubre de
2004, sobre los materiales y
objetos destinados a entrar en
contacto con alimentos.

antes de utilizar el accesorio
Kenwood

® Retire todo el embalaje incluyendo
el protector de pléstico de las
cuchillas. Tenga cuidado con
las cuchillas, estan muy
afilados. Estos protectores
deberan desecharse ya que solo
sSON necesarios para proteger la
cuchilla durante la fabricacion y el
transporte.

® | ave las partes, véase ‘limpieza’

descripcion del aparato

empujadores: grande y pequefio
tubo de introduccion de
alimentos

tapadera del accesorio

asa

cuchilla

bol del accesorio

conector

discos de corte

1 disco rallador extrafino

2 disco rallador fino

3 disco rallador grueso

4 disco rebanador fino

5 disco rebanador grueso

6 disco para cortar en juliana

@0PO®e® ©O

cuchilla
Usar a velocidad 2 a 5

Utilice la cuchilla para picar carne
cruda o cocinada, huevos cocidos,
verduras, nueces, patés y salsas y
también para hacer migas con pan
o galletas. Igualmente se puede
utilizar para hacer pasta de
hojaldre y recubrimientos con
pasta desmigajada.

capacidades maximas

® pastas pasteleras (peso de la
harina) 400 g

® carne 500 g

® Nunca sobrepase el nivel “max”
marcado en el bol.

para utilizar la cuchilla

1 Coloque el robot de cocina sobre
la encimera con el control de
velocidad orientado hacia la parte
delantera.

2 Retire la tapa de salida de
velocidad alta @.

3 Coloque el conector sobre la salida
con el triangulo ¥ orientado hacia
usted y gire en el sentido de las
agujas del reloj hasta que quede
bien sujeto en su posicion.

4 Coloque el bol sobre el conector
con el asa en la parte trasera del
robot de cocina, luego gire en el
sentido de las agujas del reloj para
que quede bien ajustado en su
posicion.

5 Coloque la cuchilla en el bol del
accesorio. Gire y presione hacia
abajo si es necesario para que
quede bien ajustada. Maneje la
cuchilla con cuidado ya que
esta muy afilada. Sujétela
por el asa.
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6 Corte los alimentos y pongalos en
el bol asegurandose de que estan
distribuidos equitativamente.

7 Acople la tapa sobre el bol
colocando el tubo de introduccién
de alimentos detras del asa, luego
presione hacia abajo y gire en el
sentido de las agujas del reloj para
que quede firmemente ajustada en
su posicion. La tapa se puede
ajustar en cuatro posiciones
diferentes.

® Sij tiene dificultad a la hora
de acoplar la tapa, retire el
accesorio y conecte el robot
de cocina unos instantes.
Vuelva a colocar el
accesorio.

8 Ponga los empujadores.

9 Encienda el aparato y seleccione
una velocidad adecuada. Procese
los alimentos hasta obtener el
resultado deseado.

10 Apague y desenchufe el aparato.

11 Para quitar el accesorio de la
salida, girelo en sentido contrario a
las agujas del reloj y saquelo.
Desmonte el accesorio. (Para
quitar el bol del conector, sujete la
base del conector, gire el bol en
sentido contrario a las agujas del
reloj y saquelo @. Si tiene
dificultad a la hora de quitar el
conector del bol, vuelva a colocar
el bol y el conector a la salida. Gire
el montaje en sentido contrario a
las agujas del reloj hasta que
alcance un tope, entonces gire el
bol un poco més para
desbloquearlo del conector @.)

consejos

® Corte los alimentos antes de
meterlos en el bol. La carne, pan,
verduras y otros alimentos de
textura similar deberan cortarse en
cubitos de aproximadamente 2
cm. Las galletas deberan romperse
en trocitos y afiadirse por el tubo
de introduccion de alimentos
mientras el aparato esta en
marcha.
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® Si quiere mezclar purés, escurra

los ingredientes y anada los
sdlidos al bol. Procese y a
continuacion afada el liquido.

Al hacer pasta pastelera, utilice
grasa dura cortada en cubitos de
2 cm sacada del frigorifico.
Mézclela con la harina hasta
alcanzar la fase de miga. Anada de
forma gradual agua suficiente por
el tubo de introduccion de
alimentos para formar una masa.
Apague el aparato tan pronto
como los ingredientes estén bien
mezclados.

Tenga cuidado de no procesar los
alimentos mas de la cuenta
cuando utilice la cuchilla.

Utilice la batidora K en el bol de
mezcla para mezclar tartas —
obtendra mejores resultados.

discos de corte

Use la velocidad 1 a 2 para
la mayoria de operaciones.
Si necesita mas potencia, aumente
a la velocidad 3.

Utilice el disco rebanador/rallador
para rebanar o rallar fruta, verduras
u hortalizas y queso, y el disco
para cortar al estilo juliana para
cortar verduras u hortalizas como,
por ejemplo, patatas y zanahorias.
importante - No permita que el
bol se llene hasta la altura del
disco de corte: vacielo
periédicamente.

La gama de discos que se
enumeran a continuacion esta
incluida en el producto, y se
pueden identificar por los nimeros
marcados en cada disco del modo
siguiente:

Disco n.° 1 - rallado extrafino.
Para queso parmesano y patatas
para bolas de patata a la alemana.
Disco n.° 2 - rallado fino. Para
queso, chocolate, frutos secos y
fruta firme u hortalizas.

Disco n.° 3 - rallado grueso.
Para queso vy fruta firme u
hortalizas.

Disco n.° 4 - rebanado fino. Para
queso y fruta firme u hortalizas.



Disco n.° 5 - rebanado grueso.
Para queso y fruta firme u
hortalizas.

Disco n.° 6 - estilo juliana. Corta
patatas para hacer patatas fritas
finas e ingredientes para guisos,
ensaladas y salsas (por ejemplo,
zanahoria, manzana y pera).

para utilizar los discos
de corte

1

Coloque el robot de cocina sobre
la encimera con el control de
velocidad orientado hacia la parte
delantera.

Retire la tapa de salida de
velocidad alta @.

Coloque el conector sobre la salida
con el triangulo ¥ orientado hacia
usted y gire en el sentido de las
agujas del reloj hasta que quede
bien sujeto en su posicion.
Cologue el bol sobre el conector
con el asa en la parte trasera del
robot de cocina, luego gire en el
sentido de las agujas del reloj para
que quede bien ajustado en su
posicion.

Seleccione el disco de corte que
desee y pongalo sobre el eje del
conector; solo encajaré de una
forma. El nimero marcado en el
disco debe estar orientado hacia
arriba. Maneje los discos de
corte con mucho cuidado ya
que estan muy afilados.
Sujete el disco por el asa.
Acople la tapa sobre el bol
colocando el tubo de introduccion
de alimentos detras del asa, luego
presione hacia abajo y gire en el
sentido de las agujas del reloj para
que quede firmemente ajustada en
su posicion. La tapa se puede
ajustar en cuatro posiciones
diferentes.

Si tiene dificultad a la hora
de acoplar la tapa, retire el
accesorio y conecte el robot
de cocina unos instantes.
Vuelva a colocar el
accesorio.
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7 Elija el tubo de introduccion de
alimentos que quiera utilizar. El
empujador contiene un tubo de
introduccion de alimentos mas
pequeno para procesar los
productos individuales o los
ingredientes finos.
para utilizar el tubo de
introduccion de alimentos
pequeho

® En primer lugar, ponga el
empujador grande dentro del tubo
de introduccion de alimentos @.
para utilizar el tubo de
introduccion de alimentos
grande

® Utilice ambos empujadores a la
vez @.

8 Ponga los alimentos en el tubo de
introduccién de alimentos.

9 Encienda el aparato y empuije de
forma uniforme con el empujador -
nunca meta los dedos en el
tubo de introduccion de
alimentos.

® Al final del proceso, el hecho de
subir y bajar el empujador varias
veces puede ayudar a reducir la
cantidad de comida que quede en
el disco de corte.

10 Apague y desenchufe el aparato.

11 Para quitar el accesorio de la
salida, girelo en sentido contrario a
las agujas del reloj y saquelo.
Desmonte el accesorio. (Para
quitar el bol del conector, sujete la
base del conector, gire el bol en
sentido contrario a las agujas del
reloj y séquelo @. Si tiene
dificultad a la hora de quitar el
conector del bol, vuelva a colocar
el bol y el conector a la salida. Gire
el montaje en sentido contrario a
las agujas del reloj hasta que
alcance un tope, entonces gire el
bol un poco mas para
desbloguearlo del conector @.)

consejos

® Utilice ingredientes frescos.

® No corte los alimentos demasiado
pequefios. Llene bastante el ancho
del tubo de introduccién de
alimentos grande. Asf se evitara
que la comida salga por los lados
durante el procesamiento.



Como alternativa, utilice el tubo de
introduccién de alimentos
pequeno.

Al utilizar el disco para cortar al
estilo juliana, coloque los
ingredientes en sentido horizontal.
Al rebanar o rallar: los alimentos
colocados en sentido vertical salen
mas cortos que los que se colocan
en sentido horizontal.

Después de utilizar un disco de
corte, quedara siempre una
pequefia cantidad de desechos en
el disco o en los alimentos.

limpieza

Apague siempre el aparato y
desconéctelo de la alimentacion
antes de quitar el accesorio.
Desmonte el accesorio por
completo antes de limpiarlo.
Nunca sumerja el conector en
agua, limpielo por encima con un
trapo humedo.

Lave el resto de las piezas en agua
templada con jabon, luego
séquelas completamente. Tenga
cuidado ya que las cuchillas y los
discos de corte estan afilados.
Como alternativa, se pueden lavar
en el lavavaijillas (s6lo en la bandeja
superior). NO LAVE EL
CONECTOR EN EL
LAVAVAJILLAS.

servicio técnico y
atencion al cliente

Si necesita ayuda sobre:

el uso de su accesorio

el servicio técnico o reparaciones
Péngase en contacto con el
establecimiento en el que compré
el aparato.

Disefiado y creado por Kenwood
en el Reino Unido.
Fabricado en China.
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Dansk

Inden brugsanvisningen laeses, foldes forsiden med
illustrationerne ud

sikkerhed

Laes denne brugervejledning ngje og
opbevar den i tilfeelde af, at du far brug for
at sla noget op i den.

Knivbladene og snitte/rivepladerne er
meget skarpe, sa de skal omgas med
forsigtighed. Hold altid fast overst i
fingergrebet vaek fra aeggen bade
under brug og rengeoring.

Fiern altid knivbladet, for skélens indhold
haeldes ud.

Hold greb og redskaber veek fra skalen nar
rgremaskinen er tilsluttet stremtilfarslen.
Brug aldrig fingrene til at stoppe maden
ned i pafyldningstragten. Brug altid de(n)
medfelgende nedstopper(e).

Sluk for den og tag stikket ud:

o inden der pasasttes eller fiernes dele

O efter brugen

O for rengering

Tag aldrig laget af tilbehoret, for bladene
eller skeerepladen er standset helt.

Nar du bruger en snitte-, rive- eller
julienneplade, ma du ikke lade skalen blive
fyldt helt op til skeerepladen: tom den
regelmaessigt.

Nar knivsbladet bruges, ma skalen ikke
fyldes op over Max-niveau pa skalen.

Du mé ikke berore dele i bevaegelse.

Du mé ikke brug tvang til at skubbe
produkterne ned gennem tilforselsroret, da
du kan beskadige tilbehoret.
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Brug ikke tilbeheret til isterninger og andre
harde ting som f.eks. krydderier, da det i
sa fald kan blive beskadiget.

Brug ikke knivbladet til at blande drgje
maengder som f.eks. breddej, da dette kan
beskadige tilbeharet eller maskinen. Brug
en dejkrog i kakkenmaskinen.

Bland aldrig meget varme
ingredienser i skalen. Lad dem kole
ned til stuetemperatur, for de
blandes.

Undlad at blende flydende ingredienser, da
disse kan lgbe over ved laget. Der kan fas
en blender til dette formal.

Du mé ikke bruge laget til at betjene
foodprocessoren. Du skal altid bruge
on/off-knappen eller hastighedsknappen.
Misbrug af kekkenmaskinen kan forarsage
laesioner.

Skulle der opsta for store vibrationer ved
brug af dette tilbeher, skal hastigheden
enten saettes ned, eller maskinen skal
standses og indholdet tages ud.

Du ma aldrig bruge beskadiget tilbeher. Fa
det efterset eller repareret. Se ‘Service og
kundepleje’.

Folg din hovedkekkenmaskine
instruktionsbog for yderligere
sikkerhedsadvarsler.
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Denne anordning er i
overensstemmelse med EU-
direktivet 2004/108/EF om
elektromagnetisk forligelighed og
EU-regulativ nr.1935/2004 fra
27/10/2004 om materialer, der er
beregnet til at komme i kontakt
med fodevarer.

for du bruger Kenwood
tilbehor

Fjern alt indpakningsmateriale,
herunder plastdackslerne fra
knivbladet. Pas pa - knivene er
nemlig meget skarpe. Disse
daeksler ber kasseres, da de kun
har til formal at beskytte knivbladet
under fremstilling og transport.
Vask delene, se 'rengering'.

forklaring

@0PO®®OO

nedstoppere: stor og lille
tilforselsror
tilbeherslag

fingergreb

knivblad

tilbehorsskal
konnekter
skeereplader

1 ekstra fin riveplade
2 fin riveplade

3 grov riveplade

4 plade til tynde skiver
5 plade til tykke skiver
6 julienneplade

knivblad
Bruges pa hastighed 2 til 5

Knivbladet anvendes til at hakke
rat og kogt ked, kogte eeg,
grontsager, nedder, paté og dips
samt til at lave raps af brad, kiks
og tvebakker. Det kan ogsa

anvendes til at lave butterdej o.lign.

maksimale mangder
butterdej (melveegt) 400 g

ked 500 g

Pas pa aldrig af overskride ‘maks.’
maerket pa skalen.
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sddan anvendes
knivbladet

1

Stil kekkenmaskinen pa
kekkenbordet med
hastighedsreguleringen vendt
fremad.

Loft laget til hgjhastighedsudgangen
Q af.

Placér konnekteren ind i udgangen
med trianglen ¥ vendt mod dig,
og drej med uret indtil den laser
fast i position.

Anbring skélen pa konnektoren
med handtaget bag pa
kekkenmaskinen, og drej med uret
for at lase den pa plads.

Anbring knivsbladet i
tilbehersskalen. Drej og skub ned,
hvis det er n@dvendigt at anbringe
den. Handtér knivsbladet med
forsigtighed, da bladene er
saerdeles skarpe. Hold i
fingergrebet.

Skeer maden ud, kom det ned i
skélen og serg for, at det er ens
fordelt.

Seet laget péa skalen ved at placere
tilferselsreret bag handtaget, og
skub ned og drej med uret for at
l&se den pa plads. Laget kan
saettes péa i forskellige positioner.
Safremt du har problemer
med at montere laget,
fjernes tilbehoret og
kokkenmaskinen taendes
kort. Genmontér tilbehoret.
Seet nedstopperne i.

Teend og veelg en passende
hastighed. Bland indtil det enskede
resultat opnés.

10Sluk og tag stikket ud.
11 Fjern tilbeheret fra udtaget ved at

dreje mod uret, og lofte af. Adskil
tilbeharet. (Skalen tages af
konnektoren ved at holde om
bunden af konnektoren, dreje
skalen mod uret og lofte af @.
Safremt du har problemer med at
fierne konnektoren fra skalen, skal
skalen og konnektoren sasttes pa
udtaget igen. Drej enheden mod
uret, indtil den nér et stop. Drej sa
skalen leengere for at lase den af
konnektoren @.)



tips

Maden skal skeeres i stykker, for
den kommes i skélen. Ked, brad,
grentsager og andre madvarer af
lignende konsistens skal skeeres i
terninger péa ca. 2 cm. Kiks,
tvebakker og lignende kan
braekkes i stykker og kommes ned
i tilforselsroret, mens maskinen
arbejder.

Hvis du ensker at blende suppe,
skal veesken heeldes af
ingredienserne og resten kommes i
skélen. Lad s& maskinen arbejde,
hvorefter veesken tilseettes igen.
Nar der laves butterdej, skal der
bruges fast fedtstof skaret i 2 cm
terninger direkte fra koleskabet.
Bland fedtstoffet med melet, indtil
dejen ligger raps. Tilseet gradvist
tilstreekkeligt vand ned gennem
tilforselsroret, til der dannes en dej.
Sluk s& snart ingredienserne er
blandet.

Pas pa, at maskinen ikke arbejder
for leenge, nér knivbladet
anvendes.

Brug K-spaden i mixerens skal til
at rore kagedeje - det giver et
bedre resultat.

skaereplader

Brug hastighed 1 til 2 til de
fleste formal.

Hvis der er brug for mere kraft,
oges hastigheden til 3.

Snitte/rivepladen anvendes til at
snitte eller rive frugt, grentsager og
ost, hvorimod juliennepladen
anvendes til at skeere grensager,
som. f.eks. kartofler og guleredder.

vigtigt - Lad ikke skalen blive fyldt
helt op til skeerepladerne: tom den
regelmaessigt.

Udvalget af plader der vises
herunder er inkluderet i pakken og
kan identificeres pa numrene
angivet pa hver plade péa felgende
made:

Plade nr. 1 - ekstra fin rivning. Til
parmesanost og kartofler til tyske
kartoffelboller.

Plade nr. 2 - fin rivning. Til ost,
chokolade, nedder og fast frugt
eller gronsager.
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Plade nr. 3 - grov rivning. Til ost
og fast frugt eller gronsager.
Plade nr. 4 - tynde skiver. Til ost
og fast frugt eller gronsager.
Plade nr. 5 - tykke skiver. Til ost
og fast frugt eller gronsager.
Plade nr. 6 - julienne. Udskeaerer
kartofler til tynde pommes frites og
ingredienser til gryderetter, salater
og dips (som f.eks. gulerod, aeble
0g peere).

brug af skeerepladerne

1 Stil kekkenmaskinen pa
kakkenbordet med
hastighedsreguleringen vendt
fremad.

2 Loft laget til hgjhastighedsudgangen
af @.

3 Placér konnekteren ind i udgangen
med trianglen ¥ vendt mod dig,
og drej med uret indtil den laser
fast i position.

4 Anbring skélen pa konnektoren
med handtaget bag pa
kakkenmaskinen, og drej med uret
for at lase den pa plads.

5 Veelg den onskede skeereplade, og
anbring den pa konnektordrevet.
Den passer kun én vej. Nummeret
pa pladen skal vende opad.
Handtér skzaerepladerne med
forsigtighed, da de er
saerdeles skarpe. Hold
skiven i fingergrebet.

6 Seet laget pa skalen ved at placere
tilferselsreret bag handtaget, og
skub ned og drej med uret for at
l&se den pa plads. Laget kan
saettes pa i forskellige positioner.

® Safremt du har problemer
med at montere laget,
fjernes tilbehoret og
kokkenmaskinen taendes
kort. Genmontér tilbehoret.

7 Veelg hvilket tilforselsror, du ensker
at anvende. Nedstopperen
indeholder et lille tilforselsrer, som
bruges til enkelte dele eller tynde
ingredienser.
sadan anvendes det lille
tilforselsror

® Saet forst den store nedstopper ind
i tilforselsroret @.



sadan anvendes det store
tilforselsror

Brug begge nedstoppere
samtidigt @.

Kom maden ned i tilferselsroret.
Teend og skub jeevnt ned med
nedstopperen - kom aldrig
fingrene ned i tilforselsroret.
Nér du er faerdig med at bruge
apparatet, kan du ved at haeve og
sa&nke skubberen flere gange
hjeelpe med at reducere den
meengde madrester, der bliver
siddende tilbage pa skeerepladen.

10 Sluk og tag stikket ud.
11 Fjern tilbeheret fra udtaget ved at

dreje mod uret, og lofte af. Adskil
tilbeharet. (Skalen tages af
konnektoren ved at holde om
bunden af konnektoren, dreje
skalen mod uret og lofte af @. Hvis
du har problemer med at fierne
konnektoren fra skalen, skal du
saette skalen og konnektoren pa
udtaget. Drej enheden mod uret,
indtil den nar et stop. Drej sa
skalen leengere for at lase den af
konnektoren @.)

tips

Brug friske ingredienser.

Skaer ikke maden i for sma stykker.
Fyld det store tilforselsror i
bredden, s det er ret fuldt. Derved
undgas det, at maden glider ned i
siden under arbejdet.

| modsat fald bruges det lille
tilforselsrer.

Nar du bruger julienneskiven, skal
tynde ingredienser anbringes
vandret.

Ved snitning og rivning: kommer
produkter, der anbringes opret ud i
mindre stykker end produkter
anbragt vandret.

Efter brug af en skeereplade vil der
altid veere en lile maengde spild pa
pladen eller i produktet.

rengering

® Sjuk altid og afbryd stremmen
forend tilbehoret fiernes fra
kokkenmaskinen.

® Skil tilbeheret fuldsteendigt fer
rengering.

® Nedsaenk aldrig konnekteren i
vand men ter den i stedet af med
en fugtig klud.

® \/ask de resterende dele i varmt
saebevand, og after s& grundigt.
Pas péa, da bladene og
skeerepladerne er skarpe. | modsat
fald leegges de i opvaskemaskinen
(kun péa gverste hylde).
KONNEKTOREN MA IKKE
LZAEGGES |
OPVASKEMASKINE.

service og kundepleje

Hvis du har brug for hjeelp med:
® sidan bruges redskabet
® servicering eller reparation
® skal du henvende dig i den
forretning, hvor maskinen er kabt.

® Designet og udviklet af Kenwood i

Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.
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Svenska

Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar ldsa

sakerhet

L&s bruksanvisningen noggrant och spara
den for framtida bruk.

Bladen och skivorna ar mycket vassa.
Hantera dem med forsiktighet. Hall dem
alltid i greppet upptill, borta fran
eggen, bade nar du hanterar och
diskar dem.

Tag alltid ut knivbladet innan du tommer ut
innehaller ur skéalen.

Hall hander och verktyg utanfor skalen
medan koksmaskinen ar ansluten till
elnatet.

Anvand aldrig fingrarna for att trycka ner
bitar i matarroret. Anvand alltid
matarstaven (-arna) som levererades med
matberedaren.

Stang av apparaten och dra ur kontakten:
O innan du monterar eller tar bort delar

o efter anvandning

o fbre rengoring

Lyft aldrig locket fran tilloehdret forran
bladet eller skarskivan har stannar
ordentligt.

Lat inte skalen fyllas pa anda upp till
skarskivan nar du anvander skivnings-,
rivnings- eller julienne-skivan. Tom den
regelbundet.

Nar du anvander knivbladet ska du inte
fylla Gver maxnivan markerad pa skalen.
Vidror inte rorliga delar.

Anvand inte for mycket kraft for att trycka
ner bitarna i matarroret — da kan tillbenoret
skadas.
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Hacka inte istarningar eller andra harda
livsmedel sdsom kryddor. D4 kan tilloehoret
skadas.

Anvand inte knivbladet for tunga
blandningar t.ex. bréddeg. Da kan
tillbehoret eller maskinen skadas. Anvand
degkroken i kbksmaskinen.

Mixa aldrig varma ingredienser i
skalen. Lat dem svalna till
rumstemperatur innan de mixas.
Mixa inte flytande ingredienser - de kan
lacka runt locket. Det finns en mixer for det
andamalet.

Anvand aldrig locket for att stanga av och
pa maskinen. Anvand pé/av-knapparna
eller hastighetsreglaget.

Om mixern anvands pa fel satt kan det
orsaka skador.

Om det uppstar for mycket vibrationen vid
anvandningen av detta tilloehor kan du
antingen minska hastigheten eller stoppa
maskinen och ta ut innehallet.

Anvand aldrig ett skadat tilloehor. Fa det
kontrollerat eller reparerat: Se "service och
kundtjanst”.

Du hittar mer information om sakerheten i
bruksanvisningen for din kbksmaskin.
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Den har apparaten foljer EU-
direktiv 2004/108/EG om

elektromagnetisk kompatibilitet och

EU:s férordning nr 1935/2004 fran
2004-10-27 om material som &r
avsedda for kontakt med
livsmedel.

innan du anvander ditt
Kenwood-tillbehor

Tag bort all férpackning, aven
plastskydden for knivbladet. Var
forsiktig - bladen ar mycket
vassa. Skydden kan nu sléngas.

De hade bara till uppgift att skydda

bladet under tillverkningen och
frakten.
Diska delarna, se "rengdring".

forklaring till bilder

@O0POO®O®EO

stotar: stor och liten
pafyliningsror
tilbehdrslock

grepp

knivblad

tillbehorskal
kopplingsdel
skarskivor

1 extra fin rivningsskiva
2 fin rivningsskiva

3 grov rivningsskiva
4 tunn skivningsskiva
5 tjock skivningsskiva
6 julienneskiva

knivbladet
Anviand pa hastighet 2 till 5

Anvand knivbladet for att hacka
ratt och tillagat kétt, kokta agg,
gronsaker, notter, ingredienser till
pastejer och dipséaser och for att
gora brod- och kaksmulor. Det kan
ocksa anvandas for att gora vanlig
pajdeg och smulpajdeg.
maxmangder

pajdeg (mjdlets vikt) 400 g

kott 500 g

Aldri overstig “max”-nivaet som er
markert pa bollen.
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anvanda knivbladet

1

2

8
9

Stall kbksmaskinen pa arbetsytan
med hastighetskontrollen framat.
Ta bort locket till hdgvéxeluttaget
(1}

Placera kopplingsdelen pa uttaget
med triangelsymbolen ¥ pekande
mot dig och vrid medurs tills den
sndpper pa plats.

Stall skalen pa kontakten med
handtaget bakat pa koksmaskinen
och vrid sedan medurs for att lasa
fast den.

Placera knivbladet i
tilbehdrsskalen. Vrid eller trycka
ner lite, om sé& behdvs, for fa det
pé plats. Hantera knivbladen
forsiktigt, bladen ar mycket
vassa. Hall dem alltid i
greppet pa toppen.

Skéar maten i bitar och lagg den i
skalen. Se till att den &r jamnt
fordelad.

Fest lokket pa bollen ved &
plassere pafyllingstrakten bak
handtaket og dytte ned og vri med
klokken for & lase pa plass. Lokket
kan festes i fire forskjellige
posisjoner.

Om du har svart att montera
locket ska du ta bort
tillbehéret och koppla pa
koksmaskinen helt kort. Satt
tillbaka tillbehoret.

Satt i stétarna.

Koppla péa och stall in en hastighet.
Kor tills du far dnskat resultat.

10Sténg av och ta ut stickkontakten.
11 Ta av tilloehoret fran uttaget genom

att vrida det moturs och lyfta det
upp. Plocka isér tillbehoret. (Ta av
skalen fran kopplingsdelen genom
att halla i kopplingsdelens fot, vrid
skélen moturs och lyft av @. Om
du tycker att det &r svart att ta av
kopplingsdelen fran skalen,
montera skalen och
kopplingsdelen pé uttaget igen.
Vrid moturs till stopp, vrid sedan
skalen for att lasa upp den fran
kopplingsdelen @.)



tips

Skér upp det som ska beredas
innan du lagger det i skalen. Kott,
bréd, gronsaker och andra
livsmedel av liknande konsistens
ska skéras i ca 2 cm stora
tarningar. Kex ska brytas i bitar och
matas ner i pafyliningsroret medan
maskinen gar.

Om du vill mixa soppor haller du av
vatskan och lagger de fasta
ingredienserna i skalen. Mixa dem
och hall tillbaka dem i vatskan.

For pajdeg, anvand fast fett skuret
i 2 cm stora tarningar direkt fran
kylskapet. Arbeta in i mjdlet tills
blandningen ser ut som
brédsmulor. Tillsatt gradvis lite
vatten genom pafyliningsroret tills
det blir till en deg. Koppla av sa
snart som ingredienserna har
blandats.

K&r degen lange an nddvandigt nar
du anvander knivbladet.

Anvand K-spaden i blandarskalen
nar du ska gora kakdeg - da far du
béttre resultat.

skarskivor

Kor pa hastighet 1 till 2 for
de flesta anvindningar.

Om du behdver mer kraft kan du
Oka till hastighet 3.

Anvand skivnings/rivningsskivan for
att riva frukt, grénsaker och ost
och julienne-skivan for att skara
grénsaker t.ex. potatis och
mordétter.

viktig - Lat inte skélen fyllas upp
till skérskivan. Tém den
regelbundet.

Nedanstaende skivor ar
inkluderade i férpackningen och &r
markerade med nummer pa varje
skarskiva enligt foljande:-

Skiva 1 - extra fin rivning.
Anvands till parmesanost och
tyska potatisknddel.

Skiva 2 - fin rivning. Anvands till
ost, nétter, hard frukt och harda
gronsaker.

Skiva 3 - grovrivning. Anvands till
ost, hard frukt och harda
gronsaker.
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Skiva 4 - tunna skivor. Anvands
till ost, hard frukt och héarda
gronsaker.

Skiva 5 - tjocka skivor. Anvands
till ost, hard frukt och harda
gronsaker.

Skiva 6 - julienne. Anvands till att
skara potatis till pommes frites och
till att skéra gronsaker till grytor,
sallader och dippsaser (t.ex.
mordtter, apple och péron).

anvanda skarskivor

1

Stall kbksmaskinen pa arbetsytan
med hastighetskontrollen framét.
Ta bort locket till hdgvéxeluttaget
(1}

Placera kopplingsdelen pa uttaget
med triangelsymbolen ¥ pekande
mot dig och vrid medurs tills den
snapper pa plats.

Stall skalen pa kopplingsdelen med
handtaget bakat pa koksmaskinen
och vrid sedan medurs for att lasa
fast den.

Valj 6nskad skarskiva och placera i
tilloehorsskalen - den passar bara
pa ett hall. Siffran pa skivan ska
vara riktad uppét. Hantera
skarskivorna forsiktigt - de
ar mycket vassa. Hall alltid
skivan i greppet pa toppen.

Fast locket pa skalen genom att
placera pafyliningsroret bakom
handtaget. Tryck ner och vrid
medurs tills det laser sig pa plats.
Locket kan féstas i fyra olika lagen.
Om du har svart att montera
locket tar du av tillbehoret
och startar koksmaskinen
helt kort. Montera sedan pa
tillbehoret igen.

Valj vilket pafyliningsror du vill
anvanda. | stéten finns ett mindre
pafyliningsror for enstaka eller
smala bitar.

anvanda det lilla
pafyliningsroret

Sétt forst den stora stoten i
pafyliningsroret @.



anvanda det stora
pafyliningsroret

Anvéand bada stétarna tillsammans
(5}

Lagg det som beredas i
pafyliningsroret.

Starta kéksmaskinen och tryck ner
med stéten - stick aldrig in
fingrar i pafyliningsroret.

Lyft och tryck ner stéten nagra
ganger nar bearbetningen borjar bli
klar for att minimera mangden mat
som blir kvar pa skarskivan.

10Sténg av och ta ut stickkontakten.

11 Ta av tilloehoret fran uttaget genom
att vrida det moturs och lyfta upp
det. Plocka isér tillbehoret. (Ta av
skalen fran kopplingsdelen genom
att halla i kopplingsdelens fot, vrid
skélen moturs och lyft av @. Om
du tycker att det &r svart att ta av
kopplingsdelen fran skalen,
montera tilloaka skalen och
kopplingsdelen pa uttaget. Vrid
apparaten moturs tills det stoppar,
vrid sedan skalen for att lasa upp
den fran kopplingsdelen @.)

tips

Anvénd farska ingredienser.

Skar inte for smatt. Fyll det stora
pafyliningsroret ganska fullt pa
bredden. D4 finns mindre risk for
att bitarna glider sidledes under
beredningen.

Alternativt bruker du den lille
pafyllingstrakten.

Vid anvandning av julienneskivan
placeras ingredienserna horisontalt.
Vid skivning och rivning blir mat
som placerats rakt upp kortare &n
mat som placerats horisontalt.
Efter anvandning av skérskivor
finns det alltid rester kvar pa skivan
eller i maten.

rengoring

® Stang alltid av apparaten och dra
ut stickkontakten innan du tar bort
tillbehoret fran koksmaskinen.

® Demontera tilloehdret helt fore
rengdring.

® Sank aldrig ned kopplingsdelen i
vatten. Torka av den med en fuktig
trasa.

® \/ask gjenveerende deler i varmt
sdpevann, og terk skikkelig. Veer
forsiktig da bladene og
kutteplatene er skarpe. Alternativt
vasker du i oppvaskmaskinen (kun
overste stativ). IKKE HA
KONTAKTEN I
OPPVASKMASKINEN.

service och kundtjanst

Om du behdver hjéalp med:

® att anvanda tillbehdret

service eller reparationer

® Kontakta aterforsaljaren dar du
kopte apparaten.

® Konstruerad och utvecklad av
Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.
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Norsk
For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

sikkerhet

® | es naye giennom denne bruksanvisningen
og ta vare péa den slik at du kan sla opp i
den senere.

e Bladene og skjeereplatene er veldig skarpe,
sa veer forsiktig. Hold alltid i
fingergrepet overst, vekk fra
skjeerekanten, bade ved bruk og
rengjoring.

e T[a alltid knivbladet ut fer du heller innholdet
fra bollen.

e Hold hender og redskap ute av bollen
mens maskinen er tilkoblet
stremforsyningen.

e Bruk aldri fingrene til & skyve ingrediensene
ned i pafyllingstrakten. Bruk alltid
stapperne som folger med maskinen.

e Sla av maskinen og trekk ut stopselet i
folgende tilfeller:

o for du setter inn eller tar ut deler
O etter bruk
O for rengjering

e Aldri fiern lokket fra tilleggsutstyret for
bladet eller skjeereplaten har stoppet helt.

e \ed bruk av skjaere-/riveplaten eller
julienneplaten ma du ikke la bollen fylles sa
hayt opp som skjeereplaten, tom den
jevnlig.

e \ed bruk av knivbladet ma du ikke fylle

hoyere enn maks.-nivaet som er merket av

pa bollen.

lkke berar deler i bevegelse.



lkke bruk makt til & dytte mat ned i
pafyllingstrakten - du kan skade
tilleggsutstyret.

lkke hakk isterninger eller andre harde
matvarer, f.eks. krydder, da det kan skade
tilbehoret.

lkke bruk knivbladet til & blande tunge
blandinger som breddeig hvis ikke kan du
skade tilleggsutstyret eller maskinen. Bruk
deigkroken i kjgkkenmaskinen.

Du ma aldri mikse varme
ingredienser i bollen, la dem
avkjole seg til romtemperatur for
miksing.

lkke bland flytende ingredienser siden de
kan lekke ut rundt lokket. En blender er
tilgiengelig for dette formalet.

lkke bruk lokket til & styre matprosessoren,
men bruk alltid p&/av eller
hastighetskontrollen.

Feil bruk av matmiksertilbeharet kan
forarsake personskader.

Dersom maskinen rister veldig nar du
bruker dette tilbeheoret, skal du enten
redusere farten eller stanse maskinen og ta
ut innholdet.

Aldri bruk skadet tilleggsutstyr. Fa det
ettersett eller reparert. Se “service og
kundetjeneste”.

Se i instruksjonsboken for
hovedkjokkenmaskinen for ekstra
sikkerhetsvarsler.
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Dette apparatet er i samsvar med
EU-direktiv 2004/108/EU om
elektromagnetisk kompatibilitet og

EU-bestemmelse nr. 1935/2004 fra

27/10/2004 om materialer som
skal brukes i kontakt med mat.

for du bruker ditt Kenwood-
redskap

Fjern all emballasje inkludert
plasten rundt knivbladet. Vaer

forsiktig da bladene er svaert

skarpe. Kast plasten da den kun
skal beskytte knivbladet ved
produksjon og transport.

® \/ask delene, se 'rengjering’

o
@
©)
@

stappere, stor og liten
matetrakt
tilbeherslokk
fingergrep

knivblad
tilbehersbolle
kopling

skjeereplater

1 ekstra fin riveplate
2 fin riveplate

3 grov riveplate

4 tynn skjeereplate
5 tykk skjeereplate
6 julienneplate

knivblad
Bruk pa hastighet 2-5

Bruk knivbladet til & hakke ratt og
kokt kjott, kokte egg, grennsaker,
netter, posteier og dips, og til &
lage bredsmuler av bred og kjeks.
Det kan ogsa brukes til & lage
butter- og smuledeiger.

CICICICICICICIC)

maksimumskapasiteter

butterdeig (melvekt) 400 g

kjott 500 g

® Aldri overstig “max”-nivaet som er
markert pa bollen.
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bruke knivbladet

1

Sett maskinen péa arbeidsflaten
med hastighetskontrollen vendt
forover.

Fjern det raske utslippsdekselet @.
Sett koplingen pa uttaket med
trekanten ¥ vendt mot deg og vri
med klokken til det klikker pa
plass.

Sett bollen pa koplingen med
handtaket ved baksiden av
maskinen og vri medsols for & lase
pa plass.

Plasser knivbladet i tilbeharsbollen.
Vri og dytt ned om nedvendig for &
l&se. Veer forsiktig nar du
handterer knivbladet da
bladene er veldig skarpe.
Hold i fingergrepet.

Skjeer maten opp og ha den i
bollen — pass pa at den er jevnt
fordelt.

Fest lokket pa bollen ved &
plassere pafylingstrakten bak
handtaket og dytte ned og vri med
klokken for & lase pa plass. Lokket
kan festes i fire forskjellige
posisjoner.

Hvis du har problemer med a
sette pa lokket fjerner du
tilbehoret og slar pa
maskinen en kort stund. Sett
sa tilbehoret pa igjen.

Sett pa stapperne.

Sla pé og velg en passende
hastighet. Miks til du har oppnadd
onsket resultat.

10Sla av og koble fra.
11 Fjern ekstrautstyret fra uttaket ved

a vri mot klokken og lefte av.
Demonter ekstrautstyret. (For &
fierne bollen fra kontakten holder
du basen til kontakten og vrir
bollen mot klokken og lefter den av
@. Hvis du far problemer med &
fierne kontakten fra bollen, setter
du bollen og koplingen pa uttaket
pa nytt. Vi apparatet mot klokken
til den stopper, og vri bollen
ytterligere for & lase opp fra
kontakten @.)



tips

Skjeer opp maten for du har den i
bollen. Kijott, bred, grennsaker og
andre matvarer av lignende
konsistens skal skjeeres i terninger
pa ca. 2 cm. Kjeks ma brekkes i
biter og settes til giennom
matetrakten mens maskinen gar.
Hvis du vil lage supper skal du sile
av ingrediensene og ha de faste
ingrediensene i bollen. Prosesser
og ha dem deretter tilbake i
vaesken.

Nar du lager butterdeig skal du
bruke fast fett fra kjoleskapet,
skaret i 2 cm terninger. Bland med
mel til du far en konsistens som
ligner bredsmuler. Sett gradvis til
nok vann gjennom matetrakten slik
at du far en deig. Sla av sa snart
ingrediensene er blandet.

Pass pa at du ikke prosesserer for
mye ndr du bruker knivbladet.
Bruk K-spaden i blandebollen til &
lage kakedeig - du far bedre
resultater.

skjeereplater

Bruk hastighet 1 til 2 for de
fleste bruksomrader.

Hvis du trenger mer kraft kan du
oke til hastighet 3.

Bruk skjeere-/riveplaten til & skive
eller rive frukt, grennsaker og ost
og julienneplaten til & skjeere
gronnsaker, f.eks. poteter og
gulretter.

viktig - Ikke la bollen fylles opp sa
hoyt som skjeereplaten: tem den
jevnlig.

Alle platene nedenfor er inkludert i
pakken og kan identifiseres med
numrene som er markert pa hver
plate som folger:-

Plate nr. 1 - ekstra fin riving. Til
parmesanost og poteter til tyske
raspeballer.

Plate nr. 2 - fin riving. Til ost,
sjokolade, netter og hard frukt eller
grennsaker.

Plate nr. 3 - grov riving. Til ost
og hard frukt eller grennsaker.
Plate nr. 4 - tynn skiving. Til ost
og hard frukt eller grennsaker.

56

Plate nr. 5 - tykk skiving. Til ost
og hard frukt eller grennsaker.
Plate nr. 6 - julienne. Skjeerer
poteter til pommes frites og
ingredienser til gryteretter, salater
og dipper (f.eks. gulrot, eple og
peere.)

bruke skjeereplatene

1 Plasser maskinen pa arbeidsflaten
med hastighetskontrollen vendt
forover.

Laft av uttaksdekselet for hoy
hastighet @.

Sett koplingen pa uttaket med
trekanten ¥ vendt mot deg og vri
med klokken til det klikker pa
plass.

Plasser bollen pa kontakten med
handtaket pa baksiden av
maskinen og vri med klokken for &
lase pa plass.

Velg ensket skjeereplate og plasser
den pé kontaktflaten - den vil bare
passe én vei. Nummeret som er
markert pa platen skal vende
oppover. Veer forsiktig med
skjeereplatene da de er
veldig skarpe. Hold platen
med fingergrepet.

Fest lokket pa bollen ved &
plassere pafyllingstrakten bak
handtaket og dytte ned og vri med
klokken for & lase pa plass. Lokket
kan festes i fire forskjellige
posisjoner.

Hvis du har problemer med a
sette pa lokket fjerner du
tilbehoret og slar pa
maskinen en kort stund. Sett
sa tilbehoret pa igjen.

Velg hvilken matetrakt du vil bruke.
Stapperen har en mindre matetrakt
til prosessering av enkeltstykker
eller tynne ingredienser.

bruke den lille matetrakten
Sett forst den store stapperen inn
imatetrakten @.

bruke den store matetrakten
Bruk begge stapperne samtidig @.
Ha maten ned i matetrakten.



Sla pa og dytt jevnt ned med
stapperen - du ma aldri putte
fingrene dine inn i
pafyllingstrakten.

Nar du er ferdig med behandlingen
hever og senker du stapperen flere
ganger for & bidra til & redusere
mengden mat som er igjen pa
skjeereplaten.

10Sla av og koble fra.
11 Fjern ekstrautstyret fra uttaket ved

a vri mot klokken og lofte av.
Demonter ekstrautstyret. (For &
fierne bollen fra kontakten, holder
du basen til kontakten og vrir
bollen mot klokken og lefter av @.
Hvis du far problemer med & fierne
kontakten fra bollen, setter du
bollen og kontakten tilbake pa
uttaket. Vri apparatet mot klokken
til det stopper, og vri bollen
ytterligere for & lase opp fra
kontakten @.)

tips

Bruk ferske ingredienser.

Ikke skjeer maten for smatt. Fyll
bredden i den store matetrakten
ganske full. Dette forhindrer at
maten glir sideveis ved
prosessering.

Alternativt bruker du den lille
pafyllingstrakten.

Nar du bruker julienne-platen
plasserer du tynne ingredienser
horisontalt.

Nar du skjeerer eller river: mat
plassert staende blir kortere enn
mat som plasseres liggende.

Etter bruk av en skjeereplate vil det
alltid veere igjen litt rester pa platen
eller i maten.

rengjering

Sl& alltid av og koble fra fer du
fierner tilleggsutstyret fra
kjokkenmaskinen.

Demonter tilleggsutstyret helt for
rengjering.

Ikke legg koplingen i vann — terk
over den med en fuktig klut.
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® \/ask gjenveerende deler i varmt
sdpevann, og terk skikkelig. Veer
forsiktig da bladene og
kutteplatene er skarpe. Alternativt
vasker du i oppvaskmaskinen (kun
overste stativ). IKKE HA
KONTAKTEN I
OPPVASKMASKINEN.

service 0g
kundetjeneste

Hvis du trenger hjelp med:
bruke tilbeheret

service eller reparasjoner
kontakter du butikken du kjepte
apparatet i.

Designet og utviklet av Kenwood i
Storbritannia.
Laget i Kina.



Suomi

nnen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta naet kuvitukset

turvallisuus

Lue ndma ohjeet huolella ja séilyta ne
myOhempaa tarvetta varten.

Ole varovainen, silla terat ja leikkuulevyt
ovat erittain teravia. Pitele teraa sen
ylaosasta koskettamatta itse teraan
kadyttaessasi tai puhdistaessasi
sita.

Irrota hienonnustera ennen ainesten
kaatamista pois kulhosta.

Pida kadet ja keittiovalineet poissa
kulhosta, kun yleiskoneen pistoke on
pistorasiassa.

Ala koskaan paina ruokaa sydttdsuppiloon
sormien avulla. Sy6ta ainekset laitteen
mukana toimitetun painimen avulla.
Sammuta virta ja irrota pistoke rasiasta:

O ennen osien kiinnittdmista tai irrottamista
O kayton jalkeen

O ennen puhdistusta

Ala koskaan avaa kantta, ennen kuin tera
tai leikkuulevy on pysahtynyt kokonaan.
Kun kaytat viipaloimis-, raastamis- tai
juliennelevya, ala anna kulhon tayttya
levyyn saakka. Tyhjenna kulho
séanndllisesti.

Kun kaytat veitsiteraa, ala anna kulhon
tayttya siind nakyvan Max-merkin
ylapuolelle.

Al& koske liikkuviin osiin.

Al3 yrité painaa vakisin ruokaa
syottdsuppiloon — tdméa voi vahingoittaa
lisélaitetta.
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Ald murskaa jagkuutioita tai muita kovia
ruoka-aineita, kuten mausteita, silla ne
voivat vaurioittaa lisalaitteen.

Al sekoita hiennonnusteran avulla raskaita
kuormia, kuten leivontataikinaa, silla se voi
vaurioittaa lisalaitetta tai yleiskonetta. Kayta
yleiskoneen taikinakoukkua.

Ali sekoita kuumia aineosia
kulhossa. Anna niiden jaahtya
huoneenlampdéisiksi ennen
kasittelemista.

Al& sekoita nestemaisia aineita, silla ne
voivat vuotaa kannen alta. Kayta sen sijaan
tehosekoitinta.

Ald kéyta kantta yleiskoneen
kaynnistamiseen tai sammuttamiseen vaan
virtapainiketta tai nopeudensaadinta.
Yleiskoneen varusteen vaarinkaytto voi
aiheuttaa loukkaantumisen.

Jos lisalaitetta kaytettaessa kone tarisee
likaa, alenna nopeutta tai pysayta kone ja
tyhjenna kulhon sisalto.

Al& koskaan kayta viallista lisélaitetta.
Tarkistuta tai korjauta lisaosa. Lisatietoja on
kohdassa Huolto ja asiakaspalvelu.

Yleiskoneen kayttoohjeessa on lisatietoja
turvallisuudesta.
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Tama laite tayttaa
sahkdmagneettista
yhteensopivuutta koskevan EU-
direktiivin 2004/108/EU ja
27.10.2004 annetun
elintarvikkeiden kanssa
kosketuksiin joutuvia materiaaleja
saatelevan EU-méaarayksen
1935/2004 vaatimukset.

ennen Kenwood-lisdlaitteen
kayttamista

Poista kaikki pakkausmateriaali
mukaan lukien hienonnusteran
muoviset terdnsuojukset. Ole
varovainen, silla terat ovat
erittdin teravia. Heitd nama
suojukset pois, silla niden
tarkoituksena on vain suojata terédéa
valmistuksen ja kuljetuksen aikana.
Pese osat kohdan ’puhdistus’
mukaisesti.

»
@
=
®

PO0PO®®OO

sy6ttdpainimet: suuri ja pieni
sy6ttdsuppilo

lisélaitteen kansi

kahva

hienonnusteré

lisélaitekulho

liitin

leikkuulevyt

1 erittéin hieno raastamislevy
2 hieno raastamislevy

3 karkea raastamislevy

4 ohut viipalointilevy

5 paksu viipalointilevy

6 julienne-suikalointilevy

hienonnustera
Kayta nopeudella 2-5

Kéayta hienonnusteréa raa’an tai
kypsennetyn lihan, keitettyjen
munien, vihannesten ja
pahkindiden hienontamiseen ja
pateiden ja dippikastikkeiden
valmistamiseen. Voit kayttaa sita
myos leivan ja keksien
murentamiseen. Silla voi myds
valmistaa murotaikinoita ja
murupaallysteita.
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enimmadismaarat
® murotaikina (jauhojen paino) 400 g
® liha 500 g
® Al koskaan tayta kulhoa yli max-
merkinnan.

hienonnusteran kaytto

1 Aseta yleiskone tyttasolle siten,
ettéd nopeudensaadin osoittaa
eteenpain.

2 Irrota suuren nopeuden aukon
kansi @.

3 Aseta liitin litantaan siten, etta
kolmio ¥ osoittaa itseesi pain.
Lukitse se paikoilleen kiertamalla
myo&tapaivaan.

4 Aseta kulho litantaan siten, etta
kahva osoittaa kohti yleiskoneen
takaosaa. Lukitse kdantamalla
myo6tapaivaan.

5 Kiinnité hienonnustera kulhoon.
Aseta se paikoilleen kaantamalla ja
tyontamalla alaspain tarvittaessa.
Kasittele hienonnusteraa
varovasti, silla terat ovat
erittdin teravia. Pida kiinni
kahvasta.

6 Pilko ruoka-aineet ja aseta ne
kulhoon varmistaen, etta ne
jakautuvat tasaisesti.

7 Aseta kulhon kansi paikalleen
asettamalla sy6ttoputki kahvan
taakse ja lukitse se paikalleen
painamalla alaspéin ja kdantamalla
myo6tapaivaan. Kansi voidaan
asettaa neljaéan eri asentoon.

® Jos kansi on vaikea asettaa
paikalleen, irrota varuste ja
anna yleiskoneen kdyda
hetken aikaa. Aseta varuste
takaisin paikalleen.

8 Aseta sy6ttopainimet.

9 Kaynnista laite ja valitse nopeus.
Késittele, kunnes halutut tulokset
on saavutettu.

10 Sammuta laite ja irrota pistoke
seinasta.

11 Irrota varuste litdnnasta
kaantamalla vastapaivaan ja
nostamalla irti. Irrota lisdosa. (Irrota
kulho liittimesté& pitamalla kiinni
littimen kannasta, kaantamalla
kulhoa vastapéivaan ja nostamalla
kulhoa ylos @. Jos kulho on vaikea



irrottaa litdnnasta, aseta kulho ja
litant& paikoilleen uudelleen.
Kéanna lisdosaa vastapaivaan,
kunnes se pysahtyy, ja kdanna
kulhoa edelleen, kunnes se irtoaa
littimesta @.)

vihjeita

Leikkaa ainekset palasiksi ennen
niiden laittamista kulhoon. Liha,
leip&, vihannekset ja muut
samantyyppiset ruoka-aineet tulee
pilkkoa noin 2 cm:n kokoisiksi
kuutioiksi. Keksit tulee rikkoa
palasiksi ja lisata syottosuppilon
kautta laitteen ollessa kaynnissa.
Jos haluat soseuttaa keiton, valuta
ainekset ja lisda kiinteat ainekset
kulhoon. Soseuta ainekset ja lisééa
ne takaisin nesteeseen.

Taikinoita tehdessa kayta
jadkaappikylméaa rasvaa, joka on
kuutioitu 2 cm:n paloiksi. Laita
jauhot rasvan joukkoon ja anna
sekoittua, kunnes seos muuttuu
murumaiseksi. Lisaa vetta
vahitellen sydttdsuppilon kautta,
kunnes seos muuttuu
taikinamaiseksi. Katkaise virta, kun
ainekset on sekoitettu.

Ole varovainen, ettet kasittele
ruoka-aineita liikaa kayttédessasi
hienonnusteraa.

Kayta kakkutaikinoiden
vatkaamiseen vatkauskulhon K-
sekoitinta — saat paremmat
tulokset.

leikkuulevyt

Kayta yleensa nopeutta
1 tai 2.

Jos tarvitaan enemman tehoa,
valitse nopeus 3.

Kayta viipalointi- tai raastinlevya
hedelmien, vihannesten ja juuston
viipalointiin tai raastamiseen. Kayta
suikalointilevya vihannesten
(esimerkiksi perunoiden) ja
porkkanat.

huomautus - Al4 tayta kulhoa
leikkuulevyyn asti: tyhjenna kulho
saanndllisesti.
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Pakkaus sisaltaa seuraavat levyt.
Ne voidaan tunnistaa levyyn
merkityn numeron avulla
seuraavasti:

Levy nro 1 — erittdin hieno
raastamislevy ja rostiperunoiden
raastamiseen.

Levy nro 2 - hieno raastinlevy.
Juuston, suklaan, pahkindiden ja
kovien hedelmien tai vihannesten
raastamiseen.

Levy nro 3 - karkea raastinlevy.
Juuston ja kovien hedelmien tai
vihannesten raastamiseen.

Levy nro 4 - ohut suikalointilevy.
Juuston ja kovien hedelmien tai
vihannesten raastamiseen.

Levy nro 5 - paksu
suikalointilevy. Juuston ja kovien
hedelmien tai vihannesten
raastamiseen.

Levy nro 6 - suikalointilevy.
Leikkaa ranskanperunat ja ainekset
patoihin, salaatteihin ja dippeihin
(esimerkiksi porkkanat, omenat ja
péérynat.)

leikkuulevyjen kayttd

1

Aseta yleiskone tydtasolle siten,
ettd nopeudensaadin osoittaa
eteenpain.

Irrota suuren nopeuden aukon
kansi @.

Aseta liitin litAntaan siten, etta
kolmio ¥ osoittaa itseesi pain.
Lukitse se paikoilleen kiertamalla
myo6tapaivaan.

Aseta kulho litantaan siten, etta
kahva osoittaa kohti yleiskoneen
takaosaa. Lukitse kdantamalla
myo&tapaivaan.

Valitse haluamasi leikkuulevy ja
aseta se liittimeen — sen voi asettaa
vain yhteen asentoon. Teran
numeron tulee osoittaa yldspain.
Kasittele leikkuulevyja
varovasti, silld ne ovat
erittain terdvia. Pida kiinni
levyn kahvasta.



6 Aseta kulhon kansi paikalleen
asettamalla sy6ttoputki kahvan
taakse ja lukitse se paikalleen
painamalla alaspéin ja kdantamalla
myo6tapaivaan. Kansi voidaan
asettaa neljaéan eri asentoon.

® Jos kansi on vaikea asettaa
paikalleen, irrota varuste ja
anna yleiskoneen kdyda
hetken aikaa. Aseta varuste
takaisin paikalleen.

7 Valitse halutun kokoinen
syottdsuppilo. Syéttdpainimessa
on pienempi sydttdsuppilo erillisten
tai ohuiden palojen kasittelya
varten.
pienen syottosuppilon kiytto

® Tydnné ensin suuri syéttdpainin
sydttdsuppilon siséén @.
suuren syottosuppilon kdytto

® Kaytd molempia syottdpainimia
yhdessé @.

8 Syota ruoka syottdsuppiloon.

9 Kaynnista laite ja paina alas
tasaisesti tyontimella — ala
koskaan tyonna sormiasi
syottoputkeen.

® Kun tydvaihe on valmis, tydntimen
nostaminen ja laskeminen voi
auttaa vahentamaan leikkuulevyyn
jadvan ruoan maaraa.

10 Sammuta laite ja irrota pistoke
seinasta.

11 Irrota varuste litdnnasta
kaantamalla vastapaivaan ja
nostamalla irti. Pura varuste. (Voit
irrottaa kulhon litdnnasta
tarttumalla litdnnan pohjaan,
kaantamalla kulhoa vastapéivaan ja
nostamalla sen irti @. Jos kulho on
vaikea irrottaa litannasta, aseta
kulho ja liitanta paikoilleen
uudelleen. Kaanna asetelmaa
vastapaivaan, kunnes se pysahtyy.
Voit irrottaa kulhon litdnnasta
kéantamalla kulhoa edelleen @.)

vihjeita

Kayta tuoreita raaka-aineita.

Ala paloittele ruoka-aineita lian
pieniksi paloiksi. Tayta suuri
syottdsuppilo leveyssuunnassa
melkein tayteen. Nain estetdan
ruoka-aineiden liukuminen vinoon
kasittelyn aikana.

Voit kayttaa myods pienta
syottdputkea.

Kun kaytét suikalointilevya, aseta
ohuet ainekset vaakatasoon.
Viipaloitaessa tai raastaessa:
pystyyn asetetut ruoka-ainekset
leikataan lyhyemmiksi kuin
vaakatasoon asetetut ainekset.
Leikkuulevyn kayton jéalkeen levyyn
tai ruokaan jaa aina pienia
leikkuutahteita.

puhdistus

Sammuta virta ja irrota pistoke
pistorasiasta aina ennen laitteen
irrottamista yleiskoneesta.

Pura laite osiin ennen
puhdistamista.

Ala koskaan upota litinta veteen.
Pyyhi se puhtaaksi kostealla liinalla.
Pese muut osat saippualla
lampiméasséa vedessa ja kuivaa ne
hyvin. Ole varovainen, sillé terat ja
leikkuulevyt ovat teravia. Voit myds
pesta osat astianpesukoneessa
(vain ylahyliylz). ALA PESE
LITINTA
ASTIANPESUKONEESSA.

huolto ja asiakaspalvelu

Jos tarvitset apua

varusteen kayttaminen

laitteen huolto- tai korjaustdissa,
ota yhteys laitteen ostopaikkaan.

Kenwood on suunnitellut ja
muotoillut Iso-Britanniassa.
Valmistettu Kiinassa.



Turkce

Okumaya baslamadan 6nce 6n kapadi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

guvenlik onlemleri

Bu talimatlari dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar i¢in saklayin.
Bigaklar ve kesme diskleri gok keskindir,
dikkatli tutun. Tutarken ve temizlerken
kesici kenardan uzak durarak
tepesinden parmak uclarinizla tutun.
Canag yiyecek doldurmadan 6nce kesme
bigcagini her zaman ¢ikariniz.

Mutfak robotu gug saglayiciya bagliyken
ellerinizi ve aygitlarinizi kaseden uzak
tutun.

Yiyecekleri asla parmaklarinizla gida
girisinden asag! itmeyin. Bu is igin
mutlaka gida iticisini/lerini kullanin.
Asagida sayilan islemleri ancak cihazi
kapattiktan ve figini ¢cektikten sonra yapin:
O parca takmadan ya da s6kmeden 6nce
o kullanimdan sonra

o temizlemeden 6nce

Bicak veya kesme diski tamamen durana
kadar kapagi ekten ayirmayin.
Dilimleme/rendeleme veya julyen
disklerini kullanirken, kasenin kesme
diskine kadar dolmasina izin vermeyin:
duzenli olarak bosaltin.

Bigagi kullanirken kase uzerinde
isaretlenmis Maks seviyesinin ustunde
doldurmayin.

Hareketli parcalara dokunmayin.

Gidalari igeri itmek icin asla asiri glg
uygulamayin — ek parcaya zarar
verebilirsiniz.
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Kup buz ya da baharat gibi sert
yiyecekler kullanmayiniz. Bu tur
yiyecekler ek parcaya hasar verebilir.
Ekmek hamuru gibi karisik agir yuklerle
bigagi kullanmayin aksi takdirde ek
parcaya veya makineye zarar
verebilirsiniz. Mutfak makinesi igindeki
hamur kancasini kullanin.

Kase icinde asla sicak malzemeleri
karistirmayin, islemeden once oda
sicakligina gelmesini bekleyin.
Kapaktan sizinti olabilecegi i¢in sivi
malzemeleri cekmeyin. Bu amag igin
uygun bir blender vardir.

Mutfak robotunuzu ¢alistirmak i¢in kapagi
kullanmayin, her zaman agcma/kapama
dugmesini kullanin.

Mutfak robotu pargalarinin yanls
kullanimi yaralanmalara yol agabilir.

Bu ek pargayi kullanirken aygitta asiri bir
titresim olursa ya hizini azaltiniz ya da
aygiti durdurunuz ve igindeki icerikleri
bosaltiniz.

Hi¢ bir zaman hasarli ek parca
kullanmayin. Kontrol ya da tamir ettirin.
bkz. ‘servis ve musteri hizmetler’.

Diger gavenlik uyarnlari igin ana mutfak
robotunuzun talimat kitapg¢iigiina
basvurun.
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® Bu cihaz Elektro Manyetik
Uyumluluk ile ilgili AT direktifi
2004/108/AT ve gida ile temas
eden malzemeler hakkindaki AT
yonetmeligi no. 1935/2004 -
27/10/2004 ile uyumludur.

Kenwood eklerinizi
kullanmadan 6nce

® Kesme bigaginin plastik bigak
koruyuculari dahil olmak lzere
tim ambalajini aginiz. Bigaklar
cok keskin oldugu icin ¢cok
dikkatli olunuz. Bu koruyucular
bigagdi yalnizca Uretim ve ulagim
sirasinda korumak igindir.
Ambalaji agtiktan sonra
koruyuculari atiniz.

® Ek parcalarin yilkanmasi igin
‘temizlik’ bélimuane bakiniz.

parcalar

buyuk ve kicuk itici
besleme borusu

ek parca kapagi

tutma yeri

kesme bigcagi

ek parca ¢anagi
konnektor

kesme diskleri

1 ekstra ince rendeleme diski
2 ince rendeleme diski
3 kalin rendeleme diski
4 ince dilimle diski

5 kalin dilimle diski

6 julyen diski

@O0POO®O®EO

kesme bicagi

Hiz 2 ila 5 arasinda kullanin
Kesme bigagini ¢ig ya da pismis
et, pismis yumurta, sebze, yemis,
pate, soslara bandirilacak

yiyecekleri kesmek igin kullaniniz.

Ayrica, ekmek ve biskuvi kirintisi
elde etmek igin de
kullanabilirsiniz. Bunun yaninda
hamur, yiyecek sisl pargalari
yapmak igin kullanilabilir.

en ¢ok kullanim miktarlan

® hamur (un agirlidi) 400gr

® et, 500gr

® Hig bir zaman kase Uzerindeki
‘max’ seviye isaretini agsmayin.
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kesme bigaginin
kullanimi

1 Mutfak robotunu hiz kontrolli 6ne
bakacak sekilde ¢alisma yuzeyi
Uzerine yerlestirin.

2 Yiksek hiz ¢ikis kapagini @
kaldirin.

3 Konnektorl cikisa tggen V size
doénuk sekilde yerlestirin ve yerine
kilitleninceye kadar saat yoniinde
doéndirdn.

4 Tutamagi mutfak robotunun
arkasina gelecek sekilde kaseyi
konektorlin Uzerine yerlestirin ve
sonra saat yonunde gevirerek
yerine kilitleyin.

5 Bigadi ek parca kasesine
yerlestirin. Yerlestirmek igin
gerekirse dondilin ve asagi
bastirin. Bigaklara ¢ok dikkat
edin — bicaklar son derece
keskindir. Parmak tutucudan
tutun.

6 Gidalari dograyin ve kasenin igine
yerlestirin, esit dagilmasina dikkat
edin.

7 Besleme tipumu tutamagin
arkasina yerlestirerek kapagi
kasenin Uzerine yerlestirin, sonra
dogru ittirin ve saat yoninde
doéndurerek yerine kilitleyin.
Kapak dort farkli pozisyonda
takilabilir.

® Eger kapagi yerlestirmekte
zorluk yasiyorsaniz, eklentiyi
cikartin ve mutfak robotunu
kisa bir siire i¢in galistirin.
Eklentiyi yeniden takin.

8 lticileri takiniz.

9 Calistirin ve uygun bir hiz segin.
istenilen sonug elde edilene kadar
isleyin.

10 Kapatin ve prizden ¢ekin.

11 Saat yonunin tersine dondirerek
ve kaldirarak ek parcayi ¢ikistan
cikartin. Ek pargayi sokdiin.
(Kaseyi konektdrden gikartmak
icin, konektoriin tabanini tutun ve
kaseyi saat yonunun tersine
doéndurdn ve kaldirin @.
Konektoru kaseden ayirirken
zorluk yaslarsaniz, kaseyi ve
konektorl gikisa tekrar takin.



Tertibati durana kadar saat
yoniiniin tersine dénddiriin, sonra
konektdrden ayirmak igin kaseyi
déndirmeye devam edin @.)

faydali bilgiler

Canaga doldurmadan 6nce
yiyecekleri kesiniz. Et, ekmek,
sebze ve benzeri yiyecekleri 2
cm.lik pargalara kesiniz. Aygitin
calismasi sirasinda biskivi gibi
yiyecekleri kirarak besleme
boirusundan doldurabilirsiniz.
Corbanin kati igeriklerini islemek
icin bu igerikleri sliziinliz ve
¢anaga koyunuz. isledikten sonra
tekrar gorbaya bosaltiniz.

Hamur yapmak igin
buzdolabindan aldiginiz kati yagi
2 cm.lik pargalara bolinuz.
Bunlari kirinti haline gelinceye
kadar unla karistiriniz. Ara sira
besleme borusundan hamur
haline gelinceye kadar yeterli su
katiniz. Malzemeler birlestiginde
cihazi kapatin.

Kesme bigagini kullandiginiz
zaman gereginden fazla
islememeye dikkat ediniz.

Pasta karistirmak icin karigtirma
canaginda K cirpiciyi kullaniniz. K
cirpici ile daha iyi sonug elde
edebilirsiniz.

kesme diskleri

Cogu islem i¢in hiz 1 ila 2
kullanilhr.

Daha fazla gli¢ gerekliyse hizi 3
yapin.

Dilimleme/rendeleme disklerini
meyveleri, sebzeleri ve peynirleri
dilimlemek veya rendelemek igin,
julyen diskini patates ve havug
gibi sebzeleri ve meyveleri
kesmek igin kullanin.

onemli — Kasenin kesme diskine
kadar dolasina izin vermeyin:
dlzenli olarak bosaltin.
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Asagida listelenen disk yelpazesi
paketin iginde bulunmaktadir ve
her disk Uzerindeki numaralardan
asagidaki sekilde taninabilirler:-

Disk No 1 — ekstra ince
rendeleme. Parmesan peyniri ve
Alman patates kofteleri igin.

Disk No 2 — ince rendeleme.
Peynir, ¢ikolata, kuru yemis ve
sert meyve veya sebzeler.

Disk No 3 — kalin rendeleme.
Peynir ve sert meyve veya
sebzeler.

Disk No 4 — ince dilim. Peynir ve
sert meyve veya sebzeler.

Disk No 5 — kalin dilim. Peynir ve
sert meyve veya sebzeler.

Disk No 6 - jllyen. Patates
kizartmasi, guveg, salata ve dip
soslar igin malzemeler (havug,
elma ve armut gibi) dograr.

kesme disklerinin
kullanimi

1

2

Mutfak robotunu hiz kontroli 6ne
bakacak sekilde galisma ylizeyi
Uzerine yerlestirin.

Yuksek hiz ¢ikis kapagini kaldirin
(1}

Konnektori cikisa licgen ¥ size
doénuk sekilde yerlestirin ve yerine
kilitleninceye kadar saat yoniinde
doéndirdn.

Tutamag@i mutfak robotunun
arkasina gelecek sekilde kaseyi
konektdrlin tzerine yerlestirin ve
sonra saat yonunde gevirerek
yerine Kilitleyin.

istediginiz kesme diskini segin ve
konektér tahrigi Gzerine yerlestirin
— sadece bir sekilde
yerlestirilebilir. Disk Uzerindeki
numara yukariya bakmalidir.
Kesme disklerini dikkatli tutun
— ¢ok keskindirler. Diski parmak
tutucudan tutun.

Besleme tupuma tutamagin
arkasina yerlestirerek kapagi
kasenin lzerine yerlestirin, sonra
dogru ittirin ve saat yéntinde
dondirerek yerine kilitleyin.
Kapak dort farkli pozisyonda
takilabilir.



® Eger kapag yerlestirmekte
zorluk yasiyorsaniz, eklentiyi
cikartin ve mutfak robotunu
kisa bir siire i¢in ¢ahistirin.
Eklentiyi yeniden takin.

7 Kullanmak istediginiz besleme
borusunu seginiz. itici, kiigiik
parcalari ya da ince icerikleri
islemek icin klgik bir besleme
borusu igerir.
kiigiik besleme borusunun
kullanimi

® Once bilyiik iticiyi besleme
borusuna koyunuz @.
biiyiik besleme borusunun
kullanimi

® Her ki iticiyi birlikte kullaniniz @.

8 lIstediginiz yiyecegi besleme
borusuna koyunuz.

9 Calistinin ve itici ile esit sekilde
ittirin — parmaklarinizi asla
besleme tiipii icine sokmayin.

[ i$lemenin bitmesinin ardindan,
iticiyi bir kag kez indirip kaldirmak
kesme diski Uzerinde kalan gida
miktarinin azalmasina yardimci
olur.

10 Kapatin ve prizden ¢ekin.

11 Saat yonunin tersine donduirerek
ve kaldirarak ek pargayi ¢ikistan
cikartin. Ek pargayi sokdin.
(Kaseyi konektérden gikartmak
icin, konektoriin tabanini tutun ve
kaseyi saat yonunin tersine
dondiriin ve kaldirin @.
Konektoru kaseden ayirirken
zorluk yaslarsaniz, kaseyi ve
konektorl cikisa tekrar takin.
Tertibati durana kadar saat
yonuniln tersine dénduriin, sonra
konektdrden ayirmak igin kaseyi
dondirmeye devam edin @).

faydal bilgiler

® Her zaman taze yiyecek
kullaniniz.

® Yiyecekleri cok kiiguk pargalar
halinde kesmeyiniz. Blyuk
besleme borusunu yiyecekle iyice
doldurunuz. Boylece, islem
sirasinda yiyeceklerin aygittan
etrafa sacgiimasi onlenir.
Alternatif olarak kuguk tlpu
kullanin.

Julyen diskini kullanirken,
malzemeleri yatay yerlestirin.
Dilimlerken veya rendelerken: Dik
yerlestirilen yiyecekler yatay
yerlestirilen yiyeceklerden daha
kisa ¢ikar.

Bir kesme diskini kullandiktan
sonra, diskin Gzerinde veya
yiyecegin iginde daima bir parca
atik olacaktir.

temizlik

ilave Uniteleri mutfak robotundan
clitkarmadan 6nce robotu daima
kapatiin ve fisini gekin.

ilave initeyi temizlemeden énce
tim pargalariini aynrin.
Konnektori asla suya
daldirmayin, Uzerini 1slak bir bezle
silin.

® Kalan bitin pargalari sicak

sabunlu suda yikayin, sonra
hemen kurulayin. Bigaklar ve
kesme diskleri gok keskin
oldugundan dikkatli olun. Veya
bulasik makinesinde yikayin
(sadece st kismi). KONEKTORU
BULASIK MAKINESINDE
YIKAMAYIN.

servis ve musteri
hizmetleri

Asagidakilerle ilgili yardima
ihtiyaciniz olursa:

ek parganizi kullanma

servis veya tamir

Cihazinizi satin aldiginiz yerle
baglanti kurun.

Kenwood tarafindan ingiltere’de
dizayn edilmis ve gelistirilmistir.
Cin’de Uretilmistir.



Cesky

Pted ¢tenim rozlozte ptedni stranku s ilustraci

bezpecnost

Prectéte si peclivé pokyny v této priru¢ce
a uschoveijte ji pro budouci pouziti.

Noze a krajeci kotouce jsou velmi ostre,
zachazejte s nimi opatrné. PFi
manipulaci a €isténi je drzte za uchyt v
horni ¢asti, mimo ostri.

Noze vzdy vyjméte dfive, nez vylijete
obsah nadoby.

KdyZ je pfistroj pfipojen k napajeni,
nestrkejte do nadoby ruce ani kuchyriské
nacini.

Potraviny nikdy netlacte do plniciho hrdla
prsty. Vzdy pouzivejte pfilozené
péchovace.

Vypnéte a vytahnéte ze zasuvky:

O pFed nasazovanim nebo snimanim dill
O po pouziti

O pred Cisténim

Nesundavejte z pfislusenstvi viko, dokud
se noze nebo krajeci kotou€ zcela
nezastavi.

Pfi pouzivani kotou€e na krajeni na
platky, strouhani nebo krajeni na nudlicky
nedovolte, aby se nadoba naplnila az po
kotou€: pravidelné ji vyprazdnuijte.

Pfi pouzivani noze neplnte nad uroven
Max vyznacenou na nadobé.
Nedotykejte se pohyblivych Casti.
Netlacte potraviny do davkovaci trubice
pfiliS velkou silou — mohli byste
pfislusenstvi poskodit.
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Nepouzivejte k sekani kostek ledu ani
jinych tvrdych potravin, napf. koreni,
protoze ty mohou pfislusenstvi poskodit.
Nepouzivejte noze k michani tézkych
smeési, jako je chlebové tésto, jinak
muzete pfislusenstvi nebo pfistroj
poskodit. Pouzijte hnétaci hak v
kuchyriském spotrebici.

V nadobé nemixujte horké ingredience.
Pied zpracovanim je nechte
vychladnout na pokojovou teplotu.
Nemichejte tekutiny, protoze by mohly
vytékat kolem vika. Pro tento ucel je k
dispozici mixer.

K ovladani kuchyriského robota
nepouzivejte viko, vzdy pouzivejte hlavni
vypinaC nebo ovladac rychlosti.
Nespravné pouzivani kuchynského
robota muze zpUsobit zranéni.

Kdyby se stalo, ze se pfi uzivani tohoto
prisluSenstvi objevi nadmérné vibrace,
snizte rychlost nebo pfistroj zastavte a
vyjméte obsah.

Nepouzivejte posSkozené prisluSenstvi.
Nechte je zkontrolovat nebo opravit. Viz
,Servis a péce o zakazniky“.

DalSi bezpecnostni varovani viz navod na
pouzivani hlavniho kuchynského
spotrebice.
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Tento spotfebi€ splfiuje
pozadavky smérnice Evropského
parlamentu a Rady 2004/108/ES
o elektromagnetické kompatibilité
a pozadavky nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (ES)
1935/2004 ze dne 27.10.2004 o
materidlech a predmétech
uré¢enych pro styk s potravinami.
pred pouzitim nastavce
Kenwood

Sejméte vSechny obaly véetné
plastovych krytl nozu.
Postupujte opatrné, protoze
noze jsou velmi ostré. Tyto
obaly by se mély zlikvidovat,
protoZe chrani noze pouze béhem
vyroby a pfepravy.

Omyijte souc¢astky, viz cisténi

o
]
o
7

@QPOO®O®EO

tlacky: velka a mala

davkovaci trubice

viko pro pfislusenstvi

uchyt

noze

nadoba pro pfislusenstvi

spojka

krajeci kotouce

1 kotou€ na velmi jemné

strouhani

2 kotou¢ na jemné strouhani

3 kotou¢ na hrubé strouhani

4 kotou€ na tenké platky

5 kotou¢ na silné platky

6 kotouc¢ na krajeni na nudlicky
noze
Pouzivejte na rychlost 2 az 5
Noze pouzivejte k sekani
syrového i vafeného masa,
varenych vajec, zeleniny, ofech(,
pastik a krém( nebo ke
zpracovani chleba &i peciva na
strouhanku. Lze je rovnéz
pouzivat pro pfipravu moucnikt a
peciva s jemnou klrkou a
drobenkovych toppingu.

maximalni kapacita

tésto na mouéniky (hmotnost
mouky) 400 g

maso 500 g

Neprekradujte urover ,max”
vyznaéenou na nadobé.

jak pouzivat noze

1

Umistéte pfistroj na pracovni
plochu tak, aby regulator rychlosti
sméroval dopfedu.

Sundejte kryt pFipojky pro
vysokorychlostni prisluSenstvi @.
Na pfipojku pohonu nasadte
spojku s trojuhelnikem ¥
otoenym dopredu a zajistéte ji
oto¢enim po sméru hodinovych
rucicek.

4 Umistéte nadobu na spojku tak,

aby drzadlo smérovalo dozadu,
pak otocenim ve sméru
hodinovych rucicek zajistéte.
Vlozte noze do nadoby na
prislusenstvi. V pfipadé potfeby
usadte otocenim a zatlatenim
dolG. S nozi zachazejte opatrné
— jsou velice ostré. Drzte je
horni ¢ast bez ostfi.

Nakrajejte suroviny a rovhomérné
je vlozte do misy.

Nasadte viko na nadobu tak, ze
davkovaci trubici umistite za
drzadlo, zatlacite dolu a oto¢enim
ve sméru hodinovych rucic¢ek
zajistite. Viko Ize nasadit ve
Styfech raznych polohach.
Pokud viko nelze nasadit,
sejméte prislusenstvi a pristroj
kratce zapnéte. Pak
prisluSenstvi znovu nasad'te.
Upevnéte tlacky.

Zapnéte a zvolte vhodnou
rychlost. Mixujte, dokud
nedosahnete pozadovaného
vysledku.

10 Vypnéte a vytahnéte ze zasuvky.
11 Sejméte prisluSenstvi z pfipojky

70

tak, Ze jim otocCite proti sméru
hodinovych ruci¢ek a zvednete.
Prislusenstvi rozeberte. (Nadobu
z pfipojky odpojite tak, ze
podrzite zakladnu pfipojky a
nadobou otocite proti sméru
hodinovych ruci¢ek a zvednete
@. Pokud je odpojeni spojky od
nadoby obtizné, nasadte nadobu a
spojku znovu na pfipojku. Otocte
sestavou proti sméru hodinovych
rucic¢ek, dokud se nezastavi, pak
nadobou otocte dale, abyste ji
odpojili od pfipojky @.)



pokyny

Nez potraviny umistite do nadoby,
nejdfive je rozkrajejte. Maso,
chléb, zelenina a dalSi potraviny s
obdobnou stavbou by mély byt
nakrajeny na kostky pfiblizné o
velikosti 2 cm. Susenky by mély
byt rozlamany na kostky a
pfidavany do davkovaci trubice za
chodu pristroje.

Chcete-li mixovat polévky, nechte
pfisady okapat a vloZte je do
nadoby v pevném stavu.
Zpracuijte je, a pak je vra’te do
tekutiny.

Kdyz pfipravujete moucniky,
pouzijte tuhy tuk z lednice
rozkrajeny na kostky o velikosti 2
cm. Mixujte s moukou, dokud
nedosahnete konzistence
chlebové stfidy. Postupné pridejte
davkovaci trubici dostate¢né
mnozstvi vody, aby vzniklo tésto.
Vypnéte, jakmile se ingredience
promichaji.

Dbejte na to, abyste pfi uzivani
nozu nezpracovavali pfisady pfili§
dlouho.

Pro mixovani kolac a buchet
pozijte K metlu v mixazni nadobé
— dosahnete lepSich vysledku.

krajeci kotouce

Pro vétsinu operaci pouzivejte
rychlosti 1 az 2.

Pokud je potfeba vyssi vykon,
zvySte na rychlost 3.

Kotou¢ na krajeni na
platky/strouhani pouzijte na
krajeni nebo strouhani ovoce,
zeleniny a syra a kotou¢ na
krajeni na nudlicky pouzijte na
krajeni zeleniny, napf. brambory a
mrkev.

dulezité — Nedovolte, aby se
nadoba zaplnila do vysky
krajeciho kotouce: pravidelné ji
vyprazdriujte.
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Soucasti baleni je fada kotoucl
uvedenych niz, které Ize rozeznat
podle ¢isel uvedenych na kazdém
kotoudi:-

Kotou¢ €. 1 — velmi jemné
strouhani. Vhodny na parmezan a
brambory na bramborové
knedliky.

Kotou¢ €. 2 — jemné strouhani.
Vhodny na syr, ¢okoladu, ofechy
a Tvrdé ovoce ¢i zeleninu.
Kotoué¢ €. 3 — hrubé strouhani.
Vhodny na syr a tvrdé ovoce i
zeleninu.

Kotouc¢ €. 4 — tenké platky.
Vhodny na syr a tvrdé ovoce i
zeleninu.

Kotou¢ €. 5 — silné platky.
Vhodny na syr a tvrdé ovoce Ci
zeleninu.

Kotou¢ €. 6 — krajeni na nudlicky.
Vhodny na brambory na hranolky
a ingredience pro duseni, salaty a
omacky (napf. mrkey, jablka a
hrusky.)

pouzivani krajecich
kotoucu

1

Umistéte pfistroj na pracovni
plochu tak, aby regulator rychlosti
sméroval dopredu.

Sundeijte kryt pfipojky pro
vysokorychlostni pfislusenstvi @.
Na pfipojku pohonu nasadte
spojku s trojuhelnikem ¥
otoCenym dopfedu a zajistéte ji
oto¢enim po sméru hodinovych
rucicek.

Umistéte nadobu na spojku tak,
aby drzadlo smérovalo dozadu,
pak oto¢enim ve sméru
hodinovych rucicek zajistéte.
Vyberte poZzadovany kréjeci
kotou€ a umistéte jej na pfipojku
— Ize jej nasadit pouze jednim
zptsobem. Cislo uvedené na
kotouci by mélo smérfovat nahoru.
Zachazejte s krajecimi kotouci
opatrné — jsou velmi ostré.
Kotouce drzte za stiedovy
uchyt.



Nasadte viko na nadobu tak, ze
davkovaci trubici umistite za
drzadlo, zatlacite dolt a otocenim
ve sméru hodinovych rucic¢ek
zajistite. Viko Ize nasadit ve
Styfech raznych polohach.
Pokud viko nelze nasadit,
sejméte prislusSenstvi a pristroj
kratce zapnéte. Pak
pfisluSenstvi znovu nasad’te.
Zvolte davkovaci trubici, kterou
budete chtit pouzivat. Tlacka
obsahuje mensi davkovaci trubici
pro zpracovani jednotlivych
kouskt nebo drobnych pfipravku.
jak pouzivat malou davkovaci
trubici

Nejprve vlozte do davkovaci
trubice velkou tlacku @.

jak pouzivat velkou davkovaci
trubici

Pouzijte obé tlatky soucasné @.
VlozZte potraviny do davkovaci
trubice

Zapnéte a rovnomérné tlacte dolu
pomoci tlacky — nikdy do
davkovaci trubic nestrkejte
prsty.

Kdyz na konci pouziti kotouce
parkrat pohnete tlackou nahoru a
dold, mize to pomoci snizit
mnozstvi potraviny zachycené na
krajecim kotougi.

10 Vypnéte a vytahnéte ze zasuvky.
11 Sejméte prisluSenstvi z pfipojky
tak, Ze jim otocite proti sméru
hodinovych rucicek a zvednete.
PrisluSenstvi rozeberte. (Nadobu

ze spojky odpojite tak, Ze podrzite

zakladnu pFipojky a nadobou
otocite proti sméru hodinovych
rucicek a zvednete @. Pokud je
odpojeni spojky od nadoby

obtizné, nasadte nadobu a spojku

znovu na pfipojku. Otocte
sestavou proti sméru hodinovych
rucicek, dokud se nezastavi, pak
nadobou otocte dale, abyste ji
odpojili od spojky @.)

pokyny

Pouzivejte Cerstvé potraviny.
Nekrajejte potraviny na prili§ malé
kousky. Velkou davkovaci trubici
napliite po celé §ifi tak, aby byla
dostate¢né plna. Tim se zabrani
klouzani jidla po sténach béhem
zpracovani.

Pfipadné pouzijte malou
davkovaci trubici.

PFi pouzivani kotouce pro krajeni
na nudlicky vkladejte tenké
ingredience vodorovné.

PFi krajeni na platky nebo
strouhani: potraviny vlozené
kolmo budou nakrajeny na mensi
kousky nez potraviny vlozené
vodorovné.

Po pouziti krajeciho kotouce na
ném nebo na potraviné vzdy
zbude mensi mnozZstvi odpadu.
cisténi

® Pied odpojenim adaptéru vzdy
vypnéte a odpojte kuchyrnsky
spotrebi€ od elektrické zasuvky.
Pred ¢isténim adaptér zcela
rozlozte.

Zastréku napajeciho kabelu nikdy
neponofujte do vody, ani ji
neotirejte vihkym hadfikem.
Zbyvaijici ¢asti omyjte v teplé
vodé se saponatem, pak
dikladné osuste. Davejte pozor,
protoZe noze a krajeci kotouce
jsou ostré. Pfipadné umyjte v
myc¢ce (pouze v horni pfihradce).
PRIPOJKU V MYCCE NEMYJTE.
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Servis a udrzba

Pokud potfebujete pomoc:
® s pouzivanim pfislusenstvi
® s jeho udrzbou nebo s opravami,
® obratte se na tu prodejnu, kde
jste vyrobek koupili.

® Zkonstruovano a vyvinuto
spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.

® \/yrobeno v Cing.
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Magyar

A hasznalati utasitas abrai az elso oldalon lathatok - olvasas kézben hajtsa ki ezt az

oldalt

biztonsag

Alaposan olvassa at ezeket az

utasitasokat és 6rizze meg késdbbi

felhasznalasra!

A vagokések és a vagotarcsak nagyon

élesek, ovatosan kezelje 6ket. A kezelés

és tisztitas soran mindig a

fogorésznél, felil fogja meg azokat, a

vagoéltél tavol.

Mielbtt az edény tartalmat kiontené,

mindig vegye ki a forgokést.

Se a keze, se konyhai eszk6zok ne

legyenek az edényben, amikor a

robotgépet feszultség ala helyezi.

Soha ne az ujjaival, hanem mindig a

tartozékként mellékelt

tomdéruddal/tomdérudakkal nyomja at az

alapanyagot az adagolétolcséren.

Kapcsolja ki a készuléket, és huzza ki a

csatlakozodugaszt:

O az alkatrészek behelyezése vagy
kiemelése el6it,

O hasznalat utan,

o tisztitas el6tt.

Soha ne tavolitsa el a fedelet a

tartozékrol, amig a vagokés vagy a

vagotarcsa teljesen le nem allt.

Szeletel6-, reszelb- és Julienne tarcsa

hasznalatakor ne hagyja, hogy az edény

a tarcsaig megteljen — rendszeresen

uritse.

A forgokés hasznalatakor a Max jelen ne

toltse tul az edényt.
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Ne érjen a mozgo alkatrészekhez.
Soha ne tolja tulzott erével a
nyersanyagot az adagolécsébe, mert
karosithatja a tartozékot.

Ne hasznalja az aprito-szeletelot
jégkocka és egyéb kemény ételek — pl.
flszerek — apritasara, mert ezek
karosithatjak a készuléket.

A vagokeést ne hasznalja slrd anyagok
(pl. kenyértészta) keveréséhez, mert
ezzel tOnkreteheti a tartozékot vagy a
készuléket. Hasznalja a konyhagép
dagasztokarjat.

Soha ne keverjen az edényben forré
hozzavalokat, a feldolgozas elétt varja
meg, hogy lehiiljenek
szobahdémeérsékletre.

Ne keverjen folyadékokat, mert a
folyadék a fedélnél kiszivaroghat. Erre a
célra turmixgép hasznalhato.

Soha ne a fedéllel, hanem a
be/ki/sebességszabalyozoval mikodtesse
a készuléket.

A robotgép tartozékanak helytelen
hasznalata balesetet okozhat.

Ha az étel feldolgozasa kdzben a
készulék er6sen razkddni kezd,
kapcsoljon alacsonyabb
sebességfokozatra, vagy allitsa le a
motort, és vegye ki az edény tartalmat.
Ne hasznaljon sérult tartozékot.
Ellendriztesse és szukség esetén
javitassa meg. Lasd a 'szerviz és
veviszolgalat’ részt.

Tartsa be a konyhagépek kezelési
utasitasaban talalhato tovabbi biztonsagi
figyelmeztetéseket!
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CICICICICICICICARY

A készulék megfelel az
elektromagneses
oOsszeférhet6ségrol szolo
2004/108/EK iranyelv, valamint az
élelmiszerekkel
rendeltetésszeriien érintkezésbe
keril6 anyagokrél szolé
1935/2004/EK rendelet (2004.
oktober 27.) kdvetelményeinek.

a Kenwood-tartozék hasznalata
elétt

Tavolitson el a készlékrdl
minden csomagolast — a
forgokésrél is vegye le a
mianyag élvédoket. A forgokést
mindig 6vatosan fogja meg,
mert a kések rendkiviil élesek.
A mianyag élvédoéket dobja ki,
mer ezekre csak a készulék
gyartasa és szallitasa kdzben van
szikség.

Mosogassa el az alkatrészeket
(lasd A készlilék tisztitasa c.
részt).

készilék részei

nagy- és kisméreti tomérud
adagolo tolcsér
fedél
fogorész
forgokés
edény
forgaskozvetitd elem
vagotarcsak
1 extra finom reszel6tarcsa
2 finom reszel6tarcsa
3 durva reszel6tarcsa
4 vékonyra szeleteld tarcsa
5 vastagra szeletel6 tarcsa
6 Julienne tarcsa
forgokés
2 és 5 kozotti
sebességfokozaton hasznalja

A forgdkés nyers vagy fétt hus,
f6tt tojas, zoldségek, diofélék
apritasara, tovabba martasok
valamint zsemle- és kekszmorzsa
készitésére szolgal. A forgdkéssel
suteménytészta és porhanyos
széras is készithetd.
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maximalis mennyiségek
® tészta (liszt mennyisége) 400 g
® his 500 g
® Soha ne Iépje tul az edényen
feltlintetett ,max” szintet.

a forgokés hasznalata

1 Helyezze a konyhagépet a
munkafelliletre Ggy, hogy a
sebességszabalyozo elére
nézzen.

2 Emelje le a nagysebesség
kimenet fedelét @.

3 Helyezze a forgaskozvetitd
elemet a kimenetre oly médon,
hogy a forgaskozvetité elemen
1évé haromszdég ¥ On felé
nézzen, majd forgassa az
6ramutaté jarasaval megegyezé
iranyba, amig a helyére nem
régzul.

4 Helyezze az edényt a
forgaskozvetitd elemre ugy, hogy
a fogantyu a konyhagép hatulja
felé nézzen, majd jobbra
elforditva régzitse.

5 Helyezze a forgdkést az edénybe.
Szlikség esetén forditsa el és
nyomija le, hogy a helyére
kerdljon. A forgokést évatosan
kezelje, mert a kések rendkiviil
élesek. A forgokést a fogonal
fogja meg.

6 Darabolja fel a hozzavalokat, és
egyenletesen eloszlatva helyezze
az edénybe.

7 lllessze a fedelet az edényre ugy,
hogy az adagol¢ tolcsér a
foganty mogétt legyen, majd
nyomija le, és jobbra elforditva
rogzitse. A fedél négy kiilonbdzé
allasban szerelhet6 fel.

® Ha a fedél nehezen illesztheté
fel, vegye le a tartozékot, és
rovid idére kapcsolja be a
konyhagépet. Helyezze vissza a
tartozékot.

8 lllessze tdmdrudakat az adagold
tolcsérbe.

9 Kapcsolja be a gépet, és valassza
ki a megfelel6 sebességet. Addig
mikodtesse a gépet, amig a
kivant eredményt el nem éri.



10 Kapcsolja ki, és a halozati

vezetéket huzza ki a
konnektorbdl.

11 Balra elforditva emelje ki a

tartozékot az aljzatbol. Szerelje
szét a tartozékot. (Az edény
eltavolitasahoz fogja meg a
forgaskozvetité elem alapjat, majd
az edényt forditsa el balra, és
emelje ki @. Ha nehézséget okoz
a forgaskozvetité elemnek az
edénybdl valé eltavolitasa, akkor
illessze vissza az edényt és a
forgaskozvetité elemet az aljzatra.
Forditsa el a szerelvényt balra
Utkdzésig, majd az edényt
forgassa tovabb, amig ki nem
oldodik a forgaskozvetité elembdl
o)

néhany joé tanacs

Feldolgozas el6tt az ételt vagja
kis darabokra. A hust, kenyeret,
z6ldségféléket és mas hasonlo
allagu ételeket vagja kb. 2cm-es
kockakra. A kekszeket el6zdleg
torje darabokra, és jaré6 motor
mellett, az adagol6 tolcséren at
tegye az edénybe.

Levesek pépesitéséhez szlrje ki
a szilard darabokat, helyezze 6ket
az aprité-szeletel6be. A kapott
plrét adja hozza a lesz(rt Iéhez.
Tészta készitéséhez hasznaljon
hitészekrénybdl kivett kemény
zsiradékot, és vagja kb. 2 cm-es
kockakra. Adja hozza a lisztet, és
keverje addig, amig a tészta
allaga zsemlemorzsaszer( lesz.
Az adagol6 tolcséren at
folyamatosan adjon hozza vizet
addig, amig lagy tésztat nem kap.
Kapcsolja ki, amint az 6sszetevék
elkeveredtek.

A forgdkés hasznalata kozben
tgyeljen arra, hogy ne keverje tul
az Osszetevoket.

Piskotatészta kikeveréséhez
célszerlibb a keveréedényt és a
K-kever6t hasznalni.

vagotarcsak

A legtobb miivelethez az 1 vagy
2 sebességfokozat
hasznalandé.

Ha nagyobb teljesitmény
sziikséges, novelje a sebességet
a 3. fokozatra.

A szeletel6/reszeld tarcsakat
gyumolcs, zoldség és sajt
szeletelésére és reszelésére
hasznalhatja, a Julienne tipusu
tarcsaval pedig zoldséget (pl.
burgonya és sargarépa) és
gyUimolcsot aprithat.

fontos — Ne hagyja, hogy az
edény a vagotarcsaig megteljen:
rendszeresen Uritse.

Az alabbi tarcsak megtalalhatok a
csomagban, és atarcsan lathatod
szam alapjan azonosithatok:

1. tarcsa — tarcsa - extra finom
reszel6. Parmezan sajt és
knédlihez val6 burgonya
lereszeléséhez.

2. tarcsa — finom reszeld. Sajt,
csokoladé, dio, kemény gyimolcs
vagy z6ldség lereszeléséhez.
3. tarcsa — durva reszel6. Saijt,
kemény gyumoélcs vagy zoldség
lereszeléséhez.

4. tarcsa — vékonyra szeletel6.
Saijt, kemény gylimolcs vagy
z06ldség lereszeléséhez.

5. tarcsa — vastagra szeleteld.
Saijt, kemény gylimolcs vagy
z0ldség lereszeléséhez.

6. tarcsa — Julienne tipusu. A
tarcsaval hasabokra vaghatja a
sitni valé burgonyat, tovabba
salatak, martasok és raguk
nyersanyagait (pl. sargarépa,
alma és korte.)



a vagotarcsak
hasznalata

1

Helyezze a konyhagépet a
munkafelliletre Ggy, hogy a
sebességszabalyozo elére
nézzen.

Emelje le a nagysebességl
kimenet fedelét @.

Helyezze a forgaskozvetitd
elemet a kimenetre oly médon,
hogy a forgaskozvetité elemen
1évé haromszég ¥ On felé
nézzen, majd forgassa az
6ramutaté jarasaval megegyezé
iranyba, amig a helyére nem
régzul.

Helyezze az edényt a
forgaskozvetitd elemre gy, hogy
a fogantyu a konyhagép hatulja
felé nézzen, majd jobbra
elforditva roégzitse.

Valassza ki a kivant vagoétarcsat,
és helyezziik a forgaskozvetité
elem tengelyére — ez csak
egyféleképpen lehetséges. A
tarcsan lathato szam felfelé
nézzen. A vagétarcsak
rendkiviil élesek, ezért ezekkel
nagyfoku koriiltekintéssel kell
banni. A tarcsat a fogonal fogja
meg.

lllessze a fedelet az edényre ugy,
hogy az adagol¢ tolcsér a
foganty mogétt legyen, majd
nyomija le, és jobbra elforditva
rogzitse. A fedél négy kilonbozé
allasban szerelhet6 fel.

Ha a fedél nehezen illeszthetd
fel, vegye le a tartozékot, és
rovid idére kapcsolja be a
konyhagépet. Helyezze vissza a
tartozékot.

Valassza ki, hogy melyik adagolé
tolcsért kivanja hasznalni. A
nagymeéret( tomérad egyben
kisebb adagol6 tolcsérként is
szolgal a vékony hozzavalok
adagolasahoz.

A kisebb adagolo6 télcsér
hasznalata

Helyezze a nagyméret(
tdmdrudat az adagolo tolcsérbe

0.

78

A nagy adagol6 tolcsér
hasznalata

® A kisméret(i tomérudat
csusztassa a nagyobb
tdméradba, és hasznalja 6ket
egyltt @.

8 Tegye a feldolgozando ételt az
adagol6 télcsérbe.

9 Kapcsolja be a gépet, és a
toméruddal egyenletesen nyomja
le a nyersanyagot — soha ne
nyuljon kézzel az
adagoldcsébe.

® A feldolgozas befejezésekor a
tdmdérad ismételt felemelésével és
leeresztésével csdkkentheti a
vagotarcsan maradoé nyersanyag
mennyisségét.

10 Kapcsolja ki, és a halozati
vezetéket huzza ki a
konnektorbol.

11Balra elforditva emelje ki a
tartozékot az aljzatbdl. Szerelje
szét a tartozékot. (Az edény
eltavolitasahoz fogja meg a
forgaskozvetité elem alapjat, majd
az edényt forditsa el balra, és
emelje ki @. Ha nehézséget okoz
a forgaskozvetité elemnek az
edénybdl vald eltavolitasa, akkor
illessze vissza az edényt és a
forgaskozvetité elemet az aljzatra.
Forditsa el a szerelvényt balra
Utkdzésig, majd az edényt
forgassa tovabb, amig ki nem
oldodik a forgaskozvetité elembdl
o)
néhany jo tanacs

® Mindig friss alapanyagokat
hasznéljon.

® Ne vagja az ételt tulsagosan apro
darabokra. Lehet6leg mindig jol
toltse tele az adagolo tdlcsért,
mert ezzel elkerllheti, hogy az
étel a vagolap és a fedél kozé
szoruljon.

Masik megoldasként hasznalhatja
a kis adagolocsovet.

® A Julienne tipusu tarcsa
hasznalatakor a vékony
nyersanyagokat vizszintesen
helyezze el.



® Szeleteléskor vagy reszeléskor: a
fuggdlegesen elhelyezett darabok
révidebbre lesznek vagva, mint a
vizszintesen elhelyezett darabok.

® A vagoétarcsa haszndlata utan
mindig marad egy kis hulladék a
tarcsan vagy az ételben.

a készulék tisztitasa

® Mindig aramtalanitsa a
késziléket, és huzza ki a dugojat,
miel6tt az eszkozt leszereli a
konyhagéprol!

® Az eszkozt teljesen szerelje le
tisztitas eldtt!

® A forgaskozvetité elemet soha ne
meritse vizbe, hanem t6rdlje at
nedves ronggyal.

® A tobbi alkatrészt mossa el meleg
mosogatoszeres vizzel, majd
alaposan szaritsa meg.
Vigyazzon, mert a kések és a
vagotarcsak élesek. Masik
megoldasként mosogatégépben is
tisztithatok (csak a felsd
rekeszen).

A FORGASKOZVETITO
ELEMET NE TEGYE
MOSOGATOGEPBE.

szerviz és
vevlOszolgalat

Ha segitségre van szlksége:

® 3 tartozék hasznalataval

® a karbantartassal vagy a
javitassal kapcsolatban,

® forduljon az elarusitéhelyhez, ahol
a készliléket vasarolta.

® Tervezte és kifejlesztette a
Kenwood az Egyesiilt
Kiralysagban.

® Keszilt Kinaban.
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Polski

Przed czytaniem prosimy roztozy¢ pierwsza strone, zawierajaca ilustracje

bezpieczenstwo

Przeczytaj uwaznie ponizsze instrukcje i

zachowaj je na wypadek potrzeby

skorzystania z nich przysztosci.

Ostrza i tarcze tngce sg bardzo ostre —

przy ich zdejmowaniu, zaktadaniu bgdz

czyszczeniu nalezy zachowac

ostroznos¢. Podczas obstugi i mycia

chwytacé je wytacznie za uchwyt i nie

dotyka¢ krawedzi thacej.

Ostrze tngce nalezy zawsze wyjgé przed

wylaniem zawartosci z miski.

Gdy urzadzenie jest podtgczone do

pradu, do miski nie wolno wktadac rak ani

przyboréw kuchennych.

Nigdy nie wktadac palcéw do podajnika.

Zawsze uzywac dostarczonego

popychacza(czy).

Wylaczy¢ urzadzenie i wyjgc wtyczke:

O przed dotgczeniem lub wyjeciem jakiejs
czesci

O po uzyciu

O przed czyszczeniem

Nie zdejmowac pokrywy z nasadki zanim

ostrze lub tarcza tngca catkowicie sie nie

zatrzyma.

Uzywajgc tarcz do krojenia, tarcia lub

krojenia w stupki julienne nie dopuszczac

do tego, by miska zapetnita sie az po

tarcze: miske nalezy regularnie

oprozniac.
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Uzywajgc ostrza tngcego, nie wypetniac
miski powyzej znajdujgcego sie na niej
oznaczenia maksymalnego poziomu
sktadnikéw (,max”).
Nie dotykac czesci znajdujgcych sie w
ruchu.
Nie wpychac¢ sktadnikéw do rury
podajnika na site — moze to spowodowac
uszkodzenie nasadki.
Nie nalezy rozdrabnia¢ kostek lodu ani
innych twardych produktow
zywnosciowych, takich jak przyprawy,
gdyz moze to doprowadzi¢ do
uszkodzenia nasadki.
Do mieszania gestych sktadnikéw (np.
ciasta na chleb) nie uzywac ostrza —
moze to spowodowaé uszkodzenie
nasadki lub robota. Do tego celu stuzy
koncowka do zagniatania ciasta,
znajdujgca sie w wyposazeniu robota.
W misce nie wolno miksowacé
goracych skiadnikéw — nalezy je
ostudzi¢ do temperatury pokojowej.
Nie miksowac sktadnikow ptynnych,
poniewaz mogg one wyciekac przez
szczeling wokot pokrywy. Do tego celu
przeznaczony jest blender.
Nie uzywac¢ pokrywy do obstugi
urzadzenia — stuzy do tego wylgcznie
regulator predkosci i wigcznik.
Stosowanie nasadki w sposob niezgodny
Z przeznaczeniem moze grozi¢
wypadkiem.
W przypadku pojawienia sie zbyt silnych
drgan podczas korzystania z tej nasadki
nalezy zmniejszy¢ predkosc¢ lub wytgczy¢
mikser i usung¢ zawartosc¢.
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e Nie uzywac uszkodzonej nasadki. W
razie awarii oddac jg do sprawdzenia lub
naprawy (zob. ustep pt. ,serwis i punkty

obstugi klienta”).

Aby uzyskac dodatkowe informacje
dotyczace bezpieczehstwa zapoznaj sie z

instrukcjg obstugi.

® Urzadzenie spetnia wymogi
dyrektywy Wspolnoty
Europejskiej nr 2004/108/WE,
dotyczacej kompatybilnosci
elektromagnetycznej oraz
rozporzadzenia WE nr 1935/2004
z dnia 27 pazdziernika 2004 r.,
dotyczacego materiatéw i
wyrobéw przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia.

przed uzyciem nasadki
Kenwood
Usung¢ wszystkie elementy
opakowania, w tym plastikowe
ostony ostrza z ostrza thacego.
Nalezy zachowac¢ ostroznos¢,
poniewaz ostrza sg bardzo
ostre. Ostony nalezy wyrzucic,
gdyz ich funkcja polega tylko na
zabezpieczaniu ostrza podczas
produkgiji i transportu.
® Umyc¢ czesci (patrz nagtowek
,czyszczenie”).

oznaczenia

popychacze: duzy i maty
tuba podajnikowa

wieczko nasadki

uchwyt

ostrze tngce

miska nasadki

czesc¢ taczaca

tarcze tnace

1 tarcza do tarcia na bardzo
drobne widrka

2 tarcza do tarcia na drobne
wiorka

3 tarcza do tarcia na grube
wiorka

4 tarcza do krojenia na cienkie
plastry

CISIcICICICICIC)
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5 tarcza do krojenia na grube
plastry

6 tarcza do krojenia w stupki
julienne

ostrze thace

Uzywac¢ z predkosciami 2 do 5
Ostrze tngce stuzy do
rozdrabniania surowego i
gotowanego miesa, gotowanych
jajek, warzyw, orzechow,
pasztetéw i gestych sosoéw, a
takze do przygotowywania tartej
butki i tartych ciastek. Ostrze
mozna réwniez stosowac¢ do
przygotowania kruchego ciasta i
kruszonki.

maksymalna pojemnos$¢

® ciasto (waga maki) 400g
® migso 5009
® Nie przekracza¢ zaznaczonego

na misce maksymalnego
poziomu (,max”) sktadnikéw.

korzystanie z ostrza
tngcego

1

Robot umiesci¢ na blacie
kuchennym, regulator predkosci
kierujgc do przodu.

Zdja¢ pokrywe gtowicy napedu
szybkoobrotowego @.

Umies$¢ czesé taczaca na
mechanizmie napgdowym tak,
zeby tréjkat ¥ byt odwrécony w
twoim kierunku, przekre¢ zgodnie
z ruchem wskazowek zegara, az
sie domknie.



4 Miske umiesci¢ na czesci
faczacej, z uchwytem
skierowanym do tytlu robota, a
nastepnie przekrecic¢ jg w
kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara, aby
zablokowac jg na miejscu.
Ostrza tngce umiesci¢ w misce
nasadki. Przekreci¢ i w razie
koniecznos$ci nacisna¢, aby
wpasowac je na miejsce. Z
ostrzami thacymi nalezy
obchodzi¢ sie ostroznie — sg
bardzo ostre. Trzymac je nalezy
za uchwyt.

6 Pokr¢j sktadniki i umie$¢ w misie,
upewniajac sie, ze sg
rozprowadzone rownomiernie.

7 Na misce zamocowac pokrywe —
umiesci¢ rure podajnika za
uchwytem, a nastepnie nacisnaé
ja w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara, aby
zablokowac jg we wiasciwym
potozeniu. Pokrywke mozna
zamocowac¢ w czterech réznych
pozycjach.

® W razie probleméw z

zaktadaniem pokrywy zdjac¢

nasadke i na chwile wiaczy¢
robot. Nastepnie ponownie
zamocowac nasadke.

Zatozy¢ popychacze.

Wigczy¢ urzadzenie i wybrac

odpowiednig predkosé.

Rozdrabnia¢ sktadniki do

momentu uzyskania zadanej

konsystencji.

10 Wytaczy¢ urzadzenie i wyjac
wtyczke z gniazda sieciowego.

11 Zdja¢ nasadke z gtowicy napedu,
przekrecajac ja w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara i unoszac. Rozmontowac
nasadke. (Aby zdja¢ miske z
czesci taczacej, chwycic
podstawe czesci faczace;j,
przekreci¢ miske w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara i unies¢ jg @. W razie
probleméw z odtgczeniem czesci
taczacej od miski, ponownie
zamocowac¢ miske z czescig
faczacg na gtowicy napedu.
Przekreca¢ ztozone elementy w

[&)]
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kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara do momentu
wyczucia oporu, a nastepnie
przekreci¢ miske dalej, aby
odblokowac jg z czesci taczacej
o)

wskazowki

Skfadniki nalezy pokroi¢ przed
umieszczeniem w misce. Mieso,
chleb, warzywa i inne produkty
zywnos$ciowe o podobnej
konsystencji nalezy pokroi¢ w
kostke o boku okoto 2 cm.
Herbatniki nalezy potamac¢ na
kawatki i wrzuci¢ do tuby
podajacej podczas pracy miksera.
Aby zmiksowac¢ zupy, nalezy
odcedzi¢ sktadniki i wiozy¢ state
sktadniki do miski. Zmiksowac, a
nastepnie doda¢ z powrotem do
sktadnikow ptynnych.

Podczas przygotowywania ciasta
nalezy stosowac state tluszcze
pociete w kostke o boku 2 cm z
lodéwki. Miesza¢ make az do
uzyskania kruszonki. Stopniowo
dodawac dostateczng ilo$¢ wody
do tuby podajacej, aby uzyskac
ciasto. Natychmiast po potaczeniu
sie sktadnikow wytaczy¢
urzadzenie.

Przy stosowaniu ostrza tngcego
nalezy uwazac, aby nadmiernie
nie zmiksowac¢ sktadnikow.
Lepsze wyniki przy mieszaniu
ciast uzyskuje sie, stosujac
ubijaczke K w misce do
mieszania.

tarcze tnace

Do wigkszosci zastosowan
uzywac predkosci 1 do 2.
Gdy konieczne bedzie uzycie
wigkszej mocy, zwigkszy¢
predkos¢ do 3.

Tarcza krojgcaltraca stuzy do
krojenia lub tarcia owocow,
warzyw i sera, a tarcza do
krojenia w stupki julienne do
krojenia warzyw np. ziemniakow i
marchwi.

uwaga — nie dopusci¢, by miska
zapetnita sie az po tarcze tnaca:
miske nalezy regularnie
oprozniac.



Ponizsze tarcze sg zatgczone w
zestawie. Kazda tarcza
oznaczona jest numerem, ktory
utatwia jej rozpoznanie:

Tarcza nr 1 — do tarcia na bardzo
drobne wiérka. Przeznaczona do
parmezanu oraz do tarcia
ziemniakéw na pierogi.

Tarcza nr 2 — do tarcia na drobne
widrka. Przeznaczona do sera,
czekolady, orzechow i twardych
owocow lub warzyw.

Tarcza nr 3 — do tarcia na grube
wiorka. Przeznaczona do sera i
twardych owocow lub warzyw.
Tarcza nr 4 — do krojenia na
cienkie plastry. Przeznaczona do
sera i twardych owocow lub
warzyw.

Tarcza nr 5 — do krojenia na
grube plastry. Przeznaczona do
sera i twardych owocow lub
warzyw.

Tarcza nr 6 — do krojenia w
bardzo cienkie stupki (tzw.
julienne). Umozliwia krojenie
ziemniakéw na cienkie frytki oraz
sktadnikow na potrawy duszone,
do satatek oraz do podawania z
dipami (np. marchewki, jabtek i
gruszek).

uzytkowanie tarcz
tngcych

1

Robot umiesci¢ na blacie
kuchennym, regulator predkosci
kierujac do przodu.

Zdja¢ pokrywe gtowicy napedu
szybkoobrotowego @.

Umies$¢ czesé taczaca na
mechanizmie napedowym tak,
zeby trojkat ¥ byt odwrécony w
twoim kierunku, przekre¢ zgodnie
z ruchem wskazoéwek zegara, az
sie domknie.

Miske umiesci¢ na czesci
faczacej, z uchwytem
skierowanym do tytu robota, a
nastepnie przekrecic¢ jg w
kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara, aby
zablokowac jg na miejscu.

Wybra¢ zadang tarcze tnacq i
umiesci¢ jg na napedzie czgsci
faczacej — tarcza da sie natozy¢
na naped tylko w jeden sposéb.
Oznaczona numerem strona
tarczy powinna by¢ skierowana
do gory. Dotykajac tarcz nalezy
zachowac szczego6lng
ostroznos¢ — sa bardzo ostre.
Trzymac je nalezy za uchwyt.
Na misce zamocowaé pokrywe —
umiesci¢ rure podajnika za
uchwytem, a nastepnie nacisngé
ja w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara, aby
zablokowac jg we wiasciwym
potozeniu. Pokrywke mozna
zamocowac w czterech réznych
pozycjach.

W razie problemoéw z
zaktadaniem pokrywy zdjaé
nasadke i na chwile wiaczy¢
robot. Nastepnie ponownie
zamocowac nasadke.

Wybra¢ tube podajaca, ktéra ma
zosta¢ uzyta. Popychacz zawiera
mniejszg tube podajaca do
przetwarzania pojedynczych
produktéw lub drobnoziarnistych
sktadnikow.

korzystanie z matej tuby
podajacej

Najpierw umiesci¢ duzy
popychacz wewnatrz tuby
podajacej @.

korzystanie z duzej tuby
podajacej

Uzy¢ jednoczesnie obu
popychaczy @.

Umiesci¢ sktadniki w tubie
podajace;j.

Wiaczy¢ urzadzenie i za pomocg
popychacza rownomiernie
popychac¢ sktadniki do rury
podajnika. Do rury podajnika nie
wolno wktada¢ palcow.

Aby zmniejszy¢ ilo$¢ resztek
pozostatych na tarczy po
zakonczeniu rozdrabniania,
nalezy kilkakrotnie wsunag i
wysung¢ popychacz z rury
podajnika.

10 Wytaczy¢ urzadzenie i wyjaé

wtyczke z gniazda sieciowego.



11 Zdja¢ nasadke z gtowicy napedu,

przekrecajac ja w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara i unoszac. Rozmontowac
nasadke. (Aby zdja¢ miske z
czesci faczacej, chwycic¢
podstawe czesci faczacej,
przekreci¢ miske w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara i unies¢ ja @. W razie
probleméw z odtgczeniem czesci
faczacej od miski, ponownie
zamocowac miske z czescig
faczacq na gtowicy napedu.
Przekreca¢ ztozone elementy w
kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara do momentu
wyczucia oporu, a nastepnie
przekreci¢ miske dalej, aby
odblokowac jg z czesci taczacej
o)

wskazowki

Uzywac¢ $wiezych sktadnikow.
Nie nalezy nadmiernie
rozdrabnia¢ sktadnikow. Napetni¢
duzg tube podajaca rownomiernie
prawie do petna. Zapobiegnie to
wydostawaniu si¢ sktadnikow
bokiem podczas miksowania.
Mozna takze uzy¢ mniejszej rury
podajnika.

Uzywajac tarczy do krojenia w
stupki julienne, sktadniki cienkie
nalezy umieszczac¢ poziomo.
Podczas krojenia na plasterki lub
tarcia: sktadniki wktadane
pionowo bedag krojone na kroétsze
kawatki niz sktadniki wktadane
poziomo.

Na tarczy tngcej lub w
przetworzonej zywnos$ci po uzyciu
zawsze zostanie niewielka ilo$¢
resztek sktadnikow.

czyszczenie

Przed zdjeciem przystawki
zawsze wytgczaj urzadzenie i
odiaczaj je od zasilania.
Przed myciem zdemontuj
przystawke.

Nigdy nie zanurzaj czesci taczacej

w wodzie, wycieraj wilgotng
Scierka.

® \Wszystkie pozostate czesci umyé
w gorgcej wodzie z dodatkiem
ptynu do naczyn, a nastepnie
dobrze wysuszy¢. Zachowac
ostroznos$é, poniewaz ostrza i
tarcze tnace sa bardzo ostre.
Czesci te mozna takze my¢ w
zmywarce do naczynh (wytacznie
w gérnym koszu). W ZMYWARCE
NIE WOLNO MYC CZESCI
LACZACEJ.

serwis i punkty obstugi
klienta

Pomocy w zakresie:

® uzytkowanie nasadki

® czynnosci serwisowych badz
naprawczych

® udziela punkt sprzedazy, w
ktérym zakupiono urzadzenie.

® Zaprojektowata i opracowata firma
Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® \Wyprodukowano w Chinach.



Pycckum

CM. unniocTpauuu Ha nepegHen cTpaHuue

Mepbl 6e3onacHocTu

BHUMaTENbHO NpoYTUTE U COXpaHUTE 3Ty

NHCTPYKLMIO.

Cobntogante mepbl NPeaoCTOPOXHOCTH

npu paboTe ¢ HOXeBbIM BNOKOM 1

ANCKamu, T.K. Ne3Bnsa odeHb ocTpble. Mpwu

pab6oTe n B npouecce YNCTKU

HOXeBOro 6noka namenbyuTens

OepuTechb 3a cneuunanbHYH PYYKy, Kak

MOX>XHO Aarnblue OT Jie3BUMN.

[Mepen TemM Kak OMOPOXHUTL Yally,

06a3aTenbHO CHMUMaNTe HOX.

He nomeLwyanTe pykn U KyXOHHYHO yTBapb

B Yallly, Noka KyXxOHHas MalluHa

BKIMOYEHA B PO3ETKY.

Hwvkoraa He npoTankmeanTe NpoayKTbl B

nogaroen Tpybke ¢ NOMOLLBIO nasbLEB.

Bcerga nonb3ynTech ana 9Ton uenm

crneumasibHO npunaraembiM

Tonkarenem(Aamu).

BbikntoyanTte npmbop 1 0TCOeanHANTE ero

OT CeTW B CrnepytoLmx criyyasx:

O nepepn yCTaHOBKOM U CHATUEM KaKuX-
nmbo vacten

O rocrne UcrnonbL30BaHWA

O nepepn, YNCTKOM

He cHumaiTe KpbIlKy C Hacagku, noka

HOX UMW PEXYLLUNA OUCK HE OCTaHOBUTCA

MOSTHOCTbIO.

Mpn ncnonb3oBaHUN ANCKOB A5

Hape3Kn, TepKn Unm NpuroToBneHns

XynbeHOB He JaBaunTe 4alle

HaMNONHATLCA BbILLE pexyLyero gucka:

perynsapHo ee onycroLlanTe.
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[Mpn ncnonb3oBaHUM HOXa He
HanoJSTHANTE Yally Bbllle 0603HAYEHHON
MaKCUMarnbHOW OTMETKM.

He npukacantecb K ABMXYLLMMCS
aetansam.

He npunaras nanuwHux ycmnum gns
NPOABWXEHUS NPOAYKTOB TONKaTenem no
nogatowlen Tpybke — ectb pUCK
NoBpEXOEHUS HacaaKu.

3anpewjaeTca MCNosnb3oBaTbh HAcaaKy
Ans n3menb4yeHnsa Kyomnkos nbaga unm
ApYyrnx TBepabIX NPOAYKTOB, TAKMUX Kak,
Hanpumep, cneunn, Tak Kak Npu 3Tom
MOXXHO NOBpPeAuTb Hacaaky.

He nucnonbayinite HoXeBown 6nok ans
CMELUNBaHUS TAXKENbIX MHIPEONEHTOB,
Hanpumep TecTa ans xneba, NocKonbKy
3TO MOXET NoBpeaAnTb HacagkKy unm
MaLurHy. cnonb3ynte KpoK s Tecta B
KYXOHHOWM MaLluHe.

Hukorpa He cmewwuBanTe B Yalle
ropsiuMe MHrpeaveHTbl, NO3BOJIbTe UM
OCTbITb JO KOMHAaTHOM TeMnepaTypbl
nepen obpaboTkon.

He cnenyeT cmewmBaTh Xugkue
WHrpeaneHTbl, MOCKONbKY OHU MOTYT
BbIT€Yb U3-N0 KPbILWKKW. [0Na Takmx
cnyyaeB npegHasHadeH oneHaep.

He ncnonb3ynte KpbIWKy Ans
BKINOYEHUSA/BbIKNIOYEHNS KOMBanHa —
Nofb3yMUTECH TOJIbKO KHOMKOM
BbIKIMIOYEHUS N PErYNATOPOM CKOPOCTH.
HenpaBunbHoe ncnonb3oBaHue
KYXOHHOro KombanHa MOXeT NpuUBECTH K
TpaBMam.
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e Ecnu npu ncnonb3oBaHUM 3TOW HacagKu
owlyllaeTca YpesamepHas Bubpaums,
cnegyeT NMB0O yMEHbLUUTb CKOPOCTb,
nmnbo oCcTaHOBUTL NPUOOP U yaanuTb 13

Hee NpoayKThbl.

He nonbaynTtecb HencnpaBHOM HacaKoMW.

[MpoBepbTE U OTPEMOHTUPYNTE €€: CM.
pasgen 'PeMOHT u obcnyxmnsaHue'.
[ononHutensHasa nHopmMaumna o mepax
NpPeLoCTOPOXHOCTU NPUBOANUTCS B
WHCTPYKLMU K BaleMy OCHOBHOMY

npuoopy.

® [laHHOe YCTPOMCTBO
cooTBeTcTBYeT Anpektnse EC
2004/108/EC no
3NEeKTPOMarHUTHoOn
COBMECTUMOCTM, a Takke Hopme
EC 1935/2004 ot 27/10/2004 no
mMaTepuanam, npegHasHauYeHHbIM
ANsi KOHTaKTa € NULLEeBbIMU
npoaykramu.

Mepea ncnonb3oBaHuem
anekTponpu6opa Kenwood

® YpanuTe ynakoBKy, BKIOYast
NNacTMacCcoBble KPbILKW Ne3Buii
Hoxa. CobGnioaarite
OCTOPOXKHOCTb - NIe3BUS HOXa
ABNAOTCA O4YeHb OCTPbIMM.
OTU KPbILLKM HYXXHO BbIGPOCUTB,
TaK Kak OHU NpeaHasHayveHbl Ans
3aWMThl NIE3BUIA HOXKA TOSbKO NpK
€ro U3roToBIIEHUN U
TPaHCMNOPTMPOBKE.

® BbimoriTe AeTanu, cMm. pasgen
‘oumncrka’

i ]
)
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Q
a
=

TOonkaTenu: 6oNbLUIOKA 1 ManbIi
nopatowas Tpybka

KpblLLKa Hacaaku

pyuka

HOX

Yala Hacagku

coenHUTENb

pexyLiue aUcKn

CICICICICICICIC)
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1 guck Ansi o4eHb Menkom
TepKn

2 OancK Anst MENKOW TepKu

3 AucK Ans KpyrnHow Tepku

4 [uCK AN TOHKOW Hapesku

5 Ouck onsa TONCTOM Hapeskn

6 ouck ons xynbeHa

HOX
Ucnonb3yiTe Ha ckopocTAXx 2-5

Hox ucnonb3yetcs ans
N3MENbYEHUSI CbIPOro Y BapEeHOro
Msica, BapeHbIX snL, OBOLLEN,
OpexoB, ANsi NPUroTOBIIEHNS
naLITeTOB U COYCOB, a Takke Ans
NPUrOTOBIIEHNS NAHUPOBOYHBIX
cyxapei u3 xneba u cyxoro
neyeHbsi. Hox Takke MoxeT
ncnonb3oBaTbca Ans
NPUroTOBIIEHWS NECOYHOr0 TecTa
N NPUrOTOBMEHUS TOMYEHBIX
NPOAYKTOB AMst NOCbINaHus
NOBEPXHOCTU KOHAUTEPCKUX
nsgenvi.

MaKCcuMManbHble BMECTUMOCTU
KoHAUTEpCKMe naaenus (sec
myku) 400 r

msico 500 r

He 3anonHsiTe yawly Bbille
MaKCUMarnbHOrO YPOBHS,
NOMEYEHHOrO Kak ‘max’.



UCMOoJ1b30BaHNE HOXa

1

MocTaBbTe KYXOHHYH MalUuHY Ha
paboyyto NOBEPXHOCTb, NOBEPHYB
ee perynsTopom cKkopocTu
Bnepes.

CHUMUTE KPbILLKY BbIBOAA
BbICOKOW CKOpOCTU @.
MomecTute coeamHUTEnb Ha
BbIBOA, Tak, YToObl TpeyronbHuk W
Obin obpalleH k Bam, 1
rnoBopayunBaiiTe nNo YacoBoW
cTpernke [o ero ynopa.
YcTaHoBUTE Yallly Ha NepexofHuK
PYYKOW K 3a[iHEN MOBEPXHOCTU
MUKCEpa, a 3aTeM NMoBepHUTE No
4acoBoOW CTpernke, YToObI
3admKempoBaThb.

MomecTute HoXeBoOl GNOK B
vauwy. MNosepHuTte ero n
NPUWXMUTE BHU3, YTOObI
yCTaHOBUTb Ha MECTO.
O6pawantecb OCTOPOXHO C
HOXeBbIM 6110KOM — ne3Bus
oyYeHb ocTpble. [lepxure
HOXeBOW 6ok 3a HeoCTpbI
BbICTYM.

MopexbTe NPpoayKT U nomecTute
B Yally, npu 3ToM
YAOCTOBEPLTECH B €r0
pPaBHOMEPHOM PaCMONOXEHUN.
HakpoviTe yally KpbILLIKOV Takum
o6pasom, 4ToGbI NoaaroLas
TpyOka Obina wa py4koin, a 3atem
NPUXMUTE BHU3 1N MOBEPHUTE MO
4acoBoli CTpernke, Y4Tobbl
3acpukcmpoBatb. KpbiLLKy MOXHO
yCTaHaBnMBaTh B YeTblpex
pasHbIX NO3nLMUSX.

Ecnu KpblluKka He 3aKpbiBaeTcs,
CHMMUTE HacagKy U Ha
MrHOBEHUE BKIlOYUTE
KyXOHHYI0 mawuHy. MNocne
3TOro CHoBa yCTaHOBUTE
Hacagky.

YcTaHoBuTte TonkaTenu.
Bkntouunte 1 Bbibepute
Tpebyemyto CKOPOCTb.
Ob6pabaTbiBaniTe 40 NONyYeHUs
Xenaemoro pesynbTara.

10 Beikntoyaiite npuéop u

OTKIOYanNTe ero oT ceTu.
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11 CHUMUTE HacadKy ¢ OcHoBbI. [Ans

3TOro NOBEPHUTE €€ NPOTUB
4acoBOW CTpPenku, a 3atem
nogHumuTe. Pazbepute Hacaaky.
(YT06BI CHATL YaLLy ¢
nepexofHuka, BO3bMUTECH 3a
OCHOBaHMWe nepexogHuka un
NOBEPHUTE Yally NPOTUB YaCoBOM
CTperku, a 3aTem nogHumMuTe ee
@®. Ecnn Bam He yaaetcs
OTCOEANHUTbL NEPEXOLHUK OT
Yaluu, yCTaHOBUTE WX Ha OCHOBY.
3aTeM noBepHUTE NX NPOTUB
4acoBOW CTpenku 4o yrnopa, a
3aTeM NoBepHUTE Yally aanblue,
4YTOObI OTAENUTL OT NepexoaHuka
o)

coBeTbl

MopexbTe NPOAYKTbI Nepes Tem,
Kak nomecTuTb ux B Yawy. Msco,
xneb, oBoLWWM 1 Apyrue NpoayKTbl
nofo6HON KOHCUCTEHUMK crieayeT
nopesaTb Ha Kybuku pasamepom
npubnuautensHo 2 cm. Cyxoe
neyeHbe crnegyeT pasgenuTb Ha
KyCO4KkM 1 106aBnsTh B
nogatoyto Tpybky paboTatoero
npubopa.

Mpw NpuroToBneHUn cynoe-ntope
CrnenTe XuakocTb U NoMecTuTe
TBEpAble UHTPEANEHTbI B Yallly.
O6paboTaiiTe ux, a 3aTem cHoBa
no6aBbTe B KWOKOCTb.

Mpu npuroToBNeHMn
KOHANTEPCKUX U3nenui,
MCMNONb3ynTe 3aMOPOXKEHHBIN
WP, NOpe3aHHbI Ha KyOukn
pasmepom npubnmM3nTensHO 2 CM.
MepemelunBarite ¢ Mykoi f0
KOHCUCTEHLMN XNebHOoro mskmLla.
B npouecce npurotoBneHus
TecTa nepuoanyecky 3anveanTte B
nopaolyto Tpyoky Boay B
HeobxoaMMOM Konm4yecTBe.
Mocne nonHoro cMelunBaHmus
VHrpeaneHToB HeMeasleHHO
BbIKINOYUTE NpMBOP.

Mpu ncnonb3oBaHWM HOXa He
BbINONHANTE 06paboTKy CMLLKOM
aonro.

[ns 3amelumBaHusa Tecta Ans
BbINEYKN MUPOXKHBLIX NCMONb3YITe
K-o06pa3Hyto nonatky — aTo
Nno3BONUT BaM AOCTUTHYTb
Hauny4ywmx pesynbTaToB.



pexyLue ANCKN
Ucnonb3yiite ckopoctu 1-2 gna
GonblNHCTBA onepauui.

Ecnu TpebyeTtcs gononHutenbHas
MOLLHOCTb, BKMKOYUTE CKOPOCTb 3.

[uck ons Hape3ku/Tepkn MOXHO
mcnonb3oBaTtb Ans o6paboTkn
(PPYKTOB, OBOLLEN U Cbipa, a ANCK
ONs1 KynNbeHoB — Ans 06paboTku
OBOLLIeN, Hanpumep, kaptodens n
MOPKOBW.

Ba)XHO — He Jonyckante
HanosHeHNs Yalun A0 YPOBHSA
[VcKa: perynspHo onycroLiaiTe
valy.

MpviBeAeHHbIE HUXE ANCKU
BXOASIT B KOMMIIEKT NOCTaBKY.
MaeHTuunkaumoHHbIi Homep
yKasaH Ha KaXaom [Aucke:

[Ouck 1 — o4eHb Menkasi Tepka.
McnonbayeTcs ans HaTupaHus
napmesaHa v kaptodens ans
OpPaHUKOB.

Ounck Ne 2 — menkasa Tepka. [ns
CbIpOB, LLIOKOMaAa, OPEXOB U
TBEPAbIX (OPYKTOB MM OBOLLEN.
Ouck Ne 3 — kpynHas Tepka. [Ans
HaTWpaHus cbipa 1 TBEPAbIX
(OPYKTOB UMM OBOLLEN.

Ounck N2 4 — ToHkas Hapeska. [Ana
Hape3aHus cbipa 1 TBepabIX
(OPYKTOB UM OBOLLEN.

[Ouck Ne 5 — ToncTtas Hapeska.
[Ina HapesaHus cbipa 1 TBEpPObIX
(PPYKTOB 1NN OBOLLEN.

[Ounck Ne 6 — Ans )XynbeHoB.
Hapeska kapTtodpens ans xapku,
a Takxe WHrpeaueHToB Ans
3anekaHok, canaTtos 1 NoAnue
(Hanpumep, MopkoBU, A6MOK K
rpyLumn).

ncnonb3oBaHue
PEXYLLNX OUCKOB

1

MocTaBbTe KYXOHHYIO MaLLUHY Ha
paboyyto MOBEPXHOCTb, MOBEPHYB
ee perynsitopomM CKopocTu
Bnepes.

CHUMWTE KpbILLKY BbIBOAA
BbICOKOI ckopocTv @.
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3 TlMomecTtute coeamHuUTENb Ha

BbIBOA, Tak, YTo6bl TpeyronbHuk W
6bI1 06palLleH k BaM, 1
nosopayunsanTe no 4acosou
cTpenke Ao ero ynopa.
YcTaHoBUTE Yally Ha NepexofHuK
PYy4KOl K 3aHen NOBEPXHOCTH
KYXOHHOI MallUWHbI, @ 3aTemM
NoBEpHWTE MO YacoBOW CTperke,
4YTOObI 3adhmKCUpoBaTh.
Bbi6eprTe HyXHbI AUCK K
NoMecTUTe ero Ha NepexoaHnK
npuBoAa — yCTaHOBUTbL €ro
MOXHO TOSbKO OAHOW CTOPOHOA.
Homep Ha aucke gomkeH ObiTh
noBepHyT HaBepx. O6pawantecb
OCTOPOXHO C AUCKAMM — OHU
oYeHb ocTpble. [lepxuTte AnCK
3a HEeOCTPbIN BbICTYM.
Hakpoiite yaluy KpbILLKOW Takum
obpasom, 4Tobbl NogatoLlas
Tpybka Obina wa pyykow, a 3atem
NPWXMUTE BHU3 1 MOBEPHUTE MO
4YacoBoOW CTpersike, YTobbl
3adpukcmpoBath. KpbiLLKy MOXHO
yCTaHaBnMBaTh B YeTbIpex
pasHbIX NO3NLMSAX.

Ecnu KpblliKa He 3aKpbiBaeTcs,
CHUMUTE HacagKy U Ha
MrHOBEHUWE BKITHOYUTE
KyXOHHYI0 MalwuHy. Mocne
3TOro CHoBa yCTaHOBUTE
Hacapky.

BbiGepuTe nogatoyto Tpyoky,
KoTOpoM Bbl ByaeTe
nonb3osaTtbcs. B TonkaTtene
HaxoamTca nogatoLas Tpybka
MEHbLUEro pa3mepa, koTopas
ncnonb3yeTcs Ans o6paboTku
OTAeNbHbIX NPOAYKTOB 1N
TOHKUX WHIPELAMEHTOB.
1ucnonb3oBaHue Manomn
nopaiowen Tpyokun

CHavana BcTaBbTe 6onbLuoi
TonKaTenb B NOAaoLLyo TpyoKy
0.

ncnonb3oBaHue 60nbLIOW
nopatowen Tpyoku
Mcnonbayinte oba Tonkatens @.
MomecTute NpoayKTbl B
nopatoLLyto TpyoKy.



9 Bkntounte yCTPOMCTBO U
HauuMHalTe akkypaTHO
npoTankMBaTb NPOAYKTbI C
nomoLubto Tonkatens. Hu B koem
crnyvae He ofnyckanTe nanbLbl
B NnoAatoLyto TpyoKy.

® [locne 3aBepLueHusi 06paboTku
noaHUMUTE U ONycTUTE
TOnKaTenb HECKOMbKO pa3, YTobbI
ybpaTb ocTaTkn NPOAyKTOB C
auvcka.

10 Bbikntovarnte npubop u
OTKIlOYalTe ero ot ceTu.

11 CHumKTE HacaaKy ¢ OcHoBbI. [Ans
3TOro NOBEPHUTE ee NpPOoTUB
4acoBOW CTpenku, a 3atem
nogHvmuTe. Pa3bepuTe Hacaaky.
(YT0BbI CHATBL YaLuy ¢
nepexofHvika, BO3bMUTECH 3a
OCHOBaHMe nepexoaHuka un
NOBEpHMTE Yally NPOTUB YaCOBOM
CTpenku, a 3aTem NogHUMnUTe ee
@. Ecnv Bam He yaaetcst
OTCOEAUHUTbL NEPEXOAHMK OT
Yalum, yCTaHOBUTE UX HA OCHOBY.
3aTem noBepHUTE KX NPOTUB
4acoBoW CTpenku Ao ynopa, a
3aTeM NoBepHWTE Yally aanblue,
4YTOGbI OTAENUTL OT NepexoaHuka
o)
coBeTbl

® |Icnonb3yinTe TOMbKO CBEXMne
NpoAYyKThI.

® He pexbTe NPoAYyKTbl CAINLLIKOM
Menko. 3anonHsiTe 6onbLuyto
nogaouyto Tpyoky paBHOMEPHO
no ee wnpuHe. 3to
npefoTBpaTUT CABUT NPOAYKTOB B
OfHY CTOPOHY BO BpeMS MX
obpaboTku.

Takke MOXHO MNCMONb3oBaTb
Manyto nofaroLyto Tpyoky.

® [py ucnonb3oBaHUKN Aucka Ans
XKYNbEHOB, TOHKWE UHIPEANEHTbI
cnefyeT KnacTb rOpU3OHTanbHO.

® [pu Hapeske UM HaTUPaHUK:
VNHIPeaWEHTbI, YNOXEHHbIe
BepTukanbHo, ByayT kopoye Tex,
YTO YNOXEHbl FTOPU3OHTANbHO.

® [locne Mcrnonb3oBaHMs Aucka Ha
HEeM Unu B roTOBOM NpoayKTe
6yaeT HebonbLloe KONMYecTBo
OTXO[0B.

O4YUNCTKa

Bceraa Bbiknovaiite u
oTKnovarite npnbop ot cetn
npexae, 4em CHUMaTb Hacaaky c
npubopa.

Mepepn yncTkon pasbepute
Hacaaky MofHOCTbIO.

He norpyxavite coegnHuTens B
BOAY, TOMbKO MpoTupante
BIaXHOWN TPSMKOM.

MomoliiTe ocTanbHble feTanu B
ropsiyen MbinNbHONW BoAde, 3aTem
TwatensHo npocywuTe. byasTe
OCTOPOXHbI, T.K. NE3BUSI U ANCKU
OYeHb OoCTpble. Takke NX MOXHO
MbITb Ha BEPXHEW nonke
NnocyA0MOEYHOWN MaLLWHbI.
3AMNPELLEHO MbITb
NMEPEXOAHUK B
NOoCYAOMOEYHOW MALLVHE.

O6cnyxuBaHue v
3aboTa 0 nokynaTensax

Ecnu Bam HyxHa nomoLip B:
1Crnosnb3oBaHne Hacagku
Texo6Cny>KMBaHUN UMK PEMOHTe,
obpaTtnTeck B MarasuH, B
KOTOPOM Bbl Mpuobpenu npubop.

CnpoekTupoBaHo 1 paspaboTaHo
komnanuern Kenwood,
CoeagnHeHHoe KoponeBcTBo.
CpenaHo B Kutae.



EAAnviIKd

Mpiv a1ré TNV avayvwaon, TapakaAw EESITTAWOTE TNV PTTPOOTIVA O£AiSa
OTToU TrapEXETAL N EIKOVOYPAPNON

ao@AaAcia

o AIaBAOTE TTPOCEKTIKA QUTEC TIC 0dNYieS Kal
QUAAETE TIG VIO EAAOVTIK avagopd.

o O AeTTideg Kail o1 BioKoI KOTTAG gival
KOQTEPOI, va TA XEIPICEATE PE TTPOTOXN.
Kpariote mravra arrd 1 AaB 010 £TTAVW
MEPOG, HAKPIA aTrd TNV KOPTEPN TTAEUPA,
TOOO KATA TN XPnaon, 000 Kal KATA TOV
Kabapiouo.

o Agaipeite TTAvTa TN AETTidA TOU paxaipiou
TIPIV va OEPPIPETE TO TTEPIEXOUEVO TOU
MTTWA.

® [1pog€gTe va unv PAdeTe Ta XEPIA TOG N
EPYOAEia HECQ OTO PTTOA, EVOOW N
OUOKeUn gival guvdedepeEvn aTnVv TTAPOX)
PEUNATOG.

® [loTé pn Xpnoiyotroleite Ta dAXTUAG oag yia
Va OTTPWEETE TA TPOPIUA OTO CWARVA
TPOPOdOUIaG. XpNOIUOTTOIEITE TTAVTA TOV
wONTAPA/EC TTOU TTAPEXETAI.

® 2 [3A0TE TN OUOKEUN Kal BYAATE Tn a1TO TNV
Tpica:

O TTPIV TOTTOBETNOETE | APAIPETETE
ecaptnuara

O META TN XpNonN

O TIPIV TO KOBApIoUa

e Mnv a@alIpEiTe TTOTE TO KATTAKI ATTO TO
eCapTnua, €av n Aetida r; o diOKOG KOTING
OEV OTAUATAOEI EVTEAWG VA TTEPICTPEPETA.

e Orav Tepayilete ae QeTeC/AwpPideC ) a€
TTOAU JIKPQA KOPMATIA, YNV GQAVETE TO
MTTOA va yepiZel pEXPI TO BIOKO KOTTNG: va
TO adeIAETE TAKTIKA.
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Otav xpnaoipotrolgite TN AeTTida paxaipiou,
MNV YEMIZETE TO UTTOA TTAVW QTTO TNV
EvOEIEN PEYIOTNG OTABUNG (Max).

Mnv ayyieTe pEpn TTOU KIVOUVTAI.

Mnv XpNOIYOTTOIEITE UTTEPPOAIKA dUVAN
VIO VO OTTPWEETE TA TPOPIUA OTO TWARVA
TPOPOdOUIag - UTTOPEi va TTPOKANBE {nuId
oTo €€APTNUA.

Mnv Tepaxilete TTayAKIa /| AAAEC OKANPES
TPOWYEG, OTTWG UTTAXAPIKA, UTTOPEI Va
TTPOKAAEoOUV @BOPA OTO £EAPTNA.

Mnv xpnaiyoTrolgite TN AetTida TOU
MaXaIPIOU VIO VO QVOUEIZETE HEYAAES
TTO00TNTEG, TT.X. CUPN YwyIou, YIaTi
EVOEXETAI VA TTPOKAAETETE CNUIG OTO
e€APTNUA 1) TN OUOKEUN. XpNOIUOTTOIEITE
TO €¢apTNUa CUPWMPOTOG OTO MIgEp.

MoTé PNV avauelyvuETE KAUTA CUOTATIKA
aTO WTTOA. AQROTE TA VA KPUWOOUV £WG
oTou POAacouv ot Beppokpaaia dwuartiou
TTPOTOU TA ETTEEEPYAOTEITE.

Mnv avapiyvueTe uypa UAIKA, KaBwg
MTTOPEI Va dlappeUTOUV YUPW ATTO TO
KOTTAKI. [1a TO OKOTTO auTo €ival
KATAAANAO TO UTTAEVTEP, TO OTTOIO
diatiBeTal aTnv ayopd.

Mnv XpNOIYOTTOIEITE TO KATTAKI VIO VO
BegeTe g€ AeiToupyia Tov €TTECEPYQTTH
TPOQiUWV. XpNOIUOTTOIEITE TTAVTA TO
SIaKOTITN AcITOUPYiag fj To pUBUIOTA
TaXUTNTAG.

H Kakr xprnon Tou eEapTAUATOG
ETTECEPYATTH TPOYIUWV UTTOPEI Va
TTPOKOAETEI TPAUMATITUO.
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Edav TpokAnBouv utrepBoAikoi kpadaapoi
KATA TN XPAOoN auTou TOU £EQPTAMATOC,
EAQTTWOTE TNV TAXUTNTA A SIAKOWTE TN
A€ITOUPYia TNG CUOKEUNG KAl aQaIpEOTE TO
TTEPIEXOMEVO.
Mnv XpNOIYOTTOIEITE TTOTE £CAPTNUA TTOU
Exel uttoaTtei BAGPN. PpovriaTe va
EAEYXETE 1) VA ETTIOKEUALETE TIG BAGPEC.
BAETTe evoTnTa «O€PPIG KAl EEUTTNPETNON
TTEAQTWVY.
Avatpéere o1o Baoiko BiRAio odnyiwv Tou
TTOAUPNXAVAMATOG VIO TTPOCOETES
TTPOEIDOTTOINCEIC ATPAAEIDC.
AUTA N CUCKEUT GUPHOPQWVETAI 1 3ioKog yia TTOAU AETTTO TpiwIYO
pe Tnv odnyia g EK 2 dioKOG yia AETITO TPiWIPO
2004/108/EK oxeTIKA pE TNV 3 digkog yia XovTpo TpiyIpo
HAekTpOpayvNTIKA oUPBATOTNTA 4 JiTKOG KOTTAG VIO AETITEG (PETEG
Kal Tov Kavoviopd EK utr’ 5 dioKOG KOTING YIO XOVTPEG
apiBuév 1935/2004 tng PETEG
27/10/2004 oXeTIKG PE Ta UNIKG 6 JigKOG KOTTAG YIa Awpideg
TTOU TTpoopigovTal va épBouv o€

£TTAGN HE TPOPIUA. AeTida payaipiou

TIPIV XPNOIHOTIONTETE TO MNa xprion oTig TaxunTeg 2 £wg 5

e€apmua Kenwood XpnoipoTtrolgite TN AeTida Tou

® AgaipéoTe OAa Ta UNIKG paxaIpiou yia va TEHaxiCeTe wuo n
ouoKeUaoiag HOYEIPEPEVO KPEAG, HAYEIPEPEVT
OUPTTEPIAAUBAVOPEVWV TWV auyd, Aaxavikd, Enpoug KapTroug,
TIAQOTIKWY KOAUPUATWY atrd TN TTaTE KAl OGATOEG (VTITT) KAl YO VO
Aetrida Tou payaipioU. Mpooégre BpuppaTiCeTe Ywpi Kal PITiokéTa.
yiaTi o1 Aemrideg gival TTOAU Mrtropei etriong va xpnoiyotroinBei
Ko@TEPEG. Ta KAAUPpaTa autd yla va TTapaokeudoeTe CUUnN yia
TIPETTEI VO ATTOPPITITOVTAI KABWS @UANO KPOUOTOG Kal YIO VO
OKOTTO £XOUV va TTPOCTATEUOUV TN YOPVIpETE e BPUPPATIOPEVA UAIKG
AeTTida POVO KATA TNV KOTAOKEUR TNG APECKEIAg 0aG.
Kal T PETa@opg. MEYIOTEG XWPNTIKOTNTES

® [TAUveTe T PEPN BAETTE EVOTNTA ® Z0pn (B&poc aheupiol) 400yp
‘KaBapIopOg ® kpéag 500yp

, , ® Mnv utrepBaiveTe TTOTE TNV £VOEIEN

€1T5§r]Vr]0ﬂ O-UUBO)\(UV «MEYITTNG» OTABUNG OTO UTTOA.

@ WOoTAPES: PEYAAOG Kal MIKPOG

@ owAAvag TpoPodoaciag

® KOTaKI €EaPTANATOG

@ AaBn Aetmidag

® Aemrida payaipiot

® PTTWA €gopTAPOTOG

@ Bdon ouvdeong

digkol KOTNG
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yla va
XPNOIUOTTOINCETE TN
AeTTida TOU paxaipiou

1

ToToBeTATTE TNV KOUIVOUNXaVN
TTAVW OTNV ETTIYAVEIN EPYATIAG JE
TO PUBUIOTA TayxUTNTAG OTPAUMEVO
EPTTPOG.

AgaipéaTe To KAAUPPA UTTOBOXNG
uywnAng TaxutnTag @.
TomoBeTACTE TN BAon ouvdeang
oTtnv uttodoxn e To Tpiywvo ¥
OTPAUMEVO TTPOG TO PEPOG OOG Kal
OTPEYTE TNV OEGIOOTPOPA LEXPIG
6Tou aoahiosl o Béon TNG.
ToToBeTraTe TO PTTOA TN Bdan
auvdeang Pe TN Aapn TTpog To
oW PEPOG TNG KOUIVOUNXAVAG
KO OTPEWTE TO DEEIOATPOPA £WG
6Tou aggahioel atn Béan Tou.
ToTmoBeTraTe TN AETTidQ TOU
HaxaipioU aTo YTTOA €§0PTHUOTOG.
ZTPEYTE TNV KOl TTIECTE TNV TTPOG
TO KATW, €AV XPEIAZeTal, yIa va
epappoael. Na xelpideate T
AETTIOQ TOU paXAIPIOU PE TTIPOTOXH
— ol AeTTideg gival eSaIPETIKA
ko@TePEG. Na TV Kpartdme amrd Tn
Aapn.

KowTe 10 UNIKG Kal TOTTOBETAOTE
T OTO UTTOA a@oU BeRaiwBeite 6T
TO €XETE POIPATEI OUOIOPOPPA.
ToTOBETATTE TO KATTAKI OTO UTTOA
Badovtag To wARvVa TPoYodoaiag
Tiow a1ro TN AaBR, TETTE TTPOG
T KATW Kal aTpéWTe SegIOaTPOPa
yla va acggalioel atn Béan Tou.
MTropeite va TOTTOBETATETE TO
KOTTAKI O€ TEOOEPIG DIAPOPETIKEG
Béaeig.

Edv duokoAeueoTe va
TOTTOBETHOETE TO KATTAKI,
APAIPEDTE TO EEAPTNHA KOl BETTE
TNV Kougivopnxavr o€ Aeiroupyia
yia oUVTOpO XPoVIKO SidaTnpa.
EmavarotmoBeTraTe 10 e§dpTnUa.
MpoocappdaTE TOUG WOTAPEG.
©£aTe TN OUOKEUN O€ AsIToupyia
KOl ETTIAEETE TNV KATAAANAN
TayxutnTa. Emegepyaareite Ta
TPOPIUA, EWG OTOU ETTITUXETE TO
€MOUUNTO QTTOTEAETQ.
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10 ©£0Te TN GUOKEUR EKTOG

AeiToupyiag Kal atroguvdETTE ThV
aTTo TO PEVHA.

11 ApaipéaTe To €§ApTNHA aTTO TNV

UTTOB0XI OTPEPOVTAG TO
apIaTEPOTTPOPA Kall
QAVOONKWVYOVTAG TO.
ATtroguvappoAoynaTe To £€apTNUA.
(Ma va agaipéaeTe To PTTOA OTTO
N Baaon ouvdeong, KPATATTE TN
Bdaaon, oTpEWTE TO PTTOA
apIgTEPOTTPOPA KAl AVATNKWATE
10 @. Ediv SuakoAeUeaTe va
agaipeaeTte TN Bdaon ouvdeang
aTTd TO PTTOA, ETTAVATOTIOBETAOTE
TO PTTOA KaI TN Bdan auvdeang
aTnv utTodoXn. ZTPEWTE TN
SIaTagN apIoTEPOATPOPA EWG OTOU
OTAPOTACTEI, KAl HETA OTPEYTE TO
UTTOA TTEPICTOTEPO YIa VO
amag@aAioel o Tn Baaon
auvdeons @.)

TPAKTIKEG CUMBOUAEG
TepaxioTe 10 TPOPIUA TIPIV VA TA
TOTTOBETATETE PETA OTO UTTWA. To
KPEQG, TO WWHI, To AaYavIKG Kal
GAAa TPOPIUA P TTapdUoIa UP
TPETTEl VO TEPaxiCovTal o€ KUBOUG
TWV 2€K TTEPITTOU. Ta PTmokdTa
TIPETTEI VO TO OTTATE O€ KOMUATIO
KOl VO TO TIPOCBETETE ATTO TO
OWAAVA TPOPOdOTIag EVW N
ouOoKeun BpiokeTal oe AsiToupyia.
Edv BéAeTe va TTOATOTTOIROETE
0oUTTEG, OTPAYYIOTE T UAIKG Kall
TTPOCOETTE T OTEPEG UNIKG OTO
UTTwA. ETregepyaateite Ta Kal
£TTeITa TPOCoBECTE TO TTANI OTO
uypo.

® Ortav @TidyveTe CUUN,

XpnoigoTrolgite okAnpd Boutupo
atrd TO Yuyeio KopPEvo o€ KUBOUG
TWV 2eK. AVOiETe Pe To aAeUpl
MEXP!I TO MiYPO VO ATTOKTAOEI UPH
¢0uNG TTOU BpupaTiZeTal.
2T10010KA TTPOCOETTE APKETO VEPD
atrd T0 CwAARVA TPOYodOTiag yia
va oXnNMaTIoTEl {UN. ©¢aTe Tn
OUOKEUN €KTOG AeIToupyia POAIG Ta
UAIKd Bégouv.

Mpooégre va pnv megepyddeoTe
uTTEPBOAIKA T TPOPIUA OTAV
XPNOIYOTTOIEITE TN AETTIdA TOU
HayaipioU.



® Xpnaiyotrolgite Tov avadeutripa K
OTO UTTWA aVAMIENG YIa VO QTIGEETE
KEIK — Ba €xeTe KAAUTEPQ
arroteAéopaTa.

SigKkol KoTTrg

Fa 1Ig TEPITOOTEPEG AEITOUPYIEG,
XPnolpotroIaTe Tig TaxuTnTeS 1
Ewg 2.

Edv amaiteital mepigaodTepn 10XUG
augnaTe atnv Taxutnta 3.

XpnaiyoTroigite To £€APTNUA
TEMAXIOWOU T€ QETEG/AWPIOES yIa
VO TEYAXICETE O QETEG ) O€
Awpideg epoUTa, AaXavIKA Kal TUpi
KOl TO €EAPTNHA TEPAXIOWOU OE
TTOAU HIKPG KOUMATIO YIa Va
KOBETE TT.X. TTATATEG KAI KAPOTA.
gnNMAvTIKO — MNnV a@rVETE TO UTTOA
va YEPIEl PEXPI TO DIOKO KOTTAG:
Va TO 0dEIAETE TOKTIKA.

O1 didipopol digkol TTou
TTAPATIOEVTAI OTN TUVEXEID
aupTtrepIAapBavovtal atn
JUOKEUATia KAl YTTOPEITE VO TOUG
avayvwpigeTe atmo Toug apiBpoug
TTOU gP@avifovTal TTavw g€ KAOE
SioKO WG €£ENG:-

Aiokog Ap. 1 — TTOAU WIAOG Tpiwipo.
Ma Tupi TTappedava Kal TTOTATEG
YO YEPHAVIKG {UUOPOTTITAKIA.
Aiokog Ap. 2 — wiIAS Tpiyiyo. MNa
TUPi, GOKOAdTA, ENPOUG KaPTTOUG
Kal gkAnpd @pouTa 1 Aayavikd.
Aiokog Ap. 3 — xovTpo Tpiwipo.
Ma Tupi kal aKANPA @pouTa n
Aayavikd.

Aiokog Ap. 4 — AettTég @éTeg. MNa
TUPI KaI GKANPa @pouTa R
Aayavikd.

Aiokog Ap. 5 — xovTpég @éteg. MNa
TUPI KaI GKANPA& @pouTa R
Aayavikd.

Aiokog Ap. 6 — AeTITa pOKPOOTEVA
KoppaTia (julienne). KoBel rarareg
yla TNyaviopa Kai UAIKG yia
@aynTd KatoapoAag, caAdTeg Kal
VTITT (T7.X. KapdTO, MAAO Kal
axAGd!).
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XpPnon Twv dioKwv
KOTTNG

1 TotoBeTAaTE TNV KOugIvopnxavn
TTAVW TNV ETTIPAVEIA EPYATIAG HE
TO PUBUIOTH TaXUTNTAG OTPAPUEVO
EPTTPAG.

2 AgaipéaTe To KAAUPMA UTTOBOXNG
uynAig TaxuTnTag @.

3 TomoBeTACTE TN BAon ouvdeang
oTnv uttodoxn e To Tpiywvo V¥
OTPAPPEVO TTPOG TO PEPOG OAG Kal
OTPEWTE TNV OEGIOOTPOPA PEXPIG
&ToU ao@aAioel oTn BN TNG.

4 TotoBeTAaTe TO UTTOA OTN Bdon
auvdeang Pe TN Aapn TTpog 1o
TTow PEPOG TNG KougIvounyavig
Kl OTPEWTE TO DEEIOATPOPA EWG
&Tou ag@aAigel atn B€an Tou.

5 EmAEETe TO BiOKO KOTTAG TTOU

B¢AeTE KaI TOTTOBETATTE TOV OTOV

agova tng Baang auvdeang, aTov

OTT0i0 £QPAPUOLEI PE EVaV POVO

TpOTT0. O apPIBUGS TTOU EppavileTal

TTavVW OTO BigKO TTPETTEI va ival

OTPAUMEVOG TTPOG TA TTAVW.

XpNOILOTIOINOTE TOUG SioKOUG

KOTIG PE TIPOTOXH — €ival

e€alpeTIKa kopTeEPOi. Kpatrate

Toug digkoug amd  AaBr.

TOTTOBETAATE TO KATTAKI OTO UTTOA

Bdadovtag To wARva TPo@odoaiag

Tiow a1ro TN AaBn, TMETTE TTPOG

T KATW KOl OTPEWTE DEEIOATPOPA

yla va acggahioel atn Béan Tou.

Mtropeite va TOTTOBETATETE TO

KOTTAKI O€ TEOTEPIG OIAPOPETIKEG

Beaeig.

Edv SugkoAeueoTe va

TOTTOOETATETE TO KATTAKI,

apaipéaTe To e§ApTNHA Kol BEQTE

TNV KOUZIVOUNXAVH OE ASITOUpYia

yIa GUVTOLO XPOVIKG JIAaTnHa.

EmavaromrofetaTe To e€apTNUa.

EmAECTE TO CWARVA TPoPOdOTiag

TTOU €TMOUYEITE VA

xpnoipotroinaete. O woTAPAG

TEPIEXEI VA HIKPOTEPO OCWAARVA

TPOYOBOGIag yia TV ETTEEEPYaATia

KGO TpOPipou EeXwpPIOTA A yia

TNV ETMECEPYATIA AETITWV UAIKWOV.

YIO va XPNOIUOTIOINCETE TO

HIKp6 cwARva Tpo@odoaiag
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MpwTa TOTTOBETATTE TO PEYAAO
WoTAPa péoa aTo CWAARVa
TpOYOdOTiag @.

YIO VO XPNOIMOTTOINCETE TO
HEYdAo cwARva Tpopodoaciag
XpnoipotroinaTe Kal Toug SUo
OwAnveg padi @.

ToToBeTACTE TO TPOPIUA PETT OTO
OwARVa TPOYOdOaiag.

©¢£aTe TN GUOKEUN O€ AeIToupyia
Kal TMIETTE OTOPEPA HE TOV WATAHPA
— TTOTE Wn BadeTe Ta SAXTUAG gag
uéoa 610 CwARvVa TPOPOdOaTiag.
MOAIG oAokAnpwaeTe TN
diadikagia avapeigng,
aveBokaTeRAaTE TOV WATHPA
QPKETEG POPEG VIO VOl
atrokoAAnBoUv Ta UTTOAEippaTa
TPOPWV aTTO TO BITKO KOTTAG.

10 ©€0Te TN TUOKEUR EKTOG

AeIToupyiag Kal atTroguvdEaTe TNV
arro 1o pelpa.

11 ApaipéaTe To €€ApTNUA aTTO TNV

uTT0d0X1 OTPEPOVTAG TO
apIaTEPOTTPOPA Kall
QAVAGNKWVYOVTAG TO.
AtroguvappoloynaTe To £€APTNUQA.
(Ma va a@aip€TeTe TO PUTTOA aTTO
N Baaon ouvdeang, KPATAATE TN
Bdaaon, oTpEWTE TO PTTOA
apIaTEPOTTPOPA KAl AVATNKWATE
10 @. Edv duokoAeleaTe va
agpaipéaste T Bdan ouvdeang
ATTO TO PTTOA, ETTAVOTOTTOBETAATE
TO PTTOA KO TN Bdaon ouvdeang
atnv uttodoxn. ZTPEWYTE TN
OIaTOEN OPITTEPOTTPOPA EWG OTOU
OTOPATATEI, KAl HETA OTPEWTE TO
UTTOA TTEPIOTOTEPO VIO VO
arrag@aAioel oo Tn Baon
auvdeons @.)

TPAKTIKEG CUUBOUAEG
XpnolyoTrolgite PPEOKA UNIKA.
Mnv TepaxiCete Ta TPOQIPA O€
TTOAU pIKP& KoppdaTia. Ta Tpoé@Ipa
TPETTEl VO KaTaAapBdavouv 6Ao
oXeOOV TO ECWTEPIKO TOU PEYGAOU
owAAva Tpogodoaciag. Me Tov
TPOTTO AUTO Ta TPOPIPA DE
JeTaroTTiCovTal Katd TNV
emegepyaaia.

EVOAAQKTIKG, XPNOIUOTTOINTTE TO
HIKPO OwARva Tpopodoaiag.
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® Otav XpnaiyoTrolgite To dioKO yia
KoppaTIa julienne, ToTTOBETAATE TA
AETTITA UAIKG O€ 0pIZOVTIO BEaN.

® Otav TEPAXICETE O PETEG N
TPiBETE: TA TPOPIPA TTOU
ToTroBeTOUVTAI OE OPBIa BETN
Byaivouv g€ pIKpOTEPO PNKOG aTr’
6,TI Ta TPOPIYA TTOU TOTTOBETOUVTAI
ae opigovTia BEan.

® A@oU XpNOIKOTTOINTETE KATTOIO
OigKO KOTING, TTAvVTa Ba UTTAPYOUV
Aiya uTTOA€iypaTa TPOYAG OTO
Oioko | aTo cwARva.

KaBapIopog

® ATTEVEPYOTTOIEITE KOI OTTOCUVOEETE
TIGVTA T CUOKEUT TTPOTOU
AQAIPETETE TO EEAPTNHA ATTO TO
TTOAUPNXAvVNUA.

©® ATTooUVOPUOAOYACTE EVTEAWG TO
£¢dpTNUa TTPOTOU TO KABAPIOETE.

® Mnv Bubigete TToTé TN Bdon
ouvdeang o€ vePO, OKOUTTICETE TNV
HE uypd TTavi.

® [IAUveTe Ta UTTOAOITTA PEPN HE
CeaTr) gammouvAada Kal aTEYVWOTE
10 KaAd. Mpogoxn: o1 AeTTideg Kal
o1 6igKol KOTTAG €ival KOPTEPA.
EvaAAakTIKd, TTAUVETE TA OTO
TTAUVTAPIO TIATWY (TTAVTA aTNV
emavw oxdapa). MHN NAENETE
TH BAZH ZYNAEZHZ £TO
MAYNTHPIO MIATQN.

o£pPIG Kal
eCUTTNPETNON TTEAATWV

Edv xpeideoTe BorBeia OXETIKA
JE:

® YpRan Tou €£apTANATOG 0OG

1O OEPPRIG 1 TIG ETTIOKEUEG

® E£TTIKOIVWVAOTE PE TO KATAOTNHA
aTré TO OTT0iI0 AyopACaTE TN
OUOKEUN 00G.

® > xedIAOTNKE KAl avaTTTUXONKE OTTO
v Kenwood o010 Hvwpévo
BaaiAeio.

® KartaokeudoTnke otnv Kiva.



Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany

bezpecnost

Starostlivo si precitajte tieto inStrukcie a

uschovaijte ich pre buducnost.

Noze a kotuce su velmi ostré, takze s

nimi manipulujte opatrne. Pri manipulacii

s nozmi a pri ich Cisteni ich vzdy drzte

za vrchné drzadlo, teda na opacnej

strane, nez su noze.

Pred vyprazdnenim obsahu nadoby vzdy

najprv vyberte noze.

Ruky a kuchynské naradie nevkladajte do

nadoby, ked je kuchynsky robot zapojeny

do elektrickej siete.

Nikdy nestrkajte potraviny do plniace;j

trubice prstami. Vzdy na to pouzivajte

dodany posuvac.

Vypnite a vytiahnite zo zasuvky:

© pred namontovanim alebo
odmontovanim sucasti,

O po pouziti,

o pred Cistenim.

Nikdy neskladajte veko z doplnku, kym sa

noze alebo kotu¢ uplne nezastavia.

Pri pouzivani krajacich kotucov,

struhacich kotucCov a kotuca julienne

nenechavajte nadobu naplhovat az po

kotuc, ale ju pravidelne vyprazdriujte.

Pri pouzivani nozov nenechavajte nadobu

naplnovat nad znacku Max.

Nedotykajte sa pohyblivych sucasti.

Pri tlaCeni na potraviny v plniacej trubici

nepouZzivajte nadmernu silu, lebo doplnok

by ste mohli poskodit.
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Nesekajte kocky ladu ani ziadne tvrdé
potraviny ako koreniny, pretoze by mohli
poskodit doplnok.

Noze nepouzivajte na mixovanie tazkych
poloziek, ako je napriklad cesto na chlieb,
lebo doplnok alebo zariadenie by ste tym
mohli poskodit. Pri priprave cesta na
chlieb pouzivajte hak na pripravu cesta v
zariadeni.

Nikdy nemixujte v nadobe horuce
zlozky — pred spracovavanim ich
nechajte vychladnut na izbovu teplotu.
V tomto doplnku nemixujte tekuté zlozky,
lebo by mohli vytekat okolo veka. Pre
tento ucel je k dispozicii mixer.
Nepouzivajte veko na ovladanie
zariadenia, ale vzdy na to pouzivajte
ovladac zapinania/vypinania alebo
ovladac rychlosti.

Nespravne pouzivanie tohto kuchynského
robota méze spdsobit zranenie.

Ak pri pouzivani tohto doplnku ddéjde k
nadmernym vibraciam, znizte rychlost
zariadenia alebo ho zastavte a
vyprazdnite jeho obsah.

Nikdy nepouzivajte tento doplnok, ak je
poskodeny. Dajte ho skontrolovat alebo
opravit: PrecCitajte si Cast ,servis a
starostlivost o zakaznikov".

Dalsie bezpe&nostné pokyny najdete v
hlavhom navode na pouZzivanie
kuchynského pristroja.
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Toto zariadenie spifia poziadavky
eurépskej smernice 2004/108/ES
o elektromagnetickej kompatibilite
a nariadenia ¢. 1935/2004 zo dia
27.10.2004 o materialoch a
predmetoch uréenych pre styk s
potravinami.

pred pouzitim dopinku
Kenwood

Odstrarite vSetky ¢asti obalu,
vratane plastovych krytov nozov.
Pocinajte si opatrne, lebo rezné
hrany su velmi ostré. Tieto kryty
sa musia odstranit, lebo slGzia len
na ochranu poc¢as vyroby a
transportu.

Poumyvaijte vSetky diely — pozrite
Cast ,Cistenie”.

popis sucasti

@0PO®®EO

posuvace: velky a maly
plniaca trubica

veko doplnku

drzadlo

sekacie noze

nadoba doplinku

konektor

kotuce

1 kotu¢ na velmi jemné
strdhanie

2 kotu¢€ na jemné struhanie
3 kotu€ na hrubé strihanie
4 kotu¢ na tenké krajanie
5 kotu¢ na hrubé krajanie
6 kotuc julienne

noze

Pouzivat pri stupnioch rychlosti
¢.2az¢.5

NozZe moézete pouzit na sekanie
surového a vareného masa,
varenych vajec, zeleniny, orechov,
pri priprave pastét a omacok a
tiez pri spracovani chleba a
peciva na strihanku. Mozno ich
pouzit aj na pripravu cesta na
krehké pecivo a posypky.
maximalne mnozstva

cesto (hmotnost muky) 400 g
maso 500 g

Nikdy neprevySujte maximalnu
uroven vyznacenu na nadobe.

pouZzivanie nozov

1

Kuchynsky robot polozte na
pracovny povrch tak, aby ovlada¢
rychlosti bol vpredu.

Vyberte kryt vystupu pre vysoku
rychlost @.

Nasadte konektor na vystup tak,
aby trojuholnik ¥ smeroval k vam
a otacajte ho v smere hodinovych
ruciciek, kym nezapadne na
miesto.

Na konektor zalozte nadobu, a to
tak, aby jej rukovat bola vzadu
kuchynského robota. Potom ju
otacajte v smere hodinovych
ruciciek, kym sa nezaisti do
potrebnej pozicie.

Do nadoby doplnku vioZte noze.
V pripade potreby ich pootocte a
zatlacte nadol. S nozmi
manipulujte opatrne, lebo su
mimoriadne ostré. Drzte ich za
drzadlo.

Nakrajajte potraviny a vlozte ich
do nadoby, dbajte pritom na to,
aby boli rozloZzené rovnomerne.
Na nadobu zaloZte veko
umiestnenim plniacej trubice za
rukovat. Potom ho zatlacte nadol
a pootocte ho v smere
hodinovych rugiciek, aby ste ho
zaistili do potrebnej pozicie. Veko
mozno zalozit do Styroch réznych
poldh.

Ak budete mat pri zakladani
veka tazkosti, doplnok vyberte
a kuchynsky robot na kratky
Cas spustite. Doplnok potom
zalozte spat.

Zalozte posuvace.

Zariadenie zapnite a vyberte
vhodnu rychlost. Potraviny
spracovavajte, kym nedosiahnete
pozadovany vysledok.

10 Zariadenie vypnite a odpojte z

elektrickej siete.

11 Doplnok vyberte z vystupu tak, ze
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ho pootocite v protismere
hodinovych rugiciek a nadvihnete.
DoplInok rozmontujte. (Pri
skladani nadoby z konektora
drzte konektor za jeho zakladriu a
nadobu otacajte v protismere
hodinovych rucic¢iek a nadvihnite



ju @. Ak to takto nepdjde, nadobu
a konektor opatovne zalozte do
vystupu. Zostavu otacajte v
protismere hodinovych rugiciek,
kym sa nezastavi a potom
nadobu otacajte dalej, kym sa
neodisti od konektora @.)

tipy

Potraviny pred vloZzenim do
nadoby nakrajajte. Maso, chlieb,
zeleninu a iné potraviny s
podobnou $trukturou je potrebné
nakrajat na kocky s velkostou
priblizne 2 cm. Pecivo treba
najskor naldamat na kusky a
vkladat do plniacej trubice poc¢as
chodu zariadenia.

Pri mixovani polievok odcerpajte
tekutinu a do nadoby vlozZte tuhé
Casti. Rozmixujte ich a potom ich
pridajte spat k tekutine.

Pri priprave cesta pouzivajte
stuhnuty tuk z chladni¢ky
nakrajany na kocky s velkostou
2 cm. ZmieSajte s mukou, kym
nedosiahnete konzistenciu
podobnu strihanke. Na
vypracovanie cesta postupne
pridavajte cez plniacu trubicu
dostato¢né mnozstvo vody. Ked
sa jednotlivé zlozky zmiesaju
dokopy, zariadenie hned vypnite.
Davaijte pozor, aby ste pri pouziti
nozov potraviny nespracuvali
prili§ dlho.

Pri priprave kolac¢ov pouzivajte v
nadobe na mieSanie metlicku v
tvare K — dosiahnete lepsie
vysledky.

kotuce

Vacésinou pouzivat pri
stupnioch rychlosti ¢. 1 a €. 2.
Ak je potrebny vacsi vykon,
pouzivat aj stupen rychlosti €. 3.
Krajacie/struhacie kotuce sa
pouzivaju na krajanie/strihanie
ovocia, zeleniny a syra a kotu¢
julienne sa pouziva na krajanie
ovocia a zeleniny, ako su
napriklad zemiaky a mrkva.
Délezité upozornenie: Nadobu
nenechavajte napliiovat az po
kotug¢, ale ju pravidelne
vyprazdriujte.
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Kotuc¢e uvedené nizsie su
sucastou balenia a mozno ich
identifikovat podla tychto &isiel,
ktoré su na nich vyznacené:
Kotuc¢ €. 1 — na velmi jemné
strihanie. Na strihanie
parmezanu, ale aj zemiakov na
nemecké zemiakové knedlicky.
Kotug¢ €. 2 — na jemné struhanie.
Na takéto struhanie syra,
¢okolady, jadrovych plodov,
tvrdého ovocia a tvrdej zeleniny.
Kotu¢ €. 3 — na hrubé strdhanie.
Na takéto strihanie syra, tvrdého
ovocia a tvrdej zeleniny.

Kotu¢ €. 4 — na tenké krajanie.
Na takéto krajanie syra, tvrdého
ovocia a tvrdej zeleniny.

Kotué €. 5 — na hrubé krajanie.
Na takéto krajanie syra, tvrdého
ovocia a tvrdej zeleniny.

Kotué €. 6 — styl julienne. Na
krajanie zemiakov na franctuzske
hranol&eky a potravin do
kastrélovych jedal, Salatov a dipov
(napriklad mrkvy, jabik a hrusiek).

pouzivanie kotucov

1

Kuchynsky robot poloZte na
pracovny povrch tak, aby ovlada¢
rychlosti bol vpredu.

Vyberte kryt vystupu pre vysoku
rychlost @.

Nasadte konektor na vystup tak,
aby trojuholnik ¥ smeroval k vam
a otacajte ho v smere hodinovych
ruciciek, kym nezapadne na
miesto.

Na konektor zalozte nadobu, a to
tak, aby jej rukovat bola vzadu
kuchynského robota. Potom ju
otacajte v smere hodinovych
ruciciek, kym sa nezaisti do
potrebnej pozicie.

Vyberte dany kotu¢ a zalozte ho
do prevodu konektora — mozno to
urobit len jednym sp&sobom.
Cislo vyznagené na kotUgi by
malo byt hore. S kotuémi
manipulujte opatrne, lebo su
mimoriadne ostré. Drzte ich za
drzadlo.



6 Na nadobu zalozZte veko
umiestnenim plniacej trubice za
rukovat. Potom ho zatlacte nadol
a pootocte ho v smere
hodinovych ruciciek, aby ste ho
zaistili do potrebnej pozicie. Veko
mozno zalozit do Styroch réznych
poléh.

® Ak budete mat pri zakladani
veka tazkosti, doplnok vyberte
a kuchynsky robot na kratky
¢as spustite. Doplnok potom
zalozte spat.

7 Vyberte si plniacu trubicu, ktoru
chcete pouzit. V posuvaci sa
nachadza mensia plniaca trubica
na spracovanie jednotlivych
potravin alebo tenkych
ingrediencii.
pouzivanie malej plniacej
trubice

® Najprv vlozZte velky posuvac¢ do
plniacej trubice @.
pouzivanie velkej plniacej
trubice

® Pouzite oba posuvace spolu @.

8 Cez plniacu trubicu vlozZte
ingrediencie.

9 Zariadenie zapnite a postivacom
tlacte potraviny rovhomerne nadol
— nikdy nevkladajte prsty do
plniacej trubice.

® Na konci spracovavania potravin
mozete niekolkokrat zdvihnut a
spustit posuvaé, o moze znizit
mnozstvo zvyskov potravin na
kotugéi.

10 Zariadenie vypnite a odpojte z
elektrickej siete.

11 Doplnok vyberte z vystupu tak, ze
ho pootocite v protismere
hodinovych rugiciek a nadvihnete.
Doplnok rozmontujte. (Pri
skladani nadoby z konektora
drzte konektor za jeho zakladriu a
nadobu otacajte v protismere
hodinovych rugic¢iek a nadvihnite
ju @. Ak to takto nepojde, nadobu
a konektor opatovne zalozte do
vystupu. Zostavu otacajte v
protismere hodinovych rugiciek,
kym sa nezastavi. Potom nadobu
otacajte dalej, kym sa neodisti od
konektora @.)

tipy

® Pouzivajte Cerstvé ingrediencie.

® Nekrajajte potraviny na prili§ malé
kusky. Vyplrite celu Sirku velkej
plniacej trubice. Zabrani sa tak
kizaniu potravin po stranach
pocas spracovania.
Eventualne pouzite mall plniacu
trubicu.

® Pri pouzivani kotuca julienne
vkladajte tenké potraviny
horizontalne.

® Pri krajani alebo strahani
potraviny vkladané zvisle
vychadzaju von kratsie nez
potraviny vkladané horizontalne.

® Na pouzitom kotu¢i vzdy zostanu
nejaké zvysky potravin.

Cistenie

® Pred zloZzenim doplnku z
kuchynského pristroja zariadenie
vzdy vypnite a odpojte zo siete.

® Pred cistenim doplnok Uplne
rozmontujte.

® Nikdy neponarajte konektor do
vody, utrite ho vihkou handri¢kou.

® Zostavajuce sucasti umyvajte v
hortcej vode s Cistiacim
prostriedkom a potom ich
dokladne osuste. Davaijte pri tom
pozor, lebo nozZe a kotuce su
ostré. Eventualne umyvajte v
umyvacke riadu (vo vrchnej
priehradke). KONEKTOR V
UMYVACKE RIADU
NEUMYVAJTE.

102



servis a starostlivost o
zakaznikov

Pokial' potrebujete pomoc pri
nasledovnych problémoch:

® pouzivanie doplnku

® servis alebo opravy

® Kontaktujte obchod, v ktorom ste
si zariadenie zakupili.

® Navrhnuté a vyvinuté
spolo¢nostou Kenwood v
Spojenom kralovstve.

® \/yrobené v Cine.
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YKpaiHCbka

Byab nacka, po3ropHitb nepuwy CTOpiHKy 3 ManwHKamMmu

3axoan 6esnekun

YBaXHO npoynTanTe iHCTPYKLUio Ta

36epexiTb 1 Ans noganbsLuoro

BUKOPUCTAHHS.

byabTe obepexHi, agxe nesa Ta pisanbHi

anckun gyxe roctpi. Mig yac po6oTtn abo

YULEHHSA 3aBXAW TPMManTe HiX 3a

PYUKy 3Bepxy, sKoMora aani Big

pizanbHoro nesa.

3aBxau 3HimaKrTe HOXOBUI BNOK nepea

TUM, 9K BUNUTU BMICT YalLli.

He onyckaunTe pyku Ta KyXOHHI npunagas

y yauly, SKLWO KYXOHHY MalUunHy

NiAKIOYEHO 40 Mepexi

eNeKkTponocTaYaHHs.

Hikonu He NpoLTOBXYNTE NPOAYKTU

nanbusaMm Kpisb HanpsiMHy TpyoOKy.

3aBXau BUKOPUCTOBYUTE ANS LUbOro

wroBxay/i, WO gogaeTbeca (I0TbCs).

BUMKHITE Nnpunag Ta BigKNoYiTh Big,

MepeXi enekTponocTayvyaHHs:

O nepepn ycTaHOBKOK abo 3HiIMaHHAM
pgetanen

O nicns BUKOPUCTAHHSA

O nepepn YNLLEHHAM

He 3HiManTe KpULIKY 3 Hacagku, JOKU

HOXX0BWUI 6ok abo pidanbHUA ONCK He

3YNUHUTBLCS NOBHICTIO.

[Mig Yac HapisaHHA cknbkamu/LaTKyBaHHSA

abo Hapi3zaHHsa conomkoto crnigkynte 3a

TUM, WOOKM BMICT Yalli He nigHimaBcs

BULLIE pi3anbHOro Ancka: perynapHo

BUMOPOXHANTE YaLly.
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Mig 4yac poboTK 3 HOXXEM HaNOBHIOBATMU
Yally MOXHa nvwe Ao nosHadkm Max -
He GinbLue.

He TopkanTecs pyxomux getaneu.

He HamaraunTecs curior npoLITOBXHYTU
NPOAYKTU Kpi3b HANpPsIMHY TpyobKy — BK
MOXeTe MOLUKOAUTN HacaakKy.

He BUMKOPUCTOBYIWTE HiX ANa noapibHEHHSN
KybukiB nbogy abo iHwux TBepanx
NPOAYKTIB, Hanpuknag, cneuin, agxe
BOHW MOXYTb MOLUKOAUTWN HacaakKy.

He BMKopUCTOBYNTE HIX AN
nepemillyBaHHA rycTux CyMillen,
Hanpwuknag, Ticta ans xniéa, agxe ue
MOXe MOLLKOAMUTU HacaaKy abo npunag.
[nsa Ticta BUKOPUCTOBYIWTE rakonogioHy
Hacagky Ons BUMILLYBaHHS TicTa, Wo
nocTayaeTbCcs 3 Npunagom.

He 3miwynTe rapsui iHrpegieHT! B
Yyawli, oCTyAiTb IX A0 KiMHaTHOI
Temneparypu nepen o6poobkoto.

He nepemiwyinTe pigki iHrpegieHTn, agxe
BOHW MOXYTb NPOTIKaTN KPi3b KPULLKY.
[ns Takux uinen BUKOPUCTOBYUTE
6neHaep.

He kepyinte kombariHOM 3a 4OMOMOroH
KPULLKN. 3aBXaM BUKOPUCTOBYMUTE ONA
LbOro perynarop WBMAKOCTI abo KHOMKM
on/off (yBIMKHYTU/BUMKHYTN).
BUKOPUCTaHHA KYXOHHOIO KOMbBanHy He
3a NpU3HaAYeHHSIM MOXe Npu3BoaUTU OO
TpaBM.

Y pasi BUHUKHEHHSA gy)Xe CUnbHOT Bibpauii
nig Yac BUKOPUCTaHHSA Hacagku,
3MEHLUMTb WBKNAKICTb abo 3ynuHITb
npunag t1a BUMMITb 3MICT.
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® He BMKOPUCTOBYNTE MOLLKOIKEHY
Hacagky. NepeBipka abo peMOHT
30IMCHIOITLCS Y creuianbHUX LeHTpax:
anBuckb po3ain «CepsicHe

n

P00O®®® O

o6CnyroByBaHHA».

[MpouunTanTe NocibHMK 3 ekcnnyartauii
BaLLOI KYXOHHOI MaLUWHW, Lwobu
O3HaANOMUTUCA i3 4OAATKOBUMU 3axo4amMu

oes3neku.

Ller npunag Bignosigae sumoram
avpektnen €C 2004/108/EC
«EnekTpomarHiTHa cymicHiCTb»
Ta nonoxeHHs €C Ne 1935/2004
Bia 27/10/2004 cTocoBHO
marepianis, o 6e3nocepeHbO
noB’sizaHi 3 ixeto.

Mepepn noyaTkom
BUKOPUCTaHHA Hacaaku
Kenwood

3HiMIiTb yNnakoBKy Ta NnacTuKoBi
3axMCHi MOKPUTTS i3 HOXXOBOrO
6noky. ByabTe ob6epexHi, nesa
pyxe roctpi. He 36epiraiite Ui
NMOKPUTTS, OCKINbKM BOHW
npu3HaYeHi Tinbku Ans 3axucTy
nes3 nia Yyac BUrOTOBMEHHS Ta
TPaHCNOPTYBaHHS Npunagy.
BumuiiTe Bci getani, AvB. po3ain
‘dornsap Ta unweHHs’

OKaXX4UK

LUTOBXaYi: BEMUKWIA Ta

MarneHbKun

HanpsiMHa Tpybka

KpULLKa Hacagkv

pyyka

Hi>K

Yawla Hacagku

3'eAHyBanbHUIA MeXaHiam

pisanbHi guckm

1 onck HapapibHOro HaTUpaHHs

2 aunck ApibHOro HaTupaHHs

3 anck rpyboro HaTupaHHs

4 anck Ans TOHKOro Hapi3aHHs

5 AnCcK ANns KpynHOro HapizaHHs

6 oucK Ans HapisaHHs
COMOMKO0

Hix
MpautoiiTe Ha WBUAKOCTI BiA 2
n[o 5

Hixk BukopucToByeTbCs Ans
noapiGHEeHHst CMPOro Ta roToBOro
M’sica, rOTOBUX SIELLb, OBOMIB,
ropixis, AN NPUroTyBaHHsi
nawTeTiB Ta COYCiB, @ TaKoX
TepTux cyxapis 3 xniba Ta
neymsa. BiH Takox
BMKOPUCTOBYETLCA AN
NPUroTyBaHHA MiICOYHOrO TicTa
[ONsi KOHAUTEePCbKMX BUPOOIB Ta
KpULLEHHSI HaNOBHIOBaYiB Anst
npukpacy BUpobis.

MakcumanbHi NOKa3HUKK
3aBaHTaXeHHsA

® nicoyHe TicTo (Bara 6opoLuHa)
400 r

® v'aco 500 r

® HanoBHioBaTK Yally MOXHa nuie
[10 No3HavkM ‘max’ — He binbLue.

Ak KopucTyBaTUCA
HOXXOBWM OJTOKOM

1 lMocTaBTe KyXOHHY MalUuHy Ha
poboyy NoBEPXHIO PerynsTopom
LUBWMAKOCTI ynepea.

2 3HimiTb KpULLKY 3 aganTepy
BUCOKOI LUBMAKOCTI 0BepTaHHs
(1 }

3 YcTaHoBIiTb 3'€AHYyBanbHUi
MexaHi3M Ha OTBip Tak, Lobu
TpuKyTHUK ¥ ByB po3TalloBaHuUii
y HanpsiIMKy 40 Bac, a nicns
LibOro rnoeepTaiiTe MexaHiam 3a
rOAUHHMKOBOK CTPINKOM, [OKU
BiH He 3adpikcyeTcba Ha MicLi.
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4 YCTaHOBITb Yally Ha
3’eAHyBanbHUIA MeXaHi3m.
MoBepHiTb Yally Tak, Lwobu
Aepxak onnHuecs nosagy, a
nicnsa Uboro NnoBepHiTb 3a
rOAVHHWKOBOIO CTPINKOK ANs
dikcauii.

5 YcTaHoBITb HiX BCepeauHi YaLli
Hacagku. [NoBepHiTb Ta HATUCHITb
ans dikcadii. Jlesa gyxe rocTpi,
ToMy ByabTe o6epexHi.
TpumaiiTe ix 3a pyuKy.

6 [MopixTe NpodykT Ta noknagite
iX go vawi. Po3noginite
iHrpenieHTn piBHOMIPHO
BCepeavHi YaLi.

7 BCTaHOBITb KpULLKY Ha YaLly
po3TallyBaBLUM HanpsiMHy TPy6Ky
3a TpYMayeMm, HaTUCHITb YHU3 Ta
NMOBEPHITb 32 rOAMHHUKOBOK
CTpinkot, o6 3abnokysaTu.
Kpuiiky MoxHa BCTaHOBMOBaTU Y
YOTUPLOX PiBHUX MOMOXEHHSX.

® SKwWwo BM He MoXeTe
BCTAHOBUTU KPULLKY, 3HIMITb
HacajaKy Ta Ha KOPOTKMI 4Yac
YBIMKHITb KYXOHHY MaluuHY.
Micna uboro we pas
BCTaHOBITb Hacagky.

8 YCTaHOBITb LUTOBXAYi.

9 VYBIiMKHITE Nnpunag. Bubepitb
noTpibHY LUBUAKICTb | BUKOHYWiTE
06po6bKy, AOKKN He OTpUMaeETe
GaxxaHuii pesynbTart.

10 BUMKHITb Npunag Ta BigKno4iTb
10ro Big Mmepexi
eneKkTponocTavaHHs.

11 3HimiTb Hacaaky 3 aganTepy,
NOBEPHYBLUW NPOTU FOANHHUKOBOI
CTpinkK Ta nigHsBLWK ii. Po3bepitb
Hacagky. LLlo6 3HsTM valwuy i3
3'€HYBanbLHOr0 MexaHiamy,
TpUManTe nigcTaBky MexaHiamy
Ta nosepTaliTe Yally npoTn
roAVHHMKOBOI CTPinku. MigHimMiTe
vawly @. AKLo BU HEe MOXeTe
Bif’eAHaATU vally Bif
3'eiHyBanbHOr0 MexaHiamy,
BCTAHOBITb Yally Ta
3’eAHyBanbHUIA MeXaHi3m Ha
apanTep. [ToBepHiTb yBeCh BY301
NpOTW rOANHHWUKOBOI CTPINKM 40
ynopy, a noTiM NOBEPHITb YaLly
uie, Wob BiaainuTh ii Big
3’eHyBanbHOro MexaHiamy @.)
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KopwucHi nopagu

MopixTe npoaykTu nepea TuMm, AK
noknacTu ix go vauwi. M'saco, xni6,
OBOMi Ta iHLWIi NpoAyKTW noaibHoi
TeKCTypw crif nopisat kybukamm
po3mipom npunbnusHo 3a 2 cm/3/4
atorima. MNeynBo cnig po3nomntn
Ha LIMaTOoYKM Ta AOAATY Kpisb
HanpsMHy TpyOoKy nig yac po6oTtn
npunagy.

Akwo BK 6axkaeTe 3miwaTti cyn,
BiAPKMITb CyMill Ta Jopante
TBEpAM iHrpedieHTn 4o vali.
O6po6iTk, @ NOTIM NOBEPHITL L0
CyMiLLl Y PiAnHY.

MMig yac npuroTyBaHHs NiICOMHOro
TicTa, BUKOPUCTOBYIWTE XONOAHE
macno (xup). MopixTe oro
Kybvkamun no 2cm (3/4 aronmu).
Micns uboro nepemillyinte oro 3
60pOLIHOM, JOKM HE OTpUMaETe
CyMilll, WO Haragye XnioHi
KpuLKW. TToCcTynoBo Kpisb
HanpsiMHy TpyoKy fopavite
[OCTaTHIO KinbKiCTb BOAMK, LWobu
CyMilL nepeTBopunacs Ha TicTo.
BuMKHITE Npynag, WwownHo
iHrpegieHT Byae 3milaHo.
O6pobnsiTe cymil NpoTArom
3a3Ha4yeHoro yacy, He
nepeBuLLYyTE NOKa3HUKN.

[Ina npuroTyBaHHA CyMilli Ans
BUNIKaHHA TiCTEYOK
BUKopucToBylite K-nogibHy
36uBanky. Bu oTpumaeTe kpaLyi
pesynbTaTtu.

pi3anbHi Aucku

Ons GinbwocTi onepauin
obupaiite wBUAKocTi 1 um 2.
AKwo noTpibHo GinbLue
NOTYXXHOCTi, 06epiTb WBMAKICTb 3.

BukopucToByiiTe anck ans
Hapi3aHHs/WaTKyBaHHs Ans
HapizaHHst abo LaTKyBaHHS
pyKTiB, OBOYIB Ta CMpY, a ANCK
ONS KYNbEHIB - ANt TOHKOTO
Hapi3aHHS OBOuIB, Hanpuknaa,
KapTonsto i MOPKBY.

YBara: cnigkyite 3a Tum, Lobu
BMICT Yalli He nigHiMaBscs BuLle
pisanbHoro aucka. PerynspHo
BUMOPOXHSNTE YaLly.



3a3HayeHi HXKYe OUCKN BXOAATb
110 KOMMMEKTY Hacaaku. Ix
NPU3HaYeHHs! MOXHa BCTaHOBUTU
3a 10MOMOroH HOMEPIB,
NO3HAYEHNX Ha KOXXHOMY AMCKY:

Ouck Ne 1 — HagapibHe
HaTupaHHA. [na HaTupaHHs cupy
napmesaH i kaptonni Ans
NPUroTYBaHHS KapTOMMSHNX
ranyLiok no-HiMeubkn (OepyHiB).
Ouck Ne 2 — gpibHe HaTupaHHs.
BukopucTtoByeTbCs Ans
noapibHeHHs cupy, Lwokonaay,
ropixis Ta TBepAnX OpyKTiB un
0BOMIB.

[Ouck Ne 3 — rpybe HaTupaHHs.
BukopucToByeTbCS ANs cupy Ta
TBEPANX (PPYKTIB YN OBOMIB.

[Ounck Ne 4 — ToHKe Hapi3aHHs.
BukopucTOBYETBCS ANSt Hapi3aHHs
cupy Ta TBepaux OpyKTiB un
OBOMIB.

[Aunck Ne 5 — kpynHe Hapi3aHHs.
BukopucToBY€ETHCS AN Hapi3aHHs
cupy Ta TBepanx pYKTiB Yn
OBOMIB.

Ouck Ne 6 — ons XXynbeHiB.
BukopucTOBYETECSA ANS Hapi3aHHA
KapTonni ANsi NpUrotyBaHHa dpi
Ta Hapi3aHHs iHrpegieHTiB Ans
3anikaHoK Ta coyciB (MOPKBH,
A6nyk Ta rpyLu).

Ak KopucTyBaTUCA
AncKamu

1 TocTaBTe KyXOHHY MalUMHY Ha
po6oYy NOBEPXHIO PErYNSITOPOM
LWIBMAKOCTI ynepen.

2 3HIMITb KpULLKY 3 aganTtepy
BMCOKOI LUBUAKOCTI 06epTaHHs @.

3 YcTaHoBITb 3'eAHYyBanbHUiA
MexaHi3M Ha OTBIp Tak, Wobu
TpuKyTHUK ¥ ByB po3TalloBaHWUi
y HanNpsIMKy 40 Bac, a nicns Lporo
rnosepTanTe MexaHiam 3a
rOOVNHHMKOBOIO CTPINKOK, JOKM BiH
He 3adpikcyeTcbsa Ha MicL.

4 YcTaHOoBITb Yally Ha
3'eHyBanbHU MexaHi3m.
MoBepHiTb Yally Tak, wobu
AepKak onuHUBCS nosagy
KYyXOHHOI MaLUuHK, a nicns Lporo
MOBEPHITb 3a rOAVHHUKOBOIO
CTpinKowo Ans dikcauii.

5 Ob6epitb GaxaHuii guck Ta
BCTaHOBITb MOro Ha
3'eqHyBanbHWiA Ban — BiH
BCTAHOBUTLCS NULLIE OAHUM
6okom. Homep Ha ancky mae
BkasyBaTtu yropy. PizanbHi gucku
— AyXi rocTpi, Tomy 6yabte
obepexHi. YTpumyiiTe AUCKM 3a
PYUKy.

6 BcCTaHOBITb KpULLKY Ha Yally
po3TallyBaBLUM HanpsiMHy TPyGKy
3a TpYMayeMm, HaTUCHITb YHU3 Ta
NOBEPHITb 3a rOAVHHUKOBOIO
CTpinkot, o6 3abnokysaTtu.
KpuLiky MoxHa BCTaHOBMNOBaTU Y
YOTMPLOX PI3HNX MOMNOXKEHHSAX.

® AKWwo BM He MOXeTe
BCTAHOBUTU KPULLKY, 3HIMITb
HacajaKy Ta Ha KOPOTKUI Yac
YBIMKHITb KYXOHHY MaluuHy.
Micnsa uboro we pa3
BCTaHOBITb Hacaaky.

7 Ob6epiTb HaNpsIMHy TPyOKy
noTpi6Horo poamipy. LToBxay
MiCTUTb HanpsIMHy Tpyoky
HeBenunKoro po3mipy Ans o6pobku
OKpeMUX NpoAyKTiB abo TOHKMX
iHrpepieHTIB.

Lllo6u ckopuctaTucsa
HanpsiMHOIO TPYyOKoo
HeBEeNUKOro po3mipy,

® croyaTKy YCTaHoBITb GinbLunii 3a
PO3MipOM LUTOBXa4y BCepeanHy
HanpsMHoi Tpy6kv @.

Lllo6u ckopuctaTucsa
HanpsiMHOIO TPYOKOI Benukoro
poamipy,

® ycTaHoBITb 06uaBa wroBxavi @.

8 [MoknagdiTb iHrpegieHTn o
HanpsiMHOI TPyOKW.

9 YBIMKHITb Npunag i piBHOMIpHO
HaTUCKalTe Ha LToBXa4y — He
onyckanTe nanbui Ao
HanpsAMHOI TPy6KHN.

@ [licns 3akiH4eHHs npouecy
06pobku, Wobu BuaanuTn
3anuLK1 NPOAYKTIB i3 pi3anbHOro
ancka, NigHiMiTe Ha onycTiTb
LTOBXaY AeKinbka pasis.

10 BUMKHITb Npunag Ta BigKno4iTb
1oro Big Mepexi
eneKkTponocTavaHHs.
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11 3HimMiTb Hacaaky 3 aganTepy,
NOBEPHYBLUW NPOTU FOANHHUKOBOT
CTpinkK Ta nigHsBLWK ii. Po3bepitb
Hacapgky. (o6 3HATM Yalwy i3
3'€iHYBanbHOr0 MexaHiamy,
TpUManTe niacTaBKy MexaHiamy
Ta noseprariTe Yally npoTn
rOAVHHMKOBOI CTPINKW. MigHImMiTE
vawy @. AKLo BU He MoXeTe
Big'eqHaTU vally Big
3'€jHYBanbHOr0 MexaHiamy,
BCTaHOBITb iX Ha aganTep.
[MoBepHiTb yBECH BY30/ NPOTU
roAVHHMKOBOI CTPINKK A0 ynopy, a
noTiM NOBEPHITb Yally Lie, Wwob
BiodiNuTK ii Big 3'€gHyBanbHOro
mexaHiamy @.)

KopwucHi nopagu

® BUKOPUCTOBYWMTE TiflbKW CBiXi
iHrpeaieHTn.

® He KpuLWIiTb NPOAYKTK.
3anoBHaNTe HanpsMHy Tpybky
BEMNKOro po3Mipy pPiBHOMIPHO MO
BCill WwWupwuHi. Lle gonomoxe
YHUKHYTW 3MiLLLEHHS NPOAyKTIB
y6ik nig yac o6pobku.
ABO BMKOPUCTOBYITE HaMPSMHY
TPyOKy HEBENUKOrO POo3Mipy.

® FKLI0 BM BUKOPUCTOBYETE ANCK
ONS XKYNbeHIB, peKOMeHaYyeTbCA
KnacTu iHrpegieHTn y
rOPU3OHTaNbHOMY MOMOXEHHI.

® [lig yac Hapi3aHHsi Ta HaTUPaHHS:
iHrpedieHTH, Wo gopaTbesa y
BEpPTUKANbHOMY MOMOXEHHI,
Hapi3yrTbCst HAa KOPOTLUi
LIMaTOYKK, HiX Ti, LLIO A0AAI0TbCS
Y TOPU3OHTaNbHOMY MOMOXEHHI.

® [licnsi BUKOPUCTaHHS pi3anbHOro
AVCKY HeBenviKa KinbKicTb
06po6neHunx iHrpedieHTis
3anuWaeTbCs Ha ANCKY Ta
BCepeavHi Tpyoku.

YULLEHHS

® 3aBxau BUMUKaTe npunag ta
BigKntovarTe Moro Big Mepexi
eneKTponocTavaHHs nepeq
3HIMaHHSAM HaCafKu i3 KyXOHHOI
MaLLVHW.

® [lepes YMLLEHHAM MNOBHICTIO
po3bepiTb Hacaaky.

® He onyckavite 3'eQHyBanbHWUiA
MexaHi3m y Bofy, NpoTpiTh
BOJIOrOK0 FaH4ipKOI0.

® [IpomuiiTe BCi iHWI AeTani B
MUIbHIV rapsidin Bodi, NoTim
peTenbHO nNpocyLwiTe. byapTe
obepexHi, OCKiNbKX pisanbHi
avcku — ayxxe roctpi. A6o
noMuinTe B NOCYAOMUIAHIA MaLUMHI
(ane Tinbkn Ha BepXxHin nonwuuj).
HE MUWTE 3’€0HYBATNbHUN
MEXAHI3M Y NOCYAOMUIHIN
MALLIUHI.

O6cnyroByBaHHA Ta
PEMOHT

Ao BaM HeobxigHa
KOHCYNbTaLlisl 3 NpuUBOAY:

® BUKOPUCTAHHS NPUCTPOLD

® o6cnyroByBaHHs, NpuabaHHs
3anacHux aetaneli abo pemoHTy,

® 3BepHITLCH 40 MarasuHy, B IKOMy
BM Npuadanu uel npunag,.

® CripoekToBaHO Ta po3pobneHo
komnaHieto Kenwood, O6’eaHaHe
KoponiscTBo.

® 3pobneHo B Kutai.
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Ef= designed & engineered by KENWOOD in the UK made in China
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