Bec verseur

L’AE RATEUR: orienté avec

stop-goutte

*  Le calcul précis de I'aération du vin permet
une consommation immédiate, des
I'ouverture de la bouteille.

* Latechnologie brevetée a la base de notre
produit adapte I'oxygénation du vin grace a
I'injection d’air au cceur du flux du liquide
au,n'.\oment dtx :::erwce, et ce dt'e maniere Niveau d’aération
précise, contrblée et reproductible.

* Latechnologie est respectueuse de la nature
du vin et n’interfére pas avec celle-ci (sans
produit chimique).
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*  |'aérateur est adaptable a toutes les

bouteilles de vin. Possibilité de réglage

manuel depuis
I’écran tactile de
I'objet
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