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Red.
Since 1898

MODELLO / MODEL / MODELE / MODELL: HL200 - HL250

A ATTENZIONE! RISCHIO DI TAGLIO. A

AVVERTENZA: La lama & molto tagliente, come un coltello. Per qualsiasi operazione di pulizia e
manutenzione che coinvolge lo smontaggio dellalama, assicurarsi di prestare assoluta attenzione
a tenere le mani lontano dal bordo della lama stessa. Utilizzare sempre un apposito guanto
protettivo antitaglio. Per rimuovere la lama, utilizzare sempre I'estrattore lama.

Per afferrare la lama utilizzare sempre e soltanto I'apposito estrattore lama.

Assicurarsi che nessuno si avvicini alla lama, quando estratta.

A WARNING! CUTTING RISK. A

WARNING: The blade is very sharp, like a knife. For any cleaning and maintenance operation
that involves dismalting of the blade, make sure to pay extra attention to keep hands far away
from the edge of the blade itself. Always use protective, cut resistant gloves. To remove the blade,
always use the blade extractor. Always hold the blade by the blade extractor only. Make sure
nobody gets close to the blade when extracted.

A ATTENTION! RISQUE DE COUPE. A

AVVERTISSEMENT: La lame est tres frote, comme un couteau. Avant d’effectuer toute opération
de maintenance gqu'elle soit, il faut démanteler la lame, fais en sorte que maintenez a distance les
mains du bord de la lame elle-méme. Utilisez toujours des gants protecteurset résistants. Pour
retirer la lame, utilisez toujours I'extracteur de lame. Toujours tenir la lame par I'extracteur de
lame seulement. Assurez-vous que personne ne s’approche de la lame lors de son extraction.

A ACHTUNG! SCHNEIDE GEFAHR. A

WARNUNG: DieKlingeistsehrscharf,wieein Messer. Fir jeden Reinigungs-und Wartungsbetrieb,
der die Demontage der Klinge beinhaltet, achetn Sie darauf, dass Sie die Hande weit weg von
der Klinge halten. Verwenden Sie immer Schutz- und Schnittschutzhandschuhe. Um das Messer
zu entfernen verwenden Sie den Klingenentferner. Halten Sie die Klinge immer nur mit dem
Klingenentferner. Vergewissern Sie sich, dass niemand an die Klinge kommt, wenn sie entfernt
wird.

VAN BERKEL INTERNATIONAL S.r.l. - via Ugo Foscolo, 22 - 21040 Oggiona S. Stefano (VA) - Italia
Tel. +39 0331 214311 - info@berkelinternational.com
www.theberkelworld.com



Red.
Since 1898

MODELLO / MODEL / MODELE / MODELL: HL200 - HL250

A POZOR! NEBEZPECi POREZANI. A

UPOZORNENI: Nz je velmi ostry, jako ostfi. Pfi jakémkoli ¢isténi &i udrzb&, b&hem kterych
je nutné demontovat nliz, se ujistéte o tom, Ze vénujete maximalni pozornost udrzovani rukou
v bezpecné vzdalenosti od okraje noze. Vzdy pouzijte pfisluSné rukavice na ochranu pfed
porezanim. K odstranéni noze vzdy pouzijte odstrafiova¢ noze. Kdyz berete nliz do rukou,
vzdy pouzijte vyhradné pfislusny vytahova¢ noze. Ujistéte se, Ze kdyz je nlz vyjmut, nikdo se
k nému nemuze pribliZit.

A WARNING! CUTTING RISK. A

WARNING: The blade is very sharp, like a knife. For any cleaning and maintenance operation
that involves dismalting of the blade, make sure to pay extra attention to keep hands far away
from the edge of the blade itself. Always use protective, cut resistant gloves. To remove the blade,
always use the blade extractor. Always hold the blade by the blade extractor only. Make sure
nobody gets close to the blade when extracted.

A ATTENTION! RISQUE DE COUPE. A

AVVERTISSEMENT: La lame est trés frote, comme un couteau. Avant d’effectuer toute opération
de maintenance gqu'elle soit, il faut démanteler la lame, fais en sorte que maintenez a distance les
mains du bord de la lame elle-méme. Utilisez toujours des gants protecteurset résistants. Pour
retirer la lame, utilisez toujours I'extracteur de lame. Toujours tenir la lame par I'extracteur de
lame seulement. Assurez-vous que personne ne s’approche de la lame lors de son extraction.

A ACHTUNG! SCHNEIDE GEFAHR. A

WARNUNG:DieKlingeistsehrscharf,wieein Messer. Fir jeden Reinigungs-und Wartungsbetrieb,
der die Demontage der Klinge beinhaltet, achetn Sie darauf, dass Sie die Hande weit weg von
der Klinge halten. Verwenden Sie immer Schutz- und Schnittschutzhandschuhe. Um das Messer
zu entfernen verwenden Sie den Klingenentferner. Halten Sie die Klinge immer nur mit dem
Klingenentferner. Vergewissern Sie sich, dass niemand an die Klinge kommt, wenn sie entfernt
wird.

VAN BERKEL INTERNATIONAL S.r.l. - via Ugo Foscolo, 22 - 21040 Oggiona S. Stefano (VA) - Italia
Tel. +39 0331 214311 - info@berkelinternational.com
www.theberkelworld.com
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MANUALE D’USO: Affettatrice elettrica Home Line

MODELLO:
HL200 - HL250

COMPONENTI
PRINCIPALI

Pulsante di avviamento
(bianco)
Pulsante di arresto (rosso)
Targhetta di identificazione,
dati tecnici e marcatura CE
Piedino
Manopola regolazione
spessore fetta
Piastra spessimetro
Protezione paradita
Piatto portamerce
Pressamerce

. Lama

. Anello paradita

. Disco paralama

. Basamento

. Maniglia del pressamerce

. Cavodi alimentazione

Fig. 1



DESCRIZIONE

Affettatrice elettrica per uso
domestico con lama circolare,
progettata per affettare esclu-
sivamente prodotti alimentari
del tipo e nei limiti dimensionali
indicati nel presente manuale.
Le parti principali che compon-
gono la macchina sono illustra-
te alla figura 1. Lo schema elet-
trico é riportato alla figura 2.

DICHIARAZIONE DI
CONFORMITA

Le macchine descritte in que-
sto manuale sono conformi

alle direttive 2006/95/CE,
2004/108/CE, 2012/19/UE,
2011/65/CE, al regolamen-

to europeo (EC) 1935/2004
ed ai relativi standard qua-
li EN60204-1, EN60335-1,
EN60335-2-14.
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SICUREZZA

Per la vostra sicurezza, fate
attenzione alle seguenti istru-
zioni:

- leggere attentamente tutte
le istruzioni prima di usare la
macchina;

- il prodotto non ¢ indicato per
I'utilizzo da parte dei bambini;
- utilizzare la macchina solo se
propriamente istruiti e in per-
fetto stato psico-fisico;

- non usare la macchina in al-
cun modo differente da come
indicato nel presente manuale;
- installare la macchina in con-
formita alle istruzioni riportate
al paragrafo ‘Installazione’;
-installare lamacchinain luogo
al di fuori della portata di per-
sonale estraneo alle operazioni
relative all'impiego;

- utilizzare la macchina con

grande concentrazione, non di-
strarsi durante 'uso;

- evitare l'uso da parte di per-
sonale che non abbia letto e
compreso a fondo il contenuto
del presente manuale;

- non indossare indumenti svo-
lazzanti o con maniche aperte;
- non permettere ad alcuno, al
di fuori dell’'operatore, di avvi-
cinarsi durante l'operazione di
taglio del prodotto;

- non rimuovere, coprire o mo-
dificare le targhette collocate
sul corpo macchina e, in caso di
danneggiamento delle stesse,
sostituirle prontamente;

- non rimuovere le protezioni
trasparenti e non modificare o
escludere le protezioni mecca-
niche ed elettriche;

- affettare unicamente i pro-
dotti consentiti, non tentare
prove di taglio con prodotti di
tipo proibito;

- mantenere la zona di appog-
gio del prodotto affettato, la
zona di lavoro tutt’intorno alla
macchina e il piano pavimen-
to operatore sempre puliti ed
asciutti;

- non utilizzare la macchina
come superficie d’appoggio e
non appoggiarvi alcuno ogget-
to estraneo alle normali opera-
zioni di taglio;

- non usare l'affettatrice quan-
do, a seguito di normale usura,
la distanza tra il filo della lama
e I'anello para lama ha supera-
toi 5 mm, in tal caso contattare
il produttore o uno dei Centri
Servizio Autorizzati per cam-
biare la lama;

- non impiegare la macchina
con collegamenti elettrici di
tipo ‘volante, a mezzo di cavi
provvisori o non isolati;

- controllare periodicamente lo
stato del cavo di alimentazio-
ne e del pressacavo sul corpo
macchina, sostituirlo pron
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tamente. Quando necessario
rivolgendosi per l'intervento a
personale qualificato;

- arrestare immediatamente
la macchina in caso di difetto,
funzionamento anomalo, so-
spetto di rottura, movimenti
non corretti, rumori insoliti;

- prima di eseguire la pulizia o
di effettuare interventi di ma-
nutenzione scollegare la mac-
china dalla rete di alimentazio-
ne elettrica;

- utilizzare guanti protettivi
per le operazioni di pulizia e di
manutenzione;

- porre erimuovere lamerce da
affettare sul piatto scorrevole
solo con il carrello completa-
mente arretrato e con la mano-
pola regolazione spessore po-
sizionata in sicurezza (Fig. A);

- per il movimento del piatto
portamerce durante l'opera-
zione di taglio usare esclusiva-
mente la maniglia di manovra
posta sul braccio o impugnatu-
ra del pressamerce;

- non € ammesso l'uso di acces-
sori per il taglio che non siano
stati forniti dal costruttore a
corredo della macchina.

Il costruttore declina ogni
responsabilita  diretta ed
indiretta derivante da uso
inappropriato, modifiche e/o
riparazioni non autorizzate
effettuate sulla macchina non
autorizzate, utilizzo di acces-
sori e ricambi non originali.

La macchina non puo essere
impiegata in luoghi aperti e/o
esposta agli agenti atmosferici
e in ambienti con vapori, fumi
o polveri corrosivi e/o abrasivi,
con rischio di incendio o esplo-
sione e comunque ove sia pre-
scritto I'impiego di componenti
antideflagranti.



- Condizioni ambientali d’'uso:
- Temperaturada

- 5°C a +40°C

- Umidita max 95%

NON AFFETTARE:

- prodotti alimentari congelati;
- prodotti alimentari surgelati;
- prodotti alimentari con ossa
(carne e pesce);

- ogni altro prodotto non desti-
nato all’'uso alimentare.

A ATTENZIONE! 1l motore
potrebbe surriscaldarsi! Dopo
15 minuti di uso continuativo,
spegnere la macchina e lasciare
raffreddare il motore.

La lama ¢ in grado di recide-
re parti del corpo. Per questa
ragione non estendere mai la
mano nella zona di taglio tra la
vela e la lama se la leva di rego-
lazione spessore (5) non sia in
posizione di sicurezza (Fig. A).

Durante le operazioni di pulizia
lama ed daffilatura, fare estrema
attenzione a tenere le mani il pit
lontano possibile dall’area non
protetta. Si raccomanda l'uso di
guanti di protezione.

INSTALLAZIONE

Installare la macchina su di
un piano ben livellato, liscio,
asciutto ed adatto a sostenere
il peso della macchina stessa
pit la merce da affettare.
AVVERTENZA: Verificare che
non ci siano impedimenti alla
corsa del piatto ed al carica-
mento della merce da affettare
sul piatto stesso.

La macchina deve essere in-
stallata nelle immediate vici-
nanze di una presa a norme
CEE derivata da un impianto
conforme alle normative vi-
genti provvisto di:

- protezione magneto-termica;
- interruttore automatico dif-
ferenziale;

- impianto di messa a terra.
Prima di eseguire [lallaccia-
mento verificare che le carat-
teristiche della rete di alimen-
tazione elettrica concordino
con quelle indicate sulla tar-
ghetta dati della macchina.

USO DELLAFFETTATRICE

ATTENZIONE! Lama af-

filata, pericolo di taglio!
Controllare che la manopola di
regolazione spessore fetta (5)
sia in posizione di sicurezza (in
posizione 0) (Fig. A).

1. Arretrare completamente il
piatto portamerce (8) verso l'o-
peratore, in posizione di carico;
2.sollevare il pressamerce (9) e
porlo in posizione di riposo;
3.appoggiare la merce da af-
fettare sul piatto a ridosso del-
la sponda verticale del piatto
(8), lato operatore. Bloccare
con il pressa merce esercitan-
do una leggera pressione;
4.regolare lo spessore della
fetta. Azionare la lama (10)
premendo il pulsante di accen-
sione. Impugnare la maniglia
del pressamerce (14) ed inizia-
re il movimento alternativo di
taglio;

5.al termine delle operazioni
di taglio riportare in sicurezza
la manopola regolazione spes-
sore ed arretrare il carrello.
Arrestare il movimento della
lama premendo il pulsante di
spegnimento (2).

PULIZIA

Mantenere una pulizia accura-
ta della macchina. Se utilizzata,
deve essere pulita almeno una
volta al giorno o con maggior
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frequenza se necessario. Dopo
un periodo di inattivita si rac-
comanda la pulizia anche prima
dell'utilizzo.

Pericolo di scossa elettrica! Pri-
ma di procedere alla pulizia della
macchina, scollegare la spina del-
la rete di alimentazione elettrica
e portare in sicurezza la manopo-
la di regolazione spessore.

ATTENZIONE! Lama af-

filata, pericolo di taglio!
Controllare che la manopola di
regolazione spessore fetta (5)
sia in posizione di sicurezza (in
posizione 0) (Fig. A).

Prodotti per la pulizia:

utilizzare esclusivamente ac-
qua e detersivo schiumoso bio-
degradabile per stoviglie con
PH 7-8, impiegando un panno
morbido, spugnoso e uno spaz-
zolino di nylon semirigido per
le zone del piatto e del pres-
samerce appuntito. Non pulire
la macchina con getti d’acqua
o vapore o con metodi similari.

Basculamento del piatto per le
operazioni di pulizia:
1.assicurarsi che la macchina
sia spenta;

2.assicurarsi che la leva sia
chiusa;

3.arretrare completamente il
piatto portamerce (8) verso l'o-
peratore;

4.spingere gradatamente ver-
so l'alto il piatto facendolo ruo-
tarein senso orario.

ATTENZIONE! Lama af-

filata, pericolo di taglio!
Riportare sempre il piatto nella
posizione iniziale in modo che
la protezione (7) sia il piu vici-
no possibile alla vela (Fig. B).

Procedere alla rimozione di:
- coprilama:



1) ruotare di 90° in senso an-
tiorario il disco coprilama tra-
mite l'apposita manopolina;
2)una mollafacilita I'estrazio-
ne del disco paralama (Fig. C);
- pressamerce:

svitare in senso antiorario
la maniglia del pressamerce
fino alla completa rimozione
del pressamerce.

ATTENZIONE! Lama af-

filata, pericolo di taglio!
Per le operazioni di pulizia
dell’'area di affilatura, del piat-
to, del pressamerce e della
lama si raccomanda l'uso di
guanti di protezione.

Proseguire con la pulizia di:

- lama: premere un panno umi-
do sulla superficie della lama e
spostarlo lentamente dal cen-
tro verso l'esterno, come in fi-
gura (Fig. D), sul lato coprilama
e sul lato opposto. Asciugare,
nello stesso modo, utilizzando
un panno asciutto;

- corpo macchina: pulire il cor-
po macchina conun panno umi-
do o una spugna risciacquando
acqua. Asciugare con cura.

Infine, procedere al riassem-
blaggio di:
- coprilama:
1) rimontare il coprilama
come in figura; 2) ruotare di
90 gradi in senso orario il co-
prilama, fino a bloccarlo nella
sua posizione iniziale (Fig. E);
- piatto portamerce:
sollevare il piatto portamerce
e riportarlo nella posizione di
taglio premendo leggermente
verso il basso fino allo scatto.

MANUTENZIONE

Manutenzione della lama
Per mantenere la lama afflia-
ta e funzionale, consigliamo di

detergerla regolarmente. Non
lavare la lama in lavastoviglie.

ASSISTENZA

Non sono forniti pezzi di ri-
cambio all'interno dell'imballo.
Tutte le attivita di riparazione
e sostituzione (quali sostitu-
zione o riparazione di lama,
cinghia, componenti elettrici,
parti strutturali, etc.) devono
essere svolte esclusivamente
da personale autorizzato dal
produttore stesso.

Nel caso fosse necessaria una
riparazione, si raccomanda di
ritornare la macchina al pro-
duttore o ad un Centro Servizi
Autorizzato.

Per informazioni riguardo i
centri servizi, rivolgersi a:
service@berkelinternational.
com.

ATTENZIONE! E’ obbli-

gatorio sostituire la lama
quando la distanza tra il filo del-
la lama stessa ed il bordo interno
della protezione supera i 5 mm.

GARANZIAE
RESPONSABILITA

Il produttore fornisce macchi-
ne con una garanzia di durata
24 mesi, a partire dalla data
di acquisto. La garanzia copre
solo i difetti riscontrati fa-
cendone un uso appropriato
e secondo le condizioni d'uso
previste dal manuale. La ga-
ranzia non copre difetti dovu-
ti a trasporto, incompetenza
o negligenza dell’'acquirente,
installazione o posizionamen-
to improprio, danni da usura,
voltaggio superiore al 10% del
valore nominale. Inoltre, la ga-
ranzia non copre componenti
intrinsicamente soggetti a usu-
ra,qualilalama e le mole dell’af-
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filatoio, eccetto nel caso di evi-
dente difetto di produzione.

Il produttore declina qualsiasi
responsabilita diretta e indi-
retta derivante da:

- mancata osservanza delle
istruzioni presenti nel manuale;
- uso non conforme alla nor-
mativa dominante nel paese di
installazione;

- modifiche e/o riparazioni sul-
la macchina non autorizzate;

- uso di accessori e parti di ri-
cambio non originali;

- eventi eccezionali.

Il trasferimento di proprieta
della macchina, comporta
'immediato sollevamento da
ogni responsabilita da parte
del produttore, con eccezione
per l'osservanza della direttiva
2006/42/CE  (responsabilita
per qualsiasi difetto di produ-
zione del prodotto).

La targhetta di identificazione
sulla base della macchina regi-
stra il produttore, la macchina,
le informazioni tecniche ed il
marchio CE.

DEMOLIZIONE E
SMALTIMENTO

La macchina & composta da:

- lega d’alluminio;

- inserti e componenti vari in
acciaio inossidabile;

- parti elettriche e cavi elettrici;
- motore elettrico;

- plastica, etc.

Se lo smaltimento é affidato
a terze parti, rivolgersi solo a
compagnie autorizzate per l'e-
liminazione dei materiali sopra
indicati. Il dispositivo contiene
materiali che possono essere re-
cuperati o riciclati. Una corretta
raccolta differenziata ne facilita
il riciclaggio. A fine vita deposita-



re il dispositivo presso in punto
di raccolta. E’ possibile ottenere
informazioni sullo smaltimento
dalle autorita locali.

Risoluzione problemi

Premendo il pulsante di accensione
la macchina non si avvia

Mancanzadi
alimentazione o circuito di
controllo difettoso

Controllare che la spinassia
inserita correttamente, se il
problema persiste contattare il
Centro Servizi

Premendo il pulsante di avviamento
la macchina si avvia ma non si
accende l'indicatore luminoso di
funzionamento

Spia difettosa

Non utilizzare |a macchina con
indicatore luminoso spento.
Interpellare il servizio assistenza

Premendo il pulsante di arresto la
macchina non si ferma

Circuito di commando
difettoso

Arrestare immediatamente la
macchina staccando la spina
dallarete ed interpellare
immediatamente il Centro Servizi

Eccessiva resistenza alla
movimentazione dei componenti
scorrevoli (pressamerce, carrello)

Lubrificazione guide di
scorrimento non
effettuata periodicamente

Effettuare la lubrificazione
periodica

10




CARATTERISTICHE TECNICHE

A 140 mm 183 mm
B 200 mm 200 mm
C 140 mm 183 mm
D 284 mm 315 mm
E 290 mm 290 mm
F 318 mm 340 mm
G 284 mm 353 mm
H 450 mm 450 mm
I 470 mm 552 mm
L 640 mm 660 mm
Capacita di taglio circolare 140 mm 183 mm
Capacita di taglio rettangolare 200x140 mm 200x183 mm
Massimo spessore fetta 20 mm 20 mm
Diametrolama 195 mm 250 mm
Peso 12,5Kg 14,5 kg
Potenza motore 0,19 kW 0,19 kW

Nota: A seguito della continua ricerca per migliorare sempre i nostri prodotti, le specifiche tecniche
sono soggette a possibili variazioni.

11



ED

USER MANUAL: Electrical Slicer Home Line

MODEL:
HL200 - HL250

GENERAL PLAN
OF THE MACHINE

Start button (white)

Stop button (red)
Identification plate,
technical information

and CE marking

4. Foot

5. Thickness adjustment knob
6. Thickness gauge plate
7

8

WN e

Safety guards

. Meattable
9. Product press holder
10. Blade
11. Blade guard
12. Blade cover
13. Baseplate
14. Product holder knob
15. Power cable

Fig. 1
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DESCRIPTION

Electrical slicer machine for
home use with circular blade,
designed solely to slice food
products of the types and
within the dimensional limits
indicated in this manual. The
main parts that make up this
machine are illustrated in fig-
ure 1. Electrical diagrams are
reported in Fig. 2.

DECLARATION OF
CONFORMITY

The machines described in this
manual comply with 2006/95/
CE, 2004/108/CE, 2012/19/
UE, 2011/65/CE, with Europe-
an Regulation (EC) 1935/2004
and with relative standards
such EN60204-1, EN60335-1,
EN60335-2-14.

g

SAFETY

Please observe the following
instructions for your safety:

- carefully read all instructions
before using the machine;

- the product is not intended to
be used by children;

- use the machine only if you
have been properly trained
and are in perfect psychologi-
cal and physical condition;

- do not use the machine in any
way other than as described in
this manual;

- install the machine in con-
formity to the instructions
indicated in the “Installation”
section;

- install the machine in a loca-
tion out of the reach of person-
nel unauthorised to operate it;
- stay highly concentrated when
using the machine and avoid any
distraction during use;

-do not allow the machine
to be used by personnel who
have not read and fully com-
prehended the content of this
manual;

- do not wear baggy clothing or
clothing with open sleeves;

- do not allow anyone besides
the operator to approach dur-
ing product cutting operations;
-do not remove, cover or
modify the tags located on the
machine body and, in case of
damage of these, replace them
promptly;

- do not remove the transpar-
ent protections and do not
modify or bypass the mechan-
ical and electrical protective
devices;

- slice only the permitted prod-
ucts. Do not attempt cuts on
prohibited type products;

- always keep the sliced prod-
uct resting surface, the work
area all around the machine
and the operator floor area
clean and dry;

- do not use the machine as
a resting surface and do not
place any objects on it which
are foreign to normal cutting
operations;

- do not use the slicer when,
due to normal wear, the dis-
tance between the edge of the
blade and the blade protection
exceeds 5 mm;

- in this case, contact the man-
ufacturer or an Authorised
Service Centre to change the
blade;

- do not use the machine with
“movable” type electrical con-
nections, with temporary or
non insulated cables;

- periodically check the con-
dition of the power cable and
the cable gland on the machine
body. Replace it promptly
when necessary, requesting
operation by qualified person-
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nel;

- immediately stop the ma-
chine in the event of a defect,
abnormal operation, suspicion
of breakdown, incorrect move-
ment, unusual noises;

- before cleaning or carrying
out maintenance, disconnect
the machine from the electri-
cal mains;

- use protective gloves for the
cleaning and maintenance op-
erations;

- place and remove the goods
to be sliced on the sliding meat
table only with the carriage
completely pulled back and
with the thickness adjustment
lever placed in the safety posi-
tion (Fig. A);

- for movement of the meat
table during cutting operations
use only the manoeuvring han-
dle located on the arm or the
product holder grip;

-use of cutting accessories
which were not provided by
the manufacturer with the ma-
chine is prohibited;

- the device cannot be used
without the meat table or
product holder.

The manufacturer declines any
direct and indirect responsibil-
ity stemming from inappropri-
ate use, unauthorised modifi-
cations and/or repair carried
out on the machine, or use of
non original accessories and
replacement parts.

The machine may not be used
in open areas and/or areas
which are exposed to atmos-
pheric agents and in environ-
ments with vapours, fumes
or corrosive and/or abrasive
powders, with risk of fire or ex-
plosion and in any case where
the use of anti-explosive com-
ponents is required.



Environmental conditions of
use:
- Temperature
from -5°C to +40°C
- Max. humidity 95%
DO NOT SLICE:
- frozen food products;
- deep frozen food products;
- any other product not intend-
ed for food use.

WARNING! The motor

may overheat! After 15
minutes of continuous use,
switch off the machine and let
the motor cool.

The blade can sever parts of
the body. For this reason, never
extend hands into the cutting
area between the gauge plate
and the blade if the thickness
adjustment lever (5) is not in
the safety position (in position
0) (Fig.A).

Take extreme care to keep hands
as far away as possible from the
cutting area during blade clean-
ing and sharpening. The use of
protective gloves is recommended.

INSTALLATION

Install the machine on a level,
smooth and dry surface suita-
ble for supporting the weight
of the machine itself plus the
products to be sliced.

WARNING: Verify that

there are no obstacles to
table travel and to the loading
of products to be sliced onto
the table itself.

The machine must be installed
in the immediate vicinity of
an EEC standard outlet con-
nected to a system which is in
conformity with the prevailing
regulations and which has:

- magneto-thermic protection;

- automatic differential switch;
- earthing system.

Before carrying out electrical
hook up verify that the charac-
teristics of the electrical power
mains are in agreement with
those indicated on the machine
information plate.

USE OF THE SLICER

WARNING! Blade is

sharp, cutting hazard!
Check that the slice thickness
adjustment knob (5) is in the
safety position (in position 0)
(Fig. A).

1.Pull the meat table (8) back
all the way toward the opera-
tor, in the loading position;
2.lift the product holder (9)
and put it into the standby po-
sition;

3.rest the product to be sliced
on the table near the vertical
edge of the table (8) on the op-
erator side. Block it with the
product holder, applying slight
pressure;

4.adjust the slice thickness.
Activate the blade (10) by
pressing the on button. Grip
the product holder handle (14)
and begin alternative cutting
motion;

5.at the end of cutting opera-
tions return the slice thickness
adjustment knob to the safety
position and pull the carriage
back. Stop the blade motion by
pressing the off button (2).

CLEANING

Keep the machine thorough-
ly clean. If used, it should be
cleaned at least once a day and
more often if necessary. After
a period of inactivity, the ma-
chine should also be cleaned
before use.
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Risk of electric shock! Before
cleaning the machine, discon-
nect the plug from the electrical
mains socket and return the slice
thickness adjustment knob to

the safety position.
WARNING! Blade is
sharp, cutting hazard!

Check that the slice thickness
adjustment knob (5) is in the
safety position (in position 0)
(Fig. A).

Cleaning products:

use only water and biodegrad-
able foaming detergent for
dishwashers with PH 7-8, us-
ing a soft, spongy cloth and a
semi-rigid nylon brush for the
sharp areas of the table and
product holder. Do not clean
the machine with jets of water
or steam or similar methods.

Table tilting for cleaning oper-
ations:
1. make sure that the machine
is switched off;
2. make sure that the lever is
closed;
3. pullthe meat table (8) backall
the way toward the operator;
4. gradually push the table up-
ward, rotating it clockwise.
WARNING! Blade is
sharp, cutting hazard! Al-
ways return the table to its ini-
tial position so that the protec-
tion (7) is as close to possible as
the gauge plate (Fig. B).

Remove the:

- blade cover:
1) Rotate the blade cover
90° anticlockwise using the
special knob; 2) a spring fa-
cilitates the extraction of the
blade cover (Fig. C);

- product holder:
unscrew the product holder
handle in the anticlockwise
direction until the product



holder is completely re-

moved.
WARNING! Blade is
sharp, cutting hazard!

Use protective gloves when
cleaning sharpening areas, the
table, the product holder and
the blade.

Cleanthe:

- Iblade: press a damp cloth on
the surface of the blade and
move it slowly from the centre
toward the outside, as shown
in the figure (Fig. D), on the
blade cover side and the oppo-
site side. In the same way, dry it
using adry cloth;

- machine body: clean the ma-
chine body with a damp cloth
or a sponge, rinsing with water.
Dry carefully.

Finally, assemble the:

- blade cover:
1) replace the blade cover
as in the figure; 2) rotate the
blade cover 90° clockwise
until it locks into its initial
position (Fig. E);

- meat table:
lift the meat table and move
it to the cutting position,
pressing down lightly until it
clicks.

MAINTENANCE

Blade maintenance

Cleanse the blade regularly to
keep it sharp and functional.
Do not wash the blade in the
dishwasher.

SERVICE

No replacement parts are sup-
plied in the package. All repair
and replacement activities
(such as replacement or repair
of the blade, belt, electrical

components, structural parts,
etc.) must be carried out solely
by persons authorised by the
manufacturer.

If a repair is required, it is ad-
visable to return the machine
to the manufacturer or to an
Authorised Service Centre.
For information about services
centres, contact:
service@berkelinternational.
com.

WARNING! The blade

must be replaced when the
distance between the edge of
the blade itself and the internal
edge of the protection exceeds 5
mm.

WARRANTY
AND RESPONSIBILITY

The manufacturer provides
machines with a warranty of
24 months starting from the
date of purchase. The warran-
ty covers only those defects if
used properly and according to
the conditions of use provided
by the manual. The warranty
does not cover defects due
to transport, the purchaser’s
incompetence or negligence,
improper installation or place-
ment, damage due to wear, or
voltage greater than 10% of
the nominal value. Further-
more, the warranty does not
cover components inherently
subject to wear, such as the
blade and sharpener wheels,
except in the case of obvious
production defects.

The manufacturer declines any
direct and indirect responsibil-
ity stemming from:

- failure to observe the instruc-
tions in this manual;

- use which does not conform
to regulations in the country of
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installation;

- unauthorised modifications
and/or repairs on the machine;
- use of non original accesso-
ries or replacement parts;

- exceptional event.

The transfer of machine own-
ership involves the immediate
release from any responsibility
by the manufacturer, with the
exception of compliance with
Directive 2006/42/EC (liability
for any manufacturing defect
of the product).

The identification plate at the
base of the machine registers
the manufacturer, the ma-
chine, technical information
and the CE marking.

DEMOLITION
AND DISPOSAL

The machine is composed of:

- aluminium alloy;

- inserts and various compo-
nents in stainless steel;

- electrical parts and electrical
cables;

- electric motor;

- plastic, etc.

If disposal is entrusted to a
third party, contact only au-
thorised companies for dispos-
al of the materials mentioned
above. The device contains ma-
terials which can be recovered
or recycled. Proper separate
collection facilitates recycling.
At the end of machine life, de-
posit in your device at a col-
lection point. Information on
disposal can be obtained from
local authorities.



Troubleshooting

The machine does not start when
the on button is pressed

No power or defective
control circuit

Check if the plug has been
inserted correctly. Contact a
Service Centre if the problem
persists

When the start button is pressed,
the machine starts but

the operation indicator light
does not switch on

Defective indicator light

Do not use the machine with
the indicator light off. Contact a
service centre

When the stop button is pressed,
the machine does not stop

Defective control circuit

Immediately stop the machine by
pulling the plug out of the socket
and immediately contact a service
centre

Excessive resistance to
sliding component movement
(product holder, carriage).

Sliding guide lubrication
not performed
periodically

Perform periodic
lubrication
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DATA SHEET

A 140 mm 183 mm
B 200 mm 200 mm
C 140 mm 183 mm
D 284 mm 315 mm
E 290 mm 290 mm
F 318 mm 340 mm
G 284 mm 353 mm
H 450 mm 450 mm
I 470 mm 552 mm
L 640 mm 660 mm
Circular cutting capacity 140 mm 183 mm
Rectangular cutting capacity 200x140 mm 200x183 mm
Max slice thickness 20 mm 20 mm
Blade diameter 195 mm 250 mm
Weight 12,5Kg 14,5kg
Motor rating 0,19 kW 0,19 kW

Note: The technical features and appearance of the products may be subject to changes without
prior notice.
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GEBRAUCHSANLEITUNG: Elektrische Aufschnittmaschinen Home Line

MODELL:
HL200 - HL250

HAUPTKOMPONENTEN

1
2.
3

Fig. 1
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Starttaster (weiss)
Stopptaster (rot)
Typenschild, technische
datenund CE
kennzeichnung

Fuss

Reglerknopf fur die
schnittdick

Platte fuhrerlehr
Sicherheitseinrichtungen
Schneidgutplatte
Anschlagplatte

. Messer
. Sicherheitsring

(messerschutz)

. Messerschutzscheibe
. Sockel

. Griff anschlagplatte
. Stromkabel



BESCHREIBUNG

Elektrische Aufschnittmaschi-
ne fir den Hausgebrauch mit
kreisrundem Messer, die aus-
schlielich zum Aufschneiden
von Lebensmitteln des Typs
und der GroRe bestimmt ist,
die in der vorliegenden An-
leitung genannt werden. Die
Hauptbestandteile des Ge-
rates werden in Abbildung 1
gezeigt. Der Schaltplan ist in
Abbildung 2 dargestellt.

KONFORMITATSERKLARUNG

Die in dieser Anleitung be-
schriebenen  Geridte sind
konform mit den Richtlinien
2006/95/EG, 2004/108/EU,
2012/19/EG und 2011/65/
EG, mit der Verordnung (EG)
Nr. 1935/2004 sowie den
entsprechenden Normen wie
EN60204-1, EN60335-1 und
EN60335-2-14.

Ce

SICHERHEIT

Zu lhrer Sicherheit moéchten
wir Sie bitten, unbedingt die
folgenden Anweisungen zu be-
folgen:

- Bevor Sie das Gerat benut-
zen, lesen Sie aufmerksam alle
Anweisungen;

- Das Produkt ist nicht zum
Gebrauch durch Kinder geeig-
net;

- Verwenden Sie das Gerat nur
nach entsprechender Anwei-
sung und wenn Sie sich in ein-
wandfreiem koérperlichem und
geistigem Zustand befinden;

- Verwenden Sie das Gerat auf
keinen Fall anders als in der
vorliegenden Anleitung be-
schrieben;

- Installieren Sie das Gerét in

Ubereinstimmung mit den An-
weisungen im Abschnitt ,Ins-
tallation®.

- Stellen Sie das Gerat an ei-
nem Ort auf, zu dem Unbefug-
te keinen Zugang haben;

- Seien Sie bei der Verwen-
dung des Geriétes stets hoch-
konzentriert und lassen Sie
sich nicht ablenken;

- Lassen Sie das Gerat nicht
von Personen verwenden, wel-
che diese Anleitung nicht gele-
sen und verstanden haben;

- Tragen Sie bei der Verwen-
dung keine flatternden Klei-
dungsstiicke oder weite Armel;
- Gestatten Sie wahrend des
Schneidvorgangs niemandem,
auBBer dem Bediener, sich dem
Gerat zu ndhern;

- Die Beschilderung am Gerat
darf nicht entfernt, iberdeckt
oder verdandert werden und ist
im Falle einer Beschidigung
umgehend zu ersetzen;

- Die transparente Schutzvor-
richtung darf nicht entfernt
und die mechanischen und
elektrischen  Schutzvorrich-
tungen durfen nicht verandert
werden;

- Es durfen ausschlieBlich die
zugelassenen Produkte aufge-
schnitten werden; versuchen
Sie niemals, nicht zugelassene
Produkte zu schneiden;

- Halten Sie den Ablagebereich
fur die Aufschnittware, den
gesamten Arbeitsbereich um
das Geréat und den FuBboden
im Arbeitsbereich immer sau-
ber und trocken;

- Nutzen Sie das Gerét nicht
als Flache zum Abstiitzen oder
zum Ablegen von Gegenstan-
den, die nicht fir den Schnei-
devorgang erforderlich sind;

- Benutzen Sie die Aufschnitt-
maschine nicht, wenn der Ab-
stand zwischen dem Messer
und dem Sicherheitsring des
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Messers 5 mm infolge der nor-
malen Abnutzung Ubersteigt.
Wenden Sie sich in diesem Fall
an den Hersteller oder an eine
autorisierte Kundendienst-
stelle, um das Messer aus-
wechseln zu lassen;

- Benutzen Sie das Gerét nicht
mit provisorischen oder nicht
isolierten, nicht fest ange-
brachten elektrischen Verbin-
dungen;

- Kontrollieren Sie regelmiBig
den Zustand des Stromkabels
und der Kabeldurchfiihrung
am Gerét und ersetzen Sie die-
se bei Bedarf zeitnah. Wenden
Sie sich daflr an eine autori-
sierte Kundendienststelle;

- Halten Sie das Geréat bei ei-
nem Defekt, ungewohnlicher
Funktionsweise, Verdacht auf
einen Bruch, nicht korrekten
Bewegungen oder ungewdhn-
lichen Gerduschen sofort an;

- Trennen Sie das Gerat vor
Reinigungs- oder Instandhal-
tungsarbeiten immer erst vom
Stromnetz;

- Tragen Sie bei Reinigungs-
oder Instandhaltungsarbeiten
immer Schutzhandschuhe;

- Legen Sie die aufzuschnei-
dende Ware nur auf den
Schlitten bzw. entfernen Sie
sie von selbigem, wenn dieser
vollstandig zurlickgesetzt ist
und sich der Hebel zum Ein-
stellen der Schnittdicke in der
sicheren Position (Position 0)
befindet;

- Verwenden Sie zum Bewe-
gen der Schneidgutplatte aus-
schlieBlich den am Arm ange-
brachten Manévriergriff oder
den Griff der Anschlagplatte;

- Es ist nicht zulassig, fir das
Aufschneiden andere Zube-
horteile als jene zu benutzen,
die vom Hersteller fur die Aus-
stattung des Gerates vorgese-
hen sind;



- Das Gerdt darf nicht ohne
Schneidgutplatte oder Anschlag-
platte verwendet werden;

Der Hersteller Gibernimmt kei-
nerlei direkte oder indirekte
Verantwortung flir Schaden
infolge unsachgeméaRer Ver-
wendung, nicht autorisierter
Anderungen und/oder Repa-
raturen am Gerit sowie der
Verwendung nicht originaler
Zubehor- und Ersatzteile.

Das Gerét darf nicht im Frei-
en bzw. an Orten verwendet
werden, wo es den Witte-
rungseinflissen ausgesetzt
ist. AuBerdem darf es nicht
in Umgebungen mit Dampf,
Rauch oder korrosiven bzw.
abrasiven Pulvern, mit Brand-
oder Explosionsgefahr oder in
Umgebungen benutzt werden,
in denen die Verwendung von
Explosionsschutzkomponen-
ten vorgeschrieben ist.

Umgebungsbedingungen  flr
den Betrieb:
- Temperatur zwischen

-5°C und +40°C
- Max. Feuchtigkeit 95%
NICHT AUFSCHNEIDEN:
- gefrorene Lebensmittel
- tiefgekiihlte Lebensmittel
- Lebensmittel mit Knochen
(Fleisch und Fisch)
- alle anderen nicht zu Ernah-
rungszwecken vorgesehenen
Produkte.

ACHTUNG! Der Mo-

tor konnte Uberhitzen!
Schalten Sie das Geréat nach 15
Minuten durchgéngiger Nut-
zung ab und lassen Sie den Mo-
tor abkuhlen.

Das Messer ist scharf genug,
um  Korperteile abzutren-
nen. Bringen Sie aus diesem
Grund niemals die Hand in den

Schneidbereich zwischen der
Anschlagplatte und dem Mes-
ser, wenn sich der Hebel zum
Einstellen der Schnittdicke (5)
nicht in der sicheren Position
(Position 0) befindet (Fig. A).

Halten Sie Ihre Hédinde beim Rei-
nigen und Schleifen des Messers
unbedingt méglichst weit vom
Schneidbereich entfernt. Es wird
das Tragen von Schutzhand-
schuhen empfohlen.

INSTALLATION

Stellen Sie das Gerét auf eine
gut nivellierte, glatte, trockene
und dem Gewicht des Gerétes
und des Schneidgutes ange-
messene Flache.

ACHTUNG: Stellen Sie si-

cher, dass die Bewegung
des Schlittens und das Aufla-
dendes Schneidguts auf diesen
durch nichts beeintrachtigt
werden.

Das Gerdt muss in unmittel-
barer N3he einer Steckdose
gemaB EWG-Richtlinie instal-
liert werden, die nach den gel-
tenden Normen mit folgendem
ausgestattet ist:

- FI/LS-Schalter

- automatischer Fehlerstrom-
schutzschalter

- Erdungsanlage.
Vergewissern Sie sich, bevor
sie das Gerat anschlie3en,
dass die Eigenschaften des
Stromnetzes denen auf dem
Typenschild des Gerétes ent-
sprechen.

GEBRAUCH DER
AUFSCHNITTMASCHINE

ACHTUNG! Scharfes
Messer, Schneidgefahr!
Kontrollieren Sie, dass sich der
Reglerknopf fiir die Schnittdi-
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cke (5) in der sicheren Position
(Position 0) befindet (Fig. A).

1.Setzen Sie die Schneidgut-
platte (8) vollstidndig zuriick in
Richtung Bediener und brin-
gen Sie sie so in die Beladepo-
sition;

2.Heben Sie die Anschlagplat-
te (9) an und bringen Sie sie in
die Ruhestellung;

3.Legen Sie die Aufschnitt-
ware auf die Platte neben der
senkrechten Seitenwand der
Platte (8) auf der Bedienersei-
te. Halten Sie die Anschlagplat-
te fest, indem Sie einen leich-
ten Druck ausuben;

4. Stellen Sie die Scheibendi-
cke ein. Betatigen Sie das Mes-
ser (10) durch Betitigen der
Start-Taste. Greifen Sie den Griff
der Anschlagplatte (14) und be-
ginnen Sie mit der abwechseln-
den Schneidbewegung;
5.Bringen Sie den Reglerknopf
der Schnittdicke am Ende des
Schneidvorganges wieder in
die sichere Position und set-
zen Sie den Schlitten zurick.
Halten Sie die Bewegung des
Messers durch Betétigen der
Stopp-Taste (2) an.

REINIGUNG

Halten Sie das Gerat stets sau-
ber. Wenn das Gerit genutzt
wird, muss es mindestens ein-
mal am Tag oder, bei Bedarf,
haufiger gereinigt werden.
Wenn das Gerat langer nicht
genutzt wurde, sollte es auch
vor der Wiederbenutzung ge-
reinigt werden.
Stromschlaggefahr! Bevor Sie
mit der Reinigung des Gerdtes
beginnen, ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose und bringen
Sie den Reglerknopf der Schnitt-
dicke in die sichere Position.



ACHTUNG! Scharfes

Messer, Schneidgefahr!
Kontrollieren Sie, dass sich der
Reglerknopf fir die Schnittdi-
cke (5) in der sicheren Position
(Position 0) befindet (Fig. A).

Reinigungsmittel:

Verwenden Sie ausschlieBlich
warmes Wasser und schiu-
mendes, biologisch abbau-
bares Geschirrspllmittel mit
einem pH-Wert von 7-8, ein
weiches Schwammtuch und
eine mittelharte Nylonbrs-
te fur die spitzen Teile der
Schneidgut- und der Anschlag-
platte. Reinigen Sie das Gerét
nicht mit Strahlwasser, Dampf
oder dhnlichen Methoden.

Kippen der Platte fiir die Reini-
gungsarbeiten:
1. Vergewissern Sie sich, dass
das Geréat ausgeschaltet ist;
2. Vergewissern Sie sich, dass
der Hebel geschlossen ist;
3. Setzen Sie die Schneidgut-
platte (8) vollstandig zurlick, in
Richtung Bediener;
4. Schieben Sie sie nach und
nach nach oben, indem Sie sie
im Uhrzeigersinn drehen.
ACHTUNG! Scharfes
Messer, Schneidgefahr!
Bringen Sie den Schlitten im-
mer in die Anfangsposition, da-
mit sich die Schutzvorrichtung
(7) moglichst nah an der An-
schlagplatte befindet (Fig. B).

Entfernen Sie Folgendes:

- Messerhaube:
1) Drehen Sie die Messer-
schutzscheibe um 90° ent-
gegen den Uhrzeigersinn
mithilfe des entsprechenden
Knopfes; 2) Eine Feder er-
leichtert das Herausziehen
der  Messerschutzscheibe
(Fig.C);

- Anschlagplatte:

Schrauben Sie den Griff der
Anschlagplatte  entgegen
den Uhrzeigersinn ab, bis Sie
diese vollstandig entfernen
kénnen.
ACHTUNG! Scharfes
Messer, Schneidgefahr!
Fur die Reinigung von Schleif-
bereich, Schneidgutplatte, An-
schlagplatte und Messer wird
das Tragen von Schutzhand-
schuhen empfohlen.

Fahren Sie dann mit der Reini-
gung der folgenden Teile fort:
- Messer: Driicken Sie einen
feuchten Lappen auf die Ober-
flache des Messers und bewe-
gen Sie ihn dann langsam von
der Mitte nach auf3en, wie in
der Abbildung gezeigt; gehen
Sie sowohl auf der Seite der
Messerhaube als auch auf der
gegeniberliegende Seite vor.
Trocknen Sie das Messer auf
dieselbe Weise mit einem tro-
ckenen Tuch ab (Fig. D);

- Geréatekorpus: Reinigen
Sie den Geréatekorpus mit ei-
nem feuchten Lappen oder
Schwamm und spiilen Sie ihn
dann mit warmem Wasser ab.
Sorgfaltig abtrocknen.

Gehen Sie schlieBlich wie folgt

vor, um das Gerat und seine

Bestandteile wieder zusam-

menzubauen:

- Messerhaube:
1) Bringen Sie die Messer-
haube wieder an, wie in der
Abbildung gezeigt; 2) Dre-
hen Sie die Messerhaube im
Uhrzeigersinn um 90 Grad,
bis sie in ihrer Anfangsposi-
tion einrastet (Fig. E);

- Schneidgutplatte:
Heben Sie die Schneidgut-
platte an und bringen Sie sie
in die Schneidposition, in-
dem Sie sie leicht nach unten
dricken, bis es einrastet.
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INSTANDHALTUNG

Instandhaltung des Messers
Damit das Messer stets scharf
und funktionstiichtig ist, sollte
es regelmiaBig gereinigt wer-
den. Waschen Sie das Messer
nicht im Geschirrspliler.

ASSISTENZ

Der Verpackung liegen keine
Ersatzteile bei. Sdmtliche Re-
paratur- und Austauscharbei-
ten (wie Austausch oder Re-
paratur von Messer, Riemen,
elektrischen Bauteilen, struk-
turellen Teilen usw.) dirfen
ausschlieBlich von Personal
durchgefiihrt werden, das vom
Hersteller autorisiert ist.
Sollte eine Reparatur erforder-
lich sein, bringen Sie das Gerat
zum Hersteller oder zu einer
autorisierten Kundendienst-
stelle.

Fur Informationen zu Kunden-
dienststellen, wenden Sie sich an:
service@berkelinternational.
com.

ACHTUNG! Das Messer

muss ausgetauscht wer-
den, wenn der Abstand zwischen
der Messerschneide und dem In-
nenrand der Schutzvorrichtung
5 mmiiibersteigt.

GARANTIE UND HAFTUNG

Der Hersteller liefert Gerate
mit einer Garantielaufzeit von
24 Monaten ab Kaufdatum.
Die Garantie deckt einzig De-
fekte ab, wenn das Gerat sach-
gemaB und im Einklang mit den
vorgesehenen Betriebsbedin-
gungen laut Anleitung genutzt
wurde. Die Garantie deckt
keine Mangel oder Schiden
ab, die durch Folgendes verur-
sacht werden: Transport, Unfa-



higkeit oder Fahrlassigkeit des
K&ufers, unsachgemiBe Ins-
tallation oder Positionierung,
Verschlei8, Versorgung mit
einer Spannung, die mehr als
10 % Uber der Nennspannung
liegt. Dartiber hinaus gilt die
Garantie nicht fiir VerschleiR3-
teile wie das Messer und die
Schleifscheiben der Schleifvor-
richtung, sofern keine offen-
sichtlichen Herstellungsfehler
vorliegen.

Der Hersteller lehnt jede di-
rekte und indirekte Verant-
wortung ab, die auf Folgendes
zurlickzufihren ist:

- Nichtbeachtung der Anwei-
sungen der vorliegenden An-
leitung

- Gebrauch, der nicht den im
Aufstellungsland  geltenden
Normen entspricht

- nicht autorisierte Anderun-
gen und/oder Reparaturen am
Gerat

- Verwendung nicht originaler
Zubehor- oder Ersatzteile
- auBergewohnliche Ereignisse.

Die Ubertragung des Eigen-
tums des Gerites entbindet
den Hersteller umgehend von
jeglicher Verantwortung, mit
Ausnahme der Einhaltung der
Richtlinie 2006/42/EG (Haf-
tung fir jegliche Herstellungs-
fehler des Produktes).

Das Typenschild am Geréte-
sockel weist den Hersteller,
den Geréatetyp, die techni-
schen Informationen sowie die
CE-Marke aus.

ABBAU UND ENTSORGUNG

Das Gerat besteht aus Folgen-
dem:

- Aluminiumlegierung;

- verschiedene Einsdtze und
Geréateteile aus Edelstahl;

- elektrische ~ Komponenten

und Stromkabel;
- Elektromotor;
- Kunststoff usw.

Wenn mit der Entsorgung Drit-
te beauftragt werden, wenden
Sie sich ausschlieRlich an Fir-
men, die zur Beseitigung der
obigen Materialien befugt
sind. Das Gerit enthalt Mate-
rialien, die wiederverwertet
oder recycelt werden kénnen.
Eine korrekte differenzier-
te Entsorgung erleichtert ihr
Recycling. Geben Sie das Gerat
an seinem Lebensende bei ei-
ner Sammelstelle ab. Weitere
Informationen zur Entsorgung
erhalten Sie bei den lokalen
Behoérden.

Problembehebung
Das Gerét schaltet sich bei Fehlende Priifen Sie, dass der Stecker
Einschalten der Start-Taste nicht Stromversorgung oder korrekt eingesetzt ist; wenn

ein

defekter Steuerkreis

das Problem weiterhin
besteht, wenden Sie sie an eine
Kundendienststelle

halt das Gerat nicht an

Bei Betatigung der Start-Taste Leuchtanzeige defekt Das Gerat nicht verwenden,
startet das Gerét, aber die wenn die Leuchtanzeige
Leuchtanzeige des aus ist. Wenden Sie sich an den
Betriebs geht nicht an Kundendienst

Bei Betatigen der Stopp-Taste Steuerkreis defekt Das Gerét sofort anhalten, den

Stecker aus der Steckdose
ziehen und umgehend an den
Kundendienst wenden

UbermaRiger Widerstand bei der
Bewegung der beweglichen
Geriateteile (Anschlagplatte,
Schlitten)

Schmierung der
Gleitfihrungen
nicht regelmagig
durchgefiihrt

Schmierung regelméaBig
durchfiihren
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TECHNISCHE DATEN

A 140 mm 183 mm
B 200 mm 200 mm
C 140 mm 183 mm
D 284 mm 315mm
E 290 mm 290 mm
F 318 mm 340 mm
G 284 mm 353 mm
H 450 mm 450 mm
I 470 mm 552 mm
L 640 mm 660 mm
Schnittleistung (rund) 140 mm 183 mm
Schnittleistung (rechteckig) 200x140 mm 200x183 mm
Max. Schnittstarke 20 mm 20 mm
Kilngedurchmesser 195 mm 250 mm
Gewicht 12,5Kg 14,5 kg
Motorleistung 0,19 kW 0,19 kW

Anmerkung: Aufgrund der gtéindigen Forschung fiir die Verbesserung unserer Produkte, die
Produktionsvorgabe kénnen Anderungen zeigen.
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MANUEL D’INSTRUCTIONS: Trancheuses électriques Redline

MODELE:
HL200 - HL250

COMPOSANTS

PRINCIPAUX

1. Boutonde démarrage
(blanc)

2. Boutond’arrét (rouge)

3. Plaque d’identification,
données techniques
et du marquage CE

4. Pied

5. Poignéé de réglage de
I’épaisseur de la tranche

6. Plaguedelajauge
d’'épaisseur (écran)

7. Protection doigt

8. Plat port-aliment

9. Presse-aliment

10. Lame

11. Anneau de sécurité

12. Disque pare-lame

13. Base

14. Poignée presse-aliment

15. Céable d’alimentation

Fig. 1

24



DESCRIPTION

Trancheuse électrique a usage
domestique avec lame circu-
laire, concue pour trancher
exclusivement les produits
alimentaires indiqués dans
ce manuel et dans les limites
dimensionnelles prévues. Les
parties principales qui com-
posent la machine sont illus-
trées sur la figure 1. Le schéma
de cablage est représenté sur
la figure 2.

DECLARATION
DE CONFORMITE

Les machines décrites dans
ce manuel sont conformes
aux directives 2006/95/CE,
2004/108/CE, 2012/19/UE,
2011/65/CE, au reglement
européen (EC) 1935/2004
et aux standards correspon-
dants comme EN60204-1,
EN60335-1, EN60335-2-14.

Ce

SECURITE

Faire attention aux instruc-
tions suivantes pour votre sé-
curité:

- lire attentivement toutes les
instructions avant d’utiliser la
machine;

- le produit n’est pas indiqué
pour l'utilisation de la part des
enfants;

- utiliser la machine seule-
ment apres s’étre instruit sur
son fonctionnement et si I'on
se trouve dans des conditions
d’aptitude physique et mentale
parfaites;

- ne pas utiliser la machine de
maniére différente que celle
indiquée dans ce manuel;
-installer la machine en
conformité avec les instruc-

tions indiquées dans le para-
graphe “Installation”;

- installer la machine dans un
lieu hors de portée de person-
nel étranger aux opérations
relatives a l'utilisation;

- utiliser la machine de ma-
niére trés concentrée, sans se
distraire pendant I'utilisation;

- éviter I'utilisation de la part
de personnel qui n'ait pas lu ni
assimilé entiéerement le conte-
nu du présent manuel;

- ne pas porter de vétements
flottants ou avec des manches
ouvertes;

-ne permettre a personne,
hormis a l'opérateur, de s’ap-
procher pendant la découpe du
produit;

- ne pas retirer, couvrir ou mo-
difier les plaques situées sur
la structure de la machine et,
en cas dendommagement de
celles-ci, les remplacer rapide-
ment;

- ne pas retirer pas les protec-
tions transparentes et ne pas
modifier ou retirer les pro-
tections mécaniques ou élec-
triques;

- découper uniquement les
produits autorisés, ne pas es-
sayer de découper des pro-
duits interdits;

- maintenir la zone d’appui du
produit découpé, la zone de
travail tout autour de la ma-
chine et le sol au niveau de
'opérateur toujours propres
et secs;

-ne pas utiliser la machine
comme surface d’appui et ne
poser aucun objet étranger
aux opérations normales de
découpe;

- ne pas utiliser la trancheuse
lorsqu’a la suite d’'une utilisa-
tion normale, la distance entre
le fil de lalame et I'anneau pare-
lame a dépassé 5 mm, dans ce
cas contacter le fabricant ou
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I'un des centres de service au-
torisés pour changer la lame;
-ne pas utiliser la machine
avec les branchements élec-
triques de type “provisoire”’, a
I'aide de cables provisoires ou
non isolés;

- controler régulierement
I'état du cable d’alimentation
et du presse-étoupe sur la
structure de la machine, rem-
placer le rapidement. Si besoin
en s'adressant a du personnel
qualifié pour l'intervention;

- arréter immédiatement la
machine en cas de défaut, de
dysfonctionnement, de suspi-
cion de casse, de mouvements
incorrects, de bruit insolites;

- avant d’'exécuter le nettoyage
ou deffectuer des interven-
tions d’entretien, débrancher
la machine du réseau d’alimen-
tation électrique;

- utiliser des gants de protec-
tions pour les opérations de
nettoyage et d’entretien;

- placeretretirerle produitadé-
couper sur le plateau supérieur
coulissant uniquement avec le
chariot entierement reculé et
avec la poignée de réglage de
I'épaisseur de la tranche placée
en sécurité (Fig. A);

- pour le déplacement du plat
porte-aliment pendant l'opé-
ration de découpe, utiliser
uniquement la poignée de
manceuvre placée sur le bras
ou la prise du presse-aliment;

- l'utilisation d’accessoires
pour la découpe qui n'ont pas
été fournis par le fabricant
avec la machine n'est pas au-
torisé.

- 'appareil ne peut pas étre uti-
lisé sans le plat porte-aliment
ou le presse-aliment.

Le fabricant décline toute res-
ponsabilité directe ou indi-
recte dérivant d’une utilisation
inappropriée, de modifications



et/ou réparations non autori-
sées effectuées sur la machine,
d’utilisation d’accessoires et de
pieces de rechange qui ne se-
raient pas d’origine.

La machine ne peut pas étre
utilisée dans des lieux ex-
térieurs et/ou exposée aux
agents atmosphériques et dans
des environnements contenant
des vapeurs, des fumées ou
des poussiéres corrosives et/
ou abrasives, sous risque d'in-
cendie ou d’explosion et dans
tous les cas, ou l'utilisation de
composants  antidéflagrants
est prescrite.

Conditions de service am-
biantes:

- Température de -5°C a+40°C
- Humidité max 95%

NE PAS TRANCHER:

- produits alimentaires congelés;
- produits alimentaires surgelés;
- produits alimentaires avec os
(viandes et poissons);

- tout autre produit non desti-
né aune utilisation alimentaire.

ATTENTION! Le moteur

pourrait surchauffer !
Aprés 15 minutes d'utilisation
continue, éteindre la machine
et laisser refroidir le moteur.

La lame peut couper des par-
ties du corps. Pour cette rai-
son, ne jamais placer la main
dans la zone de découpe entre
la voile et la lame si la poignée
de réglage de I'épaisseur de la
tranche (5) n'est pas en posi-
tion de sécurité (en position 0)
(Fig. A).

Durant les opérations de net-
toyage de la lame et d'aiguisage,
faire extrémement attention
d garder les mains le plus loin

possible de la zone de découpe.
Lutilisation de gants de protec-
tion est conseillée.

INSTALLATION

Installer la machine sur un plan
bien nivelé, lisse, sec et adap-
té pour soutenir le poids de la
machine, en plus du produit a
trancher.

AVERTISSEMENT: Vérifier
que rien ne fasse obstacle a la
course du plat et au charge-
ment du produit a trancher sur
le plat.

La machine doit étre installée a
proximité d’'une prise au norme
CEE dérivée d’'une installation
conforme aux normes en Vi-
gueur équipée de:

- protection magnétother-
mique;

- interrupteur  automatique
différentiel;

- installation de mise a la terre.
Avant de procéder au branche-
ment, vérifier que les caracté-
ristiques du réseau d’alimenta-
tion électrique correspondent
avec celles indiquées sur la
plaque des données de la ma-
chine.

UTILISATION
DE LA TRANCHEUSE

ATTENTION! Lame aigui-
sée, danger de coupe!
Controler que la poignée de
réglage de I'épaisseur de la
tranche (5) soit en position de
sécurité (en position 0) (Fig. A).

1.Eculer entiérement le plat
porte-aliment (8) en direction
de l'opérateur, en position de
chargement;

2.soulever le presse-aliment
(9) et le placer en position de
repos;
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3.poser le produit a découper
sur le plat contre la paroi verti-
cale du plat (8), coté opérateur.
Bloquer avec le presse-aliment
en exercant une légére pres-
sion;

4.régler I'épaisseur de la
tranche. Actionner la lame
(10) en appuyant sur le bou-
ton de démarrage. Empoigner
le presse-aliment (14) et com-
mencer le mouvement alterné
de découpe;

5.unefois les opérations de dé-
coupe terminées, remettre en
sécurité la poignée de réglage
de I'épaisseur et reculer le cha-
riot. Arréter le mouvement de
lalame en appuyant sur le bou-
ton d’arrét.

NETTOYAGE

Nettoyer soigneusement la
machine. En cas d’utilisation,
la nettoyer au moins une fois
par jour ou plus fréguemment
en cas de besoin. Aprés une pé-
riode d’inactivité, il est recom-
mandé de la nettoyer méme
avant de I'utiliser.

Danger décharge électrique !
Avant de nettoyer la machine,
débrancher la prise de courant
et mettre la poignée de réglage
de I'épaisseur de la tranche en
sécurité.

ATTENTION! Lame aigui-
sée, danger de coupe!
Controler que la poignée de
réglage de I'épaisseur de la
tranche (5) soit en position de
sécurité (en position 0) (Fig. A).

Produits pour le nettoyage:

utiliser uniqguement de I'eau et
un détergent mousseux biodé-
gradable pour vaisselle avec un
pH 7-8, en utilisant un torchon
doux, spongieux et une brosse
a dent en nylon semi-rigide



pour les zones du plat et du
presse-aliment pointues. Ne
pas nettoyer la machine avec
des jets d'eau ou de vapeur ou
méthodes équivalentes.
Basculement du plat pour les
opérations de nettoyage:
1. s’assurer que la machine soit
éteinte;
2. s’assurer que le levier soit
fermé;
3. reculer entiérement le plat
porte-aliment (8) en direction
de l'opérateur;
4. pousser graduellement vers
le haut le plat en le faisant tour-
ner en sens horaire.
ATTENTION! Lame aigui-
sée, danger de coupe!
Toujours replacer le plat en
position initiale de sorte que
la protection (7) soit la plus
poche possible de la voile (Fig.
B).

Retirer:

- couvre-lame:
1) tourner de 90° en sens
anti-horaire le disque pare-
lame au moyen de la poignée
prévue a cet effet; 2) un
ressort facilite le retrait du
disque porte-lame (Fig. C);

- presse-aliment:
dévisser en sens anti-horaire
la poignée du presse-aliment
jusqu’a son retrait complet.

ATTENTION! Lame aigui-

sée, danger de coupe!
Pour les opérations de net-
toyage de la zone d’aiguisage,
du plat, du presse-aliment et
de lalame, il est conseillé d’uti-
liser des gants de protection.

Nettoyer ensuite:

- lame: presser un torchon hu-
mide sur la surface de la lame
et le déplacer lentement du
centre vers 'extérieur, comme
sur la figure (Fig. D), sur le coté

du couvre-lame et sur le coté
opposé. De la méme maniére,
sécher en utilisant un chiffon
Sec;

- structure machine: nettoyer
la structure de la machine
avec un torchon humide ou
une éponge en rincant avec de
I’eau. Sécher avec soin.

Enfin, remonter:

- couvre-lame:
1) remonter le couvre-lame
comme sur la figure; 2) tour-
ner de 90 degrés en sens ho-
raire le couvre-lame, jusqu’a
le blogquer en positioninitiale
(Fig. E);

- plat porte-aliment:
soulever le plat porte-ali-
ment et le replacer en posi-
tion de découpe en appuyant
légerement vers le bas
jusgu’au cran.

ENTRETIEN

Pour des informations concer-
nant les centres d’assistance,
contacter le:
service@berkelinternational.
com.

ATTENTION! Il est obliga-

toire de remplacer la lame
quand la distance entre le fil de
la lame et le bord interne de la
protection dépasse 5 mm.

GARANTIE
ET RESPONSABILITE

Entretien de lalame

Pour garder une lame aiguisée
et fonctionnelle, nous conseil-
lons de la nettoyer réguliere-
ment. Ne pas laver la lame au
lave-vaisselle.

ASSISTANCE

Les piéces de rechange ne sont
pas fournies a lintérieur de
I'emballage. Toutes les activités
deréparation et remplacement
(comme le remplacement ou la
réparation de lame, courroie,
composants électriques, par-
ties structurelles, etc.) doivent
étre effectuées exclusivement
par du personnel autorisé par
le fabricant méme.

Si une réparation est néces-
saire, il est recommandé de
retourner la machine au fabri-
cant ou a un centre d’assistan-
ce agréé.
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La fabricant fournit les ma-
chines avec une garantie de 24
mois, a partir de ladate d’achat.
La garantie couvre seulement
les défauts rencontrés durant
une utilisation appropriée de la
machine et conformément aux
conditions d’utilisation pré-
vues par le manuel. La garantie
ne couvre pas les défauts liés
au transport, incompétence ou
négligence de l'acheteur, ins-
tallation ou mauvais position-
nement, dommages par usure,
tension supérieure a 10% de
la valeur nominale. De plus,
la garantie ne couvre pas les
composants intrinséquement
sujets a 'usure, comme la lame
et les ressorts de laiguisoir,
exception faite pour un défaut
évident de fabrication.

Le fabricant décline toute res-
ponsabilité directe ou indi-
recte dérivant de:

- manque d'observation des
instructions présentes dans le
manuel;

- utilisation non conforme aux
normes spécifiques en vigueur
dans le pays d’installation;

- modifications et/ou répa-
rations non autorisées effec-
tuées sur la machine;

- utilisation d’accessoires et de
pieces de rechange non origi-



nales;

- événements exceptionnels.
Le transfert de propriété de
la machine comporte I'annu-
lation immédiate de toute
responsabilité de la part du
fabricant, exception faite en
ce qui concerne le respect de
la directive 2006/42/CE (res-
ponsabilité pour tout défaut de
fabrication du produit).

La plaque d’identification sur la
base de la machine enregistre
le fabricant, la machine, les
informations techniques et la
marque CE.

DEMOLITION
ET ELIMINATION

La machine est composée de:
- alliage en aluminium;

Résolution problemes

- piéces et composants variés
en acier inoxydable;

- parties et cables électriques;
- moteur électrique;

- plastique, etc.

Si I'élimination est confiée a
des tiers, contacter seulement
des centres autorisés pour
I'élimination des matériaux in-
diqués ci-dessus. Le dispositif
contient des matériaux pou-
vant étre récupérés ou recy-
clés. Un tri sélectif correct fa-
cilite lerecyclage. Enfinde vie,
déposer le dispositif aupres
d’un point de collecte. Des in-
formations concernant I'élimi-
nation peuvent étre obtenues
aupreés des autorités locales.

n appuyant sur le bouton de

démarrage, la machine ne démarre

Alimentation absente
ou circuit de controle

Controler que la fiche soit
correctement introduite dans

d'allumage la machine démarre
mais le voyant lumineux de
fonctionnement ne s’allume pas

pas défectueux la prise, si le probleme persiste
contacter le centre assistance
En appuyant sur le bouton Voyant défectueux Ne pas utiliser la machine

avec l'indicateur lumineux
éteint. Appeler le service
assistance

En appuyant sur le bouton d’arrét,
la machine ne s’arréte pas

Circuit de commande
défectueux

Arréter immédiatement la
machine en débranchant la fiche
de la prise de courant et contacter
immédiatement le centre
assistance

Résistance excessive au
mouvement des composants
coulissants (presse-aliment,
chariot).

Lubrification guides de
coulissement non
effectuée
périodiquement

Effectuer le lubrification
périodique
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DONNEES TECHNIQUES

A 140 mm 183 mm
B 200 mm 200 mm
C 140 mm 183 mm
D 284 mm 315 mm
E 290 mm 290 mm
F 318 mm 340 mm
G 284 mm 353 mm
H 450 mm 450 mm
I 470 mm 552 mm
L 640 mm 660 mm
Capacité de découpe circulaire 140 mm 183 mm
Capacité de découpe rectangulair 200x140 mm 200x183 mm
Capacité max. de coupe 20 mm 20 mm
Diamétre Lame 195 mm 250 mm
Poids 12,5Kg 14,5kg
Puissance moteur 0,19 kW 0,19 kW

Remarque: En raison de la recherche continue pour améliorer nos produits , les spécifications
techniques sont sujettes a des possibles variations
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MANUAL DEL USUARIO: Cortafiambres electricos Home Line

MODELE:
HL200 - HL250

COMPONENTES
PRINCIPALES

1
2.
3

Fig. 1
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Botén de arranque (blanco)
Botén de parada (rojo)
Placa de identificacién,
datos técnicos y marcado
CE

Prensatelas

Mando de regulacion del
espesor de laloncha

Placa de calibracion del
espesor

Proteccién contra los dedos
Bandeja de corte
Sujetador de alimentos

. Cuchilla
. Anillo proteccién contra

dedos

. Disco proteccién contra

dedos

. Base
. Manija del sujetador de

alimentos

. Cable de alimentacién



DESCRIPCION

Cortadora de fiambres elé-
ctrica de uso doméstico con
cuchilla circular, disefiada para
cortar exclusivamente los pro-
ductos alimentarios, y segun el
tamano establecido, indicados
en el presente manual. Las pie-
zas principales de la maquina
se han representado en la figu-
ra 1. El esquema eléctrico en la
figura 2.

DECLARACION DE
ONFORMIDAD

Las maquinas descritas en
este manual estan conformes
con las directivas 2006/95/
CE, 2004/108/CE, 2012/19/
CE, 2011/65/CE, el reglamen-
to europeo (CE) 1935/2004 y
los relativos estandares como
EN60204-1, EN60335-1 vy
EN60335-2-14.

Ce

SEGURIDAD

Para su seguridad, siga las si-
guientes instrucciones: - lea
atentamente la totalidad de
las instrucciones antes de
usar la maquina; - el producto
no esta indicado para que lo
usen nifos; utilice la maquina
si conoce las instrucciones y
estd en perfecto estado psi-
cofisico; - no use la maquina en
modo diferente al indicado en
el presente manual; - instale la
maquina siguiendo las instruc-
ciones del apartado «Instala-
ciony; - instale la maquina en
un lugar lejos del alcance de
personas ajenas a las opera-
ciones relativas a su uso; - uti-
lice lamaquina con

gran concentracion, no se dis-
traiga durante su uso; - evite
que el personal que no haya
leido y comprendido a fondo
este manual utilice la maquina
; - no lleve ropa holgada o con
mangas abiertas; - no permita
que nadie, excepto el operador,
se acerque durante la opera-
cion de corte del producto; -
no quite, tape o modifique las
placas colocadas en el cuerpo
de maquinay, en caso de dete-
rioro de las mismas, sustitiya-
las rapidamente; - no quite las
protecciones  transparentes
y no modifique o excluya las
protecciones mecanicas y elé-
ctricas; - corte Unicamente
los productos permitidos, no
intente realizar pruebas de
corte con productos indicados
como prohibidos; - mantenga
la zona de apoyo del producto
cortado en rodajas, la zona de
trabajo alrededor de la maqui-
na y el suelo donde trabaja el
operador siempre limpios y
secos; - no utilice la maquina
como superficie de apoyo y no
apoye ningun objeto ajeno a
las normales operaciones de
corte; - no utilice la maquina
cuando, a raiz de un desgaste
normal, la distancia entre el
borde de la cuchilla y el anillo
para cuchilla sea superior a 5
mm; en dicho caso, pdngase
en contacto con el fabricante
o uno de los Centros de Servi-
cio autorizados para cambiar la
cuchilla; - no utilice la maquina
con conexiones eléctricas de
tipo «volante» como si fue-
ran cables provisionales o no
aislados; - controle periddica-
mente el estado del cable de
alimentacién y del prensacable
del cuerpo de la maquina, si
estuviera dafado, sustitiyalo
lo antes posible. Cuando sea
necesario dirigiéndose a per-

31

sonal cualificado para la inter-
vencién; - detenga inmediata-
mente la maquina en caso de
defecto, funcionamiento ané-
malo, sospecha de una averia,
movimientos incorrectos y/o
ruidos andémalos; antes de
realizar la limpieza o interven-
ciones de mantenimiento, des-
conecte la maquina de la red
de alimentacion eléctrica; uti-
lice guantes de proteccion para
realizar la limpieza y el mante-
nimiento; - coloque y extraiga
el producto alimentario sobre
la bandeja deslizable solo si
el carro estd completamente
hacia atras y con el selector
de espesor colocado de forma
segura (Fig. A); - para el movi-
miento de la bandeja de corte
durante la operacion de corte,
use exclusivamente la manija
de maniobra que se encuentra
en el brazo o en el mango del
sujetador de alimentos; - no se
permite el uso de accesorios
para el corte que no hayan sido
suministrados por el fabricante
junto con la maquina.

El fabricante se exime de
cualquier responsabilidad di-
recta o indirecta por uso inde-
bido, modificaciones y/o repa-
raciones no autorizadas, uso
de accesorios o repuestos no
originales.

La maquina no debe utilizarse
al aire libre y/o expuesta a los
agentes atmosféricos, ni en
ambientes con vapores, humos
o polvos corrosivos y/o abra-
sivos, con riesgo de incendio
o explosidn, ni donde sea obli-
gatorio el uso de componentes
antideflagracion.

Condiciones ambientales de
uso:

- Temperatura entre -5° C y
+40°C

- Humedad max. 95 %



- NO CORTAR:
- productos
congelados;

- productos alimenticios con
huesos (carne y pescado); -

- cualquier otro producto no
destinado al uso alimentario.

alimenticios

ATENCION ;E| motor po-

dria sobrecalentarse!
Tras 15 minutos de uso conti-
nuo, apague la maquina y deje
enfriar el motor.

La cuchilla tiene la capacidad
de cortar partes del cuerpo.
Por esta razén, nunca acerque
lamano alazonade corte entre
el tope y la cuchillasila palanca
de regulacién del espesor (5)
no esta en posicién de seguri-
dad (Fig. A).

Durante la limpieza de la
cuchilla y el afilado manten-
ga las manos lo mas alejadas
posible del area no protegida.
Utilice guantes de proteccion.

INSTALACION

Instale la maquina sobre una
superficie nivelada, lisa, seca
y capaz de soportar el peso de
la maquina mas el del producto
gue se va a cortar.
ADVERTENCIA: Asegurese de
que el recorrido de la bandeja
y la carga del producto alimen-
tario en esta no estén obstacu-
lizados.

La maquina se ha de instalar
cerca de una base eléctrica
conforme a las normas CEE,
conectada a una instalacion
conforme con las normativas
vigentes y que disponga de:

- proteccidén magnetotérmica;
- interruptor automatico dife-

rencial;

- planta de puesta a tierra.
Antes de realizar la conexion
eléctrica asegurese de que las
caracteristicas de la red de ali-
mentacién coincidan con lasin-
dicadas en la placa de datos de
la maquina.

USO DE LA CORTADORA

ATENCION ; LCuchilla

afilada, peligro de corte!
Compruebe que el selector de
espesor de loncha (5) esté en
la posicién segura (posicion 0)
(Fig. A).

1. Tire completamente hacia
atrds la bandeja de corte (8)
hacia el operador, en posicién
de carga;

2. Levantar la bandeja de corte
(9) y colocarla en posicién de
reposo;

3. apoyar el producto que se
debe cortar sobre la bandeja
en el borde vertical de la mis-
ma (8), lado operador. Bloquee
el alimento con el empujador
de alimentos ejerciendo una
ligera presion;

4. Regule el grosor de laloncha.
Accione la cuchilla (10) pul-
sando el botén de encendido.
Sujete la manija del sujetador
de alimentos (14) y comience
a cortar con un movimiento
alterno;

5. Finalizadas las operaciones,
coloque el selector de espesor
en posicién segura y mueva
hacia atras el carro. Detenga el
movimiento de la cuchilla con
el botén de apagado (2).

LIMPIEZA

Mantenga limpia la maquina.
Cuando se utiliza, se ha de lim-

32

piar por lo menos una vez al
dia, o mas frecuentemente

si fuera necesario. Después de
los periodos de inactividad se
ha de limpiar. jPeligro de des-
carga eléctrica! Antes de limpiar
la mdquina, desenchtifela de la
red de alimentacion eléctrica y
coloque en posicion de seguri-
dad el selector de espesor.

ATENCION ; Cuchilla afi-

lada, peligro de corte!
Compruebe que el selector de
espesor de loncha (5) esté en
la posicién segura (posicion 0)
(Fig. A).

Productos de limpieza: utilice
exclusivamente agua y de-
tergente espumoso biodegra-
dable para vajillas con PH 7-8,
con un trapo suave y esponjoso
y un cepillo de nailon semirrigi-
do para las zonas de la bandeja
y del sujetador de alimentos.
No use agua o vapor a presién
ni métodos similares.
Basculacion de la bandeja para
las operaciones de limpieza: 1.
Aseglrese de que la maquina
esté apagada; 2. Asegurese de
que la palanca esté cerrada;
3. Lleve completamente hacia
atrds la bandeja de corte (8)
hacia el operador; 4. Empuje
la bandeja gradualmente hacia
arriba girandola hacia la dere-
cha.

ATENCION ; Cuchilla afi-

lada, peligro de corte!
Vuelva a poner la bandejaenla
posicion inicial para que la pro-
teccion (7) esté lo mas cerca
posible del tope (Fig. B).

Desmonte los componentes si-
guientes: - Cubrecuchilla:

1) Gire 90° el disco cubre-



cuchilla hacia la izquierda
mediante la correspondiente
manija;
2) Un muelle facilita la extrac-
cion del disco paracuchilla (Fig.
C); - sujetador de alimentos:
desatornillar la manija del su-
jetador hacia laizquierda hasta
que se pueda extraer comple-
tamente.

ATENCION ;Cuchilla afi-

lada, peligro de corte!
Utilice guantes de proteccién
para la limpieza de la zona de
afilado, de la bandeja y del su-
jetador de alimentos.

Continte con la limpieza de:
- cuchilla: presione con un
pano humedo la superficie de
la cuchilla, moviéndolo lenta-
mente desde el centro hacia
afuera, como en la figura (Fig.
D), en el lado del cubre cuchilla
y en el lado contrario. Seque, de
la misma forma, con un trapo
seco; - cuerpo de la maquina:
limpielo con un pafio himedo o
una esponja, enjuagandolo con
agua. Séquelo con cuidado.

Finalmente, vuelva a en-
samblar los componentes
siguientes: - Cubrecuchilla:

1. Vuelva a montar el cubre
cuchilla como se indica la figu-
ra;

2. Gire el cubre cuchilla 90 gra-
dos hacia la derecha hasta que
quede fijo en su posicion inicial
(Fig. E); - bandeja de corte: le-
vantar la bandeja de corte y
ponerla en la posicion de corte
presionandola ligeramente ha-
cia abajo hasta que se oiga un
clic.

MANTENIMIENTO

Mantenimiento de la cuchilla
para mantener la cuchilla afila-

day funcional, recomendamos
limpiarla con regularidad. No
lave la cuchilla en el lavavajil-
las.

ASISTENCIA

El embalaje de suministro no
contiene piezas de repuesto.
Las reparaciones y cambios
(cuchilla, correa, componentes
eléctricos, piezas estructu-
rales, etc.) han de ser llevados
a cabo exclusivamente por per-
sonal autorizado por el fabri-
cante. Si fuese necesaria una
reparacion, se recomienda de-
volver la maquina al fabricante
o a un Centro de Servicios Au-
torizado. Paramas informacion
sobre los centros de servicio,
escribanos a: service@berke-
linternational.com.

ATENCION Es obligatorio

sustituir la cuchilla cuan-
do la distancia entre el filo de la
cuchilla y el borde interno de la
proteccion supera los 5 mm.

GARANTIA Y RESPONSABI-
LIDAD

El  fabricante  suministra
maquinas con una garantia de
24 meses de duracion, a partir
de la fecha de compra. La ga-
rantia solo cubre los defectos
detectados haciendo un uso
apropiado y segun las condi-
ciones de uso previstas por el
manual. La garantia no cubre
defectos debidos al transporte,
incompetencia o negligencia
del comprador, instalacién o
posicionamiento impropio,
dafios por desgaste, voltaje
superior al 10 % del valor no-
minal. Ademas, la garantia no
cubre componentes intrinse-
camente sujetos a desgaste,
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como la cuchilla y los muelles
del afilador, excepto en caso
de evidente defecto de fabri-
cacion.

El fabricante declina toda
responsabilidad directa e in-
directa derivada de: - Incum-
plimiento de las instrucciones
del manual; - uso no conforme
a la normativa dominante en el
pais de instalacion; - modifica-
ciones y/o reparaciones no au-
torizadas en la maquina; - uso
de accesorios y repuestos no
originales; - eventos excepcio-
nales.

La transferencia de propiedad
de la maquina implica la exen-
cion inmediata de cualquier
responsabilidad por parte del
fabricante, a excepcion de la
observancia de la directiva
2006/42/CE (responsabilidad
por cualquier defecto de fabri-
cacion del producto). La placa
de identificacion ubicada en
la base de la maquina indica el
fabricante, la maquina la infor-
macién técnica y el marcado
CE.

DESGUACE Y ELIMINACION

La maquina esta formada por:
- aleacion de aluminio; - inser-
ciones y componentes de ace-
ro inoxidable; - partes eléctri-
casy cables eléctricos; - motor
eléctrico; - plastico, etc.

Si la eliminaciéon se encar-
ga a terceros, dirijase solo a
empresas autorizadas para
eliminar los materiales indi-
cados. La maquina contiene
materiales que se pueden re-
cuperar o reciclar. La recogida
selectiva correcta facilitara
el reciclaje. Finalizada la vida



util, deposite la maquina en un
punto de recogida. Las auto-
ridades locales facilitan infor-
macién sobre la gestion de los
residuos.

Resolucion de problemas:

Cuando se pulsa el boton de
encendido, la maquina no se pone

Falta de alimentacién
o circuito de control

Compruebe que la clavija esté
correctamente enchufada; si el

en marcha defectuoso problema persiste, pongaseen
contacto con el Centro de servicio
Cuando se pulsa el botén de Luz defectuosa No utilice la maquina con el

encendido, la maquina se pone
en marcha pero no se enciende
el indicador luminoso de
funcionamiento

indicador luminoso apagado.
Pong.a.se en contacto con el
servicio de asistencia

Cuando se pulsa el botén de
apagado, lamaquina no se para

Circuito de control
defectuoso

Detenga inmediatamente la
maquina desenchufandolay llame
inmediatamente al centro de
servicio

Resistencia excesiva en
el desplazamiento de los

componentes moviles (sujetador de

alimentos, carro).

Lubricacion de las guias de
deslizamiento no realizada
periodicamente

Lubricar periédicamente
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DATOS TECNICOS

A 140 mm 183 mm
B 200 mm 200 mm
C 140 mm 183 mm
D 284 mm 315mm
E 290 mm 290 mm
F 318 mm 340 mm
G 284 mm 353 mm
H 450 mm 450 mm
I 470 mm 552 mm
L 640 mm 660 mm
Capacidad (circular) 140 mm 183 mm
Capacidad (rectangular) 200%x140 mm 200x183 mm
Capacidad maxima de corte 20 mm 20 mm
Diamétre Lame 195 mm 250 mm
Peso neto 12,5Kg 14,5 kg
Potencia motor 0,19 kW 0,19 kW

Nota: Dada la continua mejora de nuestros productos, las caracteristicas técnicas estan sujtas a
posibles variaciones sin previo aviso por parte de nuestra empresa.
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NAVOD K POUZITI: Elektrické kraje¢e Home Line

MODEL
HL200 - HL250

HLAVNi SOUCASTI
1. Spoustéci tlacitko (bilé)
2. Vypinaci tlagitko (Cervené)

3. Identifikaéni Stitek,
technické udaje a oznaceni
CE.

Nozka

Rukojet’ na regulaci
tloustky platku

6. Deska tloustkoméru

7. Chranic prstu

8. Nosna deska

9. Pritlaény prvek

10. Naz

11. Ochranny krouzek na prsty
12. Kryci kotou€ noze

13. Zakladna

14. Rukojet pfitlaéného prvku
15. Napdjeci kabel

oks

Fig. 1
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POPIS

Elektricky kraje¢ k domacimu
pouziti s kruhovym ostfim
navrzeny vyhradné ke kra-
jeni potravinarskych vyrob-
k(i ur¢eného typu a rozmér(
uvedenych v tomto navodu.
Hlavni &asti, z nichz se stroj
sklada, jsou znazornény na
obrazku 1. Elektrické schéma
je znazornéno na obrazku 2.

PROHLASENi O SHODE

Stroje popsané v tomto navo-
du jsou v souladu se smérni-
cemi 2006/95/ES, 2004/108/
ES, 2012/19/EU, 2011/65/ES,
evropskym nafizenim (ES)
1935/2004 a prisluSnymi nor-
mami EN60204-1, EN60335-
1, EN60335-2-14.

Ce

BEZPECNOST

Pro vasSi bezpecnost dodrzujte
nasledujici pokyny:

- pfed pouzitim stroje si
pozorné prectéte cely navod;
- vyrobek neni uren k pouziti
détmi;

- pouzivejte stroj pouze tehdy,
jste-li fadné pouceni a v per-
fektni psycho-fyzické kondici;
- nepouzivejte stroj jinym zpQ-
sobem nez tim, ktery je uve-
den v tomto navodu;

- instalujte stroj v souladu s
pokyny uvedenymi v odstavci
«Instalace»;

- instalujte stroj mimo do-
sah pracovnikd, ktefi nejsou
povéreni jeho pouzivanim;

- pfi pouzivani stroje budte
koncentrovani a nerozptylujte
se;

- zamezte pouziti ze strany

pracovniku, ktefi si dikladné
neprostudovali obsah tohoto
navodu a neporozuméli mu;
- nenoste vlajici odév ani Saty
s otevienymi rukavy;
- nikomu kromé obsluhy nedo-
volujte, aby se béhem krajeni
vyrobku pfibliZzoval ke stroji;
- neodstranujte, nezakryve-
jte ani neupravujte Stitky
umisténé na télesu stroje a v
pfipadé jejich poSkozeni je ne-
prodlené vyménte;
- neodstranujte  prahledné
kryty a neupravujte ani ne-
vyfazujte z c&innosti mecha-
nické a elektrické ochranné
prvky;
- krajejte vyhradné povolené
vyrobky, nepokousSejte se kra-
jet zakazané vyrobky;
- udrzujte prostor, na némz
spociva krajeny vyrobek, pra-
covni prostor v okoli stroje a
podlahu, na niz pracovnik sto-
ji, vzdy Cisté a suché;
- nepouzivejte stroj jako opér-
nou plochu a nepokladejte na
n&j zadné cizi predméty, které
nejsou uréeny k nakrajeni;
- nepouzivejte kraje¢, pokud
vzdalenost mezi ostfim noze
a krycim kruhovym chrani¢em
noze v dusledku bézného
opotfebeni prekro€ila 5 mm;
pokud k tomu dojde, obratte
se na vyrobce nebo jedno z
autorizovanych servisnich
center za ucelem vymény
noze;
- nepouzivejte stroj s neo-
dborné provedenou elektroins-
talaci, s provizornimi nebo ne-
zaizolovanymi kabely;
- pravidelné kontrolujte stav
napajeciho kabelu a kabelo-
vé spojky na télesu stroje; v
pfipadé poSkozeni je nepro-
dlené vyménte. Je-li to nutné,
obratte se na kvalifikované
pracovniky;
- v pfipadé zavady, Spatného
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fungovani, podezieni na pos-
kozeni, nespravnych pohy-
bl a nezvyklého hluku stroj
okamzité vypnéte;

- pfed vycisténim nebo prove-
denim udrzby stroj odpojte od
elektrického napajeni;

- pfi CiSténi a udrzbé pouzijte
ochranné rukavice;

- potraviny umistujte na posu-
vnou desku a odstrariujte je z
ni pouze tehdy, je-li posuvny
suport posunut Uplné dozadu
a rukojet na regulaci tloustky v
bezpecnostni poloze (obr. A);
- k pohybu nosné desky
béhem krajeni pouzivejte
vyhradné manipula¢ni rukojet
umisténou na rameni nebo
drzadlo pfitlaéného prvku;

- neni pfipustné pouzivat kra-
jeci prislusenstvi, které neby-
lo dodano vyrobcem spolu se
strojem.

Vyrobce odmita vesSkerou
pfimou i nepfimou odpovéd-
nost vyplyvajici z nespravné-

ho pouzivani stroje, neo-
pravnénych Uprav a/nebo
oprav stroje a pouzivani

neoriginalniho pfisluSenstvi a
nahradnich dild.

Stroj se nesmi pouzivat v
otevienych  prostorech  a/
nebo tam, kde by byl vysta-
ven povétrnostnim vlivim, a
v prostfedi, kde se vyskytuji
vypary, kouf nebo korozivni a/
nebo abrazivni prach, v nichz
hrozi riziko pozaru ¢i vybuchu,
a kazdopadné tam, kde se
musi pouzivat prostfedky na
ochranu pfed vybuchem.
Provozni podminky prostfedi:
- Teplota od -5 °C az +40 °C

- Max. vihkost 95 %

- NEKRAJEJTE:

- mrazené potravinarské
vyrobky;

- hluboce mrazené potra-



vinarské vyrobky;

- potravinarské  vyrobky s
kostmi (maso a ryby);

- jakékoli jiné vyrobky, které
nejsou uréeny k potravinars-
kému pouziti.

POZOR!  Motor by
se mohl prehfat! Po
15 minutach nepfetrzitého
pouzivani stroj vypnéte a

nechte motor zchladit.

NGz je schopen odfezat
Casti téla. Z tohoto dlvodu
nikdy nestrkejte ruce do kra-
jeciho prostoru mezi packu
a nuz, pokud packa k re-
gulaci tloustky (5) neni v
bezpecnostni poloze (obr. A).

Béhem cisténi a brouseni vé-
nujte maximalni pozornost
tomu, abyste ruce udrzovali
co nejdale od nechranéné-
ho prostoru. Doporucujeme,
abyste pouzili ochranné ru-
kavice.

INSTALACE

Instalujte stroj na dobfe niveli-
zované, hladké, suché plose,
ktera je schopna unést vahu
stroje i krajenych vyrobka.
UPOZORNENI: Zkontrolujte,
zda nic nebrani pohybu desky
a polozeni vyrobku na desku.
Stroj musi byt instalovan v
bezprostfedni blizkosti zasu-
vky, ktera je v souladu s nor-
mami EHS a ktera je soucasti
elektrozafizeni  vyhovujiciho
platnym pfedpisim, jez je vy-
baveno:

- ochranou jistiCem;

- proudovym chranic¢em;

- uzemnénim. Pfed zapojenim
zkontrolujte, zda vlastnos-
ti elektrické napajeci sité
souhlasi s udaji uvedenymi na

Stitku stroje.

POUZITi KRAJECE

POZOR! Ostry nlz,

nebezpedi pofezani!
Zkontrolujte, zda je rukojet’ na
regulaci tloustky platku (5) v
bezpecnostni poloze (v poloze
0) (obr. A).

1. Posurite nosnou desku
Uplné dozadu (8) smérem k
obsluze, do nakladaci polohy;
2. zvednéte pfitlacny prvek
(9) a uvedte ho do klidové po-
lohy;

3. polozte vyrobek uréeny k
nakrajeni na desku tak, aby
byl blizko svislého okraje
desky (8) na strané obsluhy.
Provedte zablokovani pomoci
pfitlacného prvku vyvinutim
mirného tlaku;

4. upravte tloustku platku.
Stisknutim spoustéciho
tlacitka aktivujte ndz (10).
Uchopte rukojet pfitlacného
prvku (14) a stfidavym pohy-
bem nahoru dold zahajte kra-
jeni;

5. po dokonceni krajeni vratte
rukojet pro regulaci tloustky
do bezpecnostni polohy a za-
sunte posuvny suport. Stisk-
nutim vypinaciho tlagitka (2)
zastavte pohyb noze.

CISTENI

Udrzujte stroj vzdy Cisty.
Pokud je pouzivan, musi byt
Cistén aspon jednou za den
nebo

v pripadé potfeby i Castgji.
Neni-li stroj po delSi dobu
pouzivan, doporucujeme ho
vycistit i pfed pouzitim. Ne-
bezpeli Urazu elektrickym
proudem! Pfed vyciSténim
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stroje odpojte zastréku ze
sitového napajeni a uvedte
rukojet pro regulaci tloustky
do bezpec¢nostni polohy.

POZOR! Ostry nlz,

nebezpedi pofezani!
Zkontrolujte, zda je rukojet na
regulaci tloustky platku (5) v
bezpec&nostni poloze (v poloze
0) (obr. A).

Cistici vyrobky: pouzivejte
vyhradné vodu a biologicky
rozlozitelny  pénivy  Cistici
prostfedek na nadobi s PH
7-8, mékky houbovity hadr a
polotvrdy nylonovy kartacek
na prostor desky a ostré Casti
pfitlaéného prvku. Necistéte
stroj proudy vody &i pary ani
zadnym podobnym zpuso-
bem.

Vyklapéni desky pfi Cisténi:

1. ujistéte se, Ze je stroj vyp-
nut;

2. ujistéte se, ze je packa
zavrena;

3. posuiite nosnou desku
Uplné dozadu (8) smérem k
obsluze;

4. postupné na desku
zatlate smérem nahoru a
otacejte s nim ve sméru hodi-
novych rucicek.

POZOR! Ostry n0z,

nebezpedi pofezani!
Uvedte vzdy desku do plvo-
dni polohy, aby se ochranny
prvek (7) nachazel co nejblize
k pacce (obr. B).

Odstranite:

- kryt noze:

1) otocte kryci kotou€¢ noze
pomoci pfislusné rukojeti o
90 ° proti sméru hodinovych
rucicek;

2) vyjmuti kryciho kotouce



noze usnadnuje pruzina (obr.
C)

- pritlacny prvek: odSroubujte
rukojet pfitlaného prvku proti
sméru hodinovych ruci¢ek az
po jeho upIné sejmuti.

POZOR! Ostry nGz, ne-

bezpec&i porezani! Do-
porucujeme, abyste pfi CiSténi
brusného prostoru, desky, pFit-
laéného prvku a noze pouzili
ochranné rukavice.

Pokracujte vycisténim:

- noze: umistéte na povrch
noze vlhky hadr a pomalu jim
pohybujte ze stfedu smérem
ven (obr. D) ke krytu noZe a na
opacnou stranu. Stejnym zpU-
sobem ho vysuste s pouzitim
suchého hadru;

- téleso stroje: téleso stroje
vycistéte vihkym hadrem nebo
houbou a oplachnéte vodou.
Peclivé osuste.

Nakonec opétovné smontujte:
- kryt noze:

1) opétovné kryt noze namon-
tujte jako na obrazku;

2) otocCte krytem noze o 90
stuprfid, dokud se nezablokuje
v pocatecni poloze (obr. E);

- nosna deska: zvednéte
nosnou desku a uvedte ji do
fezaci polohy tak, Ze ji mirné
stlagite dol(i, dokud neuslysite
zacvaknuti.

UDRZBA

Udrzba noze.

Aby n(z z(stal ostry a funkéni,
doporucujeme, abyste ho pra-
videlné Ccistili. Nemyjte ndz v
mycce.

SERVIS

V baleni nejsou dodavany

nahradni dily. VSechny opra-
vy a vymeény (napf. vyména

¢i oprava noze, femenu,
elektrickych komponent,
konstrukénich  prvkd atd.)

musi byt provedeny vyhradné
pracovniky povéfenymi vyrob-
cem. V pfipadé, Ze je nutné
provést opravu, doporucuje-
me, abyste stroj zaslali vyrobci
nebo do autorizovaného ser-
visniho stfediska. Informace
tykajici se servisnich stfedisek
jsou k dispozici na service@
berkelinternational.com.

POZOR! Pokud vzdale-

nost  mezi ostrim
noze a vnitfni hranou krytu
prekro¢i 5 mm, nuaz se musi
vymeénit.

ZARUKA A ODPOVEDNOST

Vyrobce na stroje poskytu-
je zaruku v trvani 24 mésicl
poCinaje datem zakoupeni.
Zaruka se vztahuje pouze na
vady zjisténé béhem spravné-
ho pouzivani v souladu s
pokyny uvedenymi navodu.
Zaruka se nevztahuje na vady
zplsobené béhem prepravy,
nezpusobilosti nebo nedba-
losti  kupujiciho, nespravnou
instalaci & umisténim, poSs-
kozenim v duasledku opotre-
beni a pouzitim napéti, které
o vice nez 10 % prekracuje
stanovenou nominalni hodno-
tu. Zaruka se dale nevztahuje
na komponenty podléhajici
opotfebeni, tzn. na niz a ko-
tou¢e brousku, kromé zfe-
jmych vyrobnich vad.
Vyrobce odmita veSkerou pfi-
mou i nepfimou odpovédnost
vyplyvajici z:
- nedodrzovani pokynd uve-
denych v navodu;
- nespravného pouziti v rozpo-
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ru s predpisy platnymi v zemi
instalace;

- provedeni neopravnénych
Uprav a/nebo oprav stroje;

- pouziti neoriginalniho
pfisluSenstvi a nahradnich
dild;

- vyjime¢nych udalosti.

V okamziku pfevodu vlastnic-
tvi stroje vyrobce okamzité
pozbyva veSkeré odpovéd-
nosti s vyjimkou dodrzeni us-
tanoveni smérnice 2006/42/
ES (odpovédnost za jakou-
koli vyrobni vadu vyrob-
ku). Na identifikacnim Stitku
umisténém na zakladné stro-
je je uveden vyrobce, nazev
stroje, technické informace a
oznaceni CE.

DEMOLICE A LIKVIDACE

Stroj se sklada z:

- hlinikové slitiny;

- raznych slozek a kompo-
nentll z nerezové oceli;

- elektrickych  Casti a
elektrickych kabel(;

- elektromotoru;

- plastu atd.
Pokud je zneSkodnénim
povéfena treti strana,

obratte se vyhradné na firmy
opravnéné provadeét likvidaci
vySe uvedenych materiald.
Stroj obsahuje  materialy,
které lze znovu pouzit €i re-
cyklovat. Recyklaci usnadriu-
je spravné tfidéni odpadu. Po
skoné&eni zivotnosti odevzde-
jte stroj do sbérného stfe-
diska. Informace o likvidaci
Ize ziskat u mistnich organu.



Odstranovani problému

Stroj se po stisknuti spoustéciho
tlacitka nespusti

Vypadek napajeni nebo
vadny kontrolni okruh

Zkontrolujte, zda je spravné
vloZena zastrcka; pokud problém
pretrvava, kontaktujte servisni
stfedisko

Stisknutim spoustéciho tlacitka
se stroj zapne, ale nerozsviti se
svételna kontrolka signalizujici, ze
je v provozu

Vadna kontrolka

Nepouzivejte stroj, pokud nesviti
svetelna kontrolka. Obratte se na
technicky servis

Stroj se po stisknuti vypinaciho
tlacitka nevypne

Vadny fidici okruh

Okamzité stroj vypnéte
vytazenim zastrcky ze sité a
hned se obratte na servisni
stfedisko

Nadmérny odpor pfi manipulaci s
posuvnymi sou¢astmi (pfitlacnym
prvkem, vozikem

Neni pravidelné
provadéno mazani
vodicich prvk

Neni pravidelné provadéno
mazani vodicich prvkud
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TECHNICKA DATA

A 140 mm 183 mm
B 200 mm 200 mm
C 140 mm 183 mm
D 284 mm 315 mm
E 290 mm 290 mm
F 318 mm 340 mm
G 284 mm 353 mm
H 450 mm 450 mm
I 470 mm 552 mm
L 640 mm 660 mm
Vykon pfi kruhovém fezani 140 mm 183 mm
Vykon pfi obdéInikovém fezani 200x140 mm 200x183 mm
Maximalni tloustka platku 20 mm 20 mm
@ Pramér noze 195 mm 250 mm
Cista Hmotnost 12,5 Kg 14,5 kg
Vykon motoru 0,19 kW 0,19 kW

Poznamka: V dusledku neustalého vyzkumu neustale zlepSovat naSe vyrobky, technické
specifikace jsou pfedmétem moznych variaci.



BRUGERVEJLEDNING: Elektrisk slicer Home Line

MODEL:
HL200 - HL250

HOVEDKOMPONENTER

Startknap (hvid)
Stopknap (rad)
Typeskilt, tekniske data og
CE-meerkning
Fod
Handtag til regulering af
skivetykkelse
Breddemaler
Sikkerhedsafskeermning
fingerbeskyttelse
Plade til produkt
Pigplade

. Klinge

. Sikkerhedsring
fingerbeskyttelse

. Skive til knivsafdeekning

. Base

. Handtag pa pigplade

. Strgmforsyningskabel

Fig. 1
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BESKRIVELSE

Elektrisk slicer til brug i hjem-
met med rund klinge, designet
udelukkende til udskeering af
fgdevarer af den type og med
de starrelser, som er anfart i
denne vejledning. Maskinens
vigtigste dele er illustreret i
figur 1. El-diagrammet er vist i
figur 2.

OVERENSSTEMMELSESER-
KLARING

Maskinerne, som er beskrevet
i denne vejledning, er i over-
ensstemmelse med direktiv
2006/95/CE, 2004/108/CE,
2012/19/EU, 2011/65/CE,
den europaiske forordning
(EF) 1935/2004 samt de tilhg-
rende standarder EN60204-1,
EN60335-1, EN60335-2-14.

g

SIKKERHED

Af hensyn til din sikkerhed, bgr
du fglge disse anvisninger:

- les ngje alle instruktioner,
for du tager maskinen i brug,

- produktet er ikke beregnet til
brug af bgrn,

- brug kun maskinen, hvis du
har tilstreekkelig uddannelse
og er i perfekt psyko-fysisk til-
stand,

- brug aldrig maskinen pa an-
dre mader end som anvist i
denne betjeningsvejledning,

- installér maskinen i overens-
stemmelse med instruktioner-
ne i afsnittet "Installation”

- installér maskinen pa et sted,
som er uden for andet perso-
nales raekkevidde, der ikke be-
nytter maskinen,

- Vaer koncentreret, nar du be-
nytter maskinen, og sgrg for
ikke at blive distraheret under

brug

- Lad ikke personale, som ikke
har laest og forstaet indholdet
i denne betjeningsvejledning,
benytte maskinen

- Baer ikke lgstsiddende tgj el-
ler med dbne manchetter

- Tillad aldrig, at andre end
operatgren naermer sig maski-
nen, mens produktet skaeres

- Fjern, tildaek eller manipuler
aldrig med skiltene pa maski-
nen, og sgrg for, at de omgaen-
de bliver udskiftet, hvis de er
defekte

- Fjern aldrig de gennemsigtige
beskyttelsesveern, og mani-
puler eller tilsidesaet aldrig de
mekaniske eller elektriske sik-
kerhedsanordninger

- Skaer kun de tilladte produk-
ter; forsgg aldrig at skeere i
produkter, som ikke er tilladt

- Hold altid omradet, hvor det
afskarne produkt leegges ned,
hele arbejdsomradet omkring
maskinen og gulvet rent og tart
- Brug ikke maskinen som stat-
te, og leeg aldrig genstande pa
maskinen, som ikke anvendes
til skeeringen

- brug ikke sliceren, nar afstan-
den mellem klingens kant og
ringen pa klingens sikkerheds-
veern er mere end 5 mm. Hvis
dette er tilfeeldet skal produ-
centen eller et af de autorise-
rede servicecentre tilkaldes
for at udskifte klingen,

- Brug ikke maskinen med
elektriske forlaengerledninger,
midlertidige eller uisolerede
kabler

- Kontroller regelmaessigt
strgmforsyningskablets til-
stand og kabelholderen pa ma-
skinen. Udskift omgaende i til-
faelde af slid eller defekter. Ret
i dette tilfeelde henvendelse til
kvalificeret personale

- Stop omgaende maskinen i
tilfeelde af fejlfunktioner, mis-
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tanke of defekter, forkerte be-
vaegelser, usadvanlige lyde

- Fgr maskinen ggres rent eller
vedligeholdes, skal den afbry-
des fra lysnettet

- Brug beskyttelseshandsker,
nar du ggr maskinen rent

- leeg kun produktet, som skal
skeeres, pa slaeden, nar den er
trukket helt tilbage, og med
snittykkelsens regulerings-
handtag i sikkerhedsposition
(Fig. A),

- Brug handtaget pa armen
eller skubbegrebet til at fgre
sleeden frem og tilbage, nar der
snittes

- det er ikke tilladt bruge andet
tilbehgr til sliceren end det,
som er leveret af maskinens
producent sammen med ma-
skinen.

Producenten fralaegger sig et-
hvert direkte og inddirekte an-
svar som skyldes forkert brug,
uautoriserede andringer og/
eller reparationer udfert pa
maskinen og brug af ikke-ori-
ginalt tilbehgr og reservedele.

Maskinen ma ikke anvendes
i udendgrs omgivelser og/el-
ler udsaettes for vejrlig eller
anvendes i miljger med damp,
reg eller korroderende og/el-
ler ridsende stav, brand- eller
eksplosionsfarlige miljger, eller
hvor brugen af eksplosionssik-
re komponenter er pabudt.
Kan anvendes i omgivelser
med:

- Temperaturer fra

-5°Ctil +40°C

- Luftfugtighed maks. 95%

SNIT ALDRIG:

- dybfrosne fgdevarer,

- frosne fgdevarer,

- fedevarer med knogler (kad
og fisk)

- ethvert andet produkt, som



ikke er fadevarer.

ADVARSEL! Motoren kan

overophede! Efter 15
minutters uafbrudt brug skal
maskinen slukkes og motoren
afkele.

Klingen kan skeere kropsdele.
Af denne grund ma du aldrig
stikke handen ind i skeereomra-
det mellem stoppladen og klin-
gen, hvis handtaget til regule-
ring af skivetykkelse (5) ikke er
i sikkerhedsstilling (Fig. A).

Nadr klingen gores rent og slibes, er
det ngdvendigt at vaere meget for-
sigtig og holde haenderne sd langt
som muligt borte fra omrddet, som
ikke er beskyttet. Det anbefales at
bruge beskyttelseshandsker.

INSTALLATION

Installér maskinen pa en plan
og glat overflade, tar og egnet
til at baere vaegten af selve ma-
skinen samt fgdevarerne, som
skal snittes.

ADVARSEL: Kontrollér,

at der ikke er forhindrin-
ger for sleedens bevaegelse og
placeringen af produkterne,
som skal snittes, pa slaeden.

Maskinen skal vare installeret
i umiddelbar naerhed af en stik-
kontakt, som opfylder E@S-be-
tingelserne. Stikket skal veaere
afledt fra et anlaeg, som opfyl-
der betingelserne i de geelden-
de standarder, og vaere udsty-
ret med:

- termomagnetisk sikring,

- automatisk differentialafbry-
der,

- jordforbindelse.

Inden strgmforsyningen slut-
tes til maskinen er det ngdven-
digt at kontrollere, at specifika-
tionerne svarer til dem, som er

anfgrt pa maskinens typeskilt.

BRUG AF SLICEREN

ADVARSEL! Skarp klinge,
skaerefare! Kontrollér, at
handtaget, som regulerer ski-
vetykkelsen (5) er i sikkerheds-
positionen (position O) (Fig. A).

1. Traek slaeden (8) helt tilbage
mod operatgren i positionen,
hvor produktet lzegges p3,
2.Lgft pigpladen (9), som hol-
der produktet fast.

3.leeg produktet, som skal
skeeres, ud for pladens kant
(8) pa operatarsiden. Blokér
produktet med pigpladen ved
hjeelp af et let tryk;

4.regulér skivetykkelsen. Start
klingen (10) ved at trykke pa
kontakten. Grib fat i handtaget
pa pressen (14), og begynd at
skeere med en frem- og tilbage-
gaende bevaegelse.

5.Nar du er faerdig med at
skaere, bringes handtaget, som
regulerer tykkelsen, igen i sik-
kerhedsposition, og sladen
traekkes tilbage. Sluk for klingen
ved at trykke pa kontakten (2).

RENGO@RING

Keep the machine thoroughl-
Sgrg for omhyggelig renggring
af maskinen. Nar maskinen
anvendes, skal den renggres
mindst én gang om dagen eller
oftere, hvis ngdvendigt. Efter
en periode med inaktivitet an-
befales det at ggre maskinen
rent, far den igen tages i brug.
Fare for elektrisk stod! Trak
stikket ud af stremforsynings-
kontakten, og bring hdndtaget,
som regulerer tykkelsen, i sik-
kerhedsposition, fer maskinen
gares rent.

ADVARSEL! Skarp klinge,

skaerefare! Kontrollér, at
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handtaget, som regulerer ski-
vetykkelsen (5) er i sikkerheds-
positionen (position 0) (Fig. A).

Renggringsmidler:

brug udelukkende vand og
bionedbrydeligt, skummende
opvaskemiddel med pH 7-8, en
blgd klud og svamp eller halv-
stiv nylonbgrste til pladen og
pigpladen. Ggr aldrig maskinen
rent med vand- eller dampstra-
ler eller tilsvarende metoder.

Vipning af pladen for rengg-
ring:
1. kontrollér, at maskinen er
slukket;
2. kontrollér, at handtaget er
lukket,
3. traek slaeden (8) helt tilbage
mod operatgren,
4. skub pladen trinvist opad, og
lad den dreje med uret.
OBS! Skarp klinge, skaere-
fare! Seet altid pladen til-
bage i startposition, sa beskyt-
telse (7) er sa taet som muligt
pa stoppladen (Fig. B).

Fortsaet med at fjerne:

- klingeafskaermning:
1) drej klingeafskaermningen
90° mod uret ved hjeelp af
det lille handtag; 2) en fjeder
gor det nemmere at fjerne
afskaermningen (Fig. C);

- pigplad:
drej pigpladens handtag mod
uret for at fjerne pigpladen.

OBS! Skarp klinge, skaere-

fare! Brug beskyttelses-
handsker nar omradet omkring
strygestalet, pladen, pigpladen
og klingen skal gares rent.

Ga videre med renggring af:

- klingen: tryk en fugtig klud
mod klingens overflade, og far
den langsomt i en bevaegelse
fra midten mod kanten, sadan



som vist i figuren (Fig. D), pa
siden med klingeafskaermnin-
gen og den modsatte side. Tar
klingen pa samme made med
en tar klud;

- maskinhuset: ggr maskinhuset
rent med en fugtig klud eller
svamp, som skylles under rin-
dende vand. Tgr omhyggeligt.

Fortseet til sidst med at gen-

montere:

- klingeafskaermning:
1) genmontér klingeaf-
skaermningen som vist i figu-
ren; 2. drej klingeafskaerm-
ningen 90 grader mod uret,
indtil den er last i den oprin-
delige position (Fig. E);

- pladeenhed:
lgft pladeenheden og saet
den i skeerepositionen ved
at trykke den let nedad indtil
du hgrer et klik.

VEDLIGEHOLDELSE

Vedligeholdelse af klingen
Vi anbefaler, at renggre klin-
gen regelmaessigt, sa den bli-
ver ved med at vaere skarp og
funktionsdygtig. Vask aldrig i
klingen i opvaskemaskine.

ASSISTANCE

Der fglger ikke reservedele
med leveringen. Al reparation
og udskiftning af dele (f.eks.
klinge, drivrem, elektriske
komponenter, strukturelle
dele) ma udelukkende udfgres
af producentens autoriserede
personale.

Hvis reparation er ngdvendig,
anbefales det at returnere
maskinen til producenten eller
et autoriseret servicecenter.
Oplysninger om servicecentre
kan fas ved henvendelse til:
service@berkelinternational.
com.

OBS! Klingen skal udskif-

tes, ndr afstanden mellem
selve klingens kant og afskarm-
ningen indvendige kant oversti-
ger 5mm.

GARANTI OG HAFTELSE

Producenten leverer maski-
nerne med en garanti pa 24
maneder med start fra kgbsda-
toen. Garantien omfatter kun
defekter, som opstar i forbin-
delse med korrekt brug og ved
overholdelse af instruktioner-
ne i betjeningsvejledningen.
Garantien daekker ikke skader
opstaet som fglge af transpor-
ten eller kgberens uagtsom-
hed, forkert installation eller
placering, skader som fglge af
slid eller forsyningsspaending,
som overskrider den nominel-
le vaerdi med mere end 10 %.
Desuden dakker garantien
ikke sliddele som f.eks. klinge
og fjedrene i slibeanordningen
med undtagelse af tydelige fa-
brikationsfejl.

Producenten fralaegger sig et-
hvert ansvar for direkte og in-
direkte skader som fglge af:

- manglende overholdelse af
instruktionerne i denne betje-
ningsvejledning,

- brug af maskinen i uoverens-
stemmelse med bestemmelser
og standarder gaeldende i landet,
hvor maskinen er installeret,

- uautoriserede aendringer og/
eller reparationer pa maskinen,
- brug af ikke-originale reser-
vedele og tilbehgr,

- usaedvanlige begivenheder.

Overfgrsel af ejendomsretten
til maskinen medfarer gjeblik-
ket ophgr af ethvert ansvar for
producenten med undtagelse
af bestemmelserne i direktiv
2006/42/EF (ansvar for enhver
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fabrikationsfejl i produktet).
Maskinens typeskilt indehol-
der oplysninger om producent,
maskine, tekniske specifikatio-
ner og CE-maerkning.

AFMONTERING OG
BORTSKAFFELSE

Maskinen bestar af:

- aluminiumslegering,

- diverse indsatser og kompo-
nenter i rustfrit stal,

- elektriske komponenter og
ledninger,

- elektrisk motor,

- plast osv.

Hvis opgaven overdrages til
tredjemand, bgr der kun an-
vendes autoriserede renovati-
onsselskaber til bortskaffelse
af de ovennavnte materialer.
Indeholder materialer, som
kan genbruges eller genindvin-
des. En korrekt sortering inden
bortskaffelsen ggr genbrug og
genindvinding nemmere. Nar
maskinens levetid er afsluttet,
skal den afleveres til etindsam-
lingssted. De lokale myndighe-
der kan bistd med oplysninger
om bortskaffelse.



Fejlfinding

Maskinen starter ikke, nar "on’-
knappen er trykket ned

Ingen strgm eller defekt
strgmforsyning

Undersgg om el-stikket er
sat ordentligt i. Kontakt et
servicecenter hvis problemet
fortsaetter

Nar startknappen er trykket
ned, starter maskinen, men
indikatorlyset taender ikke

Defekt indikatorlys

Benyt ikke maskinen, hvis
indikatorlyset er slukket. Kontakt
et servicecenter

Nar “stop”™knappen trykkes ned,
stopper maskinen ikke

Defekt stramforsyning

Stop maskinen gjeblikkeligt
ved at hive ledningen ud af
stikkontakten og kontakt et
servicecenter

Alt for stor modstand, nar
slaeden til produkter bevaeges
(produktholderen)

Smgring af sleeden/
produktholderen er ikke
foretaget regelmaessigt

Foretag regelmaessig smaring
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TEKNISKE DETALJER

A 140 mm 183 mm
B 200 mm 200 mm
C 140 mm 183 mm
D 284 mm 315 mm
E 290 mm 290 mm
F 318 mm 340 mm
G 284 mm 353 mm
H 450 mm 450 mm
I 470 mm 552 mm
L 640 mm 660 mm
Kapacitet rundskaering 140 mm 183 mm
Kapacitet lineaer skaering 200x140 mm 200x183 mm
Maks. skivetykkelse 20 mm 20 mm
Klingediameter 195 mm 250 mm
Vaegt 12,5Kg 14,5kg
Motor rating 0,19 kW 0,19 kW

Bemaerk: Som et resultat af Igbende forskning til lgbende at forbedre vores produkter, tekniske
specifikationer kan mulige variationer.
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KAYTTOOHJE: Sahkokayttoinen viipalointikone Home Line

MALLI:
HL200 - HL250

TARKEIMMAT OSAT

K&ynnistyspainike
(valkoinen)
Sammutuspainike
(punainen)
Arvokilpi, tekniset tiedot ja
CE-merkinta
Jalka
Viipaleen paksuuden
saatonuppi
Paksuuden mittalevy
Sormisuoja
Tuotteen kannatinlevy
Tuotteen puristin

. Terad

. Teransuojus

. Teransuojalevy

. Jalusta

. Tuotteen puristuskahva

. Virtajohto

Kuva 1
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KUVAUS

Sahkokayttodinen, kotikayttoon
tarkoitettu viipalointikone on
suunniteltu yksinomaan elin-
tarvikkeiden viipalointiin, joi-
den tyyppijamitat on osoitettu
tassd ohjekirjassa. Koneeseen
kuuluvat pdiosat on annettu
kuvassa 1. Sdhkokaavio on an-
nettu kuvassa 2.

VAATIMUSTENMUKAISUUS-
VAKUUTUS

Tassa ohjekirjassa  kuvatut
koneet ovat yhdenmukai-
sia direktiivien 2006/95/EU,
2004/108/EU, 2012/19/EU,
2011/65/EY, Eurooppa-ase-

tuksen (EY) 1935/2004 ja vas-
taavien standardien EN60204-
1, EN60335-1, EN60335-2-14
kanssa.

g

TURVALLISUUS

Turvallisuutesi vuoksi, noudata
seuraavia ohjeita:

- Lue ndma ohjeet huolellisesti
ennen koneen kayttoa.

- Tuotetta ei ole tarkoitettu
lasten kayttoon.

- Kayta konetta vain, jos olet
saanut sen kayttéon asianmu-
kaisen opastuksen ja olet tay-
dellisessa fyysisessa ja henki-
sessd valmiudessa.

- Al kayta konetta tassa oh-
jekirjassa annetuista ohjeista
poikkeavalla tavalla.

- Asenna kone ohjeiden mu-
kaan, jotka l6ytyvat kappalees-
ta"Asennus”.

- Asenna kone sellaiseen paik-
kaan, jossa sen kayttoon kuu-
lumaton henkilosté ei paise
siihen kasiksi.

- Keskity koneen kayttéon ala-
ka kadanny pois toiminnan tar-

koituksesta.
- Esta koneen kaytto sellaisen
henkiloston toimesta, joka ei
ole lukenut eikd ymmartanyt
tdman ohjekirjan sisiltoa tay-
sin.
- Ala kayta asusteita, joissa on
liehuvat tai leveét hihat.
- Al3 salli muiden kuin kaytta-
jan lahestya konetta tuotteen
siivuttamisen aikana.
- Al3 irrota, peitd tai muuta
kyltteja, jotka on kiinnitetty
koneen runkoon. Jos ne vahin-
goittuvat, vaihda ne valitto-
masti.
- Ala irrota l4pinakyvia suojuk-
sia alaka muuta tai kytke pois
mekaanisia tai sdhkoisid suo-
juksia.
- Viipaloi pelkastidan sallittuja
elintarvikkeita, ala yrita viipa-
loida kiellettyja tuotteita.
- Pida viipaloidun elintarvik-
keen tukialusta, konetta ym-
pardiva tybalue ja kayttdjan
lattiataso aina puhtaana ja kui-
vana.
- Ala kayta konetta tukipinta-
na, alaka aseta sen paalle nor-
maaleista leikkuutoiminnoista
poikkeavia esineita.
- Ala kayta viipalointikonetta,
kun (normaalin kulumisen seu-
rauksena) teran reunan ja suo-
jalevyn vilinen etaisyys on yli
5 mm. Kyseisessa tapauksessa
ota yhteys valmistajaan tai yh-
teen valtuutetuista huoltokes-
kuksista terédn vaihtoa varten.
- Ala kayta konetta tilapaisilla
sahkoliitannailla  valiaikaisten
tai eristdmattomien johtojen
avulla.
- Tarkista sdannollisesti virta-
johdon ja kaapelinpitimen tila
koneen rungossa ja vaihda ne
tarvittaessa valittémasti uu-
teen. Tarpeen vaatiessa kdanny
toimenpidetta varten patevan
henkilston puoleen.
- Pyséayta kone valittémasti, jos
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siind esiintyy vikaa, toiminta-
hairio, epailys rikkoutumisesta,
vaaria liikkeita tai epatavallisia
aania.

- Ennen puhdistus- tai huolto-
toimenpiteiden suorittamista,
irrota kone verkkovirrasta.

- Kayta suojakasineita puhdis-
tus- ja huoltotoimenpiteissa.

- Aseta ja ota viipaloitava elin-
tarvike pois liukuvalta levylta
vasta sitten kun kelkka on ko-
konaan takana ja paksuuden
saaténuppi on asetettu turval-
liseen asentoon (Kuva A).

- Tuotteen kannatinlevyn lii-
kuttamiseksi viipalointitoi-
menpiteen aikana, kaytd yk-
sinomaan liikutuskahvaa, joka
on asetettu varren tai tuotteen
puristuskahvan paille.

- Muiden kuin koneen mukana
toimitettujen, leikkuussa kay-
tettyjen lisdvarusteiden kaytto
on kielletty.

Valmistaja ei vastaa suorista
tai epasuorista vahingoista,
jotka johtuvat vaarinkaytosta,
valtuuttamattomista muutok-
sista ja/tai korjaustoimenpi-
teistd sekd muiden kuin alku-
perdisten lisdvarusteiden ja
varaosien kaytosta.

Konetta ei saa kayttaa ulkoti-
loissa ja/tai ilmastotekijoille
altistuneina tai ymparistoissa,
joissa ilmenee hoyryja, savua,
korroosioisia ja/tai hankaavia
polyja, jotka voivat saada ai-
kaan tulipalo- tai rajahdysris-
kin eikd missaan tilassa, jossa
kaytetdan rajahtavia materi-
aaleja.

Ympéristoolosuhteet:

- Lampétila -5°C-+40°C

- Kosteus maks. 95%

ALAVIIPALOI:
- Jaadytettyja elintarvikkeita
- Pakastettuja elintarvikkeita



- Luisia elintarvikkeita (liha ja
kala)
- Muita tuotteita, joita ei ole
tarkoitettu  elintarvikekayt-
toon.

VAROITUS! Moottori voi

ylikuumentua! 15 mi-
nuuttia kestavan jatkuvan kay-
ton jalkeen, sammuta kone ja
anna moottorin jadhtya.

Tera voi saada aikaan haavoja
kehoon. Tdman vuoksi ala kos-
kaan aseta katta leikkuualueel-
le suojuksen ja teran valiin,
jos paksuuden sditénuppi (5)
ei ole turvallisessa asennossa
(Kuva A).

Terdn puhdistus- ja teroitustoi-
menpiteiden aikana, toimi didrim-
mdisen varovaisesti ja pidd kdsid
mahdollisimman kaukana suo-
jaamattomalta alueelta. Suoja-
kdisineiden kdyttod suositellaan.

ASENNUS

Asenna kone hyvin vaaitetulle,
sileélle, kuivalle ja sopivalle ta-
solle, joka kestda koneen seka
viipaloitavan  elintarvikkeen
painon.

VAROITUS: Tarkista

ettei levyn liikkeessa ja
levyn péélle asetettavan vii-
paloitavan elintarvikkeen las-
tauksessa esiinny esteita.

Kone on asennettava neu-
voston standardin mukaisen
pistorasian ldheisyyteen, joka
kuuluu voimassa olevien stan-
dardien mukaiseen laitteis-
toon, jossa on:

- Limpomagneettinen suojaus
- Automaattinen vikavirtasuo-
jakytkin

- Maadoituslaitteisto.

Ennen liitdnndn suorittamista
tarkista, ettd sahkoverkon tie-

dot vastaavat koneen tyyppi-
kilvessa osoitettuja arvoja.

VIIPALOINTIKONEEN KAYTTO

VAROITUS! Teroitettu

ter3, leikkautumisvaara!
Tarkista, ettd viipaleen pak-
suuden saiténuppi (5) on tur-
va-asennossa (asennossa 0)
(Kuva A).

1.Veda tuotteen kannatinle-
vyé (8) kdytt3jan suuntaan, las-
tausasentoon.

2.Nosta tuotteen puristinta (9)
ja aseta se lepoasentoon
3.Aseta viipaloitava tuote le-
vylle levyn pystysuuntaista lai-
taa vasten (8), kayttdjan puo-
lelle. Lukitse tuotteen puristin
sita kevyesti painamalla.
4.S34da viipaleen paksuus.
Kaynnista terd (10) painamalla
kaynnistyspainiketta. Tartu ko-
neen puristuskahvaan (14) ja
aloita edestakainen viipaloin-
tiliike.
5.Leikkuutoimenpiteiden
paattyessd aseta paksuuden
saaténuppi takaisin turvalli-
seen asentoon ja kelkka ta-
ka-asentoon. Pysdytd terdn
lilke painamalla sammutuspai-
niketta (2).

PUHDISTUS

Puhdista kone huolella. Jos
konetta kaytetdan, on se puh-
distettava véhintdan kerran
paivassd tai useammin, jos
tarpeen. Jos kone on ollut pois
kaytostd pitkdan, puhdista se
my6s ennen kayttoa.
Sdhkoiskujen vaara! Ennen ko-
neen puhdistamista, kytke irti
virtajohto pistoverkosta ja ase-
ta paksuuden sddténuppi tur-
va-asentoon.

VAROITUS! Teroitettu

ter3, leikkautumisvaara!
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Tarkista, ettd viipaleen pak-
suuden s3atonuppi (5) on tur-
va-asennossa (asennossa 0)
(Kuva A).

Puhdistuksessa
tuotteet:
Kadytd ainoastaan vettd ja
vaahtoavaa biohajoavaa as-
tianpesuainetta, jonka pH-ar-
vo on 7-8, kayttamalld peh-
meda, vaahtomaista liinaa ja
keskikovaa nylonharjaa levyn
ja teradvan tuotteen puristimen
puhdistamisessa. Ala puhdista
konetta vesiruiskuilla, hoyrylla
tai vastaavilla menetelmilla.

kaytettavat

Levyn Kkallistus puhdistustoi-
menpiteita varten:

1. Varmista, ettd kone on sam-
munut

2. Varmista, etta vipu on kiinni
3. Veda tuotteen kannatinlevy
(8) kokonaan taakse kayttijan
suuntaan.

4. Tyénna levya asteittain yla-

suuntaan pyorittamalla  sita
myotapaivaan.
VAROITUS! Teroitettu

terd, leikkautumisvaa-
ra! Vie levy aina alkuasentoon
siten, ettd suojus (7) on mah-
dollisimman |3hella mittalevya
(Kuva B).

Irrota:

- teran suojus:
1) k3anna terdn suojalevya
90° vastapaivaan tarkoituk-
senmukaisen nupin kautta;
2) jousi auttaa terén suojale-
vyn irrottamista (Kuva C);

- tuotteen puristin:
Ruuvaa tuotteen puristus-
kahvaa vastapdivaan, kun-
nes se irtoaa kokonaan.

VAROITUS! Teroitettu
terd, leikkautumisvaara!
Teroitusalueen, levyn, tuot-

teen puristimen ja terdn puh-



distusta varten on kaytettava
suojakasineita.

Jatka puhdistamista:

- terd: paina kosteaa liinaa te-
ran pintaa vasten ja siirra sita
hitaasti keskelta ulkosuuntaan,
kuvassa osoitetulla tavalla
(Kuva D), terdn suojuksen ja
vastakkaisen sivun puolella.
Kuivaa samalla tavoin, kaytta-
malla kuivaa liinaa

- koneen runko: puhdista ko-
neen runko kostealla liinalla tai
pesusienelld huuhtelemalla se
vedella. Kuivaa huolella.

Kokoa lopuksi:

- teran suojus:
1) asenna terdn suojus ku-
ten on osoitettu kuvassa; 2)
kaanna terdn suojusta 90
astetta myo6tapaivaan, kun-
nes se lukittuu alkuasentoon
(Kuva E);

- tuotteen kannatinlevy:
nosta tuotteen kannatinlevy
ja aseta se leikkuuasentoon
painamalla kevyesti alasuun-
taan, kunnes se naksahtaa
paikoilleen.

KUNNOSSAPITO

Teran kunnossapito
Sailyttadksesi terdn teradvana
ja hyvassad toimintakunnossa,
pese se sadnnéllisesti. Al3 pese
teraa astianpesukoneessa.

TUKI

Pakkaus ei sisélld varaosia.
Kaikki korjaus- ja vaihtotoi-
menpiteet (kuten osien vaihto
tai terdn, hihnan, sdhkoéosien,
rakenteellisten osien jne. kor-
jaus) on suoritettava yksin-
omaan valmistajan valtuutta-
man henkildston toimesta.

Jos korjaamista vaaditaan, pa-
lauta kone valmistajalle tai val-

tuutettuun huoltokeskukseen.
Huoltokeskusta koskevia tie-
toja varten, ota yhteys:
service@berkelinternational.
com.

VAROITUS! Terd on vaih-

dettava, kun terdn ja suo-
juksen alareunan vilinen etdii-
syys ylittdd 5 mm.

TAKUU JA VASTUU

Valmistaja antaa koneille 24
kk takuun, ostopdivdmaaris-
ta lahtien. Takuu kattaa yk-
sinomaan viat, jotka syntyvat
tuotteen asianmukaisen kay-
tén seurauksena ja ohjekirjas-
sa annettujen kayttéohjeiden
mukaisesti. Takuu ei kata viko-
ja, jotka johtuvat kuljetuksesta,
kayttdjan epapatevyydesta tai
huolimattomuudesta, vaarasta
asennuksesta tai epaasianmu-
kaisesta asemoinnista, kulumi-
sesta syntyvistd vahingoista,
yli 10 % nimellisarvon vylitta-
vastd jannitteestd. Lisdksi ta-
kuu ei kata kulumisen kohteek-
si joutuvia osia, kuten teraa ja
teroituslaikat, lukuun ottamat-
ta jos kyseessd on merkittava
valmistusvika.

Valmistaja ei vastaa suorista
tai epasuorista vahingoista,
jotka johtuvat:

- Tassa ohjekirjassa annettujen
ohjeiden noudattamatta jatta-
misesta.

- Asennusmaassa voimassa
olevien ensisijaisten maarays-
ten epdyhdenmukaisesta nou-
dattamisesta

- Konetta koskevista valtuut-
tamattomista muutoksista ja/
tai korjauksista

- Muiden kuin alkuperaisten
varaosien kayttamisesta

- Luonnonmullistuksista.
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Koneen omistuksen vaihto
vapauttaa valmistajan vilit-
tomasti  kaikesta vastuusta,
lukuun ottamatta direktiivin
2006/42/EY noudattaminen
(tuotteen valmistusvikaa kos-
keva vastuu).

Koneen jalustaan kiinnitetty
arvokilpi rekisteréi valmista-
jan, koneen, tekniset tiedot ja
CE-merkinnan.

PURKAMINEN JA HAVITYS

Kone koostuu:

- alumiiniseoksesta

- erilaisista ruostumattomasta
terdksesta valmistetuista osis-
ta ja komponenteista

- sahkoosista ja -kaapeleista

- sdhkémoottorista

- Muovista jne.

Jos hévittdminen kuuluu kol-
mansille tahoille, kdanny vain
valtuutettujen yritysten puo-
leen em. materiaalien poista-
miseksi. Kone sisiltdd mate-
riaaleja, jotka voidaan kerata
talteen tai kierrattda. Oikein
tehty erilliskerdys edesauttaa
kierratysta. Vie kone sen elin-
kaaren lopussa kierratyspis-
teeseen. Lisatietoja voidaan
saada paikallisilta kierratyk-
seen valtuutetuilta viranomai-
silta.



Ongelmien karttoittaminen

Laite ei kdynnisty, kun
paallepainiketta painetaan

Eivirtaa tai viallista
ohjauspiiria

Tarkista, onko pistoke asetettu
oikein. Ota yhteys huoltoon, jos
ongelma jatkuu

Kun kaynnistyspainiketta
painetaan, kone alkaa mutta
toiminta -merkkivalo

ei kytkeydy paalle

Viallinen merkkivalo

Al kayts laitetta, kun
merkkivalo syttyy. Ota yhteytta
palvelukeskukseen

Kun pysaytyspainiketta painetaan,
kone ei pysahdy

Viallinen ohjauspiiri

Pysayta kone valittomasti
vetamalla pistoke pistorasiasta
ja ota valittomasti yhteys
palvelukeskukseen

Liiallinen vastustuskyky
liukumiskomponentti
(tuotteen haltija, kuljetus)

Liukuva ohjausvoitelu
ei suoriteta maaraajoin

Suorita saannollisesti
voitelu
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TEKNISET TIEDOT

A 140 mm 183 mm
B 200 mm 200 mm
C 140 mm 183 mm
D 284 mm 315 mm
E 290 mm 290 mm
F 318 mm 340 mm
G 284 mm 353 mm
H 450 mm 450 mm
I 470 mm 552 mm
L 640 mm 660 mm
Pyorea leikkauskapasiteetti 140 mm 183 mm
Suorakulmainenleikkuukapasiteetti 200x140 mm 200x183 mm
Max viipaleen paksuus 20 mm 20 mm
Teran halkaisija 195 mm 250 mm
Paino 12,5Kg 14,5kg
Moottorin luokitus 0,19 kW 0,19 kW

Huomaa: Kun pyrimme parantamaan tuotteitamme, tekniset tiedot voivat valttamatta muuttua
ilman erillista ilmoitusta.

53



BRUKSANVISNING: Elektrisk skjaermaskin Home Line

MODELL:
HL200 - HL250

VIKTIGSTE

KOMPONENTER

1. Startknapp (hvit)

2. Stoppknapp (red)

3. Typeskilt, tekniske data og
CE-merking

4. Fot

5. Bryterforregulering av

Fig. 1
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skivetykkelse
Tykkelsesplate
Fingerbeskyttelse
Produktholderplate
Produktskyver

. Skjeereblad

. Ring for fingerbeskyttelse
. Skive for skjeerebladdeksel
. Sokkel

. Handtak for produktskyver
. Strgmkabel



BESKRIVELSE

Elektrisk skjeeremaskin for bruk
i hjemmet med svinghjul med
rundt knivblad, laget uteluk-
kende for oppskjeering av mat-
varer av den typen og innenfor
de dimensjonsgrensene som er
angitt i denne bruksanvisnin-
gen. De viktigste delene som
maskinen bestar av er illustrert
i figur 1. Det elektriske skjema-
et er angitt i figur 2.

SAMSVARSERKLARING

Maskinene som er beskre-
vet i denne bruksanvisningen
er i samsvar med direktive-
ne 2006/95/EF, 2004/108/
CE, 2012/19/EU, 2011/65/
CE, EU-regelverket (EC)
1935/2004 og av tilhgren-
de normativer EN60204-1,
EN60335-1, EN60335-2-14.

g

SIKKERHET

For din egen sikkerhet, veer
oppmerksom pa fglgende in-
struksjoner:

- Les alle instruksjonene grun-
dig far du bruker maskinen.

- Produktet er ikke laget for a
brukes av barn.

- Bruk kun maskinen hvis du
har fatt skikkelig oppleering og
er i utmerket fysisk og mental
form.

- Ikke bruk maskinen pa noen
mate annen den som er angitt i
denne bruksanvisningen.

- installer maskinen i overens-
stemmelse med instruksjone-
ne gitt i kapittelet 'Installasjon’
- Installer maskinen pa et sted
der den er utenfor utenfor-
stdendes rekkevidde.

- bruk maskinen med maksimal
konsentrasjon, ikke la deg dis-

trahere under bruk

- ikke la maskinen brukes av
personale som ikke har lest
og forstatt innholdet i denne
bruksanvisningen til fulle

- ikke bruk lgstsittende plagg
eller plagg med vide ermer

- ikke la noen, bortsett fra ope-
ratgren, naerme seg maskinen
mens den er i funksjon

- ikke fjerne, dekk til eller en-
dre etikettene som er plassert
pa selve maskinen. Skift dem ut
hvis de skulle bli skadet

- ikke fjern de gjennomsiktige
beskyttelsene og ikke endre
eller utelukke mekaniske be-
skyttelser

- skjeer kun opp tillatte produk-
ter, forsgk aldri 3 skjeere opp
produkter som ikke er tillatt

- hold alltid omradet der det
oppskarede produktet plasse-
res, arbeidsomradet rundt hele
maskinen og gulvet der opera-
taren star rent og tart

- ikke bruk maskinen til a legge
fra deg ting og ikke legg noen
ting som ikke angar selve skjae-
reoperasjonen pa maskinen

- ikke bruk skjeeremaskinen
nar avstanden mellom kanten
pa skjaerebladet og sikkerhets-
ringen som beskytter bladet,
som fglge av normal slitasje,
har oversteget 5 mm. | sa til-
felle m3 du ta kontakt med
produsenten eller et autorisert
serviceverksted for & bytte ut
bladet

- ikke bruk maskinen med elek-
triske koblinger av den provi-
soriske typen, slik som proviso-
riske eller ikke isolerte kabler

- kontroller regelmessig til-
standen til strgmkabelen og
hylsen pa maskinens hoveddel,
skift dem ut om ngdvendig Nar
det er behov for inngrep, ta
kontakt med kvalifisert perso-
nale:

- stans maskinen umiddelbart
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i tilfelle av defekter, unormal
bruk, mistanke om skader,
feilaktige bevegelser, uvanlige
lyder

- for du foretar rengjgring eller
vedlikehold ma du alltid koble
maskinen fra stremnettet

- bruk vernehansker for ren-
gjoring og vedlikehold

- plasser og flytt varene som
skal skjaeres opp pa den beve-
gelige platen kun med vognen
helt trukket tilbake og med
bryteren for regulering av tyk-
kelse plassert i sikkerhetsposi-
sjon (Fig. A);

- for & bevege produktholder-
platen under skjeering ma du
kun bruke handtaket plassert
pa armen eller handtaket pa
produktskyveren

- det er ikke tillatt & bruke
skjeeretilbehgr som ikke har
blitt levert av produsenten
sammen med maskinen.

Produsenten fraskriver seg
alt direkte og indirekte ansvar
for situasjoner som skylde
upassende bruk, uautoriserte
endringer og/eller reparasjo-
ner utfgrt pa maskinen, eller
bruk av ikke originale reserve-
deler og tilbehgar.

Maskinen ma ikke brukes uten-
ders og/eller utsatt for vaer og
vind, eller pa steder der det
finnes damp, rgyk eller korro-
derende og/eller slipende stav,
der det er fare for brann eller
eksplosjon eller uansett der
anvendelse av brannsikre kom-
ponenter er forutsatt.
Bruksbetingelser:

- Temperatur fra -5°C til +40°C
- Maks. fuktighet 95%

IKKE SKJAR OPP:

- dypfryste matvarer

- frosne matvarer

- matvarer med bein (kjatt og fisk)



- alle eventuelle produkter som
ikke er matvarer.

ADVARSEL! Motoren vil

kunne overoppvarmes!
Etter 15 minutter med konti-
nuerlig bruk ma du sla av mas-
kinen og la motoren avkjgles.

Skjaerebladet er i stand til a
kutte deler av kroppen. Av den
grunn ma du aldri putte han-
den inn i kuttesonen mellom
platen og skjeerebladet hvis
spaken for tykkelsesregulering
(5) ikke befinner seg i sikker
posisjon (Fig. A).

Under rengjoring av og sliping
av knivbladet md du utvise
maksimal forsiktighet og holde
hendene lengst mulig borte fra
det ubeskyttede omrddet. Vi an-
befaler at du bruker beskytten-
de hansker.

INSTALLASJON

Installer maskinen pa et jevnt
ogglatt underlag someristand
til & téle vekten av selve mas-
kinen pluss varene som skal
skjaeres opp.

OBS: Kontroller at det

ikke forekommer noen
hindringer for platens lgp og
for plassering av varene som
skal skjeeres opp pa selve pla-
ten.

Maskinen ma installeres rett
i neerheten av en stikkon-
takt som er i samsvar med
CEE-standarden og til et nett
som er i samsvar med gjelden-
de standarder, utstyrt med:

- magnetotermisk beskyttelse
- automatisk skillebryter

- jording.

Far du kobler til maskinen ma
du kontrollere at egenskapene
for strgmnettet er i samsvar

med dem som er angitt pa mas-
kinens merkeetikett.

BRUK AV SKJAREMASKINEN

ADVARSEL! Skarpt kniv-

blad, fare for kutt! Kon-
troller at bryteren som regule-
rer tykkelsen pa skiven (5) er i
sikkerhetsposisjon (i posisjon
0) (Fig. A).

1.Trekk produktholderplaten
(8) helt tilbake mot operatgren,
i lasteposisjon;

2.lgft produktskyveren (9) og
sett deni hvileposisjon

3.legg varene som skal skjeeres
opp pa platen ved den vertikale
kanten av platen (8), operatar-
siden. Blokker med produkt-
skyveren ved & pafare et lett
trykk

4.reguler tykkelsen pa skiven.
Start skjaerebladet (10) ved &
trykke pa startknappen. Grip
tak i handtaket pa produktsky-
veren (14) og start den alterna-
tive skjeerebevegelsen

5.nar skjeeringen er over setter
du bryteren som regulerer tyk-
kelsen tilbake i sikkerhetsposi-
sjon og trekker matervognen
tilbake. Stans bladets bevegel-
se ved a trykke pa stoppknap-
pen (2).

RENGJZRING

Hold alltid maskinen ren. Hvis
den er i bruk ma den rengjares
minst en gang om dagen, eller
hyppigere ved behov. Etter en
periode der maskinen ikke har
veert i bruk ma den rengjgres
ogsa far bruk.

Fare for elektrisk stat! For du gdr
videre med d rengjore maskinen
md du koble stikkontakten fra
stromnettet og sette bryteren
som regulerer skivetykkelsen i
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sikkerhetsposisjon.

ADVARSEL! Skarpt kniv-

blad, fare for kutt! Kon-
troller at bryteren som regule-
rer tykkelsen pa skiven (5) er i
sikkerhetsposisjon (i posisjon
0) (Fig. A).

Rengjgringsprodukter.

Bruk utelukkende vann og
skummende bionedbrytbart
oppvaskmiddel med PH 7-8.
Bruk en myk klut og en halv-
stiv nylonbgrste til omradene
rundt platen og produktsky-
veren. lkke rengjgr maskinen
med vannsprut eller damp eller
lignende metoder.

Vipping av platen for rengjs-
ringsoperasjoner:

1. Forsikre deg om at maskinen
er avslatt,

2. Forsikre deg om at spaken er
lukket,

3. trekk produktholderplaten
(8) helt tilbake mot operatgren,
4. Dytt platen gradvis oppover
mens du dreier den i klokkeret-
ningen.

ADVARSEL! Skarpt kniv-

blad, fare for kutt! Sett
alltid platen tilbake i startpo-
sisjonen, slik at beskyttelsen
(7) er sa nzer platen som mulig
(Fig. B).

Fortsett med & fjerne:

- skjeerebladdeksel:
1) drei skjaerebladdekselet
90° mot klokkeretningen
ved hjelp av den tilhgrende
bryteren; 2) en fjeer gjor det
enklere 3 trekke ut skiven
som beskytter blad (Fig. C);

- produktskyver:
Lgsne handtaket pa produkt-
skyveren ved a skru den mot
klokkeretningen, til du fjer-
ner produktskyveren helt.



ADVARSEL! Skarpt kniv-

blad, fare for kutt! For
rengjgring av slipeomradet,
platen, produktskyveren og
bladet anbefaler vi at du bru-
ker beskyttelseshansker.

Fortsett med rengjgring av:

- skjeerebladet: press en fuktig
klut mot overflaten pa skjae-
rebladet og flytt den langsomt
fra midten og utover, som vist
i figuren, (Fig. D), pa skjeere-
bladdekselsiden og pa motsatt
side. Tgrk pa samme mate med
en tgrr klut.

- maskinens hoveddel: rengjar
selve maskinen med en myk
klut eller svamp fuktet med
vann. Tgrk grundig.

Til sist fortsetter du med mon-

teringen av:

- skjeerebladdeksel:
1) monter skjaerebladdekse-
let igjen om vist i figuren; 2)
drei bladdekselet 90 grader
mot klokkeretningen, til den
blokkeres i startposisjonen
(Fig. E);

- produktholderplate:
Laft produktholderplaten og
sett deni skjaereposisjon ved
a trykke den lett nedover til
den klikker pa plass.

VEDLIKEHOLD

Vedlikehold av skjzerebladet
For at skjeerebladet skal vaere
skarpt og fungere bra anbefa-
ler vi at du vasker det ofte. Ikke
vask skjaerebladet i oppvask-
maskin.

ASSISTANSE

Det er ingen reservedeler inne
i pakningen. All utskifting og
reparasjon (slik som utskifting
eller reparasjon av skjeerebla-
det, reimen, elektriske deler,

strukturelle deler, etc.), ma kun
giennomfgres av personale
som er autorisert av produsen-
ten.

Hvis det skulle bli ngdvendig
med en reparasjon ma du le-
vere maskinen tilbake til pro-
dusenten eller til et autorisert
serviceverksted.

For informasjonen om service-
verksteder, ta kontakt med:
service@berkelinternational.
com.

ADVARSEL! Det er pdbudt

d skifte ut skjzerebladet
ndr avstanden mellom kanten
pd selve bladet og den innvendi-
ge kanten pd beskyttelsen over-
stiger 5 mm.

GARANTI OG ANSVAR

Produsenten leverer maskine-
ne med en garanti pad 24 ma-
neder, som Igper fra kjgpsdato.
Garantien dekker utelukken-
de defekter som har oppstatt
under korrekt bruk i henhold
til instruksjonene og betingel-
sene gitt i denne bruksanvis-
ningen. Garantien dekker ikke
defekter som skyldes trans-
port, inkompetanse eller skjg-
deslgshet fra brukerens side,
upassende eller feilaktig instal-
lasjon eller plassering, skader
som skyldes slitasje eller spen-
ning over 10 % over merke-
spenningen. Garantien dekker
dessuten ikke komponenter
som utsettes for regelmessig
slitasje, slik som skjaerebladet,
slipeskivene, med mindre det
er tydelige tegn pa produk-
sjonsfeil.

Produsenten fraskriver seg alt
direkte eller indirekte ansvar
for situasjoner som oppstar
som fglge av:

- manglende overholdelse av
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instruksjonene gitt i denne
bruksanvisningen

- bruk som ikke er i samsvar
med gjeldende regler og stan-
darder i installasjonslandet

- uautoriserte endringer og/
eller reparasjoner utfgrt pa
maskinen

- bruk av ikke originalt tilbehar
eller reservedeler

- eksepsjonelle hendelser.

Overfgring av maskinen til an-
dre fgrer til umiddelbart bort-
fall av alt produsentansvar,
med unntak av overholdelse av
direktivet 2006/42/EF (ansvar
for alle eventuelle produk-
sjonsfeil ved produktet).
Merkeplaten som er plassert
nederst pd maskinen identi-
fiserer produsenten, maski-
nen, teknisk informasjon og
CE-merkingen.

DEMOLERING
OG KASSERING

Maskinen bestar av:

- aluminiumslegering

- forskjellige innlegg og kompo-
nenter i rustfritt stal

- elektriske deler og elektriske
kabler

- elektrisk motor

- plast, etc.

Hvis kassering er overlatt til
tredjeparter ma du kun hen-
vende deg til selskaper som er
autorisert til & fjerne materia-
ler som er angitt over. Enheten
inneholder materialer som kan
gjenvinnes eller resirkuleres.
En korrekt kildesortering gjar
resirkulering lettere. Etter
endt levetid ma maskinen le-
veres inn til en innsamlingssta-
sjon. Du kan fa informasjon om
kassering hos lokale myndig-
heter.



Feilsgking

Maskinen starter ikke nar
startknappen er trykket inn

Ingen strgm, eller problemer
med strgmkrets

Kontroller at stikkontakten er
satt inn ordentlig.

Kontakt Servicecompaniet
dersom problemet vedvarer

Nar startknappen er trykket
inn og maskinen starter, men
indikatorlyset tennes ikke

Indikatorlyset virker ikke

Ikke bruk maskinen nar
indikatorlyset er slatt av.
Kontakt et servicesenter

Nar man har trykket pa
stoppknappen og maskinen ikke
stopper

Defekt strgmkrets/
strgmtilfgrsel

Stopp maskinen med engang med
adra ut stikkontakten.

Kontakt et servicesenter med
engang

Altfor hard motstand nar
man bruker slipeenheten/
produktskyveren

Smgring av slipeenheten/
produktskyveren er ikke
gjort regelmessig

Ma smgres regelmessig

58




TEKNISKE DETALJER

A 140 mm 183 mm
B 200 mm 200 mm
C 140 mm 183 mm
D 284 mm 315 mm
E 290 mm 290 mm
F 318 mm 340 mm
G 284 mm 353 mm
H 450 mm 450 mm
I 470 mm 552 mm
L 640 mm 660 mm
Sirkelformet skjeerekapasitet 140 mm 183 mm
Rektanguleer skjaerekapasitet 200x140 mm 200x183 mm
Maksimal skivetykkelse 20 mm 20 mm
Diameter skjaereblad 195 mm 250 mm
Vekt 12,5Kg 14,5kg
Motor vurdering 0,19 kW 0,19 kW

Merk: Som et resultat av kontinuerlig forskning for a kontinuerlig forbedre vare produkter, tekniske
spesifikasjoner er gjenstand for mulige variasjoner.

59



G

BRUKSANVISNING: Elektrisk skarmaskin Home Line

MODELL:
HL200 - HL250

HUVUDSAKLIGA
BESTANDSDELAR

Startknapp (vit)
Stoppknapp (rod)
Markplat, tekniska
specifikationer och CE-
markning

4. Fot

5. Tjockleksvred

6. Tjockleksmatare
7
8

WN e

Fingerskydd
. Produkthallarplatta
9. Produktpress
10. Klinga
11. Fingerskydd
12. Skiva till klingskydd
13. Sockel
14. Produktpressens handtag
15. Stromsladd

Fig. 1
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BESKRIVNING

Skarmaskin for hemmabruk
med cirkelformad klinga. Ma-
skinen ar framstalld foér att
skara enbart sadana livsmedel
vars typ och storlek finns an-
givna i denna bruksanvisning.
| bild 1 visas maskinens huvud-
sakliga bestandsdelar. Kopp-
lingsschemat finns i bild 2.

FORSAKRAN OM
OVERENSSTAMMELSE

Maskinerna som finns beskriv-
na i denna bruksanvisning
6verensstammer med direktiv
2006/95/EG, 2004/108/EG,
2012/19/EU, 2011/65/EG, Eu-
ropaparlamentets och radets
férordning (EG) 1935/2004
och respektive standarder SS-
EN60204-1, SS-EN60335-1,
SS-EN60335-2-14.

g

SAKERHET

For er sékerhet ber vi att ni fol-
jer nedanstaende anvisningar:
- las noggrant igenom alla an-
visningar innan ni anvander
maskinen;

- produkten &r inte avsedd att
anvandas av barn;

-den person som anvander
maskinen ska ha fatt lamplig
utbildning och vara i god psy-
kisk och fysisk form;

-anviand inte maskinen pa
nagot satt som skiljer sig fran
beskrivningen i denna bruks-
anvisning;

- installera maskinen i enlighet
med anvisningarna i avsnittet
‘Installation’;

- installera maskinen pa en
plats dar den &r utom rackhall
for personer som inte ar be-
kanta med hur den ska anvan-

das;

- var alltid koncentrerad nar du
anvander maskinen och undvik
att distraheras av annat;

- lat inte personal som inte
last och forstatt allt innehall i
denna bruksanvisning anvanda
maskinen;

- bar inte |6st sittande klader
eller klader med 6ppna drmar;
- lat inte ndgon annan an an-
vandaren narma sig maskinen
medan produkten skérs;

- det ar forbjudet att ta bort,
tacka eller andra platarna som
sitter pa maskinstommen. Om
platarna skadas ska de ome-
delbart bytas ut;

- avlagsnainte de transparenta
skydden, och andra eller fran-
koppla inte de mekaniska och
elektriska skydden;

- skar endast tilldtna livsmedel.
Forsok inte att skdra produk-
ter som ar forbjudna;

- omradet dar den skivade pro-
dukten placeras, arbetsomra-
det runt maskinen och golvet
anvandaren star pa ska alltid
vara rena och torra;

- anvand inte maskinen som en
stddyta och placera inga fore-
mal som inte hér hemma under
normala skivningsarbeten pa
den;

-anvand inte skdrmaskinen
niar mellanrummet mellan
klinga och klingskydd pa grund
av normalt slitage 6verskrider
5 mm. Om det intraffar ska
man kontakta tillverkaren eller
ett behorigt serviceforetag for
att byta ut klingan;

- anvand inte maskinen med
grenuttag, forlangningsslad-
dar eller med provisoriska eller
icke isolerade kablar;

- kontrollera regelbundet
skicket pa strémkabeln och ka-
beltdtningen pa maskinstom-
men. Byt ut vid behov. Om det
kravs ska man kontakta kvali-
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ficerad personal fér detta in-
grepp;

- stanna omedelbart maskinen
om du uppticker en defekt
eller felfunktion, om du miss-
tanker att maskinen &r sonder,
om den gor felaktiga manévrer
eller ger ifran sig ovanliga ljud,;
- innan man paborjar rengo-
ring eller underhallsarbete ska
man koppla bort maskinen fran
elnatet;

- anvand skyddshandskar un-
der rengoéring och underhalls-
arbete;

- nar man placerar eller tar bort
produkten som ska skivas pa/
fran glidplattan ska vagnen all-
tid vara i helt tillbakadraget lage
och tjockleksvredet ska vara
stallt till sakert lage (Fig. A);

- man far endast anvanda det
mandvreringshandtag som
finns pa pressens arm eller kul-
handtag for att forflytta pro-
dukthallarplattan under drift;

- det ar inte tilldtet att anvan-
da skarningstillbeh6ér som inte
levererats av tillverkaren till-
sammans med maskinen.

Tillverkaren avsager sig allt
direkt och indirekt ansvar som
kan harledas fran en felaktig
anvandning, icke godkanda jus-
teringar och/eller reparationer
pa maskinen eller anvandning
av tillbehor eller reservdelar
som inte &r original.

Maskinen far inte anvandas ut-
ombhus och/eller pa platser dar
den utsatts for vader och vind.
Inte heller far den anvandas
i miljéer med angor, rok eller
fratande och/eller slipande
damm, i miljder med risk fér
brand eller explosion, och inte
pa nagon plats dar anvandning
av explosionssdkra komponen-
ter féreskrivs.

Miljémassiga forhallanden un-



der drift:

- Temperatur mellan
-5°Coch+40°C

- Maximal fuktighet 95%

SKIVA INTE:

- frysta livsmedel;

- djupfrysta livsmedel;

- livsmedel med ben (kétt och
fisk);

- nagra andra produkter som
inte ar livsmedel.

OBSERVERA! Motorn

kan 6verhettas! Efter 15
minuters kontinuerlig drift ska
man stdnga av maskinen och
lata motorn svalna.

Klingan kan snitta kroppsdelar.
Darfor ska man aldrig stracka
in handen innanfér skdrom-
radet mellan tjockleksmatare
och klinga om spaken fér in-
stallning av tjockleken (5) inte
ar stalld till sakert lage (Fig. A).

Under rengéring eller slipning
av klingan ska man vara mycket
uppmdrksam och hdlla hénder-
na pd sd ldngt avstdnd frdn det
oskyddade omrddet som mdéjligt.
Vi rekommenderar att man bdr
skyddshandskar.

INSTALLATION

Installera maskinen paenjamn,
slat, torr yta som tal att belas-
tas med maskinens vikt plus
vikten pa de varor som ska ski-
vas.

VARNING: Kontrollera

att det inte finns nagot
som hindrar produkthallar-
plattans slagldngd eller mat-
ning av de livsmedel som ska
skivas.

Maskinen ska installeras i nar-
heten av ett uttag som Gver-
ensstimmer med gillande

EEC-foreskrift, kopplat till ett
system som Overensstammer
med géllande féreskrifter och
vara férsett med:

- termomagnetiskt skydd;

- automatisk differentialbrytare;
- jordningssystem.

Innan anslutning ska man kont-
rollera att elsystemets specifi-
kationer 6verensstammer med
informationen pa maskinens
identifikationsplat.

ANVANDA SKARMASKINEN

OBSERVERA! Risk att

skéra sig pa vass klinga!
Kontrollera att vredet for att
stalla in skivans tjocklek (5) ar
stallt till sakert lage (liget O)
(Fig. A).

1.Dra tillbaka produkthallar-
plattan (8) helt mot anvinda-
ren, till [iget for matning;
2.hoj pressen (9) och stéll den
ivilolage;

3.placera varorna som ska ski-
vas pa plattan i nirheten av
plattans vertikala kant (8) pa
anvandarsidan Blockera pro-
dukten genom att trycka latt
med pressen;

4.stall in skivans tjocklek.
Starta klingan (10) genom att
trycka pa startknappen. Ta tag
om pressens handtag (14) och
satt igang den alternerande
skarningsroérelsen;

5.ndr skivningen avslutats
ska man stélla tillbaka tjock-
leksvredet i sdkert ldge och
dra tillbaka vagnen. Stoppa
klingans rérelse genom att
trycka pa stoppknappen (2).

RENGORING

Hall alltid maskinen ren. Om

maskinen anvidnds maste den

rengbras minst en gang om

dagen eller oftare vid behov.
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Efter en period nir maskinen
statt oanvand rekommenderar
vi att den rengors innan an-
vandning.
Risk for elektrisk stoét! Innan
man borjar rengora maskinen
ska man koppla ur stickkontak-
ten frdn elndtet och stdlla tjock-
leksvredet i sdkert Idige.
OBSERVERA! Risk att
skara sig pa vass klinga!
Kontrollera att vredet for att
stilla in skivans tjocklek (5) ar
stallt till sakert lage (laget 0)
(Fig. A).

Rengoringsprodukter:

anvand endast vatten och ett
biologisk nedbrytbart skum-
diskmedel for koksgerad med
ett pH-varde pa 7-8. Anvand
en mjuk skumtrasa och en flas-
kborste i nylon for att rengora
platta och press. Rengor aldrig
maskinen med vatten- eller
angstralar eller liknande me-
toder.

Tippa plattan infor rengoring:
1. sdkerstall att maskinen &r
avstangd;
2. sakerstall att spaken ar
stangd;
3. dra tillbaka produkthallar-
plattan (8) helt mot anvindaren;
4. tryck plattan gradvis uppat
och rotera den medurs.
OBSERVERA! Risk att
skara sig pa vass klinga!
Stall alltid tillbaka plattan i ur-
sprungslaget sa att skyddet (7)
ar sa nara tjockleksmataren
som mojligt (Fig. B).

Ga vidare till att ta bort:

- klingskydd:
1) vrid klingskyddet 90° i
moturs riktning med hjalp
av det till syftet avsedda vre-
det; 2) en fjader gor det latt-
are att dra ut klingskyddet
(Fig. C);



- produktpress:
lossa produktpressens hand-
tag i moturs riktning tills
pressen ar helt avlagsnad.

OBSERVERA! Risk att

skéra sig pa vass klinga!
Vi rekommenderar att man
anvander skyddshandskar nar
man rengor slipningsomradet,
plattan, pressen och klingan.

Ga vidare till att rengora:

- Iklingan: tryck en fuktig trasa
mot klingans yta och for trasan
forsiktigt fran mitten och utat,
som pa bilden (Fig. D), bade pa
sidan med klingskyddet och
den andra sidan. Torka efter pa
samma satt med en torr trasa;
- maskinstomme: rengdér ma-
skinstommen med en fuktig
trasa eller en svamp och skolj
med vatten. Torka noggrant.

Montera slutligen tillbaka:

- klingskydd:
1) montera tillbaka klings-
kyddet som pa bilden; 2) ro-
tera klingskyddet 90 grader
i medurs riktning, tills det
blockeras i sitt ursprungliga
lage (Fig. E);

- produkthallare:
hoj produkthallaren och stall
den till skarningsposition ge-
nom att trycka latt nedat tills
ett klickljud hors.

UNDERHALL

Underhallsarbete pa klingan
For att bevara klingan i slipat
och funktionsdugligt skick re-
kommenderar vi att den ren-
gors regelbundet. Diska inte
klingan i diskmaskin.

SERVICE

Det finns inga reservdelar inne
i forpackningen. Alla reparatio-

ner och byten (som exempelvis
byte eller reparation av kling-
an, remmen, de elektriska kom-
ponenterna, delar avstommen,
etc.) ska uteslutande utféras
av tillverkarens behériga per-
sonal.

Vid behov av reparation re-
kommenderar vi att man skick-
ar tillbaka maskinen till till-
verkaren eller till ett behérigt
servicecenter.

Fo6r information om service-
center ska man vanda sig till:
service@berkelinternational.
com.

OBSERVERA! Klingan

mdste bytas ut ndr mel-
lanrummet mellan klingans kant
och skyddets inre kant oversti-
ger 5mm.

GARANTI OCH ANSVAR

Tillverkaren ldmnar 24 mana-
ders garanti pa maskinen med
start fran inkdpsdatumet. Ga-
rantin tacker endast defekter
som uppstatt under korrekt
anvandning i enlighet med de
anvisningar som finns i bruks-
anvisningen. Garantin tacker
inte defekter som orsakats
under transport, av képarens
inkompetens eller féorsummel-
se, en felaktig installation eller
placering, av slitage eller vid
stromvarden som Gverskrider
det nominella virdet med 10%
eller mer. Dessutom tacker inte
garantin férbrukningskompo-
nenter, som klingan eller slip-
skivan, férutom i uppenbara
fall av fabrikationsfel.

Tillverkaren avsager sig allt di-
rekt och indirekt ansvar for:
- att anvandaren inte f6ljt anvis-
ningarna i bruksanvisningen;
- anvandning som strider mot
géallande foreskrifter i installa-
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tionslandet;

- icke godkanda andringar och/
eller reparationer pa maski-
nen;

- anvandning av tillbehor eller
reservdelar sominte &r original;
- exceptionella handelser.

Nar dganderatten till maski-
nen Overférs frigors tillverka-
ren omedelbart fran allt an-
svar, forutom att folja direktiv
2006/42/EG (ansvar for alla
tillverkningsfel pa produkten).
P& markplaten som finns pa
maskinstommen aterfinns
tillverkare, maskininforma-
tion, teknisk information och
CE-mérkning.

SKROTNING OCH
KASSERING

Maskinen bestar av:

- aluminiumlegering;

- insatser och diverse kompo-
nenter i rostfritt stal;

- elektriska komponenter och
elkablar;

- elektrisk motor;

- plast etc.

Om kassering anfértros en
tredje part, ska man uteslu-
tande vilja ett foretag som
ar behorigt att hantera ovan-
namnda typer av material.
Apparaten innehaller material
som kan 3teranvandas eller
atervinnas. En korrekt avfalls-
sortering underlattar atervin-
ning. Nar maskinen natt slutet
av sin livslangd ska den Idamnas
till avfallsinsamling. Man kan fa
information om kassering fran
sin lokala myndighet.



Fels6kning

Maskinen startar inte nar
startknappen trycks in

Ingen strémforsorjning
eller fel pa kretskort

Kontrollera att elkontakten

ar korrekt isatt. Kontakta en
serviceverkstad om problemet
kvarstar

Maskinen startar nar startknappen
trycks in men driftindikatorlampan
tands inte

Fel pa
driftindikatorlampan

Anvand inte maskinen om
driftindikatorlampan inte tands.
Kontakta en serviceverkstad

Maskinen stannar inte nar
stoppknappen trycks in

Fel pa kretskortet

Stoppa maskinen omedelbart
genom att dra ur elkontakten och
kontakta en serviceverksad

Stark friction mellan rérliga/
lidande komponenter.
produkthallare)

Smorjning inte utford
regelbundet

Genomfor regelbunden smorjning

64




TEKNISKA SPECIFIKATIONER

A 140 mm 183 mm
B 200 mm 200 mm
C 140 mm 183 mm
D 284 mm 315 mm
E 290 mm 290 mm
F 318 mm 340 mm
G 284 mm 353 mm
H 450 mm 450 mm
I 470 mm 552 mm
L 640 mm 660 mm
Kapacitet cirkelformad skarning 140 mm 183 mm
Kapacitet rektangular skarning 200x140 mm 200x183 mm
Maximal skivtjocklek 20 mm 20 mm
Klingans diameter 195 mm 250 mm
Vikt 12,5Kg 14,5kg
Moottorin luokitus 0,19 kW 0,19 kW

Notera: Som ett resultat av kontinuerlig forskning for att standigt forbattra vara produkter, tekniska
specifikationer kan méjliga variationer.
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HANDLEIDING: Elektrische snijmachines Home Line

MODELLEN:
HL200 - HL250

HOOFDONDERDELEN
1. Startknop (wit)

2. Stopknop (rood)

3. Identificatieplaatje,

technische gegevens en CE-
markering

4. Poot

5. Dikteregelaar

6. Dikteplaat

7. Vingerbescherming
8

. Vleestafel
9. Vleesklem
10. Mes

11. Vingerbescherming
12. Schijf mesbescherming
13. Onderstel

14. Greep van vleesklem
15. Stroomdraad

Fig. 1
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BESCHRIJVING

Elektrische snijmachine voor
huishoudelijk  gebruik met
rond mes, ontworpen voor het
snijden van levensmiddelen
van het soort en met de
afmetingen beschreven in
deze handleiding. Afbeelding 1
toont de hoofdonderdelen van
de machine. Afbeelding 2 toont
het schakelschema.

VERKLARING
OVEREENSTEMMING

VAN

De machines beschreven in

deze handleiding stemmen
overeen met de richtlijnen
2006/95/EG, 2004/108/

EG, 2012/19/EU, 2011/65/
EG, het Europese reglement

(EG) 1935/2004 en de
desbetreffende normen
EN60204-1, EN60335-1,

EN60335-2-14.

g

VEILIGHEID

Let voor uw veiligheid goed op
de volgende aanwijzingen:

- lees aandachtig  de
aanwijzingen door voordat u
de machine gebruikt;

- het product mag niet worden
gebruikt door kinderen;

- gebruik de machine
uitsluitend als u voldoende
ingelicht bent en u in perfecte
lichamelijke en geestelijke
toestand verkeert;

- gebruik de machine op geen
enkele andere wijze dan
degene die in deze handleiding
is beschreven;

- installeer de machine in
overeenstemming met de
aanwijzingen beschreven
in de paragraaf ‘installatie’;

- installeer de machine op
een plaats buiten bereik
van mensen en met name
kinderen die niet in het gebruik
betrokken zijn;

- wees geconcentreerd tijdens
het gebruik van de machine,
laat u niet afleiden;

-laatde machine niet gebruiken
door personeel dat de inhoud
van deze handleiding niet
gelezen en begrepen heeft;

- geen loshangende kleding
of kleding met wijde mouwen
dragen;

- sta nooit toe dat iemand
anders dan de gebruiker de
machine tijdens het snijden
van het product benadert;

- de plaatjes van de machine
niet verwijderen, afdekken of
wijzigen en ze onmiddellijk
vervangen wanneer ze
beschadigd raken;

- de transparante beveiligingen
niet verwijderen of wijzigen en
de elektrische en mechanische
beveiligingen niet omzeilen;

- snij uitsluitend de toegestane
producten, probeer geen
verboden productente snijden;
- houd het steunvlak van
het gesneden product, het
werkblad rondom de machine
en de vloer waar de gebruiker
op staat altijd schoon en droog;
- de machine niet gebruiken
als een steunvlak en er geen
voorwerpen op aanbrengen
die niet tijdens de normale
snijwerkzaamheden nodig zijn;
- de snijmachine niet gebruiken
als de afstand tussen de
snede van het mes en de
mesbescherming door normale
slijtage groter dan 5 mm is
geworden. Neem in dit geval
contact op met de fabrikant
of een van de erkende
servicecentra om het mes te
laten vervangen; - gebruik de
machine niet met ‘zwevende’
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elektrische aansluitingen met
tijdelijke of niet-geisoleerde
kabels;

- controleer regelmatig de
staat van de voedingskabel en
de kabelwartel op het huis van
de machine; vervang de kabel
onmiddellijk wanneer dit nodig
is. Wend u voor de ingreep tot
gekwalificeerd personeel;

- leg de machine onmiddellijk
stil in het geval van een defect,
een vreemde werking, een
vermeende breuk, verkeerde

bewegingen of vreemde
geluiden;

- haal de machine van de
elektrische voeding los
alvorens reinigingen of
onderhoud te verrichten;
- gebruik  beschermende
handschoenen voor de

reiniging en het onderhoud;

- breng het te snijden product
op de snijtafel aan en verwijder
het ervan wanneer de wagen
helemaal naar achteren is
bewogen en de knop van de
dikteregelaar in de veilige
stand is geplaatst (Afb. A);

- gebruik uitsluitend de greep
op de arm of de handgreep
van de vleesklem voor het
verplaatsen van de vleestafel
tijdens het snijden; - het is niet
toegestaan om snijaccessoires
te gebruiken die de fabrikant
niet samen met de machine
heeft geleverd.

De fabrikant acht zich niet
direct of indirect aansprakelijk
voor een oneigenlijk gebruik,
onbevoegde wijzigingen en/of
reparaties aan de machine of
het gebruik van niet-originele
accessoires en onderdelen.

De machine mag niet worden
gebruikt in de openlucht
en/of op plaatsen waar ze
wordt blootgesteld aan



weersinvloeden en in ruimtes
waar vocht, bijtende en/of
schurende dampen of stof
aanwezig zijn, in ruimtes
waar brand- o explosiegevaar
bestaat en in elke ruimte waar
het gebruik van explosieveilige
componenten wordt
voorgeschreven.

Gebruiksomstandigheden:
- Temperatuur van -5°C tot
+40°C

- Vochtigheid max 95%

NIET SNIJDEN:
-diepgevrorenlevensmiddelen;
- bevroren levensmiddelen;

- levensmiddelen met botten
(vlees en vis);

- elk ander product dat
niet bedoeld is voor
levensmiddelengebruik.

OPGELET! De motor kan

oververhit raken! Schakel
de machine na 15 minuten
continu gebruik uit en laat de
motor afkoelen.

Het mes kan lichaamsdelen
amputeren. Breng de hand
daarom nooit aan in de
snijzone tussen de dikteplaat
en het mes als de hendel van
de dikteregelaar (5) niet in
de veilige stand (stand 0) is
geplaatst (Afb. A).

Zorg ervoor dat u de handen zo
ver mogelijk bij de onbeschermde
zone verwijderd houdt tijdens
het schoonmaken en slijpen
van het mes. Het gebruik van
beschermende  handschoenen
wordt aanbevolen.

INSTALLATIE

een droge, gladde en vlakke

ondergrond die het gewicht
van de machine en het te
snijden product kan dragen.

WAARSCHUWING:
Verifieer of de vleestafel
ongehinderd kan bewegen
en of het te snijden product

zonder problemen op de
vleestafel kan worden
geplaatst.

Installeer de machine in de
buurt van een stopcontact die
overeenstemt met de EEG-
normen en die is aangesloten
op een installatie die voldoet
aan de toepasselijke normen
inzake:
-magnetothermische
beveiliging;
-automatische
differentieelschakelaar
(aardlekschakelaar);

- aarding. Verifieer of
de eigenschappen van
het elektriciteitsnet
met de gegevens op het

typeplaatje van de machine
overeenstemmen, alvorens de
machine erop aan te sluiten.

GEBRUIK
SNIJMACHINE

VAN DE

OPGELET! Scherp mes,

gevaar voor snijwonden!
Controleer of de knop van de
dikteregelaar (5) in de veilige
stand (stand 0) is geplaatst
(Afb. A).

1. Beweeg de vleestafel (8)
volledig achteruit naar de
gebruiker, in de stand waarin
het product kan worden
aangebracht;

2. Klap de vleesklem (9)
omhoog en plaats hem in de
ruststand;

3. breng het te snijden product
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aan tegen de verticale rand op
de vleestafel (8), aan de zijde
van de gebruiker. Blokkeer
het product met de vleesklem
door deze iets in het product te
drukken;

4. Stel de dikte van de plak af.
Schakel het mes (10) in met de
startknop. Pak de greep van de
vleesklem (7) vast en start de
snijbeweging;

5. plaats de knop van de
dikteregelaar aan het einde
van de snijwerkzaamheden
in de veilige stand en trek de
wagen naar achteren. Breng
het mes tot stilstand met een
druk op de stopknop (2).

REINIGING

Houd de machine goed schoon.
Maak de machine wanneer
ze gebruikt wordt minstens
eenmaal per dag

of zelfs vaker schoon. We
adviseren om de machine ook
véor het gebruik schoon te
maken als ze een tijd lang niet is
gebruikt. Elektrocutiegevaar!
Haal de stekker uit het
stopcontact en plaats de
knop van de dikteregelaar in
de veilige stand, alvorens de
machine schoon te maken.

OPGELET! Scherp mes,

gevaar voor snijwonden!
Controleer of de knop van de
dikteregelaar (5) in de veilige
stand (stand 0) is geplaatst
(Afb. A).

Schoonmaakmiddelen:
gebruik uitsluitend water en
een biologisch afbreekbaar
schuimend afwasmiddel met
PH 7-8, een zachte sponsdoek
en een halfzachte nylon borstel
voor de zones van de vleestafel
en de puntige vleesklem.



Maak de machine niet schoon
met waterstralen of stoom of
soortgelijke methoden.

Kantel de vleestafel voor de
schoonmaak:

1. controleer of de machine is
uitgeschakeld;

2. controleer of de hendel is
dichtgeklapt;

3. beweeg de vleestafel (8)
volledig achteruit naar de
gebruiker,

4. duw de vleestafel geleidelijk
aan naar boven en laat hem
rechtsom draaien.

OPGELET! Scherp mes,

gevaar voor snijwonden!
Plaats de vleestafel altijd weer
inde beginstand terug zodat de
beveiliging (7) zo dicht mogelijk
in de buurt van de dikteplaat is
aangebracht (Afb. B).

Verwijder: - de mesplaat:

1) laat de mesplaat met de
specifieke knop 90° linksom
draaien;

2) een veer zorgt ervoor dat de
mesbescherming  eenvoudig
kan worden verwijderd (Afb.
Q);

- vleesklem: draai de greep van
de vleesklem linksom tot deze
volledig is verwijderd.

OPGELET! Scherp

mes, gevaar voor
snijwonden! We adviseren om
beschermende handschoenen
te dragen voor de reiniging van
de slijpzone, de vleestafel, de
vleesklem en het mes.

Maak het volgende schoon: -
mes: druk een vochtige doek
tegen het oppervlak van het
mes en verplaats de doek
aan de zijde van de mesplaat
langzaam vanuit het midden
naar buiten, zie de afbeelding

(Afb. D), aan de zijde van de
mesplaat en aan de andere

zijde. Maak het mes op
dezelfde wijze droog met een
droge doek;

- machinebehuizing: maak de
machinebehuizing schoon met
een vochtige doek of een spons
en spoel met water af. Maak
zorgvuldig droog.

Hermonteer vervolgens:

- de mesplaat:

1) hermonteer de mesplaat
volgens de afbeelding;

2. laat de mesplaat 90 graden
rechtsom draaien tot deze
in de originele stand wordt
geblokkeerd (Afb. E);

- vleestafel: haal de vleestafel
omhoog en plaats hem in de
snijstand door hem langzaam
omlaag te drukken tot u een
klik waarneemt

ONDERHOUD

Onderhoud van het mes
We adviseren om het mes
regelmatig schoon te maken
om het scherp en functioneel
te houden.

Het mes niet in de vaatwasser
wassen.

ASSISTENTIE

In de verpakking zijn geen
vervangende onderdelen
aangebracht. Reparaties
en vervangingen (zoals het
vervangen of repareren van
het mes, de riem, de elektrische
componenten, onderdelen
van de structuur, enz.) mogen
uitsluitend worden verricht
door personeel dat door de
fabrikant is  aangewezen.
Stuur de machine naar de
fabrikant of een erkend
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servicecentrum als een
reparatie nodig is. Wend u tot
service@berkelinternational.
com voor informatie over de
servicecentra.

OPGELET! Het mes moet

worden vervangen
wanneer de afstand tussen
de snede van het mes en
de binnenste rand van de
bescherming groter dan 5 mm
is.

GARANTIE EN
AANSPRAKELIJKHEID

De machines van de fabrikant
worden gedekt door een
garantie van 24 maanden met
ingang van de aankoopdatum.
De garantie dekt uitsluitend
defecten die worden
vastgesteld bij een correct
gebruik in overeenstemming
met de aanwijzingen van de
handleiding. De garantie dekt
geen schade veroorzaakt door
het transport, nalatigheid of
onbekwaamheid van de koper,
een verkeerde installatie
of plaatsing, slijtage of een
spanning die meer dan 10%
hoger dan de nominale waarde
is. De garantie dekt geen
intrinsiek slijtagegevoelige
onderdelen, zoals het mes
en de slijpstenen van het
slijpapparaat, tenzij er sprake
is van een duidelijk defect in de
productie.

De fabrikant acht zich niet
direct of indirect aansprakelijk
voor:

- de veronachtzaming van
de aanwijzingen van deze
handleiding;

- gebruik zonder naleving van
de toepasselijke wetgeving van
het land van installatie;



- onbevoegde reparaties en/
of wijzigingen aan de machine;
- gebruik van niet-originele
accessoires of onderdelen;
-buitengewone
gebeurtenissen.

Bij een eigendomsoverdracht
komt elke vorm van
aansprakelijkheid van de
fabrikant te vervallen,
m.uv. de naleving van
de richtlijin  2006/42/EG
(aansprakelijkheid voor elk
defect in de productie van het
product). Het typeplaatje op
het onderstel van de machine
bevat de fabrikant, de machine,
de technische informatie en de
CE-markering.

AFBRAAK
VERWLDERING

EN

De machine is gemaakt van:
- aluminiumlegering;

Probleemoplossing:

diverse componenten en
elementen van roestvrij staal;
- elektrische onderdelen en
kabels; - elektrische motor;

- kunststof enz

Wend u uitsluitend tot erkende
bedrijvenvoordeeliminatievan
de bovengenoemde materialen
als de verwijdering door
derden wordt verricht. Het
apparaat bevat materialen die
teruggewonnen of gerecycled
kunnen worden. Een correcte
gescheiden inzameling ervan
bevordert de recycling. Breng
het apparaat aan het einde
van de levensduur naar een
inzamelpunt. Bij de lokale
autoriteiten kunt u informatie
inwinnen over de verwijdering.

De machine schakelt niet in
wanneer op de startknop wordt
gedrukt

Geen voeding of
controlecircuit defect

Controleer of de stekker goed
is aangebracht. Neem contact
op met het servicecentrum als
het probleem niet kan worden
verholpen

De machine schakelt in wanneer
eropde stratknop wordt gedrukt,
maar het lampje ‘
niet branden

machine aan” gaat

Lampje defect

De machine niet gebruiken als het
lampje uit is. Contact opnemen
met de servicedienst

wanneer op de stopknop wordt
gedrukt

De machine komt niet tot stilstand

Bedieningscircuit defect

Schakel de machine onmiddellijk
uit, haal de stekker uit

het stopcontact en neem
onmiddellijk contact op met het
servicecentrum

Te veel weerstand bij de
verplaatsing van de bewegende
componenten (vleesklem, wagen)

Geleiders niet regelmatig
gesmeerd

Voer de periodieke smering uit
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TECHNISCHE DATA

A 140 mm 183 mm
B 200 mm 200 mm
C 140 mm 183 mm
D 284 mm 315mm
E 290 mm 290 mm
F 318 mm 340 mm
G 284 mm 353 mm
H 450 mm 450 mm
I 470 mm 552 mm
L 640 mm 660 mm
Snijcapaciteit (rond) 140 mm 183 mm
Snijcapaciteit (rechthoekig) 200x140 mm 200x183 mm
Maximale snijdikte 20 mm 20 mm
@ Mesdiameter 195 mm 250 mm
Nettogewicht 12,5Kg 14,5kg
Vermogen motor 0,19 kW 0,19 kW

Opmerking: Zoals we voortdurend verbeteren van onze producten, kunnen de specificaties zonder
voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd.
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MANUAL DE INSTRUCOES: Maquinas de cortar eléctrica Home Line

MODELLO:
HL200 - HL250

COMPONENTES
PRINCIPAIS

Bot3o de arranque (branco)
Bot3o de parada (vermelho)
Placa de identificacao,
especificacdes técnicas e
marcacao CE

4. Pédesuporte

5. Manipulo de ajuste da
espessura da fatia

WN e

6. Mesafixa

7. Protector de dedos
8. Mesamovel

9. Empurrador

10. Lamina

11. Anel protector

12. Disco de coberturada
lamina

13. Base

14. Alca do empurrador

15. Cabo de alimentacio

Fig. 1
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DESCRICAO

Maquina elétrica de cortar
fiambre para uso doméstico,
projectada para cortar e fatiar
exclusivamente produtos
alimentares do tipo e dentro
dos limites especificados neste
manual. As principais partes
componentes da maquina
estao ilustradas na figura 1. O
esquema eléctrico é mostrado
na figura 2.

DECLARAGAO DE
CONFORMIDADE———

As maquinas descritas neste
manual estioem conformidade
com as Directivas 2006/95/
CE, 2004/108/CE, 2012/19/

CE, 2011/65/CE, com o
Regulamento europeu (CE)
1935/2004 e as relativas

normas, como EN60204-1,
EN60335-1, EN60335-2-14.

C€

SEGURANCA

Preste—a devidaatencao =5

instrucdes aqui apresentadas
para garantir a sua propria
seguranca:

- ler atentamente todas as
instrucdes antes de utilizar a
maquina;

- o0 produto nio é indicado
para a utilizacdo por parte das
criancas;

- utilizar a maquina apenas se
instruidos corretamente e em
perfeito estado psico-fisico;

- ndo utilizar a maquina de
modo algum diferente como
indicado neste manual;

- instalar a maquina em
conformidade com as
instrucées reportadas no

paragrafo ‘Instalacao’;
- instalar a maquina em local

fora do alcance de pessoas
alheias as operacoes relativas
a utilizacao;

- utilizar a maquina com
grande concentracdo, nio se
distrair o uso; - evitar o uso
por parte de pessoal que nado
tenha lido e compreendido
totalmente o contelido deste
manual;
-ndousarvestuarioesvoacante
ou com mangas abertas;

- ndo permitir a ninguém, para
além do operador, aproximar-
se durante a operacao de corte
do produto;

- nd3o remover, cobrir ou
modificar as placas afixadas no
corpo da maquina e, em caso
de danificacio das mesmas,
substitui-las prontamente;

- ndo remover as protecoes
transparentes e ndo modificar
ou excluir as protecoes
mecanicas e elétricas;

- cortar unicamente os
produtos  permitidos, nao
efetuar tentativas de corte
com produtos de tipo proibido;
- manter a zona de apoio do
produto cortado, a zona de
trabalho ao redor da maquina
e o pavimento sempre limpos
€ secos;

- ndo utilizar a maquina como
superficie de apoio e nao
pousar objetos estranhos as
operacdes normais de corte;

- ndo usar a maquina de corte
de fiambre quando, apds o
desgaste normal, a distancia
entre o gume da ldmina e o
anel de protecdo ultrapassar
5 mm, neste caso contactar o
produtor ou um dos Centros
de Servico Autorizados para
trocar alamina;

- ndo utilizar a maquina com
ligacbes eléctricas de tipo
‘volante, por meio de cabos
provisorios ou nao isolados;

- verificar periodicamente o
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estado do cabo de alimentacao
e do prensa-cabo no corpo

da maquina, substitui-lo
prontamente.
Quando necessario, ao

contactar pessoal qualificado
para aintervencao;

- parar imediatamente a
maquina em caso de defeito,

funcionamento anomalo,
suspeita de ruptura,
movimentos nao correctos,

ruidos incomuns;

- antes de efectuar alimpezaou
intervencées de manutencao
desligar a maquina da rede; -
utilizar luvas protetivas para
as operacdoes de limpeza e
manutencgao;

- apoie o produto sobre a mesa
mével ou remova o produto a
partir da mesma apenas se o
carro estiver completamente
recuado e o manipulo de ajuste
daespessuraestiver naposicao
de seguranca (Fig. A);

- para movimentar a mesa de
suporte do produto durante
a operacdo de corte utilize
exclusivamente o manipulo de
manobra situado no braco ou
alca do empurrador;

- ndo é permitido o uso de
acessorios de corte que nao
tenham sido fornecidos pelo
fabricante em conjunto com a
maquina.

O fabricante declina qualquer
responsabilidade, directa
e indirecta, que possa
decorrer do uso inapropriado,
alteragbes  e/ou  reparos
efectuados sem autorizacao
prévia, uso de acessoérios e
pecas sobressalentes nao
originais.

A maquina ndo pode ser
utilizada em locais abertos
e/ou expostos aos agentes
atmosféricos, em ambientes



com presenca de vapores,
fumos ou pé corrosivo e/
ou abrasivo, com riscos de
incéndio ou explosdo e, em
geral, caso seja prescrito o uso
de componentes a prova de
explosao.

Condicdes ambientais de uso:
- Temperaturade -5°C a +40°C

- Humidade max 95%
NAO CORTE:
- produtos alimentares

congelados;produtos
alimentares com ossos (carne
e pescado); qualquer outro
produto nio destinado a uso
alimentar.

ATENCAO! O motor pode
sobreaquecer! Apods 15
minutos de uso continuo,

desligue a maquina e deixe

0 arrefecer o motor.

A lamina pode cortar e causar
feridas graves. Por isso,
mantenha as maos afastadas
da zona de corte entre a mesa
fixa e a ldamina se o manipulo
de ajuste da espessura (5)
ndo estiver na posicdo de
seguranca (Fig. A).

Durante as operagées de limpeza
da ldmina e afiagdo, preste a
mdxima atencdo e mantenha
as mdos o mais afastado
possivel da zona ndo protegida.
Recomenda-se vivamente o uso
de luvas de proteccdo.

INSTALACAO

Instale a maquina sobre uma
superficie  bem nivelada,
lisa, seca e adequadamente
dimensionada para suportar o

pesTdaaquina e doproduto

acortar.

ADVERTENCIA:
a presenca de
obstaculos ao movimento
da mesa e certifique-se

de que a operacido

de carregamento do
produto na prépria mesa possa
ser feita sem impedimentos.

Verifique
eventuais

A maquina deve ser instalada
nas imediatas proximidades
de uma tomada eléctrica CEE,
derivada de uma instalacdo em
conformidade com as normas
vigentes e dotada de:

- protecdo termo-magnética;

- interruptor  automatico
diferencial;

- sistema de aterramento.
Antes de estabelecer a
conexao certifique-se de que

as caracteristicas da rede
de alimentacdo eléctrica
correspondam as indicadas

na placa de identificacio da
maquina.

USO DA MAQUINA DE
CORTAR FIAMBRE

ATENCAO! Lamina afiada,
perigo de corte! Certifique-se
de que o manipulo de ajuste

daespessuradafatiatsiesteja
n na posicdo de seguranca

(posicdo 0) (Fig. A).

1. Recue completamente a
mesa movel (8) para si até
alcancar a correcta posicao de
carregamento;

2. levante o empurrador (9)
e coloque-o na posicdo de
repouso;

3. apoie o produto a cortar
sobre a mesa moébvel (8),
proximo a borda da mesma
(lado operador). Bloqueie o
produto com o empurrador,
exercendo uma ligeira pressao;

74

4. ajuste a espessura da
fatia. Accione a lamina (10)
pressionando o botido de
arranque. Segure o manipulo
do empurrador (9) e inicie o
movimento alternado de corte;
5 no fim das operacdes de
corte recoloque o manipulo de
ajuste da espessura na posicdo
de seguranca e recue o carro.
Interrompa o movimento da
ldmina actuando no botdo de
parada (2).

LIMPEZA

Mantenha a maquina sempre
limpa. Se utilizada, deve ser
limpa pelo menos uma vez por
dia ou mais frequentemente
se, apés um periodo de
inactividade, limpar a maquina
antes de reutiliza-la. Perigo
de choque eléctrico! Antes
de proceder com a operacao
de limpeza da maquina
desconecte a ficha da rede
de alimentacdo eléctrica e
coloque o manipulo de ajuste
da espessura na posicao de
seguranca.

ATENCAO! Lamina afiada,
perigo de corte! Certifique-
A se de que o manipulo de
ajuste da espessura da
fatia (5) esteja na posicdo de
seguranca (posicao 0) (Fig. A).

Produtos para a limpeza:
utilize exclusivamente agua
e detergente espumoso
biodegradavel para utensilios
de mesa com um pH de 7-8,
um pano macio e esponjoso
e uma escova de nylon semi-
rigida para as zonas da mesa
e do empurrador afiadas e/
ou pontiagudas. Nao limpe a



maquina com jactos de agua
ou vapor ou com métodos
similares.

Basculamento da mesa para
as operacbes de limpeza:
1. certifique-se de que a
maquina esteja desligada;
2. Certifique-se de que a
alavanca esteja fechada; 3.
recue completamente a mesa
movel (8) para si; 4. empurre
aos poucos para cima a mesa
movel girando-a no sentido
horério.

ATENCAO! Lamina afiada,
A perigo de corte! Restaure

sempre a posicado inicial
da mesa, de forma a aproximar
o0 maximo possivel a proteccao
(7) da mesa fixa. (Fig. B).

Remova gradualmente:

- protector da lamina:

1) gire a um angulo de 90° no
sentido anti-horario, o disco de
proteccdo da lamina actuando
no especifico manipulo;

2) uma molafacilita a extraccio
do disco de proteccio (Fig. C);

- empurrador:  desaperte
o punho do empurrador
girando-a no sentido
anti-horario; remova

completamente o empurrador.

ATENCAO! Lamina
afiada, perigo de corte!
Recomenda-se vivamente

o uso de luvas de proteccao
durante as operagbes de
limpeza da area de afiacdo, das
mesas, do empurrador e da
lamina.

Proceder com a operacao de
limpeza da:

- lamina: pressione um
pano humedecido contra a
superficie da ldmina e mova-o
lentamente a partir do centro

para fora, conforme mostrado
na figura (Fig. D), no lado
do protector da lamina e
também no lado oposto. Seque
executando a mesma operacao
e utilizando um pano seco-
corpo da maquina: limpe o
corpodamaquinacomum pano
humedecido ou uma esponja e
agua. Seque cuidadosamente.

Em seguida, proceda com a
remontagem do:

- protector da lamina:

1. monte novamente o
protector da lamina conforme
mostrado na figura;

2) gire no sentido horéario, aum
angulo de 90° o protector até
blogquea-lo na sua posicdo de
origem (Fig. E);

- mesa movel:

levante a mesa movel: e
ajuste-a na posicdo de corte
por premir ligeiramente para
baixo até ao clique.

MANUTENCAO

Manutencido da lamina: para
manter a lamina afiada e
funcional, recomendamos:
lava-la regularmente. Nao
lave a lamina na maquina lava-
loucas!

ASSISTENCIA

A embalagem fornecida nao
inclui pecas sobressalentes.
Todas as operacdes de reparo
e substituicdo (tais como
de reparo e substituicio da
lamina, correia, componentes
eléctricos, pecas estruturais
etc.) devem ser efectuadas
somente por técnicos
autorizados pelo fabricante. Se
a maquina precisar de reparo,
envie-a para o fabricante ou
para um centro de assisténcia
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autorizado. A fim de obter

maiores informacdes sobre
os centros de assisténcia,
escreva para service@

berkelinternational.com.

ATENGCAO! A distancia
entre o gume da lamina e
a borda interior de proteccdo
nao deve exceder 5 mm: caso
contrario, a ldmina deve ser
obrigatoriamente substituida.

GARANTIA E
RESPONSABILIDADE

O Tabricante garante as suas
maquinas por um periodo
de 24 meses contados a
partir da data de aquisicao.
A garantia cobre os defeitos
eventualmente detectados
somente se a maquina for
utilizada em modo adequado
e de acordo com as condicbes
previstas neste manual. A
garantia ndo cobre defeitos
ocasionados pelas operacoes
de transporte, por impericia
ou negligéncia do comprador,
instalacdo ou posicionamento
inadequado, danos devido
ao desgaste natural, tensdo
superior a 10% em relacdo
ao valor nominal. Ademais,
a garantia nado cobre os
componentes intrinsecamente
sujeitos a desgaste, tais como
a lamina e as mos do afiador,
excepto no caso de evidente
defeito de fabrico.

O fabricante declina qualquer
responsabilidade, directa e
indirecta, que possa decorrer
de:

- inobservancia das instrucoes
presentes no manual;

- utilizacdo inconforme com
a norma em vigor no pais de
instalacao;



- modificacbes e/o reparacoes
ndo autorizadas;

- utilizacdo de acessorios e
pecas sobressalentes nao
originais;

- eventos excepcionais.

Atransferénciada propriedade
da maquina implica a isencdo
do fabricante de qualquer
responsabilidade, excepto no
que respeita ao cumprimento
da Directiva 2006/42/
CE (responsabilidades por
qualquer defeito de fabrico
do produto). A placa de
identificacilo na base da
maquina inclui o nome do
fabricante, do modelo, as
informacdes técnicas e a
marcacao CE.

DEMOLIGAO E ELIMINAGAO

A maquina é constituida por:
- liga de aluminio;

Resolucao de problemas

- elementos e componentes
diversos em aco inoxidavel;

- partes elétricas e cabos
elétricos;

- motor elétrico;

- plastico, etc.

Se a eliminacdo for confiada
a terceiros, dirija-se
exclusivamente a empresas
devidamente autorizadas
a tratar materiais
supracitados. Contém
materiais que podem ser
recuperados ou reciclados.
Uma colecta selectiva feita
adequadamente facilita a
operacdo de reciclagem.
Ao término da vida (til
leve o seu dispositivo para
o ponto de colecta mais
préximo. E também possivel
obter informacbes sobre a
eliminacdo dirigindo-se as
autoridades locais.

(o)

A maquina ndo liga apds o
accionamento do bot3o de
arranque

Falta de alimentacéo
eléctrica ou circuito de
controlo defeituoso

Assegure-se de que o cabo de
alimentacio esteja conectado
correctamente; entre em
contacto com o servico de
assisténcia se o problema
persistir

A maquina liga apds o
accionamento do botdo de

de funcionamento nao se acende.

arranque, mas o indicador luminoso

Indicador luminoso
defeituoso

Nao utilizar a maquina com o
indicador luminosos apagado.
Entre em contacto com o servico
de assisténcia

A maquina ndo desliga apds
o accionamento do botio de
desligamento

Circuito de comando
defeituoso

Parar imediatamente a maquina
por retirar a ficha darede e entre
prontamente em contacto com o
servico de assisténcia.

Resisténcia excessiva a
mov'lmenta%ao dos componentes
deslizantes (empurrador, carro)

Lubrificacdo guias de
deslizamento nao efetuada
periodicamente

Efetuar a lubrificacdo periédica
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ESPECIFICAGOES TECNICAS

A 140 mm 183 mm
B 200 mm 200 mm
C 140 mm 183 mm
D 284 mm 315mm
E 290 mm 290 mm
F 318 mm 340 mm
G 284 mm 353 mm
H 450 mm 450 mm
I 470 mm 552 mm
L 640 mm 660 mm
Capacidade de corte (circ.) 140 mm 183 mm
Capacidade de corte (rect.) 200x140 mm 200x183 mm
Espessura maxima da fatia 20 mm 20 mm
@ Didmetro dalamina 195 mm 250 mm
Peso liquido 12,5Kg 14,5kg
Poténcia do motor 0,19 kW 0,19 kW

Nota: Como resultado da pesquisa continua para melhorar continuamente os nossos produtos,
especificacdes técnicas estao sujeitos a possiveis variacoes.
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MANUAL DE INSTRUCTIUNI: Masini de feliat electric Home Line

MODEL:
HL200 - HL250

COMPONENTE

1.

3.

oks

Fig. 1
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PRINCIPALE

Buton de pornire (alb)
Buton de oprire (rosu)
Placuta de identificare, date
tehnice si marcaj CE
Picior

Buton de reglare grosime
felie

Platou cu calibru pentru
grosime

Protectie pentru deget
Platou produse
Dispozitiv de Tmpingere
Lama

. Inel protectie deget
. Disc de protectie lama

Soclu

. Buton dispozitiv de

impingere

. Cablu de alimentare



DESCRIERE

Masindg de feliat electrica
pentru uz casnic, cu lama
circulara, proiectata sa felieze
exclusiv produse alimentare
de tipul si in limitele de
dimensiune indicate in
prezentul manual. Piesele
principale care alcatuiesc
masina sunt ilustrate la figura
1. Schema electricd este
indicata la figura 2.

DECLARATIA DE
CONFORMITATE

Masginile prezentate in acest

manual sunt conforme cu
directivele 2006/95/CE,
2004/108/CE,  2012/19/UE,
2011/65/CE,  Regulamentul
European (CE) 1935/2004
si  standardele  aferente
EN60204-1, EN60335-1,
EN60335-2-14.
SIGURANTA

Pentru siguranta dvs.,
respectati urmatoarele
instructiuni:

- cititi cu atentie toate

instructiunile fnainte de a
utiliza masina;

- produsul nu este recomandat
a fi utilizat de catre copii;

- utilizati masina doar dacéa
sunt instruiti adecvat si aveti o
stare psiho-fizica perfecta;

- nu utilizati masina n alt mod
decat cel indicat in prezentul
manual;

- instalati masina  in
conformitate cu instructiunile
din paragraful Instalare; - nu
instalati masina la indeméana
personalului nefamiliarizat cu
operatiunile de utilizare;

- utilizati masina cu

mare atentie, nu va lasati
distrasi in timpul folosirii;

- evitati utilizarea de catre
personalul care nu a citit si
inteles continutul prezentului
manual;

- nu folositi imbracaminte larga
sau cu méaneci desfécute; - nu
permiteti nimanui, cu exceptia
operatorului, sa se apropie in
timpul operatiunii de taiere a
produsului;

- nu Indepartati, acoperiti
sau modificati placutele de
pe corpul masginii; n caz
de deteriorare a acestora,
inlocuiti-le;

- nu indepartati protectiile
transparente si nu modificati
sau  excludeti  protectiile
mecanice si electrice;

- feliati doar produsele
permise, nu incercati sa faceti
teste de taiere cu produse de
tip interzis;

- pastrati zona de sprijin a
produsului feliat, zona de lucru
din jurul masinii si pardoseala
de lucru mereu curate si
uscate;

- nu utilizati masina ca
suprafatda de sprijin si nu
sprijiniti  niciun obiect strain
fatd de operatiunile normale
de taiere;

- nu folositi masina de feliat
cand, ca urmare a uzurii
normale, distanta dintre taisul
lamei si inelul de protectie a
lamei a depasit 6 mm; in acest
caz, contactati producatorul
sau unul dintre centrele de

service autorizate  pentru
inlocuirea lamei;

- nu utilizati masina cu
conexiuni electrice de tip

temporar, cu cabluri provizorii
sau neizolate;

- verificati periodic starea
cablului de alimentare si
a presetupei de pe corpul
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masinii, Tnlocuindu-le in mod
prompt. Cand este necesar,

adresati-va personalului
calificat pentru a efectua
interventia;

- opriti imediat masina Tn caz
de defectiuni, functionare
anormala, suspiciune de
defectiuni, miscari incorecte,
zgomote ciudate;

- fnainte de a curata sau
de a efectua interventii de
intretinere, deconectati
masina de la reteaua de
alimentare electrica;

- folositi manusi de protectie
pentru operatiunile de curatare
si intretinere;

- asezati si Indepartati
alimentul de feliat de pe
platoul glisant doar atunci
cand caruciorul este complet
retras si manerul de reglare
a grosimii este pozitionat in
siguranta (Fig. A);

- pentru miscarea platoului
pentru produse in timpul
operatiunii de taiere, folositi
doar manerul de manevra
aflat pe bratul sau manerul
dispozitivului de impingere;

- nu este permisa utilizarea
accesoriilor de taiere care nu
au fost furnizate de producator
impreuna cu masina.

Producatorul  isi  declina
orice raspundere directd si
indirectd ca urmare a utilizarii
inadecvate, a modificarilor si/
sau reparatiilor neautorizate
efectuate la masina, a utilizarii
accesoriilor si  pieselor de
schimb neoriginale.

Masina nu poate fi utilizata
in locuri deschise si/sau
expuse la agentii atmosferici
si Tn medii cu vapori, fum
sau pulberi corozive si/sau
abrazive, cu risc de incendiu
sau explozie si unde este



prevazuta utilizarea de
componente antideflagrante.

Conditii ambientale de
utilizare:

- Temperatura intre -5°C si
+40°C

- Umiditate max 95%

NU FELIATI:

- produse alimentare
inghetate;

- produse alimentare
congelate;

- produse alimentare cu os
(carne si peste);

- orice alt produs nedestinat
utilizarii alimentare.

ATENTIE! Motorul se

poate supraincalzi!
Dupa 15 minute de utilizare
continua, opriti masina si lasati
motorul sa se raceasca.

Lama poate taia parti ale
corpului. Din acest motiv nu
intindeti ména in zona de
taiere dintre panza si lama
daca manerul de reglare a
grosimii (5) nu este Tn pozitie
de siguranta (Fig. A).

in timpul operatiunilor de
curatare a lamei ascutite,
tineti ~mainile cat mai
departe de zona neprotejata.
Se recomanda folosirea
manusilor de protectie.

INSTALARE

Instalati masina pe o
suprafatd  bine  nivelata,
uniforma, uscata si adecvata
sa sustina greutatea masinii si
a produsului de feliat.

AVERTISMENT:
Verificati s& nu existe

blocaje la rularea platoului si
la incércarea alimentului de
feliat pe platou.

Masina trebuie instalata in
imediata apropiere a unei
prize conforme CEE inclusa
intr-o instalatie care respecta
standardele Tn vigoare si este
prevazuta cu:

- protectie magneto-termica;

- intrerupator automat
diferential;

- instalatie de Tmpamantare.

Tnainte de efectuarea
conexiunii, verificati daca
caracteristicile  retelei  de

alimentare electrica corespund
celor indicate pe placuta cu
datele masinii.

UTILIZAREA MASINII DE
FELIAT

ATENTIE! Lama
ascutitd, pericol de

taiere! Verificati ca méanerul de
reglare a grosimii feliei (5) sa
fie in pozitie de siguranta (in
pozitia 0) (fig. A).

1. retrageti complet platoul

pentru produse (8) spre
operator, n pozitia de
incarcare;

2. ridicati dispozitivul de

impingere (9) si treceti-l Tn
pozitia de repaus;

3. sprijiniti  produsul de
feliat platou la adapost de
marginea verticala a acestuia
(8), pe latura operatorului.
Blocati folosind dispozitivul
de impingere si exercitati
o0 presiune usoard; reglati
grosimea feliei.

4. Actionati lama (10) apasand
butonul de pornire. Prindeti
manerul  dispozitivului  de
impingere (14) si incepeti
miscarea alternativa de taiere;
5. lafinalizarea operatiunilorde
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taiere, readuceti in siguranta
pe pozitie manerul de reglare
a grosimii si opriti caruciorul.
Opriti miscarea lamei apasand
butonul de oprire (2).

CURATAREA

Pastrati masina in stare
perfectd de curatenie. Daca
este utilizata, aceasta trebuie
curatata cel putin o data pe zi,
crescand

frecventa daca este necesar.

Dupa o pericada de
inactivitate, se recomanda
curdtarea si  Tnainte de
prima utilizare. Pericol de
electrocutare! Tnainte de a
curata masina, deconectati

stecherul de la reteaua de
alimentare electrica si aduceti
in sigurantda manerul de
reglare a grosimii

ATENTIE! Lama

ascutita, pericol de
taiere! Verificati ca méanerul de
reglare a grosimii feliei (5) sa
fie in pozitie de siguranta (in
pozitia 0) (fig. A).

Produse pentru curatare:
utilizati doar apa si detergent
spumos biodegradabil pentru
vase cu pH 7-8 folosind o
carpa moale, buretoasd si
o perie din nylon semirigida
pentru zonele platoului si ale
dispozitivului de Tmpingere
ascutit. Nu curatati masina
cu jeturi de apa sau vapori ori
metode similare.

Inclinarea platoului  pentru
curatare:

1. asigurati-va ca masina este
oprita;

2. Asigurati-vda ca manerul
este inchis;



3. retrageti complet platoul
pentru produse (8) spre
operator;

4. Tmpingeti treptat in sus
platoul rotindu-I in sens orar.

ATENTIE! Lama
ascutitd, pericol de
taierel  Readuceti mereu

platoul in pozitia initiala astfel
incat protectia (7) sa fie cat
mai aproape posibil de panza
(Fig. B).

Procedura de indepartare a:

- protectie lama:

1) rotiti la 90° Tn sens antiorar
discul de protectie a lamei cu
ajutorul ménerului aferent;

2) un arc faciliteaza extragerea
discului de protectie a lamei
(fig. C);

- dispozitivul de Tmpingere:
desurubati in sens antiorar

manerul dispozitivului
de impingere pana la
indepartarea completa a

dispozitivului de impingere.

ATENTIE! Lama
ascutitd, pericol de

taiere! Pentru operatiunile de
curatare a zonei de ascutire,
a platoului, a dispozitivului
de Timpingere si a lamei
se recomanda utilizarea
manusilor de protectie.

Continuati cu  curatarea:
- lamei: aplicati o carpa
umeda pe suprafata lamei si
deplasati-o lent de la centru
spre exterior, ca in figura (fig.
D), pe latura protectiei lamei
si pe latura opusa. Uscati, in
acelasi mod, utilizadnd o carpa
uscata;

- corpul masinii: curéatati corpul
masinii cu o carpd umeda
sau un burete clatind cu apa.
Uscati cu grija.

In cele din urma, reasamblati:

- protectie lama:

1. Montati la loc protectia
lamei ca in figursa;

2. rotiti 90 de grade in sens
orar protectia lamei, pana la
blocarea in pozitia initiala (fig.
E);

- platou pentru produse:
ridicati platoul pentru produse
si readuceti-l in pozitia de
taiere apaséand usor in jos
pana auziti un clic.

INTRETINERE

Intretinerea  lamei  Pentru
a mentine lama ascutita si
functionald, recomandam
curatarea regulata a acesteia.
Nu spalati lama in masina de
spalat vase.

ASISTENTA
Nu sunt furnizate piese
de schimb in interiorul

ambalajului. Toate activitatile
de reparatii si  inlocuire
(inlocuirea  sau  reparatia
lamei, curelei, componentelor
electrice, pieselor structurale,
etc.) trebuie  desfasurate
exclusiv de personal autorizat
de producator. Daca este
necesara reparatia, se
recomanda sa duceti masina
la producator sau un centru
de service autorizat. Pentru
informatii privind centrele de
service, adresati-va service@
berkelinternational.com.

ATENTIE! Este
obligatorie inlocuirea

lamei cénd distanta dintre
taisul acesteia si marginea
interna a protectiei depaseste
5 mm.
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GARANTIE SIRASPUNDERE

Producatorul furnizeaza
masini cu o garantie de 24
de luni de la data achizitiei.
Garantia acopera doar
defectiunile  cauzate ca
urmare a utilizarii adecvate
conform conditiilor de
folosire prevazute in manual.
Garantia nu acopera alte
defecte datorate transportului,
incompetentei sau neglijentei
cumparatorului, instalarii
sau amplasarii inadecvate,
daunelor de uzurd, tensiunii

care depaseste 10% din
valoarea nominala. In
plus, garantia nu acopera

componentele supuse
intrinsec uzurii, precum lama
si discurile de rectificat ale
dispozitivului  de  ascultire,
cu exceptia unui defect de
productie evident.

Producatorul  isi  declina
orice raspundere directd sau
indirecta derivata din:

- utilizarea neconforma cu
standardele din tara de
instalare;
- utilizarea neconforma cu
standardele din tara de
instalare;

- modificarile si/sau reparatiile
neautorizate la masina;

- utilizarea accesoriilor
si a pieselor de schimb
neoriginale;

- evenimente exceptionale.

Transferul de proprietate a
masinii presupune exonerarea
imediata de orice raspundere
din partea producatorului, cu
exceptia prevederilor directivei
2006/42/CE (raspunderea
pentruorice defectde productie
al produsului). Placuta de
identificare de la baza masinii
indica producatorul, masina,



informatiile tehnice si marcajul
CE.

DEZMEMBRARE Sl
ELIMINARE

Masina este alcatuita din:

- aliaj de aluminiu;

- inserturi Si diferite

componente din otel inoxidabil;
- piese electrice si cabluri
electrice;

- motor electric;

- plastic, etc.

Rezolvarea problemelor

Daca dezmembrarea este
realizata de terti, adresati-va
doar companiilor autorizate
pentru eliminarea materialelor
indicate mai sus. Dispozitivul
contine materiale care pot
fi recuperate sau reciclate.
Colectarea diferentiata
corecta faciliteaza reciclarea.
La sfarsitul duratei de viata,
depozitati dispozitivul la un
punct de colectare. Puteti
obtine  informatii  despre
dezmembrare de la autoritatile
locale.

butonului de pornire

Masina nu porneste la apasarea

Lipsa alimentarii sau
circuit de control defect

Verificati daca stecherul este
introdus corect, daci problema
persista contactatl centrul de
service

Apaséand butonul de pornire,
masina porneste, dar nu se
aprinde indicatorul luminos de
functionare

Indicator luminos defect

Nu utilizati masina cu indicatorul
luminos stins. Contactatl serviciul
de asistenta

butonului de oprire

Masina nu se opreste la apasarea

Circuit de comanda defect

Opriti imediat masina scotand
stecherul din pnza si contactati
centrul de service

de impingere, carucior)

Rezistenta excesiva la manevrarea
componentelor glisante (dispozitiv

Lubrifierea ghidajelor
de alunecare nu este
efectuata periodic

Efectuati lubrifierea periodica
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SPECIFICATII TEHNICE

A 140 mm 183 mm
B 200 mm 200 mm
C 140 mm 183 mm
D 284 mm 315 mm
E 290 mm 290 mm
F 318 mm 340 mm
G 284 mm 353 mm
H 450 mm 450 mm
I 470 mm 552 mm
L 640 mm 660 mm
Capacitate de taiere (circ.) 140 mm 183 mm
Capacitate de taiere (rect.) 200x140 mm 200x183 mm
Grosime maxima felie 20 mm 20 mm
@ Diametru lama 195 mm 250 mm
Greutatea neta 12,5Kg 14,5kg
Putere motor 0,19 kW 0,19 kW

Nota: Ca rezultat al cercetarii continue pentru a imbunatati continuu produsele noastre, specificatiile
tehnice sunt supuse unor posibile variatii.

83



84



Since 1898.

Van Berkel International S.r.l.
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