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Vipplocket öppnas automati sk t när 
kannan lutas och s luter tät t när kannan 
är i  lodrät t läge. Vipplocket är korrek t 
p lacerat när den runda marker ingen på 
locket är vänt mot häl lp ipen. Vipplocket 
tas bor t genom at t kannan lutas lät t 
bakåt.

Det medföl jande picknick locket är 
ideal i sk t om kannan tas med på t.ex. 
p icknick.

Vi använder utes lutande glas insatser 
t i l lverkade av väl renommerade leveran-
törer och al la kannor b l i r vakuumtestade 
på fabr iken.

En glas insats består av två lager med 
tunt g las med vakuum mel lan inner- och 
y t terglas.

Det rekommenderas at t kannan förvärms 
genom at t den fy l l s med varmt vat ten in -
nan den fy l l s med varm dryck, det ta för 
at t undvika värmetapp.

Det skal l f innas l i te luf t mel lan lock och 
dryck för at t locket skal l kunna stängas 
ordent l igt.

RENGÖRING
Använd aldr ig rengör ings redskap av 
något s lag, som t.ex. f laskrensare, för at t 
rengöra glas insatsen. Glas insatsen är 
käns l ig för s tötar och kan då punkteras/
spr icka.

Glasinsatsen görs rent  
på något av föl jande sät t:
·   Häl l i  en kopp l jummet vat ten och en 

handful l  grovsalt i  kannan och skaka 
t i l l s insatsen är ren.

·  Häl l i  l i te mask indiskmedel i  kannan, 
 f y l l  den med kokande vat ten och låt 
 kannan stå i ca. en t imme. Sköl j där-
ef ter noggrant ur kannan så at t inga 
rester av medlet f inns kvar.



Rengör aldrig kannan i d iskmaskin.

Låt a ldr ig kannan l igga i vat ten då det 
kan t ränga in vat ten mel lan glas insatsen 
och y t terhöl jet.

Ef ter server ing kan det b l i  kvar l i te kaf fe/
te under häl lp ipen, man bör där för torka 
av den för at t undvika droppar på un-
der laget.

Yt terhöl jet rengörs med en fuk t ig t rasa.

RESERVDELAR
Al la reservdelar kan bestä l las separat.

Hällpip, packning, glas insats  
(inkl.  gummistos) och bottenfjäder  
byts ut  på föl jande sät t:
·   Tryck in de två svar ta knapparna på 

s idan av kannan och ly f t av toppen 
(häl lp ipen). Plocka bor t packningen 
och ly f t sedan förs ik t igt ut g las insatsen. 
Se t i l l  at t gummistos och bot tenf jäder 
fö l jer med.

·  Ersät t önskad del och montera inne-
hål let i  rät t ordning. Observera at t 
bot ten f jädern har et t hål , i  v i lket gum-
mistosen runt g las insatsens bot ten 
centreras. Gummistos och packning 
medföl jer  g las insatsen.

En glas insats kan vara skadad utan at t 
det syns. Om kannan bl i r varm på y t ter-
s idan är insatsen punkterad och kan inte 
längre hål la varmt (den varma drycken 
har då läckt ut inne i kavitetet).

Tänk på at t g las är et t käns l igt mater ia l 
och at t g las insatsen kan skadas genom 
at t termosen fa l ler e l ler får en stöt.

TERMOSKANNORS  
ISOLERANDE EGENSKAPER
Med hänvisn ing t i l l  f rågor om varmhål -
ln ing i S teltons termoskannor kan v i här-
med bekräf ta at t S teltons termos kannor 
fu l l t ut lever upp t i l l  de krav man kan 
stä l la på de i so lerande egenskaperna 
termoskannor förväntas ha.



Man bör a l l t id förvärma termoskannan 
med varmt vat ten innan man fy l ler den 
med varm dryck för at t undvika vär-
metapp. Då kommer man ef ter 6 t immar 
for t farande at t ha varm dryck i termo-
sen. Grunden t i l l  det ta påstående är et t 
test som al la termoskannor genomgår. 
Observera at t en termoskanna inte skal l 
jämföras med en termosf laska som för-
väntas hål la värmen i upp t i l l ,  i  v i s sa fa l l , 
20 t immar.

Testmetoden v i använder är densamma 
som konsumentverken i et t f ler ta l länder 
ut för. Termoskannan förvärms med ca. 
2,5 d l kokande vat ten som sedan häl l s ut 
igen. Däref ter f y l l s termoskannan med 
varmt vat ten upp t i l l  2 cm f rån termo-
skannans topp och locket skruvas på. 
Temperaturen är nu ca. 94°C.
      
Ef ter 1 t imme ca. 88°C
      
Ef ter 2 t immar ca. 83°C
      
Ef ter 4 t immar ca. 78°C
      
Ef ter 6 t immar ca. 71°C

Vik t igt at t känna t i l l  är at t kaf fe f rån 
en kaf febryggare som är godkänd av 
European Cof fee Brewing Centre (www.
ecbc.info) har en server ingstempera-
tur på ca. 80 –85°C (ej at t förväxla med 
bryggtemperaturen som är ca. 92–96°C).

Vi hoppas at t du kommer at t ha mycket 
nyt ta och glädje av din Stelton-termos i 
många år f ramöver.
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