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PEUGEOT

Moulin a fromage,
noix, noisettes, amandes

et chocolat
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Cheese, nut
Saveurs Fraiches France 1840

and chocolate grater

MuUhle far Kése,
WalnUsse, HaselnUsse,
Mandeln und Schokolade

Molen voor kaas,
walnoten, hazelnoten,
amandelen en chocolade
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Moulin a fromages, .

noix, noisettes,
amandes et chocolat

Nous vous remercions d‘avoir choisi le
moulin a fromage Peugeot de la
gamme Saveurs Fraiches.

Ce moulin est destiné a raper du
fromage a pate dure ou semi dure, du
chocolat patissier, des noix, noisettes
ou des amandes. Il est équipé de 3
lames destinées @ raper plus ou
moins finement et a réaliser des
copeaux. Son réservoir, équipé de
deux capuchons permet la conservation
des aliments non rapés.

Avant la premiére utilisation

«Lire affentivement le mode d’emploi
et respecter scrupuleusement ses
instructions afin de conserver a ce
produit toutes ses qualités.

«Vérifier que voire moulin ne présente
aucun dommage dd au fransport.

« Toute infervention aufre que le neftoyage
et lentrefien usuel doit éfre effectuée par
un spécialiste. Des réparations mal
effectuées peuvent entrciner des risques
pour ['utilisateur. Ne jamais démonter
soi-méme le mécanisme.

Une ufilisation non conforme au
mode d'emploi dégagerait e fabricant
de toute responsabilité.

*Choisir la lame en foncfion de
['utilisation souhaitée du moulin : répe
fine [, épaisse M ou Copeaux

«Refourner le moulin et visser la lame
sur le corps en fournant dans le sens
indiqué.

*Quuvrir le moulin en fournant le repére
™ de la bague cenirale vers le
cadenas ouvert

* Disposer le fromage découpé en cubes
dans le réservoir (les carrés de chocolat
ou les cemeaux de noix)

«Insérer le poussoir dans le réservoir afin
quiil soit en contact avec les aliments.

«Refermer appareil en appuyant sur le
haut du moulin pour positionner le
repere (¥] sur le cadenas ouvert & puis
fourner la bague jusquau cadenas
fermé &

\otre moulin est désormais prét a
[utilisation ! Maintenir le corps d'une main
et tourner le haut du moulin de I'aufre
main dans le sens des aiguilles d'une
montre. Quand votre moulin arrive en
bout de course, ne pas forcer. Cela
risquerait de 'endommager.

Dans le cas ou vous n‘avez pas rapé

la tofalité des aliments, vous pouvez

les conserver grice au réservoir

hermétique :

*Quvrir le moulin en positionnant le repére
¥ de la bague sur le cadenas ouvert

« Positionner un capuchon sur le réservoir

«Retourner le corps du moulin de fagon
@ sortir le réservoir.

*Positionner le second capuchon
sur le réservoir ef évacuez I'air en
appuyant au cenfre.

\lous pouvez conserver le fromage ainsi
condiionné au réfrigérateur. Le chocolat
pdtissier et les noix doivent éfre conservés
au sec a température ambiante.

Entretien et rangement

eles lames, le réservoir ef les
capuchons peuvent éfre lavés au lave
vaisselle.

Le mécanisme et le corps du moulin
doivent étre nettoyés avec un chiffon
humide.

*Ne pas utiliser de détergent.Ne pas
placer ce moulin prés d’une source
de chaleur. Le garder & I'abri de
I'humidité et du gel.

«Les lames du moulin étant coupantes,
nous vous conseillons de veiller a ce
qu'elles soient rangées hors de portée
des enfants.

Ce moulin est garanti deux ans @
compter de sa date d‘achat. La garantie
ne couvre pas les dommages et défauts
qui résulteront d'un emploi non conforme
aux insfructions décrites ou emploi
daliments autres que ceux prévus. Ces
garanties  s'enfendent  hors  usure
normale, chocs ef pour une ufilisation ef
un entrefien conformes @ la nofice.

La prestation de garantie n'est accordée
que si fappareil est renvoyé a votre
revendeur accompagné de la carte de
garantie remplie (date d‘achat, signature
ef fampon du revendeur ou preuve
dachaf).

@



Cheese, walnut, .

hazelnut, almond
and chocolate grater

Thank you for purchasing a Peugeot
Cheese mill.

This mill is designed to grate hard and
semi-hard cheeses, baker's chocolate
and walnuts, hazelnuts and almonds.
It comes with a choice of three blades
for fine powder, coarse shreds or
curled shavings. The reservoir includes
fwo exira sforage lids, allowing you
fo easily store any unused leff-overs.

Before you use the mill
for the first time

«To keep all this product’s features in
fop condition you should read these
instructions carefully and follow
them to the lefter.

*Check that your mill shows no signs
of damage in fransit.

* Any work on the mill other than wiping
and normal cleaning should be
carried out by a specialist. Defective
repairs could put the user at risk.

The manufacturer will not be held
liable for any use of the cheese mill
not mentioned in these insfructions.

*Select a blade based on whether you
want fine shreds [, coarsely grated
shreds [ or shavings &1

«Turn the mill over and screw the blade
onto the body in the direction as shown.

*Open the mill by turning the central
ring so that the arrow Mlines up with
the open padiock icon

*Load the reservoir with cubed cheese
(chocolate squares or nuts).

*Push the plunger ino the reservoir until
it is fouching the food.

«To close, push down the fop of the il
so that the arrow 3 lines up with the
open padiock icon = and then furn the
ring unfil it is lined up with the closed
padiock icon &

Your mill is now ready fo use! Hold the
body in one hand and use the other hand
fo rofate the fop part of the mill clockwise.
Stop when you can’t furn the mill any
further. Don't force it, otherwise you
could damage the mill.

Storage function

If you haven't grated all the food, you

can store the remaining leftovers using

the airproof reservoir:

= Open the mill by turning the ring & unfil
it lines up with the open padlock

«Place a lid on the reservoir.

*Tumn over the mill fo remove the
[ESErVOIr.

*Place a second lid on the reservoir
and press down the middle of the
lid fo expel the air.

You can store the cheese you have
packed in the fridge and grate it another
day. Chocolate should not be stored in
the fridge

Cleaning and storage

*The blades, reservoir, lids are all
dishwasher safe.

The mechanism and mill body should
be cleaned with a damp cloth.

«Do not use defergent.Do not place
mill near a heat source. Always store
mill away from moisture and frost.

«As the mill's blades are sharp, always
ensure they are stored out of the reach
of children.

This mill is guaranteed for two years
from the dafe of purchase.

This guarantee does not cover
normal wear, accidental damage or
any use of the mill not in accordance
with this manual. Guarantee is void
without proof of purchase (a duly
completed guarantee card or sales
receipt).
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Mihle fiir Kise, B

Walniisse, Haselniisse, ==
Mandeln und Schokolade

Wir danken lhnen, dass Sie eine
Peugeot-Mihle des Sortiments Saveurs
Fraiches gewdhlt haben.

Diese Mhle dient zum Mahlen von
harem und halbharfem  Kése, von
Kochschokolade, Nissen, Haselniissen
und Mandeln. Sie ist mit 3 verschiedenen
Mahleinsdizen ausgestatiet, die es erauben,
grob oder fein zu mahlen bzw. Raspein
herzustellen. Der mit zwei Deckeln versehene
\oratshehgitter emigiicht das Aufbewahren
nicht gemahlenen Kases im Kihischrank.

Vor dem ersten Gebrauch

elesen Sie bitte aufmerksam die
Bedienungsanleitung und folgen Sie
genauestens den Anweisungen, nur
so konnen alle Qualitdten dieses
Produkis garantiert werden.

Uberprifen Sie, dass Inhre Mihle
keinen Transportschaden erlitten hat.

* Alles, was Uber die Reinigung und die
Ubliche Wartung hinausgeht, muss einem
Experten Uberlossen werden. Schlecht
durchgefiihrie Reparaturen kdnnen ein
Risiko fUr den Benuizer darstellen.
Zerlegen Sie niemals selbst die Mhle.
Eine der Bedienungsanleitung nicht
enfsprechende Benutzung schlie@f
jedwede Haftung des Herstellers aus

Funktionsweise

«Wihlen Sie jeweils den dem Gebrauch
der Mhle entsprechenden Mahlginsatz
qus: fein [, grob [ oder Raspeln &1

*Die Mihle umdrehen und den
Reibeinsaiz in der angegebenen
Richtung auf die Mihle aufschrauben.

«Zum Offnen der Mihle den Einsteliring
in der Mitte zum (1 offenen Schloss
hin drehen

«Den in Wrfel geschnitfenen Kdse -
oder auch die Schokoladestiickchen
oder Nusskerne - in den Behditer geben

*Den Mahigut-Halter soweit in den
Behdlter schieben, bis er mit dem
Mahligut in Kontakt kommt.

«Die Mihle wieder verschlieBen und
dabei auf den oberen Teil drticken, damit
die Markierung auf das offene Schloss
positioniert wird, und dann den Ring bis
zum geschlossenen Schioss drehen.

lhre Mihle ist nun gebrauchsfertig! Die
Mhle mit einer Hand halfen und den
oberen Teil mit der anderen Hand im
Uhrzeigersinn drehen. Wenn Ihre Miihle
sich nicht mehr weiterdreht, wenden Sie
bitte keine Gewalt an. Das konnte sie
beschddigen.

Aufbewahrung

Falls noch Mahlgut im Behdlter ist,
das nicht gebraucht wird, kdnnen Sie
es Dank des hermefisch verschiossenen
Vorratsbehdlters  im  Kuhlschrank
aufbewahren:

*Die Muhle offnen und dabei den
Einstellgrad des Rings auf das offene
Schioss posifionieren

«Den Vorratshehdlter mit einem Deckel
verschlieBen

*Die Mihle umdrehen, um den
Vorratsbehdlter herauszunehmen

*Den zweiten Deckel auf den
Vorratsbehditer aufsetzen und in der
Mitte zusammendricken, um die
Luft herauszupressen

Auf diese Weise konnen Sie das
Mahlgut im Kuhischrank aufbewahren.
Schokolade sollte nicht im Kihischrank
aufbewahrt werden.

Wartung und Aufbewahrung

«Die Mahleinsdtze, der Vorratsbenhdilter
und die Deckel sind spilmaschinenfest.
Das Mahlwerk und die AuBenseite
der Mhle biffe mit einem feuchten
Tuch reinigen.

*Keine Reinigungsmiftel verwenden.
Die Mihle von Wérmequellen entfernt
aufbewahren. Vor Feuchfigkeit und
Frost schiitzen.

*Die Mahleinsdtze der Muhle sind
scharf, deshalb ist es wichfig, sie
auBerhalb der Reichweife von Kindern
aufzubewahren

Die Muihle hat, gerechnet ab Kaufdatum,
eine zweijahrige Garantie.

Diese Garantie beinhaltet nicht den
normalen VerschieiB oder Beschéidigungen
durch unsachgemdBen Gebrauch. Bitie
beachten Sie die Hinweise der
Gebrauchsanweisung. Die Garantien
sind ohne Kaufbeleg ungultig. (Eine
vollstandig ausgefiillte Garantiekarte
oder der Kassenbeleg bewahrt lhnen
den Garantieanspruch).

@
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Molen voor kaas, .
—

walnoten, hazelnoten
amandelen en chocolade

Wij stellen het zeer op prijs dat u hebt
gekozen voor een Peugeot molen uit
de serie Saveurs Fraiches.

Deze mulfifunctionele molen is ontworpen
voor het raspen van harde en halfharde
kazen, bankefbakkerschocolade, walnoten,
hazelnoten en amandelen. Hi heeft 3
verschillende raspen zodat u kunt kiezen
hoe fijn u wilt raspen: fijn, medium of in
snippers. Het reservoir heeff twee deksels,
zodat het in de koelkast bewaard kan
worden metf ongeraspt voedsel erin.

Voordat u het molen
in gebruik neemt

* Lees de gebruiksaanwijzing helemaal
door en volg alle instructies op zodat
dit product zijn oorspronkelijke
eigenschappen behoudt.

Controleer of uw molen geen
fransportschade heeft opgelopen.

« Alle ingrepen buifen gewone reiniging
en onderhoud moeten door een
vakman worden uitgevoerd. Slecht
uitgevoerde reparaties kunnen risico’s
meebrengen voor de gebruiker.
Demonteer het maalwerk nooit zelf.
Bij gebruik dat niet overeenstemt met
de gebruiksaanwijzing vervalt elke
aansprakelijkheid van de fabrikant.

Gebruiksaanwijzing

«Kies de gewenste rasp afhankelijk van
hoe fijn u wilt raspen: fijn @, medium
[ of in snippers &

*Draai de molen om en schroef de
rasp in de aangegeven richting op
de behuizing vast.

«Draai het merkje @ van de middelste
ring richting het open slotje om de
molen open te maken

*\lul het reservoir met blokjes kaas (of
sfukjes chocolade of gepelde noten).

«Steek het duwstuk in het reservoir fot
het in aanraking is met het voedsel.

»Om de molen dicht fe doen, druki u op
de bovenkant om het merkje (¥ bij het
open slofje @ fe plaatsen en daama zet
u de ring vast door richting het dichte
slotje fe draaien [@

De molen is nu klaar voor gebruik. Houd
met de ene hand de behuizing vast en
draai met de andere hand kloksgewijs
aan het bovenste deel van de molen.
Forceer de molen niet als het reservoir
bijna leeg is. Daardoor kan hij
beschadigd raken.

Alles wat niet geraspt is, kan in hef
hermefisch afgesloten reservoir bewaard
worden.

«Plaats het merkje & van de middelste
ring bij het open slofje & om de molen
open fe maken

*Doe een deksel op het reservoir.

Draai de behuizing om zodat het
reservoir eruit komf.

*Doe het andere deksel op het reservoir
en laat de lucht ontsnappen door er
in het midden op te drukken.

Nu kunt u het reservoir met voedsel en
al in de koelkast bewaren.

Reinigen en opbergen

*Raspen, deksels en reservoir kunnen
in de vaatwasmachine afgewassen
worden.Het systeem en de behuizing
van de molen mogen alleen met een
vochtige doek gereinigd worden.

*Gebruik geen reinigingsmiddel.
Plaats de molen niet in de buurt van
een warmtebron. Bescherm hem
fegen vocht en vorst.

«De raspen van de molen Zzin zeer
scherp. Bewaar ze alfijd buifen hef
bereik van kinderen.

Deze molen heeft een garantie van 2
jaar e rekenen vanaf de aankoopdatum.
Deze garantiebepalingen zijn geldig
bij normaal gebruik en niet bij
schokken of normale sleef. De
garantie is enkel geldig indien een
aankoopbewijs is bijgevoegd (correct
ingevulde garantiekaart of kasticket).
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nueces, avellanas,
almendras y chocolate

Le agradecemos que haya escogido
un molinillo Peugeot, de la gama
Saveurs Fraiches.

Este molinillo estd destinado a rallar
queso de pasfa dura o semidura,
chocolate para reposteria, nueces,
avellanas o almendras. Estd equipado
con 3 cuchillas destfinadas a rallar de
forma mas o menos fina y a hacer
virutas. Su depésito, equipado con dos
capuchones, permite la conservacion
de alimentos no rallados.

Antes de usar el molinillo
por primera vez

eLea afentamente el manual de
insfrucciones y respete escrupulosamente
esfas insfrucciones para conservar fodas
las cualidades del produco.

 Compruebe que el molinillo no presente
ningun dafio debido al fransporte.

* Cualquier infervencion disfinta de la
limpieza y el mantenimiento habitual
debe ser realizada por un especialista.
Las reparaciones mal realizadas
pueden conllevar riesgos para el
usuario. No desmonte nunca el
molinillo usted mismo.

Un uso no conforme con el manual
de instrucciones eximird al fabricante
de cualquier responsabilidad

«Elegir la cuchilla en funcion del uso
deseado del molinillo: ralladura fina [,
gruesa o virutas 2

«Dar la vuelta al molinillo y enroscar la
cuchilla en el cuerpo girando en el
sentido indicado.

«Abrir el molinillo girando la marca @
del anillo central hacia el candado
abierto

* Poner el queso cortado en dados en el
depdsito (los cuadrifos de chocolate o
las mifades de nuez)

« Infroducir el pulsador en el deposito para
que esté en contacto con los alimentos.
«\lolver a cerrar el aparato presionando
la parte superior_del molinillo para
colocar la marca & sobre el candado
abierfo [ luego girar el anillo hasta el
candado cerrado [&

Su molinillo ya esfa listo para el uso!
Sujefar el cuerpo con una mano y girar
la parte superior del molinillo con la ofra
mano en el sentido de las agujas del reloj.
Cuando el molinillo llegue al tope, no lo
fuerce, ya que corre el riesgo de
danarlo.

Conservacion

En el caso de que no haya rallado la

fotalidad de los alimentos, puede

conservarlos en la nevera gracias al

depdsito hermético:

« Abrir el molinillo colocando la marca ¥
del anillo sobre el candado abierfo

« Colocar un capuchdn sobre el depdsito

«Dar la vuelta al cuerpo del molinillo
para sacar el deposito

«Colocar el segundo capuchon sobre
el deposito y exiraer el aire
presionando en el centro.

Puede conservar los alimentos envasados
de este modo en la nevera.

Mantener y guardar el molinillo

eLas cuchillas, el deposito, los
capuchones se pueden lavar en el
lavavaijillas.

El mecanismo'y el cuerpo del molinillo
se deben lavar con un pafno himedo.

*No utilizar detergente. No colocar
este molinillo cerca de una fuente
de calor. Consérvelo protegido de la
humedad, de las tfemperaturas muy
bajas y del hielo.

*Los cuchillas del molinillo estan muy
afiladas, por eso le aconsejamos que
las guarde fuera del alcance de los
nifos.

Este molinillo tiene dos anos de
garantia desde la fecha de compra.
Ademds,

Estas garantias se excluyen para un
uso fuera de lo normal, excluyendo
golpes y choques. La garantia es
validad par un uso del molinillo
conforme a las

insfrucciones defalladas. La garantia
solo es valida si el producto esfa
acompariado de la prueba de compra
(Carta de garantia  debidamente
rellenada o ficket de caja).

@
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Grattugia formaggio, .

noci, noccioline,
mandorle e cioccolato

La ringraziamo di avere scefto la grattugia
Peugeot della gamma Saveurs Fraiches.

Questa graftugioc & destinata a
grattugiare formaggio a pasta dura o
semidura, cioccolato per dolci, noci,
nocciole 0 mandorle. E fornita con 3
lame che consentono di grattugiare pit
o meno finemente e di realizzare
scagliette. Il contenitore, corredato di
due coperchi, consente di conservare
gli alimenti non grattugiati.

Prima del primo utilizzo
della graftugia

« Leggere con atfenzione le istruzioni per
I'uso e rispettare scrupolosamente
quanto prescritto al fine di preservare
le qualita del prodotto.

«\lerificare che la graffugia non
presentialcun danno imputabile al
frasporfo.

* Qualsiasi infervento che non consista
in operazioni di pulizia e manutenzione
abituali, deve essere effeftuato da uno
specialista. Riparazioni mal eseguite
possono comporiare rischi perfutiiizzatore.
Lutilizzatore non deve mai smontare la
grattugia.

Un utilizzo non conforme alle isfruzioni
per 'uso esonera il fabbricante da ogni
responsabilifa.

*Scegliere la lama in  funzione
dell'utilizzo desiderato: grattugiare a
grana fine [, graffugiare a grana
grossa i o grattugiare a scagliette &1

«Capovolgere la gratiugia e avvitare la
lama sul corpo girando nel senso
indicato.

«Aprire la grattugia ruotando l'anello
centrale e facendo coincidere lindice
™ con il lucchetto aperto

«Disporre il formaggio fagliato a cubefti
nel contenifore (i quadrefti di cioccolato
o gherigli di noci).

*Inserire lo spinfore nel contenifore
affinché sia in contatfo con gli alimenti.

*Richiudere lapparecchio premendo la
parte superiore della grattugia per
posizionare lindice ® sul lucchetto
aperto [l quindi ruotare lanello sino al
lucchetto chiuso &

Ora la sua grattugia & pronta per lufilizzo!
Tenere il corpo con una mano e ruotare
in senso orario la parte superiore della
gratiugia con lalira mano. Quando la
grattugia arriva a fine corsa non forzare.
Si pofrebbe danneggiare.

Conservazione

Nel caso in cui la fotalita degli alimenti

non sia stata gratfugiata essi possono

essere conservali in frigorifero grazie
al contenitore ermetico:

«Aprire la_grattugia facendo coincidere
lindice ™ dellanello centrale con il
lucchetfto aperfo

« Posizionare un coperchio sul confenitore.

«Capovolgere il corpo mulino della
grattugia al fine di esfrarre il contenitore.

«Posizionare il secondo coperchio sul
contenitore e fare uscire laria premendo
al centro.

Gli alimenti riposti nel contenifore possono
essere conservati in frigorifero.

Come pulire e riporre la grattugia

eLe lame, il confenitore, i coperchi
possono essere lavati in lavastoviglie.
Il meccanismo e il corpo della
grattugia devono essere puliti con un
panno umido.

«Non utilizzare defergenti. Non lasciare
la graftugia presso una fonfe di
calore. Tenerla al riparo dalf'umidita
e dal gelo.

«Poiché le lame della gratfugia sono
faglienti raccomandiamo che esse
siano riposte fuori dalla porfata dei
bambini.

Questo macinino & garantito due anni
dalla data di acquisto.

Queste garanzie escludono la normale
usura, danni accidentali e difetti dovuti a
errato o improprio utilizzo. E necessaria
la prova dacquisto per usufuire della
garanzia. ~ (Cerfificato  di  garanzia
debitamente compilato o scontrino).

@
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Ralador de queijo, [}

noz, avelda, améndoa
e chocolate

Parabéns por adquirir um moinho de
queijo da familia Saveurs Fraiches
(Sabores frescos) da Peugeot.

Este ralador é destinado a ralar queijos
de massa dura ou meio dura,
chocolate de cozinha, nozes, avelds
ou améndoas. Esta equipado com 3
laminas destinadas a ralar mais ou
menos finamente e a realizar lascas.
0 seu reservatorio, equipado com duas
fampas, permife a conservacdo dos
alimentos ndo ralados.

« Leia atentamente e siga rigorosamente
as insfrucoes de uso, para preservar
fodas as caracteristicas do produto.

«Cerfifique-se de que 0 moinho ndo
fenha sofrido nenhum dano durante
0 fransporte.

 Somente técnicos especializados podem

executar quaisquer procedimentos além

do uso normal e da limpeza do produto.

Reparos inadequados podem causar

riscos ao usudrio. Nunca fente

desmontar por conta prépria o

mecanismo do moinho.

O fabricante se exime de qualquer

responsabilidade pela utilizacdo ndo

recomendada pelas insfrucoes de
uso do produto.

*Escolher a lamina em funcdo da
ufilizac@o do ralador: raspa fina 0,
grossa i ou lascas

eVirar ao contrdrio o ralador e
aparafusar a lamina sobre 0 corpo
girando no sentido indicado.

«Abrir o ralador girando a marca 1 do
anel central para o cadeado aberto

«Dispor 0 queijo cortado em cubos no
reservatorio (0s pedacos de chocolate
0uU 0S Nozes)

«Inserir 0 impulsor no reservatorio para
que figue em confacfo com o0s
alimentos.

« Fechar o aparelho carregando no fopo
do ralador para posicionar a marca ¥
sobre 0 cadeado aberto = em seguida
girar o anel até ao cadeado fechado®

0O seu raladorestd agora pronto para ser
ufilizado! Manter o corpo com uma mao
e girar o fopo do ralador com a oufra
mao no sentido hordrio. Quando o
ralador chegar em fim de curso, nao
forcar. Isto pode avarid-lo.

Caso nao tenha ralado a fofalidade

dos alimentos, pode conservd-los no

frigorifico gracas ao reservaforio

hermético:

« Abrir o ralador posicionando a referéncia
¥ do anel no cadeado aberfo

«Posicionar uma tampa sobre 0
reservatorio

«\Viirar o corpo do ralador de modo a
que o reservatorio possa sair

«Posicionar a segunda tampa no
reservatorio e expelir o ar carregando
no centro

Pode conservar os alimentos
acondicionados assim no frigorifico

Limpeza e conservagéo

«As laminas, o reservatorio, as tampas
podem ser lavados numa maquina de
lavar louca.

O mecanismo e o corpo do ralador
devem ser impos com um pano hdmido.
+Nao ufilizar detergente.

*Como as laminas do ralador s@o
afiadas, aconselhamos que as guarde
fora do alcance das criancas.

Este moinho tem garantia de dois anos
a partir da data de compra. Esta garantia
exclui danos e defeitos resulfantes de
utilizagdo ndo recomendada pelas
instrucdes de uso fornecidas com o
produfo. Esfa garantia também exclui o
uso do produto com alimentos diferentes
daqueles para os quais foi projetado.
Portanto, a presente garantia abrange a
utilizagdo normal, choques fisicos e a
utilizaco de acordo com as insfrucdes
de uso.

Para que a presente garantia seja validada,
0 produto deverd ser encaminhado afravés
do revendedor junio o qual foi adquirido,
acompanhado do fermo de garantia
preenchido (incluindo data de compra,
assinafura e carimbo do revendedor ou
nofa fiscal de venda).

@
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Kvarn for ost, valnétter,

hasselndtter, mandlar
och choklad

Tack for aft du valt en ostkvarn fran
Peugeot i serien Frdscha smaker

Den hdr kvarnen kan anvéndas for att
riva  hdrd eller halvhdrd  ost,
blockchoklad, valndtter, hasselndtter
eller mandlar. Den dr utrustad med 3
knivblad som anvands for att riva mer
eller mindre fint och for aft riva spdn.
Benhdllaren med 1tv@ lock kan
anvéndas for forvaring i kylskdp av
matvaror som @nnu inte rivis.

Innan du anvénder kvarnen
for forsta gangen

*Lds bruksanvisningen noggrant och
10lj instruktionerna | defalj for aft
kvarnen ska behdlla alla sina
egenskaper.

«Kontrollera att kvarnen inte skadats
under fransporten.

* Andra ingrepp dn rengoring och enkel
skotsel mdste ufforas av en specialist.
Ddligt utforda reparationer kan utgora
risker for anvdndaren. Plocka aldrig
sjdlv isdr mekanismen.

En anvindning som inte foljer
bruksanvisningen fréntar tillverkaren
allt ansvar.

Sa hdr fungerar kvarnen

*\/dlj knivblad beroende pd vad du vil
anvanda kvarnen fill: finrivning [,
grovrivning [ eller rivning av span 5]

«Vand pd kvamen och skruva fast
knivbladet pu stommen genom aft
vrida Gt def hdll som anges.

+Oppna kvamen genom aff vrida
mittringens marke (¥} mot def oppna
hdngldset 0=

*Ldgg ost skuren i kuber i behdllaren
(choklad i bifar eller valnGiskdmor).

*For in tryckskivan i behdllaren sd aft
den kommer i Konfakt med matvaromal.

*Montera ihop kvarnen igen genom aft
frycka pd den ovre delen och placera
market 1 vid det oppna hangldset (=
vrid sedan ringen fram fill def stangda
hdngldset &

Nu Gir kvarmen fdrdig att anvéndas! Hall i
stommen med ena handen och vrid
kvarnens 6vre del medurs med den
andrahanden. Ta inte i for hart nér
kvarnen kommer fill slutet av sin
rorelse.  Det skulle kunna skada
kvamen.

Férvaring av matvaror

Om du inte har rivit allt av den

matvara du anvander, kan def som dr

kvar forvaras i den Iufftta behdllaren

och stdllas i kylskdpet:

+Oppna kvamen genom it placeraringens
marke ¥vid def 6ppna hongidset [

« St eft gv locken pd behulluren

+\iiind pd kvarnens stomme sd aft du
kan fa ut behdllaren.

«S(tt det andra locket pd behdllaren
och pressa uf uft genom aff trycka
pa mitten.

Mat som forpackats pd detta st kan
forvaras i kylskdp.

Skétsel och férvaring av kvarnen

Knivbladen, behdllaren, locken kan
diskas i maskin.

Mekanismen och kvarnens stomme
ska rengdras med en fuktig frasa.
«Anvdnd inget rengdringsmedel. Stdll
inte kvarnen i ndrhefen av en
vdrmekdlla. Forvara den torrf och

frosffrift.

«Effersom kvarnens knivblad dr vassa
rekommenderar vi dig att forvara dem
utom rdckhdll for barn.

Denna kvam tcks av v drs garanti fran
och med inkdpsdatum. Garantin ticker
inte skador och fel som uppsfdtt pd
grund av en anvdndning som inte
overensstdmmer med  instrukfionerna
eller en anvandning av andra matvaror
an de som kvamen dr avsedd for.
Normallt slitage och slag omfattas infe av
garantin, den gdller under forutsatining
aff kvarnen anvands och skots enligh
bruksanvisningen.

Garantin gdller endast om apparaten
sands filbaka il Gterforsdijaren tilsammans
med det ifyllda gorantikortet (inkGpsdatum,
namnteckning och  dterforsdljarens
stdmpel eller inkopsbevis).
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|E| MenbHyua ana
Cblpa, MPeLLKMX

opexos, doyHnyka, B
MUHOANA M LLIoKonaaa

Bnaropapim Bac 3a To, 4to ocTaHoBMM
CBOVA BLIGOP HA_ MENbHULE ANA Cbipa
Mexo na cepum Ceexme Brycbl.

[laHHan MenbH1LA NpefHasHaveHa anA
HaTVPaHA TBEPABIX MM MONYTBEPAbIX
ChIpOB, ~ KOHAVTEPCKOrO  LLIOKONAAa,
TPeLIKVX OPEXOB, PyHAYKa WIIM MUAHEATA.
OHa ofopynoBaHa 3 nessuAmM,
npefHasHaueHHbIMI 1A M3MENbUeHIA
Pa3NMYHOA TOHKOCTU W BBIMONHEHNA
CTPYXKW. KOHTEHEP MenbHuLb! UMeeT
[1BE KPBILLKM, MO3BONAIOLLME COXPAHATL
OCTABLLMECA HEVIAMENbUEHHbIE MPOAYKTHI
B XONOMNIbHYIKE.

nepBbIM MCTIONL30BaHVEM
MeNnbHULLbI

* BHUMATENbHO MPOUUTANTE MHCTPYKLMIO
1 TOYHO CnepyvTe BCEM YKa3aHAM,

ytoBbl  MOARepKVBaTL  TOBAP B
JAOMKHOM COCTORHUM.
*Ybeoutecb, 4TO MenbHULA He

NOBPEAVNaCck NP1 TPAHCTIOPTUPOBKE.
* Jliobble onepavum Kpome MOVAKM 1
06LIYHOMO 1CrONb30BaHNA MeNbHALLbI
[IOMKHbI MPOV3BOAMTECA CrIELMAIMCTOM.
MenbHiLa, He FOMKHBIM  0Bpasom
HaFR, MOXET
ONaCHOCTL ATAMNONE308aTENA. HiKorfia He
MbITAATECh CAMOCTORTENLHO PadobpaTh
YCTPOVCTEO. I PVHADYLLEHAMONb0BATESIEM
Ay, MpOVI3BOMVTENL

npaan
CHIMAET C Ce0A MIoBYI0 OTBETCTBEHHOCTb.

OYHKLMOHMPOBaHUe

*BbibepuTe nessue B 3aB1MCMMOCTY OT
KENaemoii CTENeHN M3MeNbUeHNA:
TOHKOE WMIN KpyMHOe W3MenbyeHme
v CTpyKKa. [ ]

* [epeBepHyTE MeNbHVLLY Y MPUBUHTUTE
ne3BMe K Kopriycy, MOBOpaYBaA ero B
YKasaHHOM HanpaBreHM.

*OTKpOiiTE MeNbHMLLY, NOBOPaUNBanA
MeTKy LieHTPanbHOro KombLia B
CTOPOHY OTKPLITOrO 3aMKa.

*MonoxuTe HapesaHHbI Kybukamm
Cbip B KOHTEIAHEP (Ky6uKM LWoKonaaa
WNM AOPa OPEXOB).

* BeragbTe TorKarerb BKOHTEIHED, TaK|To0s!
OHHAXOWICAB KOHTAKTE C .

*3aKpoiiTe MembHULY, HaXMMaA Ha
BEPXHIOI0 4acTb anmapata AnA
YCTaHOBNEHNA METKU Ha OTKPLITOM
3aMKe, 3aTeM MOBEPHITE KOMbLIO 0
3aKPLITOro 3amka. (8]

Tenepb MenbHULA roTosa K pabote!
[lepute  KOpMyC  OQHOA  PYKOWA,
noBOpayMBan Apyron PyKon BEPXHIOK
UacTb  MenbHULE B HarpasneHuu
BpAlLleHNA 4acoBOd CTpenkun. He
chopcupyiite MenbHULY, KOraa oHa
3aseplmna paboumii Lymkn. B atom
cnyyae Bbl pUCKyeTe NoBpeauTb ee.

XpaHeHue

OcTaBLLUMECA HEM3MENbYEHHBIE MPOAYKTHI
MOXHO ~XpaHUTb B XONOAWIBHYKE
6narofiapA repMETUYHOMY KOHTEHEPY:
* OTKpoIiTe MenbHILLY, yCTaHaBnMBanA
MeTKY KOMbLia Ha OTKPLITOM 3aMKe
*YCTaHOBNTE KPLILLKY HA KOHTEHEP.
*MepeBepHUTE KOPMYC MENbHNLLbI
TaK, YTOObI BEIHYTb KOHTEHED.
*YCTaHOBUTE BTOPYIO KPLILLKY Ha
KOHTE/iHEp ¥ yhanuTe BO3AYX,
HaKV1MaA Ha LLeHTP KPbILLKWA.

Bbl MoxeTe XpaHWTb OCTaBLUMECA B
KOHTeIHepe MPOAYKTbI B XONOANBHIIKE.

Yxop n mecto XpaHeHunA

* e3ByA, KOHTEIAHED, KPbILLKV M TONKATENb
MOXHO MbiTb B M1OCYOMOEYHO MaLLIMHE.
MexaHuam 1 KopryC  MenbHILLbI
TIOMKHbI O4LLATECA BN2XKHOI TPAMKOI.
*He  wucnonbayiiTe  molowme
cpeacTea. He nomeaiite aaHHylo
MeNbHALY ~ BOM3N  MCTOUHMKOB
Tenna. XpaHuTe ee B 3aLMLLEHHOM
OT BNAXHOCT 1 3aMep3aHuA MecTe.

*Jle3snA  MenbHWLLI  ABAAIOTCA
OCTPbIMI, PEKOMEHAYETCA XPaHuTh
VX B HEIOCTYMHOM INA fieTe MecTe.

["apaHTVA Ha 3Ty MenbHALLY - iBa rofia ¢
MOMEHTa MOKyMku.  [apaHTuA He
PacrpOCTPaHAETCA Ha MOBPEXAEHUA 1
HeMCMPaBHOCTM, BO3HVKLLIE BCMIEACTBME
HapyLLeH\A TPEOOBAHIA MHCTPYKLIM
U332  WCronb3oBaHMA €€ AnA
nepepaboTKi APYriiX MPOAYKTOB, KPOME
TEX KOTOpble MpefycMOTpeHbl. 3a
VICKITKOUEHVIEM HeHaanexatero
VCTIONb30BAHIA 1 ECTECTBEHHOMO U3HOCA,
rapaHTUiHble 06A3aTENLCTBA AEVCTBYIOT
NPV MCTIONb30BAHUN 1 TEXHNUECKOM
obcnyxvBaHM B COOTBETCTBUN  C
VHCTPYKLVIEHA.

["apaHTVA NpeoCTaBNAETCA TOMLKO MpKt
yCnoBuy 0BpaTHOIA OTMPaBkM Mprbopa
PO3HI4HOMY npoAaBLYy c
MPeaocTaBneHeM  emy 3anonHeHHO
rapaHTUAHON KapThl, rae YKa3biBaeTeA
faTa roKynku, noamice M revatb
MPOAABLIA UMM [I0KA3aTENLCTBO MOKYMKW.

@
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